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Allegato 1 al Disciplinare 
 
 
 
DESCRIZIONE DEL SERVIZIO  E DEI TEMPI DI ESECUZIONE 
 
Servizio di catering per il workshop congiunto del progetto PrepAir e del progetto Graspinno 
rispettivamente riferiti al Programma per l'ambient e e l'azione per il clima LIFE 2014-2020,  e al 
Programma Interreg  MED 2014-2020, nella sede di Venezia in data 31 maggio 2019.  
Servizio imputato al capitolo di spesa n.103412 del progetto comunitario PrepAir – Programma LIFE 
2014-2020. 
Art.36 del D.Lgs. n.50/2016, Reg. (UE) n. 1293/2013,  D.G.R. n. 567/2017,  Decreto n.226 del 20/05/2019 
CPV 55520000-1 “Servizi di catering” 
CIG: ZA02877149 CUP: H19D17000630008  CODICE PROGETTO:  LIFE15IPE/IT/000013 

 
 

Servizio di catering da svolgersi in data 31 maggio 2019 in occasione del workshop sopra indicato presso la 
sede del Palazzo della Regione, Fondamenta Santa Lucia 23 Venezia,  con la partecipazione di circa 100 
persone: 

1. servizio denominato “caffè di benvenuto” dalle ore 09.00 alle 09.30 in modalità libero servizio (non 
servito) attraverso thermos e/o caraffe: 
� menu minimo: caffè, the, acqua naturale e frizzante, succhi di frutta, piccola pasticceria (dolce e 

salata); 
� indicazioni per celiaci e altre intolleranze alimentari, con indicazione allergeni a norma di legge 
� si richiede nell’ambito del servizio di tenere in considerazione la presenza del 10% di persone 

vegetariane 
 

2. servizio di “snack bar” dalle ore 11.15 alle 11.45:  
� menu minimo: caffè, the, acqua naturale e frizzante, succhi di frutta, panini, tramezzini, pizze a 

trancio e altri stuzzichini, frutta, eventuale residuo della piccola pasticceria del servizio di 
caffetteria di cui al punto 1); 

� indicazioni per celiaci e altre intolleranze alimentari, con indicazione allergeni a norma di legge 
� si richiede nell’ambito del servizio di tenere in considerazione la presenza del 10% di persone 

vegetariane 
 

3. servizio acqua sul tavolo dei relatori;  
 

4. servizio tavoli d’appoggio, tovagliato, piatti, posateria, tovaglioli, bicchieri, tazzine. I locali non 
dispongono di tavoli, né di cucina, non è consentito l’utilizzo di apparecchiature per scaldare gli 
alimenti (forno micronde e/o piastre elettriche) 

 

5. servizio di disallestimento entro le ore 13.30 e recupero delle eventuali vettovaglie avanzate 
 

6. personale di servizio 
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IL RESPONSABILE UNICO DEL PROCEDIMENTO 
DIRETTORE DELL’ U.O. LAVORI PUBBLICI  
Ing. Stefano Talato 
F.to digitalmente 
 
Il presente documento deve essere restituito firmato digitalmente per accettazione secondo le 
procedure previste dalla R.d.O. del Mercato Elettronico della Pubblica Amministrazione.  

 
L’OPERATORE ECONOMICO 
F.to digitalmente 
 
………………………………………….. 

 


