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PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE ALIMENTI - ANNI 2015 — 2018 ANNUALITA’ 2015
ACRONIMI

AA: Additivi Alimentari

AC: Autorita Competenti

ACCREDIA: Ente italiano di accreditamento

ARPA: Agenzia Regionale per la Protezione delllambiente

ARPAV: AgenziaRegionale per la Prevenzione e la Protezione deli#ente del Veneto
ASL: Aziende Sanitarie Locali

AULSS: Aziende Unita Locali Socio Sanitarie (in Veneto)

CE: Comunita europea

DDR: Decreto del Dirigente Regionale

DGA: Dose giornaliera accettabile

DG SANCO: Direzione Generale della salute e della tutelacdabumatore della Commissione Europea
DGISAN: Direzione Generale per 'igiene e la sicurezzgliddimenti e la nutrizione
EFSA: European Foo&ecurity Agency

FVO: Ufficio Veterinario e degli Alimenti della DG SANCO

ISS: Istituto Superiore di Sanita

[1ZZSS: Istituti Zooprofilattici Sperimentali

IZS PB: Istituto Zooprofilattico Sperimentarle della Piagé della Basilicata

IZS VE: Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie

Ministero: Ministero della Salute

MOCA : Materiali ed Oggetti a Contatto con gli Alimenti

NAS: Nuclei Antisofistificazioni del Comando dei Canaileri per la Tutela della Salute
PIF: Posti di Ispezione frontaliera

PR: Piano Regionale

PNI: Piano nazionale integrato

SIAN: Servizio/i Igiene degli Alimenti e della Nutrizie

SVet Servizioli Veterinarioli

SVSA: Sezione Veterinaria e Sicurezza Alimentare

uc: unita campionaria/e

UE: Unione europea

UPSAIA: Unita di Progetto Sanita Animale e Igiene Alineaet

USMAF: Uffici di Sanita Marittima, Aerea e di Frontiera

UPV: Unita di Progetto Veterinaria
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SERVIZI IGIENE DEGLI ALIMENTI E NUTRIZIONE (SIAN) D  ELLE AZIENDE ULSS
ANALISI CHIMICHE E MICROBIOLOGICHE

Introduzione

Il PR di Campionamento Ufficiale Alimenti per glhai 2015-2018 — Annualita 2015, segue i piani alirdiccampionamento riportati all’interno degli skci
allegati al PR Integrato dei Controlli (PRIC) 202014, come previsto dal DDR dellUPSAIA 24.12.206089, sue modifiche e integrazioni (smei), intigafare
nelle articolazioni annuali in merito redatte, @mite all'interno del DDR dellUPV 13.04.2012, r6,3lel DDR dellUPV 20.02.2013, n. 21, e del DDRlale
SVSA 23.01.2014, n. 3. Il PR di Campionamento UHfie Alimenti per gli anni 2015-2018 - Annualital®) é redatto all'interno del “PR Integrato di @ofii in
sicurezza alimentare e sanita pubblica veterind®RIC) 2015-2018 — Annualita 2015, sulla base dino emerso nell’'applicazione del precedente PR di
Campionamento Ufficiale Alimenti 2011-2014, nelle sarticolazioni annuali e tenuto conto, per quaassibile, delle osservazioni e delle propostentdate dai
Servizi interessati.

| controlli ufficiali, sono eseguiti mediante carapamento e analisi degli alimenti, secondo quaatiificato dal presente PR, attuati in funzionealell

» verifica del rispetto dei criteri microbiologicialimici previsti dai regolamenti e dalla normatinazionale;
» verifica del profilo microbiologico e chimico diialenti presenti sul mercato;
» valutazione dell’efficacia dei piani di autocontoopredisposti dagli operatori.

Gli organi di controllo ufficiale devono attenerai rispetto delle procedure di campionamento ptevdalla Legge n. 283/1962, dal suo regolamento di
applicazione, approvato con il DPR n. 327/1980,0dI 16 dicembre 1993 e dalle altre norme vigermdi rszionali che comunitarie.

Per ottenere ulteriori dati statisticamente atteitidida poter utilizzare per uno studio di anatigil rischio e poter identificare eventuali sitwezinon conformi,
ciascun SIAN deve rispettare il piano di campionatmgroposto e segnalare tempestivamente alla Sdq@Atuali difficolta che si riscontrassero nel eisare il
piano stesso.

E’ possibile, per motivate esigenze, I'effettuazati campioni mirati alla verifica del rispetto aeiteri di igiene di processo.

Matrici da campionare

Nel PR di Campionamento Ufficiale Alimenti 2015-80 Annualita 2015, dei SIAN delle AULSS sono induguasi tutte le matrici gia definite nellALLEGATO
A al precedente DDR della SVSA n. 3/2014.

Per quanto attiene alle analisi microbiologichec#e, ogni unitd campionaria dovra essere agttitda almeno 30 grammi di materiale analizzalpés, ogni
parametro previsto o richiesto e, comunque, dallntjta eventualmente prevista per la determinazéalitica che deve essere effettuata.

Per i criteri di igiene (Carica Microbica totale, €oli, Enterobatteri, Stafilococchi, ecc.) i 30agmi di materiale analizzabile sono ritenuti suéfidi per la
determinazione completa.

Si precisa inoltre che:
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e Peril 2015 si continuano a campionare germogliiiias al consumo umano (esclusi i germogli chenlaricevuto un trattamento efficace teso a elingnar
Salmonella spp e STEC), per i quali & richiestanumaerosita di 60 campioni da effettuare in 5 ucwiuricercare Salmonella spp e E. coli STEC [H. co
produttori di tossina Shiga (STEC) 0157, 026, 011103, 0145 e 0104:H4] ai sensi del Reg. (UE) 8/2WL3 che modifica il Reg. (CE) n. 2073/2005.

| campioni per questo tipo di indagine sono in capBIAN delle AULSS e le analisi sono effettuatdl' t SVE, come avvenuto nel 2014.

» | campioni relativi alle analisi sui_Materiali edg@etti a Contatto con gli Alimenti (MOCA ), divigger AULSS, sono riportati all'interno della
programmazione prevista nelle successive tabédllprdsente PR di Campionamento Ufficiale Alimer@il8-2018.- Annualita 2015.

* per quanto riguarda i Campionamenti per AA, e stadalisposto uno specifico PR di Controllo uffieialegli AA, Tal quali e nei Prodotti alimentari.
| campioni da destinare al controllo ufficiale deh tal guali, con campionamento in capo ai SIABlld AULSS e i campioni per controllo ufficiale de@A nei
Prodotti alimentari di origine non animale, sonaoriati nel “PR riguardante il controllo ufficiatiegli AA Tal quali e nel Prodotti alimentari, ar2015-2018 —
Annualita 2015”, allegato al PR Integrato di Canmgimento sulla sicurezza alimentare e la sanitaljpableterinaria (PRIC) 2015-2018 — Annualita 2Q15”
| campioni da destinare al controllo ufficiale defyA\ nei Prodotti alimentari di origine animale,rsmcomuni a quelli previsti per nella successivaBEALA 1
delle “Indicazioni generali per il campionamentangico “, delle “Analisi chimiche e microbiologichBervizi Veterinari delle Aziende Aziende AULSS” del
presente PR di Campionamento Ufficiale Alimentiig2015-2018 — Annualita 2015.
Le analisi sono in capo rispettivamente, al’ARPAy i campioni destinati al controllo ufficialeglieAA Tal quali e nei Prodotti alimentari non digine animale
e all'lZSVE per il controllo ufficiale degli AA neProdotti alimentari di origine animale.

Sono stati inoltre previsti circa 100 campioni peontrollo ufficiale delle acque minerali in conencio.

Numerosita Campionaria

Il campionamento deve essere effettuato, secorgmitli matrice interessata, in 4-5 aliquote, ciae costituita da 5 uc, oppure da una sola uc.

Nel caso in cui al momento del prelievo non fosseahibile materiale sufficiente per eseguire éligvo in 4-5 aliquote, da 5 uc ciascuna, oppurel seétrovasse
a dover campionare prodotti altamente deperilalia possibile eseguire il campionamento in aliqueotiaa non ripetibile, nel rispetto delle procedpreviste in
merito.

Per il campionamento di matrici previste nel Pigih@ampionamento Ufficiale Alimenti 2015 - 2018 artualita 2015, relativo ai SIAN e non contemplaa¢ d
Reg. (CE) n. 2073/2005, il campionamento deve tetiesi nel rispetto di quanto previsto dalle nomagionali vigenti (Legge n. 283/1962, DPR n. 32890 da
norme di campionamento specifiche (es.: Regolant€i) n. 401/2006, n. 333/2007, ecc.), come peraiccomandato anche per i precedenti anni.

Nel caso in cui al laboratorio pervengano alimeath prelevati secondo le modalita indicate nel gjahcampione verra considerato non idoneo e partaon
sottoposto ad analisi.

Parametri analitici da ricercare

| parametri analitici minimi che il laboratorio ARW ricerchera in ciascuna matrice alimentare savagqueelli previsti dalle norme di riferimento e ripati nei
guadri analitici riportati nel presente allegato.

In caso di esigenze particolari, sara cura del Sibressato richiedere eventuali analisi aggientiv
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Punti di campionamento

Anche per gli anni 2015-2018 — Annualita 2015,0P2dei campioni assegnati dovra essere, possibiéngrelevato nei punti vendita al dettaglio, meritr
rimanente 80% dovra essere, possibilmente, prelaliegttamente negli stabilimenti di produzioneclan artigianale, e/o nei depositi all'ingrosso,rale cura di
prelevare i prodotti pronti alla vendita e/o il pii¢cino possibile all'immissione in commercio.

Distribuzione dei campioni
| campioni sono stati suddivisi per ciascun SIAN&AULSS, considerando anche il numero di stalslitn produttivi presenti nel territorio secondaatidegionali
disponibili.
Per i campioni che dovranno essere prelevati neii pli vendita al dettaglio, la suddivisione peARI e stata effettuata tenendo conto anche dell@lpajpne
residente.
Flussi informativi

Il SIAN, di ciascuna AULSS, redige annualmentestdeda prevista per rendicontare I'attivita di colit effettuata (Modello A — Ministeriale), e la
trasmette, entro il 10 febbraio dell’anno successivjuello a cui si riferisce la scheda stessa,SMSA della Regione del Veneto.

Eventuali modifiche a tali procedure di flussooimhativo saranno tempestivamente comunicate.

L'’ARPAYV, provvede ad inserire e trasmettere, pesgivamente, i dati relativi all'attivita di contilmufficiale effettuata, utilizzando il citato $&na NSIS-
Alimenti. Tale procedura dovra comunque essere tetatp entro il mese di febbraio dell’'anno suceessicui si riferiscono i dati stessi.
Questa modalita di trasmissione dati, dal 2015tscste quella effettuata negli anni precedenteiargd il Modello B — Ministeriale.
| risultati analitici, relativi a ciascun campioramalizzato, saranno trasmessi dallARPAV, per ékeratica, assieme ad altri dati riportatati nalbate di
campionamento, acquisiti in tale fase dai SIAN@@&lULSS.

Verifiche di attivita

L'’ARPAYV trimestralmente invia, alla SVSA, i dati eplessivi relativi allandamento dei campionamegffiettuati da ciascun SIAN in tale arco temporale e
semestralmente invia un rapporto analogo dettagtiat matrice alimentare relativo a tale periodoperale (semestre).

La SVSA potra informare i SIAN in relazione a evide di significativi scostamenti rispetto a quamtogrammato ed emersi da tali rapporti di andamento

Il Responsabile del SIAN di ciascuna delle AULS8yalnominare un referente del presente PR di Carapiento Ufficiale Alimenti.

Precisazioni

Nel PR di campionamento ufficiale alimenti viermmfermato I'incremento del numero di campioni desdestinato all’'uso alimentare umano finalizzato,
particolare, alla verifica del tenore di iodio prae nel sale iodato.

I campioni previsti per il controllo Ufficiale suAAsono stati trasferiti nel Piano Regionale rigwante il Controllo Ufficiale degli AA sia tal quadi che nei prodotti

alimentari di origine non animale (Allegato E allERR015-2018 — Annualita 2015). Il Piano relatia controllo ufficiale degli AA tal quali diventera
obbligatorio a partire dal 2016 ma, comunque p&0i5 vengono date, nell’Allegato E al “Piano Regie Integrato di Controlli in sicurezza alimentareanita

pubblica veterinaria (PRIC) 2015-2018" — Annuafi@l5”, indicazioni circa la tipologia di matricilenumero di campioni da effettuare in merito.
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Si precisa inoltre che l'effettuazione di campianiaggiunta rispetto a quelli previsti dal preseRi®, per necessita legate alla tutela della sadutsblica
(tossinfezioni alimentari, sospette frodi, verifichui piani di autocontrollo, ecc.) dovra esselazienata dal responsabile del SIAN interessat® @VSA della
Regione del Veneto

Verbale di campionamento

Per il campionamento da parte dei SIAN delle AUIdeSe essere utilizzata la specifica modulisticab@e + modulo integrativo) di seguito riportatd peesente
allegato.

E’ stata anche redatta una specifica modulisticang#egare per il campionamento finalizzato alteerca di residui di fitofarmaci in alimenti di omg non animale
(verbale + modulo integrativo) anch’essa di segriftortata nel presente allegato.

Tali modulistiche sono state inserite nel pres&Reper rendere pit omogenea la raccolta dei dativieai campioni effettuati, soprattutto in coderazione della
“novita” in vigore dal 2015 rappresentata dalla mige di trasmissione, mediante il Sistema NSISrlti, dei dati analitici relativi al controllo udfale sugli
alimenti e le bevande.

Tale sistema richiede I'acquisizione in fase di pgmamento, da parte del personale AULSS, di alénfe@mazioni per poter operare efficacemente londei
dati.

Per supportare le AULSS nell’acquisizione in tabhiesta informativa possono essere usa dei “Doatirderiferimento”, pit innanzi elencati e che sareperibili
sul portale del Ministero della Salute, Sezioneti&tzza alimentare”, sottosezione “Flusso vigilamzantrollo alimenti e bevande”

(http://www.salute.gov.it/sicurezzaAlimentare/padimiarnaMenuSicurezzaAlimentare.isp?id=2885&lingwaiano&menu=flussovigilanla

E piu precisamente:

Linee guida 2014 per la raccolta dei dati medidrgistema nsis-alimenti
Specifiche Funzionali dei tracciati

Esempio di file XML Vigilanza

Schema XSD Vigilanza relativo al file XML

Anagrafi 2014

Codici di errore

oA~ wWNE
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Inoltre viene di seguito riportato ALLEGATO Aalle “Linee Guida 2014 per la raccolta dei datdiaate il Sistema NSIS-ALIMENTL.”

INFORMAZIONI OBBLIGATORIE DA TRASMETTERE Al LABORATORI DEL CONTROLLO UFFICIALE NELL'AMBITO DELLE ATTIVITA' DI
VIGILANZA E CONTROLLO DI ALIMENTI E BEVANDE

Le linee guida per la raccolta dei dati sulla \agia e il controllo degli alimenti e delle bevamdediante il sistema NSIS—Alimerdttribuiscono ai laboratori
ufficiali il compito di caricare nel suddetto sistena i dati relativi alle attivitd di campionamento ed analai fini della successiva validazione da partdedel
autorita regionali.

E’ pertanto indispensabile che nel verbale di paatigento campioni, di cui all'art 15 del DPR 327/8[@ano riportate le informazioni necessarie perdaetta e
completa compilazione dei campi obbligatori det¢iato di registrazione NSIS.

A tale finele informazioni da fornire ai laboratori dovranno essere coerenti con quanto riportato nell’anagraficaEFSA, a cui le autoritd preposte al
controllo ufficiale dovranno fare riferimento nella compilazione del verbale

A titolo esemplificativo viene fornito un modellotegrativo da allegare al verbale di prelievo ammformazioni che dovranno accompagnare il cangmnferito
al laboratorio.
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REGIONE DEL VENETO

Azienda ULSS n° di
Dipartimento di Prevenzione — SIAN
Sede: Via cap Citta
VERBALE n° di prelevamento campioni di
Causale del prelievo.... vigilanza ordinaria ..... indagine conoscitiva tassinfezione alimentare ....
Progetto ..... esportazione .... importazione ... altro
Il giorno____ del mese dellanno___ alee o i /la sottoscritt__ tecnic_ della prevengio

nell'esercizio della vigilanza sulla produzionsut commercio delle sostanze alimentari e delleabdg, si €/sono recat_

presso sito in

condotto dal Sig. aato il

residente in

e data conoscenza della propria qualifica e matwvezdella visita alla presenza del Sig. nato a il
residente in ha proceduto, a norma delle vigenti disposiziblegge e con le modalita sotto indicate, alipu®

di un campione di:
da una partita costituita da
in vendita/deposito in un locale in condizioni aeniiali
e conservata in confezioni originali ed integréd atato sfuso, operando con le seguenti modalita:

indicazioni riportate

sulle confezioni od altrove:

Ai sensi dell’art. 223 del DLgs n.271/89 si inforctae 'apertura del campione e l'inizio delle agadivverranno in data alle ore: ssmeARPAV
- Dipartimento Regionale Laboratori - Via Dominu&i— 37135 Verona - Area Microbiologia Area Chimica

Condizioni di conservazione

Il campione viene suddiviso in n° aliguognuna costituita da 5 unita campionarie

Ogni aliquota viene a sua volta introdotta:

0 in apposite buste autosigillanti non manomissiiplortanti le indicazioni atte al riconoscimentbala individuazione del campione

0 in sacchetti di carta sui quali sono riportatebiicazioni per il riconoscimento e I'individuazierel campione. | sacchetti sono sigillati con
recanti le diciture: Az ULSS N

Il Sig. alialspontaneamente che la merce di cui sopra

Si da atto che il presente verbale viene redattd in __ copie
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Il Sig. dichiarécdivere una aliquota del campione e una copiarésipte verbale dopo lettura dello stesso.

NOTE:

Letto, confermato e sottoscritto.

|_ VERBALIZZANT _ FIRMA DI CHI HA ASSISTITO AL PRELIEVO

VIGILANZA E CONTROLLO ALIMENTI E BEVANDE (VIG)  Allegato integrativo al verbale prelevamento n.................

ALIMENTI MATERIALI A CONTATTO

VIGOO02AL — Criteri Microbiologici VIGO01MC — Materiali e oggetti destinati
(2073/2005) a venire a contato con gli alimenti
VIGO03AL — 3MCPD ADDITIVI E SIMILI

VIGO04AL — Diossine

VIGOO5AL — Micotossine VIGOO1AD — Additivi, aromi ed enzimi
VIGO01AL — analisi diverse dalle precedenti alimentari

1. Strategia di campionamentopianificazione ordinaria;o su sospetto; o non specificato.

2. Caratteristiche del prodotto campionato: mateitgologia di lavorazione/trattamento
(cfr tabelle dell’anagrafica VIG: FOODEX, PRODTR)

del ......... [ Lo,

3. Nazione dello stabilimento di produzione
4. Punto della filiera di produzione in cui il caimpe € stato prelevato
(cfr tabella dell’anagrafica EFSA denominata SMPNIG)

5. identificativo dellOSA
- Numero di riconoscimento o di registrazione dedélde di prelievooppure
- Identificativo dell’Operatore del Settore Alimang: Partita Ilva o Codice Fiscale
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REGIONE DEL VENETO
VERBALE DI CAMPIONAMENTO PER LA RICERCA DI RESIDUI DI FITOFARMACI IN ALIMENTI DI ORIGINE NON ANIMALE

Azienda ULSS n. di

Dipartimento di Prevenzione SIAN

VERBALE n. ............ (composto dan. ..... copie) di prelievodigaome di .............cooovviiiinninnen.

Causale del prelievo:

O PIANO REGIONALE (PRIC) O A SEGUITO POSITIVITA’

N I (S

L'anno duemila...... mesedi.......cooveviiiiiinenn, , giorno ...... ,atire ......... alla presenza del Sig.
............................................................................................................................ nella sa qualita di
titolare/rappresentante/collaboratore/detentori@aarce il/iISOOSCIIO/I .......vveiriii i e , dopo essersi qualificato/isever fatto
conoscere lo scopo della visita, ha/hanno procealyteelievo di n° ....... campioni i® @ ® @ ® ® aliquote, ognuna costituita da n° ..... unita campionarie,
del seguente prodotto/alimento/merce:

.................................................................................................................................. che sipresenta comil prodotto sfuso O prodotto

Il campionamento & stato eseguito presso:
O laboratorio di

O dettaglio O GDO O industria alimentare O centro di confezionamento .
lavorazione
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O ristorazione collettiva O macello O centro di O centro di spedizione I:I’erosno
depurazione all'ingrosso

O erogatore latte crudo [ cisterna aziendale O altro (specificare)

Dati Aziendali:

137> (tel. oo )
0 Registrata in BDR CON il NUMEI0 .......c.vviiiiiii i e e
O RICONOSCIULA. .. .cu et e e e e e e e e e
SIA TN Lo VI8 e no.....
di proprieta/condotta dal Sig. ........ccoviiiiii i — natoa.............. ] residente a ..........cooeeeeeveieiiiinnnnnn.
1= n. ...
il cuilegale rappresentante € il Sig. .....covveiiie it e e e natoa............ residente @ .......ocoovviiiiiiine e, via
....................................................... n. .
Il prodotto/alimento/animaleproviene dalla ditta /allevamento................coooiiiiiiiiicn e, cod/reg/ric.........covvunn.n.
SIta/O N .o, VIB oo [ PR

Il prelievo é stato effettuato per ricerch& CHIMICHE O MICROBIOLOGICHE O ALTRO

F AN Q= 1T (01 1TSS (O

* Ogni aliquota, individuata dalle lettere A N{(& (gn, C (gn), D (gr), E___(gr), viene chiusa

0 in un sacchetto chiuso in modo inviolabile firmdsmli intervenuti con apposizione di sigilli recdatsigla .......................
0 0 in sacchetto antimanomisssione con l'intestazd@Az. ULSS, debitamente sigillato e firmato dlagtervenuti

* Il campione vieneonservata
* |l prodotto/la partita di prodotti, oggetto del (o vengono / non vengono posti in sequestro dilflesito dell'esame con diffida a non manomeited di
conservarlo/i nel seguente modo:
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(o] (=TT
Letto e sottoscritto

FIRMA DELL'OSA o suo RAPPRESENTANTE FIRMA DEL VBBALIZZANTE

Allegato integrativo aVERBALE DI CAMPIONAMENTO Nn.: ....oovvvvvvvveeeneen.. deli .

Campi necessari per l'invio dei dati alla Gestione Accoglienza Flussi del Nuovo sistema Informativo Sanitario (NSIS) della Banca Dati Centrale del Ministero della
Salute, del flusso residui di prodotti fitosanitari negli alimenti.

ORIGINE DEL PRODOTTO:

PRODOTTO:
[T Y1 74 [0 1

Prod Code: Pl A (indicare esclusivamente il codice EFSA)

TRASFORMAZIONE DEL PRODOTTO

T100A = Trasformazione generica I
T103A = Succo di Frutta L]
F110A* = Macinatura L]
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T120A*
T123A*
T104A*
T131A
T998A
T999A

Conserva Vegetale
Produzione di Vino
Produzione di Olio
Disidratato
Congelato

Non Trasformato

* Si possono utilizzare altri codici per descrivere meglio la trasformazione

METODO DI PRODUZIONE

PDO7A
PD09A
PD12A
20215

Produzione Biologica /Organica
Produzione non Biologica
Produzione/Lotta Integrata

Metodo Sconosciuto

STRATEGIA DI CAMPIONAMENTO

ST10A
ST20A
ST30A

Campionamento Casuale
Campionamento Mirato su Campioni di Controllo
Ca

TIPOLOGIA DI PROGRAMMA DI CAMPIONAMENTO

KOO5A
KOO9A
KO18A
KO19A

DM 23.12.1992
Piano Coordinato Comunitario (Reg. UE n. 788/2012)
Piano Coordinato Comunitario e Nazionale

Controlli Accresciuti alllmportazione (Reg. UE n. 669/2009)

METODO DI CAMPIONAMENTO

NOO1A
NOOSA
NOO9A

Individuale
Non Conosciuto
Secondo la Direttiva 2002/63/EC (Recepita in Italia con DM 23.07.2003)

pag. 12/138
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PUNTO DI CAMPIONAMENTO

E100A
E301A
E500A
E510A
E520A
E530A
E700A
E900A

Produzione Primaria

Impianto di Trasformazione
Vendita all'lngrosso e al Dettaglio
Distributore all'lngrosso
Dettagliante

Attivita d'Importazione

Magazzino di Stoccaggio

Altro (Visionare anagrafi per la corretta compilazione del codice nel caso il punto del prelievo non coincida con quelli dianzi citati)

IDENTIFICATORE OSA
L= 1 1= T Y

pag. 13/138

(@0 Lo [ o< TN T T o7= [

Campo NUMERO DI REGISTRAZIONE/RICONOSCIMENTO: ... ittt et et et e et e et et e et e e e e e e e eeeen e

Se Azienda Agricola Codice Univoco Anagrafe Aziendale (CUAA): ... e e e e e e e e
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TABELLE CALENDARIZZAZIONE SIAN - CHIMICA

2015 BELLUNO GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

ANALISI CHIMICA JLSS1 ULSS2 |ULSS1 |[ULSS2 JULSS1|ULSS2 | ULSS1| ULSS2| ULSS1l ULSS2? ULSS[ ULSS|Totale semestrale

pane fresco 1 1

grissini, crackers, fette 1 1 1

Farina 1 1

mais/cereali per Micotossine 2 1

pasta semola 1 1 1 1

pasta uovo 1

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. particolare 1 1 1 1

integratori alimentari 1

Cacao

cacao per ocratossine

preparati per brodo zuppe 1 1

confetture/conserve vegetali 1

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva 1

olio semi 1 1

olio di frittura 1

olio per IPA

margarina vegetale 1

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie 1

Caffe 1 1 1

caffé per ocratossine 1

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi 1

gelati artigianali 1

gelati confezionati

Vino 1 1

RPINO|IFR|IFPICOICIRPIWIFR|IOC|IC|IORP|(OC(RPINIFP|IC|IO|IFRINOC(C(R|AMO|IO|IR|IDWINIWIN

Vvino per ocratossine 1
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Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per Patulina

MOCA

Rl O ([OR|FP|IOIN|F

acque minerali

[EEY

TOTALI

IS
N

Totali ULSS 1

N
[{e]

Totali ULSS 2

[EY
(]

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

1*

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

Banane

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

olio di oliva

Riso

Farine

=
*

[EEN

1*

1*

Vino

WL INNPFPIOIFRIONIO|IFIO

Totali mensili

Totali ULSS 1

o|o

Totali ULSS 2

4

2

TOTALI SEMESTRALI

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana
In rosso e con * le tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comerevisto dal D.M. Sanita 23/12/92
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LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al
DPR n. 327 del 26/03/1980 - DM 23/07/2003 — REG@GE/UE) n. 401/2006,n. 333/2007 e n. 400/2014.

pag. 16/138

FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:

2015 BELLUNO
ANALISI CHIMICA

LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE

NOVEMB RE

DICEMBRE

ULSS
1

ULSS
2

ULSS 1

ULSS
2

ULSS 1

ULSS
2

ULSS
1

ULSS
2

ULSS |ULSS
1 2

ULSS |ULSS
1 2

Totale
semestralg

pane fresco

1

1

grissini, crackers, fette

1

Farina

1

mais/cereali per Micotossine

2

1

pasta semola

=

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. Particolare

integratori alimentari

Cacao

cacao per ocra tossine

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margarina vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale marino

Spezie

Caffé

caffé per ocra tossine

frutta secca

ONRFPIFPFPOOIOIFORIRFRPIOOIOINIONIONIOIFIOIFRLIWIFIFIN
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pasticceria /dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vino per ocra tossine

Aceto

Birre

Liguori

bibite cola

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per
Patulina

MOCA

acque minerali

Rlwl P RRRP|Rk|o|N ok |~ |o|o|-

Totali mensili

N

(0]

N

w
~

Totali ULSS 1
Totali ULSS 2

N
iy

[EEN
(e}

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

1*

1*

1*

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

Banane

Patate

legumi freschi

1*

1*

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1*

1*

olio di oliva

Riso

=

Farine

1*

Vino

AINPFRP|IOIOFP WL IOWIN|IO|©
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Totali mensili 2 2 2 3 3 4 1 3 3 3 3 3 32
Totali ULSS 1 2 2 3 1 3 3 14
Totali ULSS 2 2 3 4 3 3 3 18
TOTALI SEMESTRALI 69

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * le tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comerevisto dal D.M. Sanita 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980
- DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 32807 e n. 400/2014.
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015 PADOVA

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI
CHIMICA

ULSS|ULSS
15 16

ULSS
17

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

Totale
semestral

\U

pane fresco

1 1

1

1

7

grissini, crackers,
fette

1

1

8

Farina

8

mais/cereali per
Micotossine

0

pasta semola

10

pasta uovo

=
[EnN

=

7

pasta ripiena

10

Riso

0

prodotti aliment.
Particolare

13

integratori
alimentari

2

Cacao

preparati per brodd
zuppe

I

confetture/conserv
vegetali

14

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

N

olio semi

N

olio di frittura

N

olio per IPA

margarina vegetald

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

WO O|WIFLINUOIIOO|O| O
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caffé per
ocratossine

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolciuni

gelati artigianali

=

gelati confezionati

Vino

vino per ocratossine

Aceto

=

N

N

Birre

[EEN

=

[EEN

Liquori

bibite cola

RPOIWOIOOININW O O© |01

altre bibite
analcoliche

Succhi di frutta

Succhi di frutta e
bibite per Patulina

MOCA

Acque minerali 4

13

TOTALI

©

12

11

14

(o3}

0o

15

12

12

15

1]

Totali ULSS 15

12

Totali ULSS 16

12

14

15

15

Totali ULSS 17

11

12

11

176
49
74
53

ANALIS| PESTICIDI

frutta fresca

1*

Fragole

pesche (comprese pesche ndci

e ibridi)

frutta surgelata

frutta esotica

1*

Agrumi

QD WIN| F~ INO
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Banane

=

Patate

Legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1*

1*

1*

2*

peperoni dolci

Lattuga

olio di oliva

1* 1%

1

12

Riso

2* | 2

Farine

l*

1*

Frumento

NINIO|OINOIN|OTO|[WIN|F

Vino

N

1*

Totali mensili

oo

w

Totali ULSS 15

D

N

Totali ULSS 16

Totali ULSS 17

TOTALI SEMESTRALI

N WN N B
N W W oo

255

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana
In rosso le con * e tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comeprevisto dal D.M. Sanita 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al
- DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 32807 e n. 400/2014.

FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327

del 26/03/1980

U

2015

PADOVA LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

ANALISI ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|Totale
CHIMICA 15 16 17 15 16 17 15 16 17 15 16 17 15 16 17 15 16 17 semestral
pane fresco 1 1 2
grissini, crackers, 1 3 1 5
fette

Farina 2 2 1 5
mgus/cergah per 1 1 5
Micotossine

pasta semola 1 3 |1 5
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pasta uovo
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pasta ripiena

Riso

prodotti aliment.
particolare

g1 | O|N[W

integratori
alimentari

o

Cacao

preparati per brodg
zuppe

IS

confetture/conserv
vegetal

1”4

alimenti in scatola

surgelati

olio oliva

[EEN

=

olio semi

w|

=N

olio di frittura

Rl

olio per IPA

margarina vegetald

zucchero

dolcificanti

sale

=

N

=

Spezie

N

Caffe

caffe per
ocratossine

frutta secca

N

prodotti da forno

=

N~

pasticceria/dolciuni

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vino per ocratossin

Aceto

Birre

w|h|oju|kr|w|d|wlo| o [oja|ls[k|NN[FR[Rko|lo] o




ALLEGATOB alla Dgr n.

Liquori
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bibite cola

10

altre bibite
analcoliche

14

Succhi di frutta

13

Succhi di frutta e
bibite per Patulina

MOCA

14

BN

Acque minerali

Nw

=

22

TOTALI 6

13

10

17

22

15

16

20

15

11

115

196

Totali ULSS 15 6

17

16

60

Totali ULSS 16

13

22

20

11

11

82

Totali ULSS 17

10

15

15

54

ANALIS| PESTICIDI

frutta fresca

l*

Mele

uva da tavola

frutta surgelata

frutta esotica

1*

Agrumi

succo d'arancia

Banane

1*

Patate

=

legumi freschi

piselli freschi o congelati

1bio

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1*

1*

peperoni dolci

[EnN

Melanzane

Broccolii

olio di oliva

Riso

2*

1*

Farine

1*

WO|IO|FRPINFPIOWINWIFLINFPOIABRINRFO
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Vino 1 2 1* 2 2 1 1]10
Totali mensili 2 4 2 3 7 4 2 3 4 3 6 3 2 7 5 1 i 66
Totali ULSS 15 2 3 2 3 2 1 13
Totali ULSS 16 4 7 3 6 7 5 32
Totali ULSS 17 2 4 4 3 5 j21
TOTALI SEMESTRALI 267

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * le tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comeprevisto dal D.M. Sanita 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980
- DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 32807 e n. 400/2014.
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2015 ROVIGO
ANALISI CHIMICA

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ULSS 18

ULSS
19

ULSS
18

ULSS
19

ULSS
18

ULSS
19

ULSS
18

ULSS
19

ULSS
18

ULSS
19

ULSS
18

ULSS
19

Totale
semestral

U

pane fresco

1

1

grissini, crackers, fette

1

Farina

1

mais/cereali per Micotossine

pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. particolare

integratori alimentari

Cacao

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margarina vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

Caffé

caffé per ocratossine

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

OFRIOIN|IOINFP|IFPIFPOCIOIFRP FPIFPIOICIOIFLIOININIOIFRPIWW O IRAIN
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Vino

Vino per ocratossine

Aceto

=

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per Patuling

MOCA

N R OR[N PR R[o|N| -

acque minerali

TOTALI

(o)}

Totali ULSS 18

Totali ULSS 19

ANALIS| PESTICIDI

frutta fresca

1*

1*

Fragole

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

1*

Banane

l*

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1*

l*

olio di oliva

1*

Riso

1*

Farine

Vino

WINININOINO|IRIFIWFIFPINN

Totali mensili

D

D

IS

w
(0]

Totali ULSS 18

D

[N
o
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Totali ULSS 19 5 5 3 2 0 4 19

TOTALI SEMESTRALI 85

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * le tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comerevisto dal D.M. Sanita 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980
- DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 32807 e n. 400/2014.

2015 ROVIGO LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

ULSS |ULSS |ULSS |ULSS |ULSS |ULSS |ULSS |ULSS |ULSS |ULSS |ULSS ULSS 19 Totale

ANALISTCHIMICA {17 |19 |18 |19 |18 |19 |18 |19 |18 |19 |18 semestrale

pane fresco 1

grissini, crackers, fette 1

Farina

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola 1

[ERN
[EEN

pasta uovo

pasta ripiena 1

Riso

prodotti aliment.
particolare

integratori alimentari 1

Cacao 1 1

preparati per brodo zupge 1 1

confetture/conserve
vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva 1 1 1

olio semi 1 1

olio di frittura

olio per IPA 1

margarina vegetale 1

OFRIFPIOINWO|IO| © |[ININFP| P |OFRINF| O |OF|F

Zucchero
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Dolcificanti
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sale

N

Spezie

[EEN

Caffé

caffé per ocratossine

frutta secca

=

prodotti da forno

Pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vino per ocratossine

Aceto

Birre

=

Liquori

bibite cola

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite
per Patulina

MOCA

Acque minerali

Rl O |[PIOIFRPIFPIFPIFPOIRPIFPOOCOIRINIOIOIFRIWO

Totali mensili

w

w

w
(o]

Totali ULSS 18

[N
N

Totali ULSS 19

N
IS

ANALIS| PESTICIDI

frutta fresca

Mele

frutta surgelata

=

frutta esotica

Agrumi

1*

Banane

Patate

R(NN| RPN
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legumi freschi

Piselli freschi o congelati 1

ortaggi surgelati 1 1*

altri ortaggi freschi 1* 1

olio di oliva

Riso 1

=

Farine 1 1 1 1 1 1

WOOIN|O|ININ(F|O

Vino 1 1 1*

Totali mensili 2 2 3 2 3 1 2

(@)
w
w
N
w
N
o

Totali ULSS 18 2 3 0 1 3 2

=
[N

Totali ULSS 19 2 2 3 2 3 3

[ERN
()]

TOTALI SEMESTRALI

»
N

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * sono indicate le tipologie di alienti da prelevare, confezionati o prodotti fuori dd Veneto, come previsto dal D.M. Sanita 23/12/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del
26/03/1980 - DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 4Q006,n. 333/2007 e n. 400/2014.
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2015 TREVISO

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI
CHIMICA

ULSS
7

ULSS
8

ULSS

ULSS|ULSS
7 8

ULSS

ULSS|ULSS

ULSS

ULSS
7

ULSS
8

ULSS

ULSS|ULSS
7 8

ULSS

ULSS
-

ULSS
8

Totale
semestral

v

pane fresco

1

grissini, crackers,
fette

1

Farina

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola

N

N

pasta uovo

N

N

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment.
particolare

Integratori
alimentari

Cacao

o

preparati per brodg
zuppe

(o]

confetture/conserv
vegetali

U

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

[EEN
=

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margarina vegetald

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

NOIFRPIOINFIFPINWOIO| W
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caffé per
ocratossine

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolciuni

gelati artigianali

gelati confezionati

vino+ fitosanitari

vino per ocratossin

Aceto

=

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite
analcoliche

Succhi di frutta

Succhi di frutta e
bibite per Patulina

MOCA

acque minerali

WO O O W WINIWINOINININ|NM|Ojo] O (W

TOTALI

13

(o3}

13

N

(3]

16

126

Totali ULSS 7

Totali ULSS 8

29

Totali ULSS 9

13

13

16

67

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

frutta surgelata

frutta esotica

1*

Agrumi

Banane

Patate

1*

legumi freschi

ortaggi surgelati

1*

WIOIN|FP|ON|F| Ol
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altri ortaggi freschi 1* 1* 1 1* 2* 6
olio di oliva 1 2 lbio | 2 6
Riso 1* 1 2 4
Farine 1* 1 1* 3
Vino 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1* 1 1 12
Totali mensili 3 3 5 3 2 8 2 3 2 1 4 3 1 2 1 2 1 5151
Totali ULSS 7 3 3 2 1 1 2 12
Totali ULSS 8 3 2 3 4 2 1 15
Totali ULSS 9 5 8 2 3 1 5124
TOTALI SEMESTRALI 177

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3¢ settimana

In rosso e con * sono riportate le tipologie di atnenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D. M. Sanita del 232192
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980 - DM
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/2087. 400/2014.

015 TREVISO LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

ULSS|ULSS |ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS | ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS |ULSS|ULSS]| T Totale
7 8 9 7 8 9 7 8 9 7 8 9 7 8 9 7 8 9 semestral¢

ANALISI CHIMICA

pane fresco 1

Grissini, crackers, fettg¢ 1 1 2

Farina 1 0 2

mais/cereali per
Micotossine

=
=
N

pasta semola

pasta uovo 0 1 |1

pasta ripiena 1

Riso

Prodotti aliment.
Particolare

Integratori alimentari 2

Cacao 1 1 1 2

W [GN] N ([OFRINIA P (WA

Preparati per brodo
zuppe

confetture/conserve
vegetali

Alimenti in scatola
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olio oliva 1 1 2

olio semi 1 1 2

olio di frittura

olio per IPA 1

Margarina vegetale 1 1

Zucchero 1

Dolcificanti

sale

[N

Spezie

Caffe

caffé per ocra tossine

frutta secca

Prodotti da forno

pasticceria/dolciumi 1 1

gelati artigianali 1 1

gelati confezionati 1

Vino

vino per ocra tossine

Aceto

=
[

Birre

[E=Y

=
N

Liquori

bibite cola

altre bibite analcoliche

Succhi di frutta 1 1 2

Succhi di frutta
all'arancia

O |RIWHARINIBANPEPIWEINNNOOIOWINIORPRIWEFR OO 0O

14

Succhi di frutta e bibit¢
per Patulina

MOCA 1 1 3

10

Acque minerali 1 1 1

TOTALI 1 1 3 4 4 9 7 7 14

6 13

w

102

Totali ULSS 7 1 4 7

23

Totali ULSS 8 1 4 I

25

Totali ULSS 9 3 9 14

13

54
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ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

Mele

frutta surgelata

frutta esotica

1*

Agrumi

1*

Banane

1*

1*

Patate

legumi freschi

1*

1*

ortaggi surgelati

=

altri ortaggi freschi

1*

peperoni dolci

Porri

1+1bio

olio di oliva

Riso

[

Farine

Vino

1*

OIR|WIO| N [NOOINWIFRINRAWWF|>

Totali mensili

N

N

N

Totali ULSS 7

-l>_|>|_\

Totali ULSS 8

Totali ULSS 9

[é8)

TOTALI
SEMESTRALI

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con *sono riportate le tipologie di @nenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D. M. Sanita del 2B2/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/2087. 400/2014.

FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327

del 26/03/1980 - DM
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2015 VENEZIA

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI
CHIMICA

oOrumumrC

UL
SS
12

UL
SS
13

AP OOV C
oOrumumr C

u
LS
S
12

UL
SS
13

AP OOV C
oOrmumrC

UL
SS
12

UL
SS
13

AP OOV C

U

UL
SS

L
S
S
101
2

UL
SS
13

UL
SS
14

ULSS
12

ULS
S 10

ULS
S13

ULSS
14

ULS
S10

ULSS
12

ULSS
13

ULSS
14

Totali semestrali

pane fresco

grissini, crackers,
fette

Farina

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

OQwWw|hl N W » (00

prodotti aliment.
particolare

11

=
w

integratori
alimentari

1A~

N

Cacao

preparati per
brodo zuppe

w

confetture/conser
e vegetali

alimenti in scatolg

Surgelati

olio oliva

[

N

olio semi

=

olio di frittura

olio per IPA

margarina
vegetale

Zucchero

Dolcificanti

AIO| N [PINO|W|O|IO| N
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Spezie

Caffe

caffé per
ocratossine

frutta secca

prodotti da forno

Pasticceria/dolciu
mi

gelati artigianali

gelati confezionat

Vino

vino per
ocratossine

Aceto

=

Birre

[

Liquori

bibite cola

altre bibite
analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e
bibite per Patuling

MOCA

RO P (O N |BBRINFP & |OON N |OR P |INWO

Acque minerali

TOTALI

10

10

11

12

126

Totali ULSS 10

O r|OFr

34

Totali ULSS 12

10

10

11

51

Totali ULSS 13

12

32

Totali ULSS 14

D

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

1*

l*

Fragole

1bio
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frutta esotica

1*

Agrumi

1*

Banane

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

2*

2% 2

Rucola(*)

olio di oliva

1*

1*

1*

Riso

1*

Farine

NP WW R OWO|IRIFLIOININ

Vino

[E=Y

Totali mensili

N

o

w
N

Totali ULSS 10

0101'_‘I—‘

Totali ULSS 12

Totali ULSS 13

Totali ULSS 14

0

TOTALI SEMESTRALI

¢
I

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana
In rosso e con *sono riportate le tipologie di aliranti da prelevare, confezionati o prodotti fuori cil Veneto, come previsto dal D.M. della Sanita d&3/12/92
FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/2087. 400/2014.
(*): rucola: pesticidi nitrati-nitriti

del 26/03/1980 - DM

2015 VENEZIA

LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE

NOVEMBRE

DICEMBRE

ANALISI
CHIMICA

oOrumumr C

UL
SS
12

UL
SS
13

AP OOV C

UL
SS
10

UL
SS
12

WkFRrOmWW0nrC
AP OONVICC
oOrmwnmrC

UL
SS
12

WrLrnmnumrC

UL
SS
14

UL
SS
12

oOrumumrC

u
LS
S
13

UL
SS
14

UL
SS
10

UL
SS
12

ULS
S13

ULSS
14

ULS
S 10

ULSS
12

ULSS 13

ULSS 14

Totali
semestrali

pane fresco

grissini, crackers
fette

Farina

Wik ~ [

mais/cereali per
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pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment.
particolare

» (OO (N

Integratori
alimentari

[ =Y

Cacao

preparati per
brodo zuppe

confetture/conse
ve vegetal

alimenti in
scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

NN

[

olio di frittura

olio per IPA

margarina
vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

NI=

Caffe

caffé per
ocratossine

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolcil
mi

gelati artigianali

gelati
confezionati

Vino

g1l W [N W [N O |OWIN|ININ| 01 [kPrIO|O)|O©|O| O
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vino per
ocratossine

Aceto

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite
analcoliche

succhi di frutta

g1l O [WIRINW N

succhi di frutta e
bibite per
Patulina

MOCA

12

additivi, aromi

(+)

additivi, aromi
(1)

Acque minerali

w

Totali mensili

w

10

14

12| 4 2

16

131

Totali ULSS 10

w

40

Totali ULSS 12

10

14

10

55

Totali ULSS 13

28

Totali ULSS 14




ALLEGATOB alla Dgrn. 391del31 marzo 2015 pag. 40/138

ANALISI PESTICIDI
frutta fresca 1 1 1 1 1 il 1 1 1
frutta surgelata 1 1 1 1
frutta esotica 14 * 1 1> | 1* 1*
Agrumi 1 2 1 2 211
Banane 1*
Patate 1% 1 1
legumi freschi 1* [ 1*] 1 1 17
ortaggi surgelati | 1 1*
altri ortaggi freschi 1 1 1 1* 1*
rucola** 1 1

Broccoli 1 1+1bio

Porri 1
olio di oliva
Riso 1 1*
Farine 1*
Vino 1* 1 1 1 1 1 1
Totali mensili
Totali ULSS 10 3 4 5 4 3 5
Totali ULSS 12 2 3 4 4 6 3
Totali ULSS 13 1 1 1 3 2 3
Totali ULSS 14 1 0 1 D 1 0
TOTALI

SEMESTRALI

RIN|O|FR| W IN|O|w|lO|w|Rk|o|o~]|©

~

w
N
H
'—\
N
w
'—\
o
ol
N
=
H
.
N
w
(@]
w
(e}
N
H
(63}
w
w
o
o
o

N
N

N
N

-
=

w

191

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana
In rosso e con * sono riportate le tipologie di afhenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M. della Sanita d&43/12/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980 - DM
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/2087. 400/2014.

(**): rucola: pesticidi nitrati-nitriti

2015 VERONA GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

ULSS | ULSS | ULSS |ULSS| ULSS| ULSS|ULSS| ULSS|ULSS|ULSS|ULSS| ULSS| ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS |Totali

ANALISICHIMICA = {20 7|21 |22 |20 |21 |22 |20 |21 |22 |20 |21 |22 [20 |21 |22 |20 |21 |22 |semestral
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10

grissini, crackers, fette

=

10

Farina

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola

N

pasta uovo

N

pasta ripiena

Riso

o|N|©o|©Y| O

prodotti aliment.
Particolare

integratori alimentari

Cacao

o|lw

preparati per brodo
zuppe

confetture/conserve
vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

w

olio semi

olio di frittura

[

olio per IPA

margarina vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

Caffe

caffé per ocra tossine

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vino per ocra tossine

Aceto

A IRPIERININWOUO|U|W(O(RIO|W|Fk|F|MBMOIOC| -
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Birre
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Liquori

bibite cola

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite
per Patulina

MOCA

~N| O (O~ |lojw|lw

Acque minerali

TOTALI

Totali ULSS 20
Totali ULSS 21
Totali ULSS 22

15

14

16

©

13

21 5

15

14

16

13

21

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

pesche (comprese
pesche noci e ibridi)

1+1bio| 1

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

succo d'arancia

1bio

Banane

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

2*

Lattuga

1+1bio

olio di oliva

N

Riso

Farine

1*

1*

Frumento

1+1bio

W ([ WWN W [WOIOIRLININOIWIN & |

Vino

Totali mensili

10

N

~

Totali ULSS 20

10

Totali ULSS 21
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Totali ULSS 22 4 5 2 2 0 4 17

TOTALI SEMESTRALI 216

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3¢ settimana

In rosso e con * sono riportate le tipologie di athenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M.
della Sanita del 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:

DPR n. 327 del 26/03/1980 - DM 23/07/2003 — REG@GE/UE) n. 401/2006,n. 333/2007 e n. 400/2014.

015 VERONA LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS| ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|JULSS|ULSS|ULSS |Totali

ANALISICHIMICA = o0 121 |22 |20 |21 |22 |20 |21 |22 |20 |21 |22 |20 |21 |22 |20 |21 |22  |semestral

pane fresco 2 2 1

grissini, crackers, fette 2 1)1

Farina 2 1 2

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola 2 2 1

pasta uovo 2 1 1

pasta ripiena 2 1

Riso

prodotti aliment.
Particolare

integratori alimentari

Cacao 2 1 2 1 1

N |[N|O| o1 [O|w|h~|ol = (o101

preparati per brodo
zuppe

confetture/conserve
vegetal

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva 2 1

olio semi 3 1

olio di frittura

(IS Lol

olio per IPA

margarina vegetale 1 1 2|1 1

Zucchero 1

w
-
PP |O|IRPIPOOO|O| O

Dolcificanti 1
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sale
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Spezie

Caffe

caffé per ocra tossine

frutta secca

prodotti da forno

N~

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vino per ocra tossine

Aceto

=

Birre

Liquori

bibite cola

NININ| R

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite
per Patulina

MOCA

Acque minerali

W W (OB WRINEFPIWININNWNOIO|IAP

TOTALI

11

20 9

13

17

13

10

Totali ULSS 20

11

20

17

13

10

Totali ULSS 21

Totali ULSS 22

13

ANALSI PESTICIIDI

frutta fresca

1*

Mele

1bio 1

uva da tavola

1+1bio

frutta surgelata

frutta esotica

1*

agrumi

1*

succo d'arancia

banane

patate

1*

EIN|[RP[O|RIN] W |IN|>
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legumi freschi

piselli freschi o congelaf 2

ortaggi surgelati 1 1
altri ortaggi freschi 1 1 1* 1* 1*

melanzane 1+1bio 1

broccoli 1
porri 1 1
olio di oliva
riso 1 1
farine 1
frumento
vino 1
Totali mensili 53
Totali ULSS 20 6 4 4 3 8 4 29
Totali ULSS 21 1 1 1 2 2
Totali ULSS 22 1 2 3 4 4
TOTALI SEMESTRALI

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * sono riportate le tipologie di athenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M.

della Sanita del 23/12/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:

DPR n. 327 del 26/03/1980 - DM 23/07/2003 — REG@E/UE) n. 401/2006,n. 333/2007 e n. 400/2014.
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N

194

2015 VICENZA | GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

RN AR EEEEE "
ANALIS| L S |S |S|S LS S |S|S LS S |S|S LS S ULS JULS |ULS SS|ULSS 6| ULSS 3 ULS | ULSS ULSS 6 | Totali semestrali
CHIMICA SS S S S S6 |S3 |S4 S4 |5

3 S |S |[S|S 4 S |S|S 4 S |S|S 4 S 5

4 |5 |6 |3 5 16 |3 5 16 |3 5
pane fresco 2 1 1 1 1 1 7
grissini, <:ra<:kers,1 111 |2 2 1 1 > 11
fette
Farina 1]11]1 |1 1] 1) 1] 2 1 2 12
mais/cereali per
: - 0

Micotossine
pasta semola 11 13 1 1 1 1 2 1 1 2 12
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pasta uovo
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pasta ripiena

N

Riso

prodotti aliment.
Particolare

Integratori
alimentari

Cacao

preparati per
brodo zuppe

confetture/consg
ve vegetal

alimenti in
scatola

Surgelati

olio oliva

-

olio semi

[N

olio di frittura

olio per IPA

margarina
vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

o

Caffe

caffé per ocra
tossine

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolci
umi

gelati artigianali

gelati
confezionati

N [P N[O O WNOIFIOl & |[PIRPIMWO| O

Vino

[EnY
N

vino per ocra

tossine

o
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Aceto
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Birre

=

Liquori

bibite cola

altre bibite
analcoliche

succhi di frutta

Ol d |[MWW|iH

succhi di frutta e
bibite per
Patulina

MOCA

acque minerali

13

TOTALI
MENSILI

15

157

Totali ULSS 3 5

31

Totali ULSS 4

41

Totali ULSS 5

Q)

29

Totali ULSS 6

15

56

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

*

1*

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

1*

Banane

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

2*

1*

1*

peperoni dolci

olio di oliva

1*

1*

1*

Riso

1*

Farine

NN E N E N NN ENE

Vino

=Y

=
=

Totali mensili

w

o

Totali ULSS 3

Totali ULSS 4




ALLEGATOB alla Dgrn. 391del31 marzo 2015 pag. 48/138

Totali ULSS 5 3 3 1 2 1 1 11
Totali ULSS 6 5 4 5 3 1 4 122
TOTALI SEMESTRALI 214

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3¢ settimana
In rosso e con * sono riportate le tipologie di afhenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M. della Sanita d&43/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980 - DM
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/20897. 400/2014.

015 VICENZA |LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE | OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

U
ANALISI LS
CHIMICA S
3

U
L
SS
5

UL
SS

uL |uL
ULSS |55 |ss |uLss 6 |UESS |ULSS |ULSS | 556 Totali sem
3 s 3 4 5

PO C
onnmr C
WwunnrCc
aunnrCc
onnmr C
LWwunnrCc
PO C
onwmr C
Wwnumr C
PO C
aunwnrCc
onmr C

U
L
SS
5

pane fresco 1 il
grissini,
crackers, fette
Farina 1 1
mais/cereali per
Micotossine
pasta semola 1|2
pasta uovo 1 p
pasta ripiena 1 1
Riso

prodotti aliment.
Particolare
Integratori
alimentari
Cacao 1] 1 1 1 1|1
preparati per
brodo zuppe
confetture/conser 0
ve vegetal
alimenti in 0
scatola
Surgelati 0

[N
[Eny
N

O |O|WWiA| O IN &N

o
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[E=Y

=

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margarina
vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

Caffé

caffé per ocra
tossine

frutta secca

L4

prodotti da forno

[

pasticceria/dolci
umi

gelati artigianali

gelati
confezionati

Vino

vino per ocra
tossine

Aceto

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite
analcoliche

succhi di frutta

Bl A [ WRNA| O (O P IN N |[NO| O O~ WO|IO| d |PO|0(O

succhi di frutta €|
bibite per
Patulina

MOCA

11

additivi, aromi

(+)

additivi, aromi

()
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acque minerali

Totali mensili 1

(61

[dul

| 8

11

118

Totali ULSS 3 1

19

Totali ULSS 4

37

Totali ULSS 5

Y

20

Totali ULSS 6

11

42

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

1*

1*

frutta surgelata

frutta esotica

kl*

1*

1*

Agrumi

1*

Banane

1bio

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1*

1*

1*

1*

peperoni dolci

1bio

olio di oliva

Riso

1*

1*

Farine

1*

Vino

1*

1*

EINOIOINOININININ|IN[A~| W

Totali mensili

o

Totali ULSS 3

Totali ULSS 4

19

Totali ULSS 5

11

Totali ULSS 6

3

5

22

TOTALI SEMESTRALI

177

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3¢ settimana
In rosso e con * sono riportate le tipologie di afhenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M. della Sanita d&43/12/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/2087. 400/2014.

FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327

del 26/03/1980 - DM
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CAMPIONI PER ANALISI MICROBIOLOGICHE
—_——

Totale
BELLUNO VICENZA TREVISO VENEZIA PADOVA ROVIGO VERONA campioni
ALIMENTI A i i i i i i
8 8 8 8 8 8 8
12 3 als]| s 78] 9 10 || 12 |13 )/ 14 15 16 || 17 18 || 19 20 |21 22
ZUPPE, BRODI, SALSE 2| 2] 4| 3| 3| 3| 3] 12| 3| 3| 5| 11| s| s| 3| 2| 15| 3| 4| 4| 11| 3| 2| s| 8| 3| 4| 15 73
CEREALI E PRODOTTI PANETTERIA
Cereali
4| 3| 7| a| 4| a| 4| 16| 4| 4| 6| 14| 5| 5| 4| 4| 20| 4| 5| 5| 14| 4| 4| 8| 9| 4| 5| 18 97
Prodotti della
macinazione 2| 2 4] 3 3| 3 3| 12| 3| 3 5| 11 5 5| 3] 3| 16| 3 4 4| 11| 3| 2 5 8| 3 4| 15 74
Pane, altri prodotti
della panetteria 1| 2| 2| 2| 2| 2| 2| 8| 2| 2| a| 8| 4| a| 2| 2| 12| 2| 3| 3| 8| 2| 1| 3| 7| 2| 3| 12 53
Prodotti di
pasticceria e
biscotti 8| 4| 12| 9| 12| 7| 12| 39| 8| 9| 17| 34| 25| 20| 7| 2| 54| 8| 18| 12| 3| 7| 6| 13| 38| 7| 13| 58 248
Paste alimentari
secche 1] 1 2| 2 2| 2 2 8| 2| 2| 4 8 4 4| 2| 2| 12| 2 3 3 8| 2| 1 3 7] 2 3| 12 53
Paste alimentari
all'uovo 5| 2| 7| 5| 7| 5| 7| 24| a| 4| 10| 18| 12| 10| 4| 1| 27| 5| 11| 8| 24| 3| 3| 6| 11| 4| 7| 22 128
Paste alimentari
speciali
4| 2| 6| a4l 7| 5| 7| 23| 4| 4| 10| 18| 12| 10| 4| 1| 27| 5| 11| 8| 24| 3] 3| 6| 11| 4| 7| 22 125
FRUTTA SECCA SGUSCIATA
3| 2| 5| 3| 3| 3| 3] 12| 3] 3| 4| 10| 5| s| 3| 1| 14| 3| 4| 4| 11| 2| 2| 4| 6| 3| 4| 13 69
FRUTTA FRESCA PRETAGLIATA
2| 2| 4| 3| 3| 3| 3] 12| 3] 3| 4| 10| 5| s| 3| 1| 14| 3| 4| 3| 10| 3] 2| 5| 6| 3| 3| 12 67
VERDURA FRESCA PRONTA AL CONSUMO
6| 3| 9| 7| 9ol 5| 10| 31| 5| 6| 12| 23| 19| 13| 5| 3| 40| 6| 13| 10| 29| 5| 6| 11| 21| 5| 10| 36 192
ERBE, SPEZIE, CAFFE', THE 2| 1] 3| 3| 3| 3| 3| 12| 3| 3| 5| 11| 5| s| 3| 2| 15| 3| 4| a| 11| 3| 2| 5| 7| 3| 4| 14 71
BEVANDE NON ALCOLICHE 1| 1] 2| 2| 2] 2| 2| 8| 2| 2| a| 8| 4| 4| 2| 2| 12| 2| 3| 3| 8| 2| 1] 3] 7| 2| 3] 12 53
GELATI E DESSERT
9| 5| 14| 6| 8| 5| 8| 27| 6| 7| of 22| 12| 10| 6| 2| 30| 7| 12| 9| 28| 6| 5| 11| 10| 6| 9| 25 157
CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
1| 1| 2| 2| 2| 2| 2| 8| 2| 2| 4| 8| 4| a| 2| 2| 12| 2| 3| 3| 8| 2| 1| 3| 7| 2| 3| 12 53
PIATTI PREPARATI 14 7] 21| 18] 24|14 26| 82| 16]16] 35| 67| 52| 42| 14| 4| 112]| 16| 37| 26| 79| 13| 11| 24| 77| 15| 28] 120 505
PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3| 2| 5| 3| 4| 3| 5| 15| 3| 4| 6| 13| 8| 7| 3| 2| 20| 4| 6| 5| 15| 3] 2| 5| 8| 3| 6| 17 9
ACQUE MINERALI IMBOTTIGLIATE 3| 2| 5| 4| s| 3| 5| 17| a| a| 7| 15| 8| 9of 3| 2| 22| 4| 7| 5| 16| 3| 2| 5| 12| 3| 5| 20 100
TOTALE 71| 43 | 114 | 83 | 102 | 74 | 107 | 366 | 77 | 81| 151 | 309 | 195 | 168 | 73 | 38 | 474 | 82 | 152 | 119 | 353 | 69 | 56 | 125 | 260 | 73 | 121 | 454 2195

Campionamento di germogli per la ricerca diE.coli STEC (il campionamento € in capo ai SIAN delle AULSSamalisi sara eseguita dall'lZSVE) - Annualita
2015
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AULSS |gennaio | febbraio | marzo aprile maggio | giugno luglio | agosto settembre ottobre | novembre| dicembre | Totale
1 1 1 2
2 1 1
3 1 1 2
4 1 1 2
5 1 1 2
6 1 1 1 1 4
7 1 1 1 3
8 1 1 1 3
9 1 1 1 1 1 5
10 1 1 1 3
12 1 1 1 1 4
13 1 1 1 3
14 1 1
15 1 1 1 3
16 1 1 1 1 1 1 6
17 1 1 2
18 1 1 2
19 1 1
20 1 1 1 1 1 1 6
21 1 1 2
22 1 1 1 1 4
TOTALE |6 7 4 6 5 5 4 5 4 8 5 2 61

Nota: la distribuzione dei campioni per AULSS éaeffettuata in base alla popolazione presenteraimento 2011
(http://statistica.regione.veneto.it/jsp/cenpop2[3p]..
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QUADRI ANALITICI ARPAV

Premessa
Di seguito sono indicati i "quadri analitici " dpgicare alle diverse matrici conferite per anatisimiche ad ARPAV - Servizio Laboratori di Verona.

Lo Scopo
Definire le attivita analitiche di base che saraswalte sulle diverse tipologie di campioni contieri

| riferimenti

I quadri analitici proposti in questo documentostati elaborati tenendo conto di:
e prescrizioni normative, ove esistenti;
» parametri maggiormente significativi per il campdn esame;

Il metodo
[l primo stadio, in questo percorso, ha permesdefuhire:
* la denominazione univoca delle procedure di provet¢di di analisi);
* le caratteristiche delle prestazioni (ad es. detenone, limiti di rilevabilita, ...);
» I'espressione uniforme dei risultati (unita di mesunumero massimo delle cifre significative dopeilgola).

Gli impegni

E’ necessaria una collaborazione tra chi operaaboratorio e coloro che presiedono ad altre funzmer pianificare ed individuare i criteri di coolio
(determinazioni significative, limiti,...), protocoliii prelievo, di trasporto, di conservazione damnpioni.

Si delinea pertanto un'attivita piuttosto complediszui le attivita prettamente analitiche sonamportante aspetto.

LEGENDA
Nelle tabelle dei quadri analitici:
Parametri: Denominazione della Procedura di Prova (metodmdliisi)

Riferim. legislativo:  Norma che prevede la determinazione del paramietralcuni casi il Riferimento Legislativo stabdis anche il metodo di analisi, in altri
casi lo rimanda ad altro documento ufficiale, itmi@ncora il Responsabile del Laboratorio indiddumetodo analitico piu idoneo. In quest’ultimaso il metodo
puo essere gia recensito da altri organismi séigintiazionali e/o internazionali (metodo validat)pure il metodo viene progettato e “validato”iaierno del
laboratorio (metodo interno).

Unita di misura: Modalita di espressione dei risultati delle analisa parentesi, nella prima colonna, é riportatiotma o la specie in cui il risultato & espresso.
Decimali:Numero massimo di cifre significative dopo la vil@ohe vanno riportate nel Rapporto di Prova.

Parametri riportati in corsivo: Parametri opzionali la cui effettuazione é demaam@atsingolo laboratorio ibase alle richieste di chi ha effettuato il predieva
esigenze emerse nel corso dello svolgimento dedésa
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5.1
5.2
5.3
54
5.5
5.6
5.7
5.8
5.9
5.10
5.11
5.12
5.13
5.14
5.15
5.16

6.1
6.2
6.3
6.4
6.5
6.6
6.7
6.8
6.10
6.11
6.12
6.13
6.14

ALIMENTI CHIMICA

GRASSI E OLI
ZUPPE, BRODI SALSE
CEREALI
FRUTTA E VERDURA
ERBE, SPEZIE, CAFFE
BEVANDE NON ALCOLICHE
VINO ACET]I
BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
GELATI
CACAO
DOLCIUMI
FRUTTA SECCA
PIATTI PREPARATI
PRODOTTI DIETETICI
ADDITIVI
MATERIALI A CONTATTO CON ALIMENTI

ALIMENTI MICROBIOLOGIA

GRASSI ED OLI

ZUPPE,BRODI,SALSE

CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
FRUTTA E VERDURA

ERBE, SPEZIE, CAFFE’, TE’

BEVANDE NON ALCOLICHE

GELATI E DESSERT

CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO SPUNTINI
PIATTI PREPARATI

PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTCOLARE
MATERIALI A CONTATTO CON ALIMENTI
ALTRI ALIMENTI
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5. QUADRI ANALITICI ALIMENTI
Note: in corsivo, determinazioni facoltative, consigiiao da eseguirsi in particolari casi. A secomgdle metodiche in uso, la misura in ufc/g puditgise quella

in MPN/g.

5.1 GRASSI E OLI (ALIM0500)
5.1.1 Oli di oliva

391del 31 marzo 2015

(CHIMICA)

pag. 55/138

# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO [UNITA’ MISURA PECIMAL
51.1.1 Caratteri organolettici Reg. CEE n. 256&M € i
5.1.1.2 Contenuto netto DPR n. 327/80 Ml 0
5.1.1.3 Acidita in acido oleico Reg. CEE n. 256881e i % 1
5114 Indice di rifrazione Reg. CEE n. 2568/91 smeii
5.1.1.5 Numero di perossidi Reg. CEE n. 2568/9E3sm megQ/kg 1
5.1.1.6 Composizione in acidi grassi Reg. CEE B8Z%L sm e i % 1
5.1.1.7 K232 Reg. CEE n. 2568/91 sm e i U. A 2
5.1.1.8 K270 Reg. CEE n. 2568/91 sm e i U. A 2
5.1.1.9 Delta K Reg. CEE n. 2568/91 smeii 2
5.1.1.10 Solventi alogenati Reg. CEE n. 2568/9sm mg/kg 2
5.1.1.12 | Numero di iodio Reg. CEE n. 2568/91 smeii 0
5.1.2 Oli vegetali di semi
RIFERIMENTO : DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA” MISURA I
512 .1 Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.1.2 .2 Contenuto netto DPR n. 327/80 Ml 0
5.1.2.3 Acidita in acido oleico RDL 15.10.19232033 1
512 .4 Indice di rifrazione L. 27.01.1968 n. 35
5125 Numero di perossidi L. 27.01.1968 n. 35 gy 1
5.1.2.6 Composizione in acidi grassi L. 27.01.18685 % 2
51.2.7 Assorbimenti spettrofotometriclL. 27.01.1968 n. 35 U. A 1
5.1.2 .8 Numero di iodio L. 27.01.1968 n. 35 0
51.2.9 Solventi organici DLgs 04.02.1993 n. 64 mg/kg 2
5.1.2.11 | Antiparassitari Reg CE 369/05 mg/kg 2
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5.1.3 Margarina, imitazione dello strutto, altri grassi alimentari

RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA" MISURA |
5.1.3.1 Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.1.3.2 Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.1.3.3 Umidita L.04.11.51 n. 1316 % 1
5.1.3.4 Acido sorbico (E200) D.M. n. 209/96 mg/kg 1
5.1.3.5 Acidita in acido oleico L.04.11.51 n.1316 % 1
5.1.3.6 Composizione acidi grassi Reg. CEE n. ZB68m e i % 2
5.1.3.7 Ricerca coloranti DM n. 209/96 Pos/neg
5.2 ZUPPE, BRODI, SALSE (ALIM600)
5.2.1Estratti di carne
; DECIMAL
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO [UNITA’ MISURA I
5.2.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.2.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.2.1.3 | Residuo secco DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.4 |Lattosio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.5 |Glucosio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.6 |Fruttosio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.7 |Saccarosio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.8 |Materia grassa DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.9 | Ceneri DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.10| Cloruro di sodio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.11| Azoto totale DPR 30.05.1953 n. 567 mg/kg 1
5.2.2 Preparazioni di ortaggi conservati con aceto
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA" MISURA |
5.2.2.1 | Stato del contenitore, se metalligo  1288/62
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sott’olio
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5.2.2.2 | Caratteri organolettici L. n. 283/62

5.2.2.3 | Peso netto DPR n. 327/80 G 1

5.2.2.4 | Peso sgocciolato DPR n. 327/80 G 1

5.2.2.5 Acu_jlta totale espressa in acido Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
acetico

5.2.2.6 P|(_)n_1bo_(Pb) su prodottl in DM 25.06.81 ma/kg >
recipienti metallici

5.2.2.7 | Ferro (Fe) DM 18.12.84 mg/kg 2

5.2.2.8 | Cromo (Cr) su prodotti in recipienti mg/kg
o allio DM 18.12.84 2

5.2.2.9 | Stagno (Sn) su prodotti in recipienEze CE n. 1881/06 mg/kg 1
metallici 9 '

5.2.3 Preparazioni di ortaggi sott'olio o altriment conservati

# DETERMINAZIONE EIIEEEISII_I\A'EI':\\I/BO UNITA’ MISURA PECIMAL

5.2.3.1 : . |L. n.283/62 DA CONTROLLARH
Stato del contenitore, se meta”'COTUTT A

5.2.3.2 | Caratteri organolettici L. n. 283/62

5.2.3.3 | Peso netto DPR n. 327/80 G 1

5.2.3.4 | Peso sgocciolato DPR n. 327/80 G 1

5.2.3.5 | Acidita totale espressa in acido Rapoorti ISTISAN 96/34 o 1
acetico bp 0

5.2.3.6 P|(_)n_1bo_(Pb) su prodottl in DM 25.06.81 ma/kg >
recipienti metallici

5.2.3.7 | Cromo (Cr) su prodotti in DM 18.12.84 mg/kg 2
recipienti metallici T

5.2.3.8 | Stagno (Sn) su prodotti in Req. CE n. 1881/06 mg/kg 1
recipienti metallici 9. '

5.2.3.9 | Caratterizzazione olio per prodotBL s n. 109/92 o 2
sott'olio gsn. 0

5.2.3.10 | Numero di perossidi per prodotti DLgs n. 109/92 megkg 1

5.2.4 Preparazioni di Pomodori conservati (pelati)
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5.2.5 Preparazioni per salse e salse preparate

* In presenza di sostanza grassa

5.3 CEREALI (ALIM0700)

5.3.1 Cereali

RIFERIMENTO : DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA" MISURA |
5.2.4.1 | Stato del contenitore, se metallico 1288/62
5.2.4.2 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.2.4.3 | Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.2.4.4 | Peso sgocciolato DPR n. 327/80 G 1
5.2.4.5 | Acidita espressa in acido citrico DPR 4176 n. 428 % 1
5.2.4.6 |Impurita minerali DPR 11.04.75 n. 428 % 1
5.2.4.7 qumbo'(Pb) su prodottl in DM 25.06.81 ma/kg 2
recipienti metallici
5.2.4.8 Ferro_ (Fe) Su prodotti in recipier th 18.02.1984 mg/kg
metallici
5.2.4.8 | Zuccheri L. n. 95/1969 %
5.2.4.9 Cromq su prodotti in recipienti DM 18/02/1984 malkg >
metallici
5.2.4.10 Stagnp su prodotti in recipienti Reg CE n. 1881/06 mg/kg
metallici
RIFERIMENTO . DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA” MISURA I
5.2.5.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
525.2 Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.2.5.3 | Residuo secco Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.2.5.4 |Materia grassa Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.2.5.5 | Composizione in acidi grassi * RapporiilAN 96/34 % 1
5.2.5.6 | Additivi DM n. 209/96 mg/kg 1
# [DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI

5.3.1.1 | Caratteri organolettici

L. n. 283/62
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5.3.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80
5.3.1.3 | Antiparassitari Reg. CE n. 396/05 mg/kg 2
5.3.1.4 | Aflatossine Reg. CEE n. 1881/06 una/kg 2
5.3.1.5 | Zearalenone Reg. CEE n. 1881/06 una/kg 1
5.3.1.6 [DON Reg. CEE n. 1881/06 png/kg 1
5.3.1.7 | Fumonisine B1 e B2 Reg. CEE n. 1881/06 pa/kg 1
5.3.1.8 | Ocratossina A Reg. CEE n. 1881/06 pa/kg 1
5.3.1.9 | Tossine T-2 HT2 Reg. CEE n. 1881/06 na/kg 1
5.3.2 Prodotti della macinazione
RIFERIMENTO : DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA" MISURA |
5.3.2.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.3.2.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.3.2.3 | Umidita DPR 9.2.2001 n. 187 % 1
5.3.2.4 | Ceneri DPR 9.2.2001 n. 187 % 1
5.3.2.5 | Sostanze azotate DPR 9.2.2001 n. 187 % 1
5.3.2.6 [ Additivi DM n. 209/06 mg/kg 1
5.3.2.7 | Aflatossine Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 2
5.3.2.8 | Zearalenone Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
5.3.2.9 | DON Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
3'3'1'1 Fumonisine B1 e B2 Reg. CEE n. 1881/06 pa/kg 1
53.1.1 .
1 Ocratossina A Reg. CEE n. 1881/06 pa/kg 1
53.1.1 .
5 Tossine T-2 HT2 Reg. CEE n. 1881/06 pa/kg 1

* In caso di sospetta cattiva conservazione, etc.

5.3.3 Paste alimentari secche
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RIFERIMENTO ]
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA | DECIMALI
5.3.3.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.3.3.2|{ Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.3.3.3| Umidita DPR n. 187/01 % 1
5.3.3.4| Ceneri s.s. DPR n. 187/01 % 1
5.3.3.5| Sostanze azotate s.s. DPR n. 187/01 % 1
5.3.3.6| Acidita DPR n. 187/01 % 1
5.3.3.7| Additivi DM n. 209/96 mg/kg 1
* In caso di sospetta malconservazione, etc.
5.3.4 Paste all'uovo e speciali
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.3.4.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.3.4.2| Peso netto DPR n. 327/80 G
5.3.4.3| Umidita DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.4| Ceneris.s. DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.5| Sostanze azotate s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.6| Acidita s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 Gradi
5.3.4.7| Steroli s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.8| Estratto etereo s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.9| Additivi DM n. 209/96 mg/kg
5.3.5 Pane e altri prodotti della panetteria
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA I
5.3.5.1 | Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.3.5.2 | Umidita DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
5.3.5.3 | Ceneri DPR 9.2.2001 n. 187 % 2
5.3.5.4 | Materia grassa DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
5.3.5.5 | Composizione in acidi grassi* DPR 30.11.1998 n. 502 % 2
5.3.5.6 | Lattosio** DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
5.3.5.7 | Glucosio** DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
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* Se speciale
** Se dichiarati
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* Quando é indicato il tipo di sostanza grassa

5.4 FRUTTA E VERDURA (ALIM0800)
5.4.1 Legumi, ortaggi, radici, tuberi

5.3.5.8 | Fruttosio** DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
5.3.5.9 | Saccarosio** DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
8'3'5'1 Glutine (prodotti per celiaci) Reg. CEE n. 41/09
§.3.5.1 Alcol etilico in pane in cassetta DM n. 312/98
5.3.6 Prodotti della pasticceria e della biscottén
RIFERIMENTO ,
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA | DECIMALI
5.3.6.1| Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.3.6.2| Umidita % 1
5.3.6.3| Acido sorbico DM 27.2.96 n. 209 mg/kg 1
5.3.6.4| Materia grassa DLgs n.109/92 % 1
5.3.6.5| Composizione in acidi grassi se
specificata il tipo o Composizione| DLgs n.109/92 % 1
grassa *
5.3.6.6| Additivi DM n. 209/96 mg/kg 1
5.3.6.7| Verifica ingredienti riportati DLgs n.109/92
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.4.1.1 | Ditiocarbammati Reg. CE n. 396/05 mg/kg 1
5.4.1.2 | Antiparassitari Reg. CE n. 396/05 mg/kg 2
5.4.1.3 | Nitrati e nitriti (c_)rtaggl foglia larga, Reg. CE n. 1881/06 markg 1
anche surgelati)
54.14 | ..
Piombo Reg. CE n. 1881/06 mg/kg 2
5.4.1.5 | Cadmio Reg. CE n. 1881/06 mg/kg 2

5.4.2 Frutta
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5.4.3 Agrumi
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5.5 ERBE, SPEZIE, CAFFE, TE(ALIM0900)

5.5.1 Caffe crudo

5.5.2 Caffe decaffeinato/macinato/torrefatto

55.3 Te

RIFERIMENTO . DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA I
5.4.2.1| Ditiocarbammati Reg. CE n. 396/05 mg/kg 1
5.4.2.2| Antiparassitari Reg. CE n. 396/05 ma/kg
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.4.3.1| Ditiocarbammati Reg. CE n. 396/05 mg/kg 1
5.4.3.2 | Antiparassitari Reg. CE n. 396/05 mg/kg 2
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.5.1.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.5.1.2| Contenuto netto DPR n. 327/80 G
5.5.1.3| Umidita DPR 16.2.1973 n. 470 % 1
5.5.1.4 | Impurita e imperfezioni DPR 16.2.1973 n. 470
5.5.1.5 | Ocratossina Reg. CEE n.1881/06 pa/kg 1
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.5.2.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.5.2.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G
5.5.2.3 | Caffeina DM 20.5.1976 mg/kg 1
5.5.2.4 | Umidita DM 20.5.1976 % 1
5.5.2.5 | Solventi di estrazione DLgs 4.2.93 n. 64 mg/kg 1
5.5.2.6 | Ocratossina Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.5.3.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
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5.5.3.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.5.3.3 | Umidita DM 12.12.1979 % 1
5.5.3.4 | Caffeina sul deteinato DM 12.12.1979 mg/kg 1
5.5.3.5 | Solventi di estrazione deteinato |DM 12.12.1979 mg/kg 1
5.5.3.7 | Ceneri Rapporti ISTISAN 96/34 %
5.5.3.8 | Coloranti DM 209/96 n. 209

5.5.4 Spezie

RIFERIMENTO , DECIMAL

# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.5.4.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.5.4.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.5.4.3 | Umidita % 1
5.5.4.4 | Aflatossine Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
5.5.4.5 | Antiparassitari Reg. CEE n. 396/05 mg/kg 3
5.5.4.6 | Additivi DM n. 209/96 mg/kg

5.5.5 Sale da cucina

RIFERIMENTO UNITA’

# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO MISURA DECIMALI
5.5.5.1 | Caratteri organolettici DPR 16.07.97 n. 297
5.5.5.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.5.5.3 | lodio ionico, sul sale iodato DM 10.8.9%62 mg/kg 1
5.5.5.4 | Titolo DM 31.1.97 n. 106 % 1
5.5.5.5 | Arsenico DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2
5.5.5.6 | Piombo DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2
5.5.5.7 | Cadmio DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2
5.5.5.8 | Rame DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2
5.5.5.9 | Mercurio DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2

5.6 BEVANDE NON ALCOLICHE (ALIM1000)

5.6.1 Limonate, acque gassose e acque aromatizzate
# IDETERMINAZIONE IRIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI |
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5.6.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.6.1.2 | contenuto netto DPR n. 327/80 MI 1
5.6.1.3 | Residuo secco ottico DPR n. 719/58 % 1
5.6.1.4 | Glucosio DPR n. 719/58 % 1
5.6.1.5 | Fruttosio DPR n. 719/58 % 1
5.6.1.6 | Saccarosio DPR n. 719/58 % 1
5.6.1.7 | Caffeina (bevande tipo Cola) Direttiva CEB9/11 mg/l 1
5.6.1.8 | Additivi DM n. 209/96 mg/l 1
5.6.2 Succhi e nettari di frutta
RIFERIMENTO ,
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.6.2.1 | Caratteri organolettici DPR 18.5.82 n. 489
5.6.2.2 | Peso netto DPR n. 327/80 MI 1
5.6.2.3 | Residuo secco rifrattometrico DLgs n. 151/04 % 0
5.6.2.4 | Glucosio DLgs n. 151/04 % 1
5.6.2.5 | Fruttosio DLgs n. 151/04 % 1
5.6.2.6 | Saccarosio DLgs n. 151/04 % 1
5.6.2.7 | Anidride solforosa DLgs n. 151/04 mg/| 0
5.6.2.8 | Acidita in acido tartarico, nettari | DLgs n. 151/04 1
di frutta
5.6.2.9 | Additivi DM n. 209/96 mg/l 1
8'6'2'1 Patulina, succo di mela Reg. CE n. 1881/06 pall 1
5.7 VINO, ACETI (ALIM1100)
5.7.1 Vini di uve fresche
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.7.1.1 | Caratteri organolettici DPR 12.2.65 n. 162
5.7.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 Ml 1
5.7.1.3 | Grado alcolico Reg. n. CEE 606/09 % vol 1
5.7.1.4 | Alcole metilico Reg. n. CEE 606/09 % alopb 2
5.7.1.5 | Acidita totale in acido tartarico Reg. IEEC606/09 g/l 2
5.7.1.6 | Zuccheri riduttori Reg. n. CEE 606/09 g/l 1
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5.7.1.7 | Saccarosio Reg. n. CEE 606/09 g/l 1
5.7.1.8 | Grado alcolico complessivo Reg. n. CEE®®6/ % vol 1
5.7.1.9 | Acidita volatile Reg. n. CEE 606/09 g/l 1
5.7.1.1 | Solfato di potassio Reg. n. CEE 606/09 g/l 2
0
5.7.1.1 | Cloruro di sodio Reg. n. CEE 606/09 g/l 1
1
5.7.1.1 | Anidride solforosa Reg. n. CEE 606/09 mg/l 0
2
5.7.1.1 | Estratto secco netto DM 29.12.86 o/l 1
3
5.7.1.1 | Ceneri DM 29.12.86 g/l 1
4
5.7.1.1 | Zinco (Zn) DM 29.12.86 mg/l 1
5
5.7.1.1 | Rame (Cu) DM 29.12.86 mg/l 1
6
5.7.1.1 | Piombo (Pb) Reg. CEE n. 1881/06 mg/l 1
7

RIFERIMENTO UNITA’ DECIMAL

# PIEVERLAIN AN LEGISLATIVO MISURA I
5.7.2.1 | Caratteri organolettici DPR 12.2.65 n. 162
5.7.2.2 | Contenuto netto DLgs n 327/80 MI 0
5.7.2.3 | Acidita totale in acido acetico L. n. 82/06 % 1
5.7.2.4 | Alcol etilico L. 20.2.2006 n. 82 % vol 1
5.7.2.5 | Anidride solforosa DM n. 209/96 All. XI parte B nhg/ 0
5.7.2.6 | Estratto secco netto DM 27.3.86 % 1
5.7.2.7 | Ceneri DM 27.3.86 % 1
5.7.2.8 | Zinco (Zn) DM 27.3.86 mg/l 2
5.7.2.9 | Rame (Cu) DM 27.3.86 mg/l 2
>"21 | piombo (Pb) DM 27.3.86 mg/! 2
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5.9 GELATI E DESSERT (ALIM1300)

5.9.1 Gelati

RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.8.1.1 | Caratteri organolettici DPR 30.12.1970498L
5.8.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 MI 1
5.8.1.3 | Grado saccarometrico L. 16.8.62 n. 1354 obo v 1
5.8.1.4 | Acidita totale DPR 30.12.1970 n. 1498 NaDHN 0
5.8.1.5 | Acidita volatile DPR 30.12.1970 n. 1498 Na@1N 0
5.8.1.6 | Anidride carbonica DPR 30.12.1970 n. 1498 | %m 1
5.8.1.7 | Grado alcolico DPR 30.12.1970 n. 1498 % vol 1
5.8.1.8 | Ceneri DPR 30.12.1970 n. 1498 g% 1
58191 Limpidita DPR 30.12.1970 n. 1498 fTorb'd'.ta 0
ormazina
8'8'1'1 Anidride solforosa (S& DM n. 209/96 mg/I
5.8.2 Acqueuviti, liquori, bevande alcoliche conteanti alcol di distillazione, altre bevande alcolich
RIFERIMENTO UNITA’ DECIMAL
- PEr=RallusZion= LEGISLATIVO MISURA |
5.8.2.1 | Caratteri organolettici DPR 16.7.97 n. 297
5.8.2.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 MI
5.8.2.3 | Grado alcolico DPR 16.7.97 n. 297 % vol
5.8.2.4 | Saccarosio DPR 16.7.97 n. 297 g/l
5.8.2.5 | Alcol metilico DPR 16.7.97 n. 297 % alcchni
5.8.2.6 | Sostanze volatili DPR 16.7.97 n. 297 g/hl alc anid
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA PECIMAL
5.9.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
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5.9.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.9.1.3 | Residuo secco DM 3.2.1989 % 1
5.9.1.4 | Materia grassa Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.9.1.5 | Composizione in acidi grassi Rapporti ISTND6/34 % 1
5.9.1.6 | Additivi coloranti DM n. 209/96 mg/kg 1
5.9.1.7 | Additivi non coloranti DM n. 209/96 mg/kg 1
5.10 CACAO E PRODOTTI A BASE DI CACAO (ALIM1400)
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.10.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.10.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.10.1.3 | Umidita DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
5.10.1.4 | Materia grassa DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
5.10.1.5| Composizione in acidi grassi Rapporti AN 96/34 % 1
5.10.1.6 Numt_ero di perossidi sulla Rapporti ISTISAN 96/34 meagkg 1
materia grassa
5.10.1.7 | Lattosio * DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
5.10.1.8 | Glucosio ** DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
5.10.1.9 | Fruttosio ** DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
8.10.1.1 Saccarosio ** DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
?'10'1'1 Azoto totale DM 6.1.1979 % 2
2.10.1.1 Ceneri DM 6.1.1979 % 1
2'10'1'1 Alcalinita delle ceneri DM 6.1.1979 0
2'10'1'1 Carbonato di potassio DM 6.1.1979 % 1

*se al latte

**se zuccherato

5.10 DOLCIUMI (ALIM1500)
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# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.11.1.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.11.1.2| Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.11.1.3|pH a 20°C L.31.3.80 n. 139 Unita di pH 1
5.11.1.4| Umidita DM 20.2.04 n. 51 % 1
5.11.1.5| Anidride solforosa (E200) DM n. 209/06 kap/ 0
5.11.1.6 | Saccarosio DM 20.2.04 n. 51 % 1
5.11.1.7 | Colore (scala Braunschweig DM 20.2.04 n. 51 0

e di zuccheri non contenertacao

RIFERIMENTO UNITA’ DECIMAL
# DISUSRIA N AR LEGISLATIVO MISURA I
5.11.2.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.11.2.2| Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.11.2.3| Umidita Rapporti ISITISAN 96/34 % 1
5.11.2.4| Anidride solforosa (E200) DM n. 209/06 kap/ 0
5.11.2.5| Saccarosio Rapporti ISITISAN 96/34 % 1
5.11.2.6 | Glucosio Rapporti ISITISAN 96/34 % 1
5.11.2.7 | Fruttosio Rapporti ISITISAN 96/34 % 1
5.11.2.8| Additivi coloranti DM n. 209/06 mg/kg 1
5.11.2.9| Residuo ottico DM 12.3.1986 1
5.11.3 Frutta candita — Confettura di frutta, geldina, marmellate
RIFERIMENTO .

# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |DECIMALI

5.11.3.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62

5.11.3.2 | Peso netto DPR n. 327/80 G

5.11.3.3 | Umidita DLgs n. 50/04 %

5.11.3.4 |Glucosio DPR 8.6.82 n. 401/R %

5.11.3.5 |Fruttosio DPR 8.6.82 n. 401/R %

5.11.3.6 |Saccarosio DPR 8.6.82 n. 401/R %

5.11.3.7 | Anidride solforosa (SP DLgs n. 209/06 mg/kg

5.11.3.8 |Altri additivi, coloranti e non DLgs n. 209/06 mg/kg
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|5.11.3.9 | Residuo ottico |

DL 50 20.02.04

5.10 FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO (ALIM1600)

5.12.1 Frutta secca

# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.12.1.1 | Aflatossine Reg. CEE n. 188/06 ua/kg 2
5.12.1.2 | Acido sorbico DM n. 209/96 mg/kg
5.12.1.3 | Anidride solforosa DM n. 209/96 mg/kg
5.10 ALIM1700 PIATTI PREPARATI
5.13.1 Preparazioni gastronomiche
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.13.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.13.1.2 Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.13.1.3 | Umidita Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.13.1.4 | Materia grassa Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.13.1.5 | Composizione in acidi grassi (sRapporti ISTISAN 96/34 % 5
c’é grasso)
5.13.1.6 | Additivi coloranti DM n. 209/06 mg/kg 1
5.13.1.7 | Additivi non coloranti DM n. 209/06 mg/kg 1
5.10 PRODOTTI DIETETICI (ALIM1800)
5.14.1 Prodotti dietetici
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.14.1.1 | Caratteri organolettici L n. 283/62
5.14.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 go ml 1
5.14.1.3 | Umidita/residuo secco DLgs 27.1.92 n.111 % 1
5.14.1.4 | Proteine (Nx6.38) DLgs 27.1.92 n.111 % 1
5.14.1.5 | Materia grassa DLgs 27.1.92 n.111 % 1
5.14.1.6 | Composizione in acidi grassif DLgs 27.1n9P11 % 1
5.14.1.7 | Verifica oligoelementi DLgs 27.1.92 n.111 mg/kg
5.14.1.8 | Verifica vitamine DLgs 27.1.92 n.111 mg/kg
5.14.1.9 | Zuccheri DLgs 27/1/92 n.111

* se contiene materia grassa




ALLEGATOB alla Dgrn. 391del31 marzo 2015 pag. 70/138

5.14.2 Latte per la prima infanzia
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO IL\JAII\ISIL'A'%A PECIMAL
5.14.2.1 | Contenuto netto DPR n. 327/80 1
5.14.2.2 | Umiditad/residuo secco DM 9.4.09 n. 82 G 1
5.14.2.3 | Proteine (Nx6.38) DM 9.4.09 n. 82 % 2
5.14.2.4 | Materia grassa DM 9.4.09 n. 82 % 1
5.14.2.5| Composizione in acidi grassi DM 9.4.082. % 2
5.14.2.6 | Verifica oligoelementi DM 9.4.09 n. 82 mg/kg 1
5.14.2.7 | Verifica vitamine DM 9.4.09 n. 82 mg/kg 1
5.14.2.8 | Aflatossine Reg. CE n. 1881/06 mcg/kg 1
5.14.2.9 | Stagno (alimenti in scatola) |Reg. CE n. 1881/06 mcg/kg 0

5.10 ADDITIVI (ALIM 1900)

5.15.1 Additivi e coloranti
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.15.1.1 | Contenuto netto DM n. 209/06 G 1
5.15.1.2 | Identificazione DM n. 209/06
5.15.1.3 | Verifica requisiti di DM n. 209/06

purezza

5.15.1.4 | Arsenico DM n. 209/06 mg/kg 2
5.15.1.5| Mercurio DM n. 209/06 mg/kg 2
5.15.1.6 | Piombo DM n. 209/06 mg/kg 2

5.10 MATERIALI A CONTATTO CON ALIMENTI (ALIM2000)

5.16.1 Materie plastiche a contatto con alimenti
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.16.1.1 | Migrazione globale DM 26.4.93 n.220 mg/dnppm 1
5.16.1.2 | Migrazione dei coloranti| DM 21.3.73 mgfdmwppm 0
5.16.1.3 Migrazion_e specifica di DM 26.4.93 n.220 mg/dfro ppm 1

monomeri

5.16.1.4 gﬂ(jlgirfiljilone specifica di DM 26.4.93 n.220 mg/dfro ppm 1
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5.16.3 Carte e carto

5.16.4 Vetro a contatto con alimenti

#
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# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO LI DECL
MISURA |

5.16.2.1| Migrazione globale Reg. CEE n. 10/11 mgfdnppm 1
5.16.2.2 Migrazione specifica di Reg. CEE n. 10/11 mg/dno ppm 1

monomeri
5.16.2.3 Migrazione specifica di Reg. CEE n. 10/11 mg/dno ppm 1

additivi
ni a contatto con alimenti
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO I\UIIII\ISIB?QA PECIMAL
5.16.3.1 | Umidita DM 21.3.73 % 1
5.16.3.2 | Sostanze di carica (cendri) DM 21.3.73 % 1
5.16.3.3 | Determinazione dell azokbM 21373 % 5

totale
5.16.3.4 (Et()a)termlnazmne Piombo DM 30.5.01 n. 267 ug/kg 0
5.16.3.5 | Imbiancanti ottici DM 30.5.01 n. 267 pess/ 0
5.16.3.6 | Determinazione DM 25.9.07 n. 217 g/?n 0

grammatura del cartone
5.16.3.7 | Materie fibrose DM 25.9.07 n. 217 % 1
5.16.3.8 | Determinazione PCB DM 25.9.07 n. 217 mg/kg 1
5.16.3.9 _Sostanze ausiliarie SO|UbI|IDM 21373 % 1

in acqua
8'16'3'1 Amidi disciolti DM 21.3.73 % 1
5.16.3.1 Sostanze di carica SO|ubI|IDM 21373 % 1
1 in solvente

UNITA’ DECIMAL
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5.16.4.1 | Migrazione globale DM 21.3.73 mg/dorppm 1
5.16.4.2 | Migrazione del Piombo

(Pb) per il vetro C DM 21.3.73 mg/drho ppm 1

5.16.5 Ceramica a contatto con alimenti
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO aII\ISIB?QA PECIMAL
5.16.5.1 | Migrazione Piombo (Pb)] DM 4.4.85 mg/| 1
5.16.5.2 | Migrazione Cadmio (Cd) DM 4.4.85 mg/| 1
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6. QUADRI ANALITICI ALIMENTI  (MICROBIOLOGIA)
Nota:
Quadri analitici diversi verranno effettuati suhiigsta, previo accordo con il laboratorio o peemtie microbiologiche di approfondimento decistage analitica.

6.1 GRASSI ED OLI
Margarina, imitazione dello strutto

UNITA’
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA uc
Muffe 1 UFClg 1

6.2. ZUPPE, BRODI, SALSE
Estratti di carne e di pesce, preparati per brodo aimali e vegetali, minestre liofilizzate, brodi diorigine animale e vegetale a lunga conservaziong@mnti
per il consumo

UNITA’
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA uc
Spore Clostridi solfito DPR n.132 14.7.1995 SO GU n. 260 UEC/ 1
riduttori 7.11.1995 g

Conserve /semiconserve: preparazioni di ortaggi coaceto e senza aceto (es: salsa di pomodoro, sugdri, prep. vegetali , ) e frutta sciroppata

UNITA’
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA uc
Microrganismi a 30° C Il UFCl/g 1
S_pore _Clostrldl solfito /l UFClg 1
riduttori

Conserve:prodotto a lunga conservazione, mantenuto a terysarambiente, confezionato in recipiente ermetto® ha subito un trattamento termico di
sterilizzazione in grado di inattivare in modo weesibile gli enzimi e di distruggere i microrgamische possono alterare I'alimento.

Semiconserve non deperibiliprodotto la cui conservazione e prevista a tentperambiente, reso conservabile per effetto drattamento tecnologico
(affumicazione, essicazione, liofilizzazione) ol@egjgiunta di sostanze (consentite dalla leggeiqueichero, sale, olio, alcool, aceto) che siangrado di inibire o
rallentare la proliferazione microbica e I'attivilaenzimi

Preparazioni per salse e salse confezionate non @ejbile (maionese, salse a base di maionese, alsadse)

UNITA’
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA uc
Enterobatteriacee I UFClg 1
Muffe 1 UFClg 1
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6.3. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

Cereali
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA
Esame ispettivo per MCerea a2 244 1962 /I
parassiti
Esame entomologico** Il /1
** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Biiras
Prodotti della macinazione
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA
MISURA
DPR n. 132 14.7.1995 SO GU n. 26
Muffe 7.11.1995 Urcrg
Esame ispettivo per L. n. 283 30.4.1962
e o i DPR n. 132/95 SO GU n°260 Il
P 7.11.1995
Esame entomologico** I I

** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Biiras

Pane, altri prodotti della panetteria ( pane grattugiato, crackers, grissini, corn-flakes, gallette dinais e riso)

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA
Muffe DPR n. 132/95 SO GU n. 260 UFCl/g
7.11.1995
Esame ispettivo per ricercd. n. 283/62 I
parassiti DPR n. 132/95 SO GU n°260
7.11.1995
Esame entomologico** /1 I

**  Parametro da eseguire in caso di riscontro di Biiras

Prodotti di pasticceria deperibili

|[PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA
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Listeria monocytogenes

DPR n. 132/95 SO GU n. 260

Paste alimentari secc

** Parametro da es

Paste all'uovo industriali secche

7.11.1995 UFCl/g 5
Reg. CE n. 2073/2005 GUCE n. 124
30.5.2007
Salmonella spp. ** Circ. Reg. n. 26. 02.08.1990
DPR n. 132/95 SO GU n. 260 P/A in 25¢g 5
7.11.1995
**Parametro da eseguire solo in prodotti di pagtia base di uova crude (es. tiramisu) o fazoiti crema.
Prodotti di pasticceria e biscotti non deperibili fa forno)
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA uc
Lieviti e Muffe 1 UFClg 1
he, non all'uovo
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA uc
Esame ispettivo per ricer(‘L' n. 283/62
5.6.4.1 g PO P "DPR n.132/95 SO GU n. 260 I 1
P 7.11.1995
5.6.4.2 Esame entomologico** Il Il 1
eguire in caso di riscontBatassiti.
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA uc
1 ucal
. _ o Circ Min San n.32 del 3.8.1985 dettaglio,
5.6.4.3 Microrganismi a 30° C Rapporti Istisan 1989/09 UFCl/g suc alla
produzione
Stafilococchi coagulasi lucal
positivi Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
5.6.4.4 (Staphylococcus aureus e | Rapporti Istisan 1989/09 UFClg 5uc alla
altre specie) produzione
Enterotossine
5.6.4.5 stafilococciche ** " 4
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1 ucal
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 , dettaglio,
5.6.4.6 Salmonella spp. Rapporti Istisan 1989/09 PIAin 259 5uc alla
produzione

**Parametro da eseguire su ceppo in caso di riseahtStafilococchi coagulasi positixia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatdirotossina/e su ceppo e
positiva.In caso di sospetta tossinfezione eseguire seragrepo e alimento.

Paste all’'uovo artigianali fresche non confezionate paste all'uovo industriali fresche confezionate

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’MISURA u | c
1lucal
. L R Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Microrganismi a 30° C Rapporti Istisan 1989/09 UFClg 5uc alla
produzione
lucal
) . Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Coliformi Rapporti Istisan 1989/09 UFClg 5uc alla
produzione
1lucal
Bacillus cereus presuns® | Rapporti Istisan 1989/09 UFC/g gﬁg?ﬁ,‘f’
produzione
Enterotossina diarroica Il /I
Bacillus cereu®
Stafilococchi coagulasi lucal
positivi Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 UEC/ dettaglio,
(Staphylococcus aureus e| Rapporti Istisan 1989/09 9 5uc alla
altre specie) produzione
Enterotossine /I
stafilococciche™
1lucal
L OM 7.12.1993 GU n. 291 del dettaglio,
Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 5uc alla
produzione
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1 uc al
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 . dettaglio,
Salmonella spp. Rapporti Istisan 1989/09 PIAin 25g 5uc alla
produzione

+¢ Parametro da eseguire solo nel caso in cui iroysia unita campionarie il parametro Microrganisnd0° C supera i limiti fissati dalle Circ Min Saf82
03/08/1985

°° Parametro da eseguire su ceppo in caso di tiscdnBacillus cereupresunto> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la riatireaterotossina su ceppo e
positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseg@mpre su ceppo e alimento.

** Parametro da eseguire su ceppo in caso di riseah Stafilococchi coagulasi positixia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatdirotossina/e su ceppo
e positiva In caso di sospetta tossinfezione eseguire serapreppo e alimento.

Paste farcite artigianali fresche non confezionate

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’MISURA u | ¢
1 ucal
. — o Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Microrganismi a 30° C Rapporti Istisan 1989/09 UFClg 5uc alla
Produzione
1 ucal
Bacillus cereus presunt® | Rapporti Istisan 1989/09 UFC/g gﬁg?ﬁ,‘f’
Produzione
Enterotossina diarroica
. 0o 1 Il
Bacillus cereus
Stafilococchi coagulasi lucal
positivi Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 UFClg dettaglio,
(Staphylococcus aureus e | Rapporti Istisan 1989/09 5uc alla
altre specie) Produzione
Enterotossine Il /I
staficococciche **
1lucal
L OM 0.12.1993 GU n.291 del dettaglio,
Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 5uc alla
Produzione
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1 uc al
Circ Min San n.32 del 3.8.1985 . dettaglio,
Salmonella spp. Rapporti Istisan 1989/09 PIAin 25g 5uc alla
Produzion

+¢ Parametro da eseguire solo nel caso in cui iroysia unita campionarie il parametro Microrganisnd0° C supera i limiti fissati dalle Circ Min Saf82
03/08/1985.

°°Parametro da eseguire su ceppo in caso di riscdnBacillus cereupresunto> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la rigdireaterotossina su ceppo e
positiva . In caso di sospetta tossinfezione eseg@a@mpre su ceppo e alimento.

**Parametro da eseguire su ceppo in caso di riseahtStafilococchi coagulasi positixia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatdirotossina/e su ceppo e
positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseguire serapreppo e alimento.

Paste farcite industriali fresche confezionate

UNITA’ DI
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA Uc
lucal
. L o Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Microrganismi a 30° C Rapporti Istisan 1989/09 UFClg Suc a?la
Produzione
lucal
- . Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Clostridium perfringens Rapporti Istisan 1989/09 UFC/g Suc a?la
Produzione
lucal
Bacillus cereus presunite | Rapporti Istisan 1989/09 UFClg gﬁgz;?lhaa
Produzione
Enterotossina diarroica /I /I
Bacillus cereus®®
Stafilococchi coagulasi lucal
positivi Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 UFC/g dettaglio,
(Staphylococcus aureus ¢ Rapporti Istisan 1989/09 5uc alla
altre specie) Produzione
Enterotossine /I /l
staficococciche **
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1 uc al
L OM 7.12.1993 GU n. 291 del dettaglio,
Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 5uc alla
Produzione
1 uc al
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 . dettaglio,
Salmonella spp. Rapporti Istisan 1989/09 PIAin 25g 5uc alla
Produzione

+¢ Parametro da eseguire solo nel caso in cui iroysia unita campionarie il parametro Microrganisnd0° C supera i limiti fissati dalle Circ Min Saf82
03/08/1985.

°°Parametro da eseguire su ceppo in caso di riscdnBacillus cereupresunto> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la rigdireaterotossina su ceppo e
positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseg@mpre su ceppo e alimento.

**Parametro da eseguire su ceppo in caso di riseahtStafilococchi coagulasi positixia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatdirotossina/e su ceppo e
positiva.In caso di sospetta tossinfezione eseguire seroprepo e alimento.

Paste alimentari farcite precotte surgelate

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA'MISURA u | c
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 1 uc al
Rapporti Istisan 1989/09 dettaglio, 5uc
Microrganismi a 30° C | DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39FC/g alla ’
del 17.2.1992 Produzione
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 1 uc al
. Rapporti Istisan 1989/09 .
;i‘é';ergﬁmgsﬁﬂgsitivi DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39FC/g gﬁgag"o' Suc
del 17.2.1992 Produzione
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 1 uc al
Rapporti Istisan 1989/09 dettaglio, 5uc
Clostridium perfringens | DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39FC/g alla '
del 17.2.1992 Produzione
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
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3BFC/g

lucal
dettaglio, 5uc
alla

positivi

(Staphylococcus aureus e

Rapporti Istisan 1989/09
|DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. !
del 17.2.1992

BIFClg

Circ Min San n. 21 del 27.4.1992 Produzione
Enterotossina diarroica
: 0o 1 Il
Bacillus cereus
' . .| Circ Min San n 32 del 3.8/.985
Stafilococchi coagulasi lucal

dettaglio, 5uc
alla

OM 7.12.1993 GU n. 291 del

altre specie) Circ Min San n. 21 del 27.4.1992 Produzione
Enterotossine / /
staficococciche **

1 uc al

dettaglio, 5uc

del 17.2.1992
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992

Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g alla
Produzione
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 1 uc al
Rapporti Istisan 1989/09 dettaglio, 5uc
Salmonella spp. DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39/A in 25¢ ’

alla
Produzione

+¢Parametro da eseguire solo nel caso in cui in uypia anita campionarie il parametro Microrganisnd C supera i limiti fissati dalle Circ Min Saf32

03/08/1985.

°°Parametro da eseguire su ceppo in caso di riscdnBacillus cereupresunto> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la rigdireaterotossina su ceppo e

positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseg@@mpre su ceppo e alimento.

**Parametro da eseguire su ceppo in caso di riseahtStafilococchi coagulasi positixia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatdirotossina/e su ceppo e

positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseguire serapreppo e alimento.

6.4 FRUTTA E VERDURA

Legumi, ortaggi, radici, tuberi

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA Uc
Salmonella spp. 2D§0Rdr;'| %3121d1e$91;1.7.1995 SoGU nP/A in 25¢g 1
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Funghi secchi, conservati e surgelati

Frutta pretagliata
confezionati e non,
consumo

6.5 ERBE, SPEZIE, CAFFE, TE
Erbe infusionali ed aromatiche, caffe, the

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA  Uc
Esame ispettivo per ricer(‘L' n. 283/62
" "'BDPR 132 del 14.7.1995 SO GU n. 260 1
parassit del 7.11.1995
Esame entomologico** I I
** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Bitiras
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA  Uc
L. n. 283/62 N° organismi in 100
DPR n 376 del 14.7.1995 GU n. 212 fun%hi congolat 9
Esame della dell’11.9.1995 surgelati '
contaminazione DM Industria n. 249 del 9.10.1998 in 1
entomatica GU n. 249 del 24.10.1998 N° organismi in 15 g
DGRV n. 3468 del 17.11.2009 in funghi secchi
BUR n. 102 del 15.12.2009
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA  Uc
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.
Listeria monocytogenes 260 del 7.11.1995 UFC/g
Reg. CE n. 2073 del 15.11.2005 GU 5
n, 124 del 30.5.2007
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.
260 del 7.11.1995 .
Salmonella spp. Reg. CE n. 2073 del 15.11.2005 gy /A " 259 5
n.124 del 30.5.2007
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA Uc
Microrganismi a 30° C Codex Erbarum rev. 2 1.020 UFCl/g 1
Enterobatteriacee Codex Erbarum rev. 2 1.9.2009 C/YF 1
Lieviti e Muffe Codex Erbarum rev. 2 1.9.2009 UgC 1
Salmonella spp. Codex Erbarum rev. 2 1.9.2009 R/X0g 1

e ortaggi freschi
pronti per il
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Spezie

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA  Uc

Enterobatteriacee Racc. CE 19.12.2003 UFCl/g 1

Clostridium perfringens Racc. CE 19.12.2003 UFCl/g 1
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n|

Bacillus cereus presunto | 260 del 7.11.1995 UFC/g 1
Racc. CE 19.12.2003

Enterotossina d|32r0|ca I /l I

Bacillus cereus

Salmonella spp. Racc. CE 19.12.2003 P/A in 25¢g 1

°°°Parametro da eseguire su ceppo in caso di tiscdnBacillus cereupresunta> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la riadireaterotossina su ceppo é
positiva . In caso di sospetta tossinfezione eseg@mpre su ceppo e alimento.

6.6 BEVANDE NON ALCOLICHE

Succhi di frutta e di ortaggi non pastorizzati, ponti al consumo
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA u.c.
Salmonella spp Reg. CE n. 2073 del 15/11/2005 GB/A in 25¢g 5
n. 124 del 30.5.2007

Succhi di frutta e di ortaggi pastorizzati e a lung conservazione
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA  Uc
Lieviti e Muffe DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.UFC/mL 1
260 del 7.11.1995

Bevande analcoliche

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA  Uc
Lieviti e Muffe DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU | UFC/mL (non 1
n.260 del 7.11.1995 filtrabili)
UFC/100mL
(filtrabili)

6.7 GELATI E DESSERT
Gelati a base di latte
| |PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA  Uc]
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Salmonella spp Reg. CE n. 2073 del 15.11.2005 GJAiIn 25 g 5
n. 124 del 30.5.2007
Dessert a lunga conservazione
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Lieviti e Muffe I UFClg 1
6.8 CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
Cacao e sue preparazioni
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU|p, , .
Salmonella spp. 260 del 7.11.1995 B/A in 25¢g 1
Esame ispettivo per ricerca L. n. 283/62
e P 4DPR n.132 del 14.7/.995 SO GU nl/ 1
P 260 del 7.11.1995
Esame entomologico** 1 I 1
** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Bitiras
6.9 DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di zuccheri (caramelle).
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Lieviti e Muffe I UFC/g 1
Frutta candita, confettura di frutta, gelatina, marmellata, crema da spalmare
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Ug
Lieviti e Muffe 1 UFC/g 1
6.10 FRUTTA SECCA E A GUSCIO RIGIDO
Frutta secca e a guscio rigido
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Esame ispettivo per ricerca L 1n.283/62 I 1

parassiti

Esame entomologico** I

1

1
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** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Bidiras

6.11 PIATTI PREPARATI
Preparazioni gastronomiche a base di carne, verdurgesce e insaccati cotti/crudi/formaggi al dettagd.

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Reg. CE n. 2073 del 15.11.2005 GU

Listeria monocytogenes n. 124 del 30.5.2007 UFClg 5
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU|n.

260 del 7.11.1995

DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU|p,, , .
260 del 7.11.1995 Prain25g 5

** Parametro da eseguire nei prodotti a base diecées: roast beef, carpaccio), su insaccati cattli, su crostacei e molluschi cotti

Salmonella spp**

6.12 PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PART ICOLARE
Prodotti dietetici

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA Uc

, I o DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n
Microrganismi a 30° C 260 del 7.11.1995 UFC/g 1
Stafilococchi coagulasi DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.
positivi 260 del 7.11.1995 UFC/g 1
(Staphylococcus aureus e
altre specie)
Enterotossine /l /I /l
stafilococciche**

S DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n
Lieviti e Muffe 260 del 7.11.1995 UFC/g 1

** Parametro da eseguire su ceppo in caso dimisoai Stafilococchi coagulasi positivia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatgirotossina/e su ceppo
e positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseguire sempreppo e alimento.

Alimenti per la prima infanzia (omogeneizzati e prearati di frutta e verdura )

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA UG
DPR n. 132 del 14.7.1995SO GU fy 1
260 del 7.11.1995 9

DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU .
260 del 7.11.1995 UFC/g 1

Microrganismi a 30° C

Coliformi
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Spore Clostridi solfito DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU NUEC) 1

riduttori 260 del 7.11.1995 9

Stafilococchi coagulasi DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.

positivi 260 del 7.11.1995 UFClg 1

(Staphylococcus aureus e

altre specie)

Enterotossine

stafilococciche** n n n
D DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n. :

Listeria monocytogenes 260 del 7.11.1995 P/A in 25¢g 1

DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n. :
Salmonella spp. 260 del 7.11.1995 P/A in 25¢g 1

** Parametro da eseguire su ceppo in caso dimisoai Stafilococchi coagulasi positivia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatirotossina/e su ceppo
e positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseguire sernpreppo e alimento.

6.13 MATERIALI A CONTATTO CON ALIMENTI
Superfici di lavoro

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA Uc

Microrganismi a 30° C DPR n. 132 del 14.7.1995@0n. |UFC/cm? 1
260 del 7.11.1995

Enterobatteriaceg DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nUFC/cm? 1
260 del 7.11.1995

Escherichia colp DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nUFC/cm? 1

glucuronidasi positivi# 260 del 7.11.1995

Enterococchi intestinadi DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nUFC/cm? 1
260 del 7.11.1995

Stafilococchi coagulasi DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nUFC/cm? 1

positivi # 260 del 7.11.1995

(Staphylococcus aureus e

altre specie)

Enterotossine I Il I

stafilococciche**

Listeria monocytogengs | DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nP/A 1
260 del 7.11.1995

Salmonella sppt DPR . 132 del 14.7.1995SOGUnn. P/A 1
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# Parametri da eseguire su richiesta.

** Parametro da eseguire sempre in caso di risoahtStafilococchi coagulasi positivi.

6.14 ALTRI ALIMENTI

Alimenti da consumarsi previa cottura

PARAMETRI

RIFERIMENTO LEGISLATIVO Ul

NITA' MISURA Uc

Listeria monocytogenes

OM 7.12/1993 GU n. 291 del
13.12.1993

MPN/g

300
o#

Salmonella spp.

Il

P/Ain25¢g

°°Alimenti non sottoposti a trattamento di riscataato.

#Alimenti precotti o pastorizzati.

Alimenti surgelati e congelati da consumarsi previzottura

PARAMETRI

RIFERIMENTO LEGISLATIVO U

NITA' MISURA Uc

Circ Min San n. 81 del 21.9.1978
DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 3¢

positivi

DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 3¢

. _— . )

Microrganismi a 30° C del 17.2.1992 UFCl/g 1
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Circ Min San n. 81 del 21.9.1978

. . DLgs n. 110 27.1.1992 GU n. 39 de|

Coliformi 1721992 UFCl/g 1
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Circ Min San n. 81 del 21.9.1978

Escherichia colp DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39UFC/g 1

glucuronidasi positivi del 17.2.1992
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992

Batteri anaerobi solfito Circ Min San n. 81 del 21.9.1978

riduttori DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39UFC/g 1
del 17.2.1992

Spore di Batteri anaerobi Circ Min San n. 81 del 21.9.1978

solfito riduttori DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39UFC/g 1
del 17.2.1992

Stafilococchi coagulasi Circ Min San n. 81 del 21.9.1978 )UFC/g 1
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(Staphylococcus aureus e | del 17.2.1992
altre specie) Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Enterotossine

stafilococciche** I " I
. OM 7.12.1993 GU n. 291 del
Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 5

Circ Min San n. 81 del 21.9.1978
DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 3¢
del 17.2.1992

Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
** Parametro da eseguire su ceppo in caso dimisoali Stafilococchi coagulasi positivia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatgirotossina/e su ceppo
e positivaln caso di sospetta tossinfezione eseguire sempreppo e alimento.

Salmonella spp. )P/A in 25¢g 1
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ANALISI CHIMICHE E BATTERIOLOGICHE
SERVIZI VETERINARI DELLE AZIENDE ULSS

IZS DELLE VENEZIE
Introduzione

Il precedente PR di Campionamento Ufficiale Alimgudr gli anni 2011-2014, nelle sue successive alitaye venuto a succedere ai precedenti, analprii di
campionamento ufficiale alimenti, riportati all'emho degli specifici allegati delle successive atitdu del PR Integrato dei Controlli (PRIC) 20071R0 come
previsto dal DDR dellUPSAIA 23 marzo 2007 n. 28de modifiche ed integrazioni per gli anni 2008)2@ 2010, riportate nei DDR dellUPSAIA n. 155/300
n. 116/2009 e n. 197/2009;
In seguito sono stati predisposti il “PR di Campiorento Ufficiale Alimenti per gli anni 2011-2014lle Annualita 2011, 2012, 2013 e 2014, nell’amidiéb PR
Integrato di Campionamento sulla Sicurezza Alimentd Benessere e la Sanita Animale, la Sanitavégietali (PRIC) 2011-2014", relativo a tali anntgakd
emanati con il DDR della Prevenzione 24 dicembre02®. 89 e con i DDR del’'UPV13 aprile 2012, n.820 marzo 2013, n. 21 e con il DDR della SVSA, 23
gennaio 2014, n. 3, loro modifiche ed integrazioni.
Tali piani sono stati redatti anche sulla baseudino emerso nell’applicazione dei precedentemgta® Piani di Campionamento Ufficiale Alimenti @0-2010,
nelle loro articolazioni annuali e tenendo contotendi osservazioni e proposte dei SVet delle AURSI®i Laboratori interessati dell'lZSVE.
| controlli ufficiali, eseguiti mediante campionante e analisi degli alimenti sono effettuati in Zisne della:

» verifica del rispetto dei criteri microbiologiciahimici previsti dai regolamenti comunitari e dallarmativa nazionale;

» verifica del profilo microbiologico e chimico diialenti presenti sul mercato;

» valutazione dell’efficacia dei piani di autocontoopredisposti dagli operatori.

Gli organi che effettuano il controllo ufficiale wEno obbligatoriamente attenersi al rispetto dettecedure di campionamento previste dalla Leg@88/1962, dal
suo regolamento di applicazione approvato con DPR2i7/1980 e dal DM 16.12.1993 e dalle altre nowmigenti, anche di origine comunitaria, in quanto
applicabili.

Per ottenere ulteriori dati statisticamente atteitidda utilizzare per attuare uno studio di asiadiel rischio e poter identificare eventuali s#ioai non conformi, &
necessario che ciascun SVet rispetti il piano digianamento proposto e segnali tempestivamentge SMEA della Regione del Veneto eventuali diffiagmerse
nel rispettare il piano stesso.

Matrici da campionare

Nel PR di Campionamento Ufficiale Alimenti per Itam 2015 dei SVet delle AULSS sono incluse quagetle matrici definite nell'Allegato A al DDR della
Prevenzione n. 89/2010, nell’Allegato A al DDR dgRV n. 36/2012, nell’'Allegato A al DDR dellUPV i21/2013 e nell’Allegato A al DDR della SVSA n.
3/2014, loro modifiche e integrazioni, per la patiénente ai SVet stessi.

Si precisa in particolare che, per le analisi nbalogiche specifiche, ogni unita campionaria doesaere costituita da almeno 30 grammi di matesiaddizzabile,
per ogni parametro previsto o richiesto e, comundaka quantita eventualmente prevista per lard@t@zione analitica che deve essere effettuata.
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A tal proposito si precisa che per alcune determiamé (p e: ricerca diisteria monocytogengéa ricerca del microrganismo va effettuata alreudell'alimento in
esame. Pertanto, il quantitativo sopra indicatei @&0 g per determinazione richiesta) deve esaggso non sul campione in toto, ma al cuore dadgito.

Si fa presente inoltre che per i criteri di igigi@arica Microbica totaleEscherichia coli Enterobatteri, Stafilococchi, ecc.) i 30 g di erale analizzabili sono
sufficienti per eseguire il pannello completo diteminazioni.

A partire dal 2015 é stato introdotto, in ottempeeaal Reg. (CE) n. 218/2014, un piano di campiardmad hoc relativo al controllo di Salmonella eoeniterio

di igiene di processo nelle carcasse suine. Tatpocanamenti devono essere effettuati in regimeodtrollo ufficiale.

Il campionamento deve essere eseguito secondooquiintato nel Reg. (CE) n. 2073/2005 e pertantefiettuato mediante metodo non distruttivo, camaralo

le medesime aree della carcassa campionate deditope alimentare (aree a piu alta probabilitaalitaminazione) considerando un'area totale di camaphento
pari ad almeno 400 dmAnnualmente il numero di campioni da prelevarei@scun macello dovra seguire le indicazioni fige nella seguente tabella.

N° capi macellati all'anno/macello N° di campionida eseguire/macello
50-500 5 campioni all'anno

500-15600 1 campione al mese per 10 mesi
>15600 5 campioni al mese per 10 mesi

| prelievi vanno effettuati sulle carcasse dopmécellazione, ma prima del raffreddamento.
Il numero di campioni da effettuare per AULSS écstdeterminato tenendo conto del numero di mapedisenti in Veneto in data 05.12.2014 (dato fordio
statistiche del macellato disponibilewwww.crev.if) e dei capi macellati/anno.

Numero di macelli per capi macellati/anno in data 8/12/2014

A.U.LS.S 50-500 500-15600 >15600 Totale
1 0
2 1 2 3
3 2 1 3
4 2 2 4
5 1 1 2
6 1 3 4
7 2 1 3
8 1 1
9 2 2 4
10 0
12 0
13 1 1 2
14 0
15 2 2 4
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16 0
17 2 1 3
18 0
19 2 2
20 2 2
21 1 1 2
22 8 2 1 11
Totale 24 22 4 50

Numerosita Campionaria

Il campionamento deve essere effettuato, seconmildi matrice interessata, in 4-5 aliquote, ciam costituita da 5 unitd campionarie (uc), oppla@ina sola
unitd campionaria.

Nel caso in cui al momento del prelievo non fogspahibile materiale sufficiente per eseguire él@vo in 4-5 aliquote da 5 uc ciascuna, oppure setrovasse a
dover campionare prodotti altamente deperibiliagarssibile eseguire il campionamento in aliquoiaainon ripetibile, adottando le procedure conmess

Per il campionamento di matrici previste nel PRCdmpionamento Ufficiale Alimenti per il 2015, rélat ai SVet e non contemplate dal Reg. (CE) n. 220Ub,
sue modifiche ed integrazioni, il campionamenteffgttua nel rispetto di quanto previsto dalle nermazionali vigenti (Legge n. 283/1962 e DPR n/B8280) o da
norme di campionamento specifiche [es.: Reg. (CEPA/2006, n. 333/2007, ecc.], come peraltro naetwato anche nei Piani di Campionamento dei pestied
anni.

Nel caso in cui al laboratorio di analisi pervengaiimenti non prelevati secondo le modalita int#icael piano, il campione verra considerato nomésoe
pertanto non sottoposto ad analisi.

Parametri analitici da ricercare

| parametri analitici minimi che il laboratorio d&2SVE ricerchera in ciascuna matrice alimentameasino quelli previsti dalle norme di riferimento.

In caso di esigenze particolari, sara cura del $\etessato richiedere eventuali analisi aggintiv

In ogni caso €& necessario che nel verbale di preliei campioni il verbalizzante abbia cura di agliire le analisi richieste evitando di inserirgtdre generiche.
Il campione potra essere analizzato solo nel aasaiisiano specificati i parametri analitici riehbti.

Punti di campionamento

Anche per I'anno 2015, '80% dei campioni assegdatie essere prelevato, per quanto possibilefatinente negli stabilimenti di produzione, anchayenale e/o
nei depositi all'ingrosso,avendo cura di preleviapeodotti pronti alla vendita e il piu vicino palsge alla loro messa in commercio, mentre il raga20% dei
campioni deve essere prelevato nei punti vendite@hglio.

Distribuzione dei campioni
| campioni sono stati suddivisi per ciascun SVéliedBULSS, considerando il numero di stabilimembguttivi presenti nel territorio.
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Per i campioni che dovranno essere prelevati netimli vendita al dettaglio la suddivisione, peasgun SVet, € stata effettuata tenendo conto adehe
popolazione residente.

Verbale di Campionamento

Il verbale da utilizzare per il campionamento dagdei SVet delle AULSS, come quello da utilizzdeeparte dei SIAN, deve essere redatto usandeekifiea
modulistica (verbale di campionamento + modulograévo), di seguito riportata nel presente allegabn I'obiettivo di armonizzare la raccolta detidelativi ai
campioni e di consentire 'uso della trasmissiorglidesiti analitici dei controlli effettuati, deapge dei Laboratori del controllo Ufficiale, per mae del Sistema
NSIS-Alimenti.

Qualungue altro tipo di verbale e relativo moduitegrativo non potra essere utilizzato se non t@gpespressamente almeno le voci contenute in caligliati al
presente piano.

E’ stato inoltre redatto un verbale da utilizzaeg b campionamento finalizzato alla ricerca didesdi fitofarmaci in alimenti di origine animakerelativo modello
integrativo che vengono anch’essi di seguito rgortel presente allegato.

Per supportare le AULSS nell’acquisizione di taformazioni puo essere consultato anche il podaleMinistero della Salute, Sezione “Sicurezza Alirtare”,
sottosezione “Flusso vigilanza e controllo alimenkievande”
(http://www.salute.gov.it/sicurezzaAlimentare/paditarnaMenuSicurezzaAlimentare.isp?id=2885&lingtaiano&menu=flussovigilanla

E piu precisamente:

Linee guida 2014 per la raccolta dei dati medidrgistema nsis-alimenti
Specifiche Funzionali dei tracciati.

Esempio di file XML Vigilanza.

Schema XSD Vigilanza relativo al file XML.

Anagrafi 2014.

Codici di errore.

ourwnNE

Inoltre viene di sequito riportato 'ALLEGATO A al“Linee Guida 2014 per la raccolta dei dati medidnSistema NSIS-ALIMENTI”.

INFORMAZIONI OBBLIGATORIE DA TRASMETTERE Al LABORATORI DEL CONTROLLO UFFICIALE NELL’AMBITO DELLE ATTIVIT' DI
VIGILANZA E CONTROLLO DI ALIMENTI E BEVANDE

Le linee guida per la raccolta dei dati sulla \@gia e il controllo degli alimenti e delle bevamdediante il sistema NSIS—Alimenti attribuiscondaoratori
ufficiali il compito di caricare nel suddetto sista i dati relativi alle attivita di campionamentw &nalisi, ai fini della successiva validazionepdate delle autorita
regionali.

E’ pertanto indispensabile che nel verbale di paaieento campioni, di cui all’art 15 del D.P.R 3Z¥/8iano riportate le informazioni necessarie perdrretta e
completa compilazione dei campi obbligatori det¢iato di registrazione NSIS.
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A tale fine le informazioni da fornire ai laboratdovranno essere coerenti con quanto riportatitanalgrafica EFSA, a cui le autorita preposte altoalo ufficiale
dovranno fare riferimento nella compilazione debeate.

A titolo esemplificativo viene fornito un modellotegrativo da allegare al verbale di prelievo amimformazioni che dovranno accompagnare il cangp@mnferito
al laboratorio.

Flussi informativi

Ciascun SVet delle AULSS compila annualmente ladalprevista per rendicontare I'attivita di cortraspettivo effettuata (Modello A Ministeriale)ome gia
avvenuto negli anni precedenti e la trasmettepehtO di febbraio 2016, alla SVSA della Regiored deneto.

L'IZSVE, per adempiere alle richieste di informazgiagelative all’attivita analitica effettuata nelino 2015, inserisce i dati relativi a tale ativitell'apposito
sistema informatico fornito dal Ministero della @&l (Sistema NSIS-Alimenti).

Tali dati che devono essere validati dalla SVSAadBlegione del Veneto, prima del loro invio al Miaro, entro il mese di febbraio 2016. Conseguesnésnil
caricamento di tali dati nel citato sistema infotic@a deve essere effettuato entro il 10 febbraio2@46, per consentire tale validazione da parta &/SA ed
eventuali verifiche e integrazioni.

Eventuali modifiche a tali procedure di flusso miativo saranno tempestivamente comunicate.

Verifiche di attivita

L'IZSVE, trimestralmente, invia alla SVSA della Rege del Veneto i dati complessivi relativi all’aarmdento dei campionamenti effettuati da ciascun ®Vedle
arco temporale e dettagliato per matrice alimentare

La SVSA della Regione del Veneto potra avvisargét3n merito alle evidenze emerse da tali rapporti

Il Responsabile del SVet di ciascuna AULSS nominaeferente del presente Piano di Campionamentigzialéf Alimenti, dandone comunicazione alla SVSA
della Regione del Veneto.

Precisazioni

Come per i SIAN, anche per i SVet delle AULSS, \silenzia come I'effettuazione di campioni in agdaua quelli previsti dal presente piano, per néteksate
alla tutela della salute pubblica (tossinfeziommehtari, sospette frodi, verifiche sui piani dit@zontrollo, ecc.), dovra essere relazionata apBesabile della
SVSA della Regione del Veneto.

In aggiunta, al fine di ottimizzare l'attivita delboratorio, viene chiesto, per quanto possibilefadorire l'invio dei campioni nei primi giorni da settimana
limitando, per quanto possibile, gli invii nelleognata di venerdi.
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REGIONE VENETO

VERBALE CAMPIONAMENTO ALIMENTI
O VIGILANZA OO0 PIANO REGIONALE (PRIC) O RICHIESTA UVAC
O A SEGUITO POSITIVITA’/SU SOSPETTO O LATTE CRUDO AL CONSUMO O ALTRO
Servizio Veterinario AU.L.S.S.n°............... o Distretto n®..............
VERBALE DI PRELEVAMENTO N oot e e e e e e ee e
L'anno duemila...... ,addi......... delmesedi....c.coovvvviiiiiiinn alle ore............ alla presenza del Sig.......coooiiiii i nella
sua qualita di titolare/rappresentante/detentotka aeerce il/i SOttOSCIItO/i.........cvi it e e , dopo essersi qualificatod
aver fatto conoscere lo scopo della visita, ha/bammoceduto al prelievo di n°......... di campioni ®@@® aliquote, ognuna costituita da n°....unita

campionarie, del seguente prodotto/alimento/merce:

Il campionamento é stato eseguito presso

O dettaglio O vendita all'ingrosso OO0 GDO 0O industria alimentare O centro di confezionamento
O laboratorio di lavorazione O ristorazione collettiva O centro di depuraziondd centro di spedizione
O deposito all'ingrosso [ erogatore latte crudo

cosi identificata Ditta..........cocvvieeiie i COd/P.UVA.....

sita ] ViB. i n ... di proprieta/condotta dal
S T nato = I .residente a
.................................... Vid oo Nl L i |@ale rappresentante e

LS o nato a e ] P residente
S 1 n.......

del 5 T residee - a
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Il prelievo é stato effettuato per ricerdhle CHIMICHE O MICROBIOLOGICHE

N b LT o 1=

il prplip\/n e stato PQPglliTn on le seguenti

0o F= 111 -

» I/l campione/i sono stati suddivisiinn® ............. .aliquote dal pesodi .........ceevenenen. .individuate singohe@nte dalle lettere............................ , che
dopo identificazione mediante cartellini/sacchetigiolabile firmati dagli intervenuti e apposiziowk sigilli recanti la sigla.............................. vengono
inviati, unitamente a n° ......... copie del presenterbake alllstituto Zooprofilattico delle Venezie,ort sede a Legnaro — (Pd) in data

e | campioni vengono conservati nel seguente 70 [0

 N° 1 copia del presente verbale unitamente a 1 uetéy contrassegnata con la lettera............ viene codag al Sig.
................................................................................................. nelle sue qualita
0P

» Dichiarazioni del titolare/rappresSentante/UEIENTANE. ... ... ... .t e et e e e et e e e e e e

» |l prodotto/la partita di prodotti, oggetto del jpego vengono/non vengongoste in sequestro fino all'esito dell'esame affirda a non manometterla/o e di
conservarla/o nel seguente

» Si comunica che le analisi non ripetibili verrareseguite presso I'Area @ICHIMICA OMICROBIOLOGIA dell'lstituto Zooprofilattico delle ¥nezie,
viale dell’'Universita,10 il giorno ........cccccceevvvnennnns CONINIZIO Al OF@ .ot e e e e e e e i e eans

Letto e sottoscritto

FIRMA DEL PROPRIETARIO / FIRMA DEL/I VERBALZZANTE/I (tel. .......... )
DETENTORE/RAPPRESENTANTE
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Integrativo del verbale di campionamento n.: .................... del: ...... [, loooiii.l.
Campi necessari per l'invio dei dati alla Gestidmeoglienza Flussi del Nuovo sistema InformativamiBaio (NSIS) della Banca Dati Centrale del Minist della
Salute, del flusso residui di prodotti fitosanitaegli alimenti (PSD) e del flusso Vigilanza e gotlb alimenti e bevande (VIG)

PAESE DI ORIGINE/ PAESE IN CUI E STATO CONFEZIONATO IL PRODOTTO (NEL CASO DI PRODOTTI CONFEZIONATI)

TRASFORMAZIONE DEL PRODOTTO

ProdTreat

T100A = Trasformazione generica ||
T127A = Cotto |
T135A = Affumicato ||
T136A = Concentrato ||
T140A = Trattamento a caldo |
T998A = Congelato ||
T999A = Non trasformato ||
T150A = Pastorizzazione del latte ||

| VERBALIZZANTI :

TIMBRO E FIRMA OSA identificato con:

[_| numero di registrazione ...
[_| numero di riconoscimento  .........cooiiiiiiiii
|
l_IC



ALLEGATOB alla Dgr n.

Indicazioni generali per il campionamento chimico

391del 31 marzo 2015

pag. 96/138

SERVIZ| VETERINARI DELLE AZIENDE ULSS - I1ZS DELLE V ENEZIE - CHIMICA

Si evidenzia che campioni che vengono prelevatiilparesente piano devono essere impiegatihe perl'effettuazione dei controlli analitici previstiadl PR di

controllo ufficiale degliadditivi alimentari nei prodotti alimentari (ascorbatiritite nitrati nelle carni, polifosfati e solfithi prodotti ittici) e negli additivi tal quali

(in particolare per la verifica dell’eventuale caminazione da metalli pesanti), come meglio datitmginell’allegato E “Piano Regionale riguardartedntrollo
ufficiale degli Additivi Alimentari Tal quali e neProdotti alimentari Anni 2015 — 2018 — Annualitdl8” al Piano Regionale Integrato di Campionamesutita

sicurezza alimentare, il benessere e la sanitaadmina sanita dei vegetali (PRIC) 2015 2018 — Astitéu 2015.

Per il 2015 si sono mantenute le matrici preseit014 rivedendo la numerosita campionaria in ladlegprevalenze osservate nel 2013.

Le matrici considerate sono le carni, il mieleragotti della pesca ed i molluschi bivalvi vivi.
Per ogni matrice sono stati individuati gli esamiaffettuare riportati nella successiva Tabella 1.

Tabella 1: Esami da effettuare per matrice campion@ — schema generale

N°
CAMPIONI O 2
-
o] — < V]
O 0 E z w z
: | 7 E 2 2 |35 |3 g
o 5 L o o E iy % a 0 Z
2 |a |o|= |z |Z|Z2 |0 |8 |=|F |5 |g |2 2
14 = < 2 = o = o b4 = N
Q o} S | o o | E Q i T < @ O
a 0 a|o - xr | & 2 3 S| R S £ o] 5
Q 2} < | A < u | E 9 O o | E > W = < Q
< < (@) @) _ = z o o 0 (%) ) = = = m
CARNE Carne trasformata CARNI 150 100
Carne non| CONFEZIONATE/LAVORATE
trasformata
MIELE MIELE 100
PRODOTTI Prodotti della 90
DELLA pesca freschi ¢ B B B
PESCA congelati/surgelati
Prodotti della 60
pesca trasformati PESCE €
MOLLUSCHI | Molluschi bivalvi 60
BIVALVI Vivi *
VIVI Molluschi  bivalvi 40
Vivi
NOTE
A SOLO SE SPECIE UNICA
C CAMPIONAMENTO NEI PRODOTTI AFFUMICATI

*

PRELIEVI DA ESEGUIRE NEI CENTRI DI SPEDIZIONE
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Come € noto il prelievo di un campione ufficialeydndo rispettare i criteri di rappresentativitdladpartita/lotto soggetto a campionamento ed omeiya delle
aliquote costituenti il campione, si puo consideri&primo punto del processo analitico che deteama conformita o0 meno di un prodotto alimentareeiazione
agli esiti degli accertamenti di laboratorio,

Si ritiene utile ed opportuno ricordare nella présenota, gli obblighi formulati a livello di norrtige comunitarie per le modalita di campionamemtiative ad
alcune tipologie di ricerche, unite ad alcune iadioni pratiche nell'intento di conseguire piu fiati tra cui la tutela degli operatori a fronte plssibili
contestazioni delle parti in causa, una miglioregeneita comportamentale a livello regionale emigdiore garanzia sul percorso analitico di laboriat

Per praticita si ricorda, ai fini delle attivita Idgresente piano, ove non esistano specifiche norendes. Reg. (CE) n. 333/2007), la rappreseritatidi
campionamento per le analisi chimiche deve sedgiiisruzioni previste dal DPR n. 327/1980.

1. Campionamento per la ricerca di istamina

Nel prelievo di prodotti ittici per la ricerca ditamina, deve essere osservato quanto previsiRedrl(CE) n. 2073/2005 e successive modifiche grhiticolare il
rigo 1.26 ed 1.27 del capitolo I.

Nonostante il parametro istamina sia espressangent@derato nel Reg. (CE) n. 2073/2005 e successihfiche, la relativa analisi & di tipo chimido:tal senso
il campione deve essere suddiviso in 4/5 aliqugigvalenti, come previsto dall’'art. 7 del DPR n.78080, ognuna delle quali contenenti il numeraidita
campionarie previsto dal Reg. (CE) n. 2073/2006ceeassive modifiche.

La quantita che costituisce ogni unita campiondoiera essere di almeno 50 g. di parte edibile.

Premesso quanto sopra, il prelievo dei prodottadgetsca per la ricerca di istamina dovra essegué® secondo quanto indicato nella seguenteléabel

Tipo alimento (a) N. unita per| N. aliquote | N. totale
aliquota (a) unita

Prodotti della pesca ottenuti da specie ittiche 9 5(c) 45 (c)

associate con un tenore elevato di istidina

Prodotti della pesca che hanno subito um9 5(c) 45 (c)

trattamento di maturazione enzimatica in

salamoia, ottenuti da specie ittiche associate con

un tenore elevato di istidina (b)

a) Rigo 1.26 e 1.27 del Capitolo | del Reg. (CE) n/2Q005.

b) Qualora il materiale disponibile sia insufficienger disporre di tutte le unita campionarie neaéssal allestire tutte le aliquote previste, siqgadera a
prelevare la quantita di materiale necessaria tt@ios un’unica aliquota formata comunque da nawéa, su cui si procedera ad eseguire analisiaunic
irripetibile, garantendo i diritti alla difesa.

1.1 Avvertenze specifiche
Va sottolineato che uno dei punti piu critici e tastabili di questo accertamento é la temperatummservazione del prodotto dal momento del prelisino
all'analisi. In tal senso si ritiene opportuno ramare i prelevatori a trasportare quanto printarhpione presso le sedi dell'lZS VE, in condizidniefrigerazione.
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Nel caso il trasferimento non fosse immediato (dope alle due ore) é indispensabile preveder®iservazione a temperature di congelamento e @afdenza

nel verbale di prelievo.

Inoltre, per una maggior garanzia di rappresentatigel prelievo, soprattutto se si tratta di meesposta sul banco, nel caso vi siano le condizienila

costituzione di un campione in 4/5 aliquote, leaite devono esser costituite previo mescolamesgb elementi prelevati.

E’ necessario dichiarare nel verbale se il prodptdevato beneficia della denominazione di pradtfiico per una corretta interpretazione dellecemtrazioni

riscontrate.

Nel caso il prelievo venga effettuato in stabilieedi produzione su di un prodotto gia in fasetdg®natura, & opportuno precisare in che fase degionatura si
trova (se all'inizio o al completamento).

In merito ad eventuali prelievi effettuati allatdiisuzione non di prodotti tipici, sara preferibitedirizzarsi su quelli dove non e dichiarata I'agga.

2. Campionamento per la ricerca di nitriti e nitrati

In ragione delle modalita del loro utilizzo la diktizione dei nitriti e dei nitrati pud risultare@m omogenea, sia nei prodotti trattati superficaite ma anche nei
prodotti ottenuti da impasto.

Pertanto le modalita pit corrette per eseguireampionamento costituito da aliquote omogenee

non possono prevedere il prelievo di diverse umigauna delle quali costituente una diversa al@umia il sezionamento del/dei prodotti prelevatiinnumero di
pezzi sufficiente a comporre le aliquote in mode olgnuna sia costituita 0 da un singolo pezzodastb del prelievo di una sola unitad) o da pezzigtiuno dei
prodotti prelevati (nel caso di prelievi di pititar).

3. Prelievo per ricerca di metalli pesanti

Il campionamento di prodotti alimentari per la det@azione del tenore di contaminazione da matakianti, € regolamentato dal Reg. (CE) n. 333/2007.

Gli aspetti essenziali menzionati sono legati @|gpresentativita del campionamento e allomogardstle aliquote predisposte.

Per quanto riguarda il primo aspetto € necesshBmel verbale venga indicata la consistenza galiita campionata e il numero di campioni elenémpielevati
in funzione dell'utilizzo dei criteri definiti nedl Tabella 3 (in funzione del peso della partita)ela Tabella 4 (in funzione del numero di confeBidacendo
riferimento a quale delle due opzioni si € ricorso.

Per quanto riguarda il secondo aspetto il regolamprevede che, nel caso il campione venga pralesiafini dell’applicazione della normativa, il ropione
globale, costituito dai campione elementari, veogmgeneizzato prima di costituire le aliquote. &tdievidente difficolta, nella maggior parte deisg, di poter
procedere allomogeneizzazione sul luogo del prelibisogna quantomeno seguire le seguenti avvaten

-nel caso di specie ittiche di piccola taglia, $gecostituenti le unita campionarie devono espeggentivamente prodotti in porzioni ridotte, eselueste e code, e
mescolate tra loro prima di costituire le aliquote;

- nel caso di tranci di pesci di dimensioni sigrafive, i tranci prelevati devono essere suddinisanti pezzi quante sono le aliquote da cosgtuim modo che in
ognuna di esse sia presente un pezzo di ogni traneievato.

Di tale procedura si dovra dare descrizione ndbalerdi prelievo.

4. Prelievo di campioni di miele
Il miele per sua natura € un prodotto che pud ptase disomogeneita.
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Sarebbe buona norma che al momento del preliegordezioni gia pronte, il contenuto delle confezimalividuate per costituire il campione venissasterito in
un unico contenitore di capacita adeguata, ivi mlesc e successivamente ridistribuito nel numeregsario di contenitori.

Numerosita’ campionaria e ripartizione di campionichimici collegati anche alla ricerca di additivi almentari (aa) su prodotti alimentari

La numerosita campionaria per il 2015 é stata tadebhendo presente i risultati di prevalenza G&B2

Su 100 campioni di insaccati verra effettuatadanga di:

- lattosio: la numerosita permette, con il 95% ahftdenza di poter dire, se tutti i campioni sommativi, che la prevalenza é inferiore all'3%; aso di qualche
positivita permette di stimarla (prevalenza nel2pari a 1.5%).

Verranno effettuati 100 campioni di miele sui qufettuare analisi di:

- cloramfenicolo, streptomicina, sulfamidici, teficina, tilosina. La numerosita permette di diten una confidenza del 95% che, se tutti i campsono negativi,
la prevalenza e inferiore al 3%; in caso di qualpbsitivita permette di stimarla (prevalenze osaterwel 2013 pari a 0.00%).

Verranno effettuati 150 campioni di prodotti dedkesca sui quali effettuare analisi di:

- cadmio, mercurio e piombo su 60 campioni di ptbdiella pesca freschi e congelati/surgelati.

La numerosita permette di dire, con il 95%di coaffida, che, se tutti i campioni sono negativi, Bvplenza e inferiore al 5%;

Verranno effettuati 100 campioni di Molluschi bivaVvivi sui quali effettuare 60 analisi per cadmioercurio, piombo e I.P.A. e 100 analisi per bistos algali
DSP, PSP e ASP, numerosita che permette di dirél @36 di confidenza che se tutti i campioni soregativi la prevalenza é sotto al 5% per cadmiogcom®,
piombo e IPA e al 3% per biotossine algali DSP, BESfSP.

Oltre a i criteri sopra elencati, per la determioae della numerosita campionaria, si € tenutoadetla capacita del laboratorio di effettuarerialssi.

Pensando ad un campionamento al dettaglio lallizione dei campioni per AULSS é stata fatta irebaa popolazione residente nella Regione Verggato(
tratto dal censimento della popolazione 2011 rggorsu: fittp:/statistica.regione.veneto.it/jsp/cenpop23p}.

Per quanto riguarda i prodotti della pesca, il ™8icampioni & stato distribuito tra le AULSS n, 1@, 14 e 19, in percentuale del 10, 40, 40, isPettivamente,
mentre il restante 30% é stato distribuito treelgtanti AULSS, secondo popolazione (Tabella 2).

Per quanto riguarda i molluschi bivalvi vivi la tlibuzione dei campioni di molluschi é stata fagaendo presente il numero di Centri di Spedizigtoduschi
(CSM) presenti nel territorio (dato Regione del ¥&nanno 2011).

Tabella 2: piano di campionamento per matrice e A.WL.S.S.

PRODOTTI DELLA PESCA

MOLLUSCHI BIVALVI
POPOLAZIONZE();([:]_ENSIMENTO CARNE MIELE PROD(F?I'EI"IS'ICIZELLA MOLLUS({T/II-i\}IBIVALVI VIVI (SOLO TOTALE
BIOTOSSINE)
AULSS totale % 150 100 150 60 40 500
1 Belluno 126.248 2,60 4 3 1 8
2 Feltre 83.753 1,72 3 2 1 5
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3 Bassano del Grappa 178.889 3,68 6 4 2 11

4 Alto vicentino 186.698 3,84 6 4 2 12

5 Ovest vicentino 178.998 3,69 6 6 2 13

6 Vicenza 314.620 6,48 10 6 3 20

7 Pieve di Soligo 216.417 4,46 7 4 2 13

8 Asolo 248.780 5,12 8 5 3 15

9 Treviso 411.593 8,47 13 8 4 26

10 Veneto Orientale 213.552 4,40 7 4 11 6 4 31

12 | Veneziana 298.938 6,15 9 6 42 7 5 69

13 Mirano 266.746 5,49 8 5 3 17

14 | Chioggia 67.726 1,39 2 1 42 38 25 108

15 | Alta Padovana 253.419 5,22 8 5 3 16

16 Padova 481.462 9,91 15 10 5 30

17 Este 183.869 3,79 6 4 2 11

18 Rovigo 171.098 3,52 5 4 2 11

19 | Adria 73.862 1,52 2 2 11 10 5 29

20 | Verona 460.159 9,47 14 9 5 29

21 Legnago 153.633 3,16 5 3 2 10

22 Bussolengo 286.750 5,90 9 6 3 18

4.857.210 100,00 150 100 150 61 39 502

Distribuzione mensile dei campioni da effettuarep&J.L..S.S. e matrice

AULSS | MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile | maggio |giugno |luglio |agosto |settembre |ottobre |novembre |dicembre |totale
CARNE 1 1 1 1 4

Vo1l MIELE 1 1 1 3
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1
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TOTALE V01 1 0 0 1 1 1 0 1 1 1 0 1 8
CARNE 1 1 1 3
V02 MIELE 1 1 2
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1
TOTALE V02 0 1 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 6
CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V03 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V03 0 1 1 1 0 2 1 1 1 2 1 1 12
CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V04 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V04 0 1 1 0 2 1 1 0 2 2 1 1 12
CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V05 MIELE 1 1 1 1 1 1 6
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V05 1 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 2 14
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
V06 MIELE 1 1 1 1 1 1 6
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V06 2 1 3 1 2 1 2 2 2 0 2 1 19
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 7
V07 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V07 0 1 2 2 0 1 1 1 0 2 1 2 13
AULSS | MATRICI gennaio |febbraio |Marzo |aprile | maggio |giugno |luglio |agosto |settembre |ottobre |novembre |dicembre |totale
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 8
V08 MIELE 1 1 1 1 1 5
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V08 2 1 2 1 1 2 0 1 2 1 1 2 16
CARNE 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 13
V09 MIELE 1 1 1 1 1 1 2 8
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 4
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TOTALE V09 3 2 2 1 3 1 2 2 2 1 3 3 25
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 7
MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
V10 OLLUSCHI BIVALVI VIVI 1 1 2 2 6
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 4
(SOLO BIOTOSSINE) 1 1 1 1
TOTALE V10 1 4 1 4 2 5 1 5 2 2 2 3 32
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
MIELE 1 1 1 1 1 1 6
PRODOTTI DELLA PESCA |3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 42
V12 MOLLUSCHI BIVALVIVIVI I 1 1 2 2 7
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 5
(SOLO BIOTOSSINE) 1 1 1 1 1
TOTALE V12 6 4 6 4 6 4 8 6 9 6 5 5 69
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 8
V13 MIELE 1 1 1 1 1 5
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V13 1 2 1 0 2 1 2 0 2 2 1 2 16
CARNE 1 1 2
MIELE 1 1
V14 PRODOTTI DELLA PESCA |4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 42
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 38
MBV (SOLO BIOTOSSINE) |2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 25
TOTALE V14 10 10 9 11 9 9 8 8 8 8 8 10 108
AULSS | MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile | maggio |giugno |luglio |agosto |settembre |ottobre |novembre |dicembre |totale
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 8
V15 MIELE 1 1 1 1 1 5
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V15 1 1 2 0 2 1 2 0 2 2 2 1 16
CARNE 1 1 1 1 1 2 2 2 1 1 1 1 15
V16 MIELE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 1 5
TOTALE V16 3 2 3 2 3 3 3 4 2 3 1 1 30
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CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V17 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V17 0 2 1 1 0 2 0 1 1 2 1 1 12
CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V18 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V18 1 0 2 1 1 0 1 1 2 1 1 1 12
CARNE 1 1 2
MIELE 1 1 2
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
V19 'MOLLUSCHI BIVALVI VIVI P 2 2 2 1 1 10
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 6
(SOLO BIOTOSSINE) 1 1 1 1 1 1
TOTALE V19 4 2 4 1 4 1 5 1 3 1 4 1 31
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
V20 MIELE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 1 5
TOTALE V20 1 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 2 28
CARNE 1 1 1 1 1 5
V21 MIELE 1 1 1 3
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V21 1 1 2 0 1 0 2 1 0 1 1 0 10
AULSS | MATRICI gennaio |febbraio | marzo | aprile |maggio |giugno |luglio |agosto |settembre |ottobre |novembre |dicembre |totale
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
V22 MIELE 1 1 1 1 1 1 6
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V22 1 0 3 1 2 1 2 2 1 2 2 1 18
TOTALE 39 40 49 36 46 40 45 41 46 43 41 41 507

IMPORTANTE: ci possono essere delle discrepanze traalori totali e somma di valori parziali a causa darrotondamenti.
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Mod

AULSS | ### dal al tipologia Analisi Matrice |verb
18-mag-

1 21 |15 22-mag-15 Latte prod. Regionale Pesticidi Clorurati Latte FES
23-nov-

1 48 |15 27-nov-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesti€ithrurati | Latte PESTI

1 18 | 27-apr-15| 01-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI

1 16 |13-apr-15|17-apr-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi @Qlati | Latte PESTI

1 28 | 06-lug-15|10-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ci@ti | Latte PESTI

1 37 |07-set-15| 11-set-15] Pesce prod. regionale Pestitdurati | Muscolg PESTI

2 39 |21-set-15| 25-set-15] Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolq PESTI
18-mag-

2 21 |15 22-mag-15 Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte HES

Carne Bovina prod. EXTRA
2 40 |28-set-15| 02-ott-15] regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI
2 23 | 01-giu-15| 05-giu-15 | Uova prod. EXTRA regionale Pesticidi Cliati | Uova PESTI
Carne Bovina prod. EXTRA

3 39 |21-set-15| 25-set-15|regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

3 18 | 27-apr-15| 01-mag-15 Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clorurati teat | PESTI

3 23 | 01-giu-15| 05-giu-15 | Uova prod. regionale Pesticidi CloruralUova PESTI

3 27 |29-giu-15|03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI
16-nov-

3 47 |15 20-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI
18-mag-

4 21 |15 22-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI
23-nov-

4 48 |15 27-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI

4 16 |13-apr-15|17-apr-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi @Qlati | Latte PESTI

4 23 | 01-giu-15| 05-giu-15 | Uova prod. EXTRA regionale Pesticidi Clati | Uova PESTI
31-ago-

4 36 |15 ) 04-set-15 | Pesce prod. EXTRA regionale Pestidiaiiurati | Muscolg PESTI

4 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Suina prod. regionale tidddisClorurati | Muscolo| PESTI

4 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | Carne Bovina prod. regionale stieai Clorurati | Muscolq PESTI

5 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Avicola prod. regionale estRidi Clorurati | Muscolg PESTI
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5 24 | 08-giu-15| 12-giu-15 | Uova prod. regionale Pesticidi CloruratJova PESTI

5 28 | 06-lug-15|10-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ci@ti | Latte PESTI

5 38 |14-set-15| 18-set-15| Carne Suina prod. regionale tidre<lorurati | Muscolol PESTI

5 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | Carne Suina prod. regionale ti€ldsClorurati | Muscolol PESTI
16-nov-

5 47 |15 20-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI
23-nov-

5 48 |15 27-nov-15| Carne Bovina prod. regionale PestiCldrurati | Muscolg PESTI
25-mag- Carne Avicola prod. EXTRA

6 22 |15 29-mag-15regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

6 16 |13-apr-15|17-apr-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi @Qlati | Latte PESTI

6 17 | 20-apr-15| 24-apr-15| Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

6 17 | 20-apr-15| 24-apr-15| Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI
04-mag-

6 19 |15 08-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI
11-mag-

6 20 |15 ) 15-mag-15% Carne Avicola prod. regionale Pesticidi Clorurati uddolo| PESTI
24-ago-

6 35 |15 ’ 28-ago-15| Uova prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Uova PESTI

6 39 |21-set-15| 25-set-15] Carne Suina prod. regionale tidve<Clorurati | Muscolo| PESTI

6 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale frRadi Clorurati | Latte PESTI

6 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | Carne Suina prod. regionale ti€ldsClorurati | Muscolol PESTI
23-nov-

6 48 |15 27-nov-15| Carne Bovina prod. regionale PestiCldrurati | Muscolg PESTI
16-nov-

6 47 |15 20-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidioiiurati | Muscolg PESTI

7 27 |29-giu-15|03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

7 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Pesce prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Muscolo| PESTI

7 41 |05-ott-15 | 09-ott-15 | Carne Bovina prod. regionale stiewi Clorurati | Muscolq PESTI

7 18 |27-apr-15| 01-mag-15 Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte HES
25-mag- Carne Bovina prod. EXTRA

7 22 |15 29-mag-15regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

7 27 |29-giu-15|03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

7 31 |27-lug-15|31-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

7 23 |01-giu-15| 05-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

8 27 |29-giu-15|03-lug-15 | Carne Suina prod. regionale Pesticidr@hti | Muscolo| PESTI
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23-nov-

8 48 |15 27-nov-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesti€ithrurati | Latte PESTI

8 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Carne avicola prod. regionale estRidi Clorurati | Muscolg PESTI

8 18 |27-apr-15| 01-mag-15 Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte HES

8 24 | 08-giu-15|12-giu-15 | Carne Suina prod. regionale Pesticidr@kti | Muscolo| PESTI
02-nov-

8 45 |15 06-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidiaiiurati | Muscolg PESTI
02-nov-

8 45 |15 06-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidiaiiurati | Muscolg PESTI
30-nov- Carne Suina prod. EXTRA

8 49 |15 04-dic-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

Carne Bovina prod. EXTRA

9 24 | 08-giu-15| 12-giu-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

9 25 |15-giu-15|19-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI
31-ago-

9 36 |15 ) 04-set-15 | Latte prod. EXTRA regionale PestiCiltirurati | Latte PESTI

Carne Avicola prod. EXTRA

9 40 |28-set-15| 02-ott-15] regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

9 18 |27-apr-15| 01-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI
04-mag- Carne Bovina prod. EXTRA

9 19 |15 08-mag-15regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

9 16 |13-apr-15|17-apr-15| Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

9 18 | 27-apr-15| 01-mag-15 Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte AES

9 18 | 27-apr-15| 01-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI
18-mag-

9 21 |15 ) 22-mag-15% Carne Avicola prod. regionale Pesticidi Clorurati uddolo| PESTI

9 37 |07-set-15| 11-set-15] Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolq PESTI

9 42 | 12-ott-15 | 16-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale frRadi Clorurati | Latte PESTI
02-nov-

9 45 |15 06-nov-15| Carne Bovina prod. regionale PestiCldrurati | Muscolg PESTI
30-nov-

9 49 |15 04-dic-15 | Carne Bovina prod. regionale PestiCldrurati | Muscolg PESTI

10 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Bovina prod. regionale stiBidi Clorurati | Muscolq PESTI

10 24 | 08-giu-15] 12-giu-15 | Uova prod. regionale Pesticidi CloruratJova PESTI

10 28 | 06-lug-15| 10-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

10 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

10 38 |14-set-15| 18-set-15] Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolq PESTI
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10 43 |19-ott-15 | 23-o0tt-15 | Pesce prod. regionale PestCidiurati | Muscolg PESTI
02-nov-

10 45 |15 06-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidiaiiurati | Muscolg PESTI
09-nov-

10 46 |15 13-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidioliurati | Muscolg PESTI

12 18 |27-apr-15| 01-mag-19§ Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clorurati teat | PESTI
04-mag-

12 19 |15 08-mag-15 Pesce prod. EXTRA regionale Pesticidi Clorurati  bble | PESTI
11-mag-

12 20 |15 15-mag-1% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI

12 24 | 08-giu-15] 12-giu-15 | Uova prod. regionale Pesticidi CloruratJova PESTI

12 25 |15-giu-15| 19-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

12 25 |15-giu-15| 19-giu-15 | Pesce prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Muscolo| PESTI

12 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ciati | Latte PESTI

Carne Bovina prod. EXTRA

12 31 |27-lug-15| 31-lug-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

12 31 |27-lug-15|31-lug-15 | Carne Suina prod. regionale Pesticidr@kti | Muscolo| PESTI
31-ago-

12 36 |15 04-set-15| Uova prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Uova PESTI

12 38 |14-set-15| 18-set-15| Carne Suina prod. regionale tidve<Clorurati | Muscolo| PESTI

12 39 |21-set-15| 25-set-15 Pesce prod. regionale PesGtidurati | Muscolg PESTI
16-nov-

12 47 |15 20-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI

13 39 |21-set-15| 25-set-15| Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolq PESTI
04-mag-

13 19 |15 08-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI
18-mag-

13 21 |15 22-mag-15% Carne Suina prod. regionale Pesticidi Clorurati  &tls| PESTI

13 26 | 22-giu-15]| 26-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

13 28 | 06-lug-15| 10-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

13 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

13 40 |28-set-15| 02-ott-15| Pesce prod. regionale Pestilmtiurati | Muscolg PESTI
16-nov-

13 47 |15 20-nov-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesti€ithrurati | Latte PESTI

14 39 |21-set-15| 25-set-15| Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolq PESTI

14 26 | 22-giu-15] 26-giu-15 | Pesce prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Muscolo| PESTI




ALLEGATOB alla Dgr n.

391del 31 marzo 2015

pag. 108/138

14 30 |20-lug-15|24-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ci@ti | Latte PESTI
14 43 |19-ott-15 | 23-o0tt-15 | Carne Bovina prod. regionale stieai Clorurati | Muscolq PESTI
09-nov-
14 46 |15 13-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidioiiurati | Muscolg PESTI
15 26 | 22-giu-15]| 26-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI
15 26 | 22-giu-15| 26-giu-15 | Carne Avicola prod. regionale PesticittirGrati | Muscolo| PESTI
15 30 |20-lug-15|24-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI
15 31 |27-lug-15|31-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI
15 26 | 22-giu-15]| 26-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI
15 38 |14-set-15| 18-set-15| Carne Suina prod. regionale tidre<Clorurati | Muscolol PESTI
15 37 |07-set-15| 1l-set-15] Carne Suina prod. regionale tidre<lorurati | Muscolol PESTI
15 38 |14-set-15| 18-set-15| Carne Suina prod. regionale tidre<Clorurati | Muscolol PESTI
Carne Suina prod. EXTRA
15 40 |28-set-15| 02-ott-15] regionale Pesticidi Clorurati Musco|®ESTI
15 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Suina prod. regionale ticddisClorurati | Muscolo| PESTI
15 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. regionale Pesti€ithrurati | Latte PESTI
Carne Bovina prod. EXTRA
15 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI
23-nov-
16 48 |15 27-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI
16 39 |[21-set-15| 25-set-15] Latte prod. EXTRA regionale titiels Clorurati | Latte PESTI
04-mag-
16 19 |15 ) 08-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI
25-mag-
16 22 |15 ) 29-mag-15% Carne Avicola prod. regionale Pesticidi Clorurati uddolo| PESTI
16 30 |20-lug-15|24-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ci@ti | Latte PESTI
03-ago-
16 32 |15 ) 07-ago-15| Carne Bovina prod. regionale Pestitidiurati | Muscolg PESTI
24-ago-
16 35 |15 ) 28-ago-15| Uova prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Uova PESTI
31-ago-
16 36 |15 ) 04-set-15 | Uova prod. regionale Pesticidi ClarureUova PESTI
Carne Suina prod. EXTRA
16 37 |07-set-15| 11-set-15| regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI
16 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale frRadi Clorurati | Latte PESTI
16 41 |05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. regionale Pesti€ithrurati | Latte PESTI
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16 43 |19-ott-15| 23-o0tt-15 | Carne Suina prod. regionale ti€ldsClorurati | Muscolo| PESTI
16-nov-

16 47 |15 20-nov-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesti€ithrurati | Latte PESTI
23-nov-

16 48 |15 27-nov-15| Carne Bovina prod. regionale PestiCldrurati | Muscolg PESTI
25-mag-

17 22 |15 29-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI

17 25 |15-giu-15| 19-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

17 30 |20-lug-15|24-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ci@ti | Latte PESTI
03-ago-

17 32 |15 07-ago-15| Carne Avicola prod. regionale PestCidrurati | Muscolo| PESTI

Carne Bovina prod. EXTRA

17 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI
02-nov-

17 45 |15 06-nov-15| Carne Bovina prod. regionale PestiCldrurati | Muscolg PESTI
23-nov-

17 48 |15 27-nov-15| Carne Bovina prod. regionale PestiCldrurati | Muscolg PESTI

18 23 | 01-giu-15| 05-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

Carne Suina prod. EXTRA

18 25 |15-giu-15| 19-giu-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI
03-ago-

18 32 |15 07-ago-15| Carne Bovina prod. regionale Pestitidiurati | Muscolg PESTI
31-ago-

18 36 |15 04-set-15 | Uova prod. regionale Pesticidi ClarurdJova PESTI

18 37 |07-set-15| 1l1-set-15| Carne Suina prod. regionale tidve<Clorurati | Muscolo| PESTI

18 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale frRadi Clorurati | Latte PESTI

18 42 |12-ott-15| 16-ott-15 | Latte prod. regionale PestiCithrurati | Latte PESTI
23-nov-

18 48 |15 27-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidioiiurati | Muscolg PESTI
30-nov-

18 49 |15 04-dic-15 | Carne Suina prod. regionale PestCidiurati | Muscolo PESTI
18-mag-

19 21 |15 22-mag-15 Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clorurati teat | PESTI

19 27 | 29-giu-15|03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

19 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Bovina prod. regionale stiBidi Clorurati | Muscolq PESTI

19 39 |21-set-15| 25-set-15] Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolq PESTI

19 42 |12-ott-15 | 16-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale frRadi Clorurati | Latte PESTI
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09-nov-

19 46 |15 13-nov-15| Pesce prod. regionale Pesticidi Cédruf Muscolo| PESTI

20 27 | 29-giu-15|03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI
18-mag-

20 21 |15 22-mag-15 Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte HES

20 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale frRadi Clorurati | Latte PESTI

20 42 |12-ott-15| 16-ott-15 | Latte prod. regionale Pesti€ithrurati | Latte PESTI
11-mag-

20 20 |15 15-mag-1% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI

20 27 | 29-giu-15|03-lug-15 | Carne Avicola prod. regionale PesticittirGrati | Muscolo| PESTI

20 27 | 29-giu-15|03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI
24-ago-

20 35 |15 ’ 28-ago-15| Carne Bovina prod. regionale Pestigidiurati | Muscolg PESTI
30-nov- Carne Bovina prod. EXTRA

20 49 |15 04-dic-15 | regionale Pesticidi Clorurati Musco|®ESTI

21 18 |27-apr-15| 01-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI

21 17 |20-apr-15|24-apr-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

21 17 | 20-apr-15| 24-apr-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI
11-mag-

21 20 |15 15-mag-1% Carne Avicla prod. regionale Pesticidi Clorurati $dalo| PESTI
18-mag-

21 21 |15 ) 22-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddiolo| PESTI

21 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ci@ti | Latte PESTI
24-ago-

21 35 |15 ) 28-ago-15| Uova prod. regionale Pesticidi ClarureUova PESTI
25-mag-

22 22 |15 29-mag-15% Carne Avicola prod. regionale Pesticidi Clorurati uddolo| PESTI

22 30 |20-lug-15|24-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI
03-ago-

22 32 |15 ) 07-ago-15| Carne Bovina prod. regionale Pestitidiurati | Muscolg PESTI

22 28 | 06-lug-15| 10-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

22 43 |19-ott-15| 23-0tt-15 | Carne Bovina prod. regionale stieai Clorurati | Muscolq PESTI

Carne Suina prod. EXTRA

22 39 |21-set-15| 25-set-15| regionale Pesticidi Cloruratf Musco|®ESTI

22 42 |12-ott-15| 16-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale frRedi Clorurati | Latte PESTI

22 42 |12-ott-15| 16-ott-15| Latte prod. regionale PestiCithrurati | Latte PESTI

22 46 |09-nov- | 13-nov-15 Carne Suina prod. regionale Pdstiiorurati | Muscolo| PESTI
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15
30-nov-
22 49 |15 04-dic-15 | Carne Suina prod. regionale PestCidiurati | Muscolo PESTI
09-nov-
22 46 |15 13-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidioliurati | Muscolg PESTI
2 40 |28-set-15| 02-ott-15| Burro Antiparassitari Burrof, SHE
8 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Burro Antiparassitari Burro| ®H
9 40 |28-set-15| 02-ott-15| Burro Antiparassitari Burrof, SHE
12 41 | 05-ott-15 | 09-0tt-15 | Burro Antiparassitari Burro| %H
15 40 |28-set-15| 02-ott-15| Burro Antiparassitari Burrop, SH
17 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Burro Antiparassitari Burro| ®H
19 40 |28-set-15| 02-ott-15| Burro Antiparassitari Burrof, SHE
20 38 |14-set-15| 18-set-15] Uova Antiparassitari Uova PEST|l
6 39 |21-set-15| 25-set-15] Uova Antiparassitari Uova PEST|l
15 38 |14-set-15| 18-set-15] Uova Antiparassitari Uova PEST|l
7 39 |[21-set-15| 25-set-15 Uova Antiparassitari Uova PEST|l
13 38 |14-set-15| 18-set-15] Uova Antiparassitari Uova PEST|l
16 39 |21-set-15| 25-set-15] Uova Antiparassitari Uova PEST|l
21 39 |21-set-15| 25-set-15] Uova Antiparassitari Uova PEST|l
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REGIONE DEL VENETO
Servizio Veterinario A.U.L.S.S. n stitto n P ESTI
PIANO NAZIONALE PER LA RICERCA DI RESIDUI DI SOSTARE ATTIVE PRIC

DEI PRESIDI SANITARI, IN ESECUZIONE AL D.M. 23.12982 E AL REGOLAMENTO 788/2012/CE

VERBALE DI PRELEVAMENTO n°® I:l

IMPIANTO DI PRELEVAMENTO' |
L'anno duemilaquindici addi  del mese di alle ore
il sottoscritto dr. , dopo essersi qualificatop® aver fatto conoscere lo scopo della visita, ha
proceduto al prelievo di n° di campioni@n ® [1lesemplari di:
CARNHKEI LATTEO PESCHI UovA O BURROO
CAMP. |CONTRASSE |SPECIE -| Produzione. Produzione. EXTRA
n° GNO CATEGORIA Regionale Regionale

Il prelievo é stato effettuato per la ricerca diPesticidi Organoclorurati o_Antiparassitari

1)macellatdi nell'impiantoI cod. Isito
] R Y-
dellaDitta .......ocvviiieiiiie INdata ..o

.................................... COO IV A e e e e e s
classificata comd vendita al dettaglio O vendita all'ingrossod GDO Odeposito all'ingrosso
O industria alimentar&l centro di confezionamenfd laboratorio di lavorazionEl macello

Y 7= 11 T
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Y PP [ IR

di proprieta/condotta dal Sig..........c.ouiie i nato

- P ] P residente a .......ooooiiiiiiiiiiii VIB
N o ROTT

il cuilegale rappresentante € il SIQ .....c..ve et e e e e e

1= 0 > ]

residente @ .......c.vovveiiiiiiiii e, A N
il prodotto/alimento/animajprovengono dalla ditta/allevamento..............c...cooiv i
............................................................ cod......ocovvvinnSita/oOIN
............................................ 1 P PPPPPRR o BT PP
del Sig..eoirie FESIAENTE @ ..o e e
A= N,

TIPOLOGIA DI PRODUZIONE :
allevati in batteridd; allevati all’'apertod; allevamento biologic®d; allevamento intensivel; selvaggina/ittico selvatichl; selvaggina o ittico allevatil; PPL
O; sconosciutdd

Il prelievo é stato eseguito con le seguenti madgtali
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| campioni sono stati suddivisiinn® ........ aliquatéividuate singolarmente dalle lettere
................. , che dopo identificazione mediante cairtefirmati dagli intervenuti e apposizione
di sigilli recanti la sigla ................ vengono inWaunitamente an® ........ copie del presente

verbale all'lstituto Zooprofilattico delle Venezmon sede a Legnaro — (Pd) indata .................

[or=TaqT ol o] g TIMV/=TqTe [oT g o I o] g IST=T oV £ O

La/e aliquota/e contrassegnata/e con la/e letterale... viene/vengono consegnatal/e al Sig. ................... larsua qualita di ..........cooooeiiiiii
a disposizione dell'/degli interessato/i che dodoaranno essere avvertito/i dell’avvenuto prelieen diffida di non manometterla/e e conservarl@leseguente
1270 [0 T

La carcassa/mezzena/parti / la partita di prodogigetto del prelieveiene/non vieneposta in  sequestro fino all'esito dell'esame diffida di non manomettere
la/o e di conservarla/o NEl SEQUENTE MOTO ......iuiie it et et e e e e e e et e et e et e e e et e e e e e et aeaaenns

FIRMA DEL PROPRIETARIO / DETENTORE FIRMA DEL VETERINARIO

Integrazione al VERBALE DI CAMPIONAMENTO Nn.: .oooovvvii e del: ...... [l [,
campi necessari per I'invio dei dati alla Gestiégwoeoglienza Flussi del Nuovo sistema Informativai8aio (NSIS) della Banca Dati Centrale del Miarst della
Salute, del flusso residui di prodotti fitosanitaegli alimenti (PSD) e Il flusso Vigilanza e cailo alimenti e bevande (VIG)

PAESE DI ORIGINE/ PAESE IN CUI E STATO CONFEZIONATO IL PRODOTTO (NEL CASO DI PRODOTTI CONFEZIONATI)

TRASFORMAZIONE DEL PRODOTTO

ProdTreat

T100A = Trasformazione generica ||
T127A = Cotto ||
T135A = Affumicato ||
T136A = Concentrato I_|
T140A = Trattamento a caldo |
T998A = Congelato ||
T999A = Non trasformato I_|

T150A Pastorizzazione del latte _|_|
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TIMBRO E FIRMA OSA identificato con: |_| numero di registrazione
| numero di riconoscimento
_| P. IVA

| C.F.
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SERVIZI VETERINARI - IZS VENEZIE — MICROBIOLOGIA

Tab 1: Criteri statistici e numerosita campionarifia base delle prevalenze osservate nel 201 akice da campionare

CRITERI 2015

diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali

DIFFERENZA:
TIPO DI ALIMENTO: DIFFERENZA:
SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO PATOGENO PREVALENZA 2013 ALMENO UN PO SITIVO AUMENTO O
MACROCATEGORIA AUMENTO %
DIMINUZIONE %
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorevole alla
crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli insaccato/salume cotto listeria 0,00% se trovo almeno 1 positivo >3%
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
Prodotti a base di carne destinati ad essere consumati
crudi, esclusi i prodotti per i quali il procedimento
di lavorazione o la composizione del prodotto eliminano il salmonella 2,82% 4%
rischio di salmonella
insaccato stagionato
Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole
alla crescita di Listeria monocytogenes,diversi da quelli listeria 9,35% 8%
CARNE LAVORATA destinati ai lattanti e a fini medici speciali
salmonella 0,00% se trovo almeno 1 positivo >2%
Carne macinata e preparati a base di carne destinati ad carne macinata
essere consumati crudi listeria 0,81% microrganismo non ricercatoc nel 2015
Carne macinata e preparazioni a base di carne di pollame salmonella 9,55% 8%
destinate ad essere consumate cotte .
insaccato fresco
Carne macinata e preparazioni a base di carne di animali listeria 1,31% se trovo almeno 1 positivo >2%
diversi dal pollame destinate ad essere consumate cotte
salmonella 4,15% 4%
Carni separate meccanicamente (CSM) preparazioni di carme
listeria 2,13% microrganismo non ricercatoc nel 2015
. . S. Typhimurium e S. -
CARNE AVICOLA FRESCA Carne avicola fresca Carne avicola fresca Enteritidis 2,00% se trovo almeno 1 positivo >2%
Formaggi, burro e panna ottenuti da latte crudo o da latte . . o
sottoposto a trattamento termico a temperatura piti bassa salmonella 0.00% se trovo almeno 1 positivo >2%
della pastorizzazione
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorevole alla formaggi preferibilmente freschi .
PRODOTTI LATTE crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli 00 | . ' enterotossme 0,00% se trovo almeno 1 positivo >2%
R X N . - erborinati, a base di latte crudo stafilococciche
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole
alla crescita di Listeria monocytogenes, listeria 1,20% se trovo almeno 1 positivo >2%
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CRITERI 2015
DIFFERENZA:
TIPO DI ALIMENTO: DIFFERENZA:
SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO PATOGENO PREVALENZA 2013 ALMENO UN PO SITIVO AUMENTO O
MACROCATEGORIA AUMENTO %
DIMINUZIONE %
UOVA** uova salmonella 0,00% se trowo almeno 1 positivo >3%
Prodotti a base di uova, esclusi i prodotti per i quali il
OVOPRODOTTI** procedimento di lavorazione o la composizione del ovoprodotti salmonella 0,00% se trowo almeno 1 positivo >3%
prodotto eliminano il rischio di salmonella
Staﬁl.OFOCCh' coagulasi 2 campioni per ogni distributore
positivi, Salmonella,
LATTE CRUDO latte crudo Listeria, Campylobacter 0,00% presente al 31/12/2013 sul
i : ) ! territorio (dati CREV 213
termo tolleranti, Coli distributori)
0157
PRODOTTI DI . salmonella 0,00% se trowo almeno 1 positivo >2%
gastronomia —— —
GASTRONOMIA listeria 2,98% se trovo almeno 1 positivo >2%
salmonella 0,00% se trowo almeno 1 positivo >2%
Molluschi bivalvi vivi ed echinodermi, tunicati e gasteropodi L .
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI | < gasteropodl  odotto ittico vivo coli 2,84% 5%
)0/
biotossine algali 0% (S.U 6.0 se trovo almeno 1 positivo >3%
campioni)
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewle alla
crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli salmonella 0,00% se trovo almeno 1 positivo >3%
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
PRODOTTI DELLA PESCA ) . . . -
S ] . Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole prodotto ittico cotto
(analisi microbiologica) R
alla crescita di Listeria monocytogenes,
diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali o .
listeria 3,03% se trowo almeno 1 positivo >3%
Crostacei e molluschi cotti
e SED
GERMOGLI, esclusi i germogli che hanno ricewuto un SellerElR (e S 56 foD Elliei i (siiD 25k
GERMOGLI trattamento efficace teso a eliminare Salmonella spp e GERMOGLI
Sne E.coli STEC non noto se trowo almeno 1 positivo >5%
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CRITERI 2015
. . DIFFERENZA:
TIPO DI ALIMENTO: SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO PATOGENO PREVALENZA 2013 | ALMENO UN PO SITIVO DIFFERENZA: AUMENTO O
MACROCATEGORIA AUMENTO %
DIMINUZIONE %

Prodotti della pesca ottenuti da specie ittiche associate

con un tenore elevato di istidina
PROPQTT.l PELLA e Prodotti della pesca che hanno subito un trattamento di  |pesca istamina 0,00% se trowo almeno 1 positivo >3%
(analisi chimica) . L ) ) )

maturazione enzimatica in salamoia, ottenuti da specie

ittiche associate con un tenore elevato di istidina
CARCASSE DI SUINO Spugnette CARCASSE DI SUINO Salmonella

ALTRO**

carne fresca (prevalentemente prelievi effettuati da
carcasse di bovino-suino-ovino-caprino-equino negli
stabilimenti di produzione per valutare il rispetto dei criteri

criteri di igiene di
processo: carica
mesofila totale, e.coli,

di igiene di processo). salmonella

prodotti tipici tradizionali locali salmonella
listeria

altro.... salmonella

listeria
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destinati ai lattanti e a fini medici speciali

Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorewole
alla crescita di Listeria monocytogenes,
diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali

erborinati, a base di latte crudo

N° UNITA' PATOGENO PATOGENO
TIPO DI ALIMENTO: N° CAMPIONI DA ; PATOGENO
MACROCATEGORIA SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO EFFETTUARE AULSS CAMPIONARI RI(?ERCATO RICERCATO in RICERCATO in 1 UC
E in 9UC 5UC
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewle alla
crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli insaccato/salume cotto 100 tutte 500 listeria
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
Prodotti a base di carne destinati ad essere consumati
crudi, esclusi i prodotti per i quali il procedimento
di lavorazione o la composizione del prodotto eliminano il salmonella
rischio di salmonella
insaccato stagionato 190 tutte 950
Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole
alla crescita di Listeria monocytogenes,diversi da quelli listeria
CARNE LAVORATA destinati ai lattanti e a fini medici speciali
salmonella
Carne macinata e preparati a base di carne destinati ad ~ |came macinata 150 tutte 750
essere consumati crudi
dCar?_e Tacigata e preparazionti a bi\:‘e di carne di pollame salmonella
estinate ad essere consumate cotte )
insaccato fresco 180 tutte 900
Carne macinata e preparazioni a base di carne di animali listeria
diversi dal pollame destinate ad essere consumate cotte
salmonella
Carni separate meccanicamente (CSM) preparazioni di carne 225 tutte 1125
. . S. Typhimurium
CARNE AVICOLA FRESCA Carne avicola fresca Carne avicola fresca 150 750 -
e S. Enteritidis
Formaggi, burro e panna ottenuti da latte crudo o da latte
sottoposto a trattamento termico a temperatura piu bassa salmonella
della pastorizzazione
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewle alla formaaai preferibilmente freschi
PRODOTTI LATTE crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli 99! p ' 150 tutte 750 listeria

enterotossine
stafilococciche
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STEC

N° UNITA' PATOGENO PATOGENO
TIPO DI ALIMENTO: N° CAMPIONI DA ; PATOGENO
MACROCATEGORIA SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO EFFETTUARE AULSS CAMPIONARI RI(?ERCATO RICERCATO in RICERCATO in 1 UC
E in 9UC 5UC
UOVA** uova 100 tutte 100 salmonella
Prodotti a base di uova, esclusi i prodotti per i quali il
OVOPRODOTTI** procedimento di lavorazione o la composizione del ovoprodotti 100 tutte 100 salmonella
prodotto eliminano il rischio di salmonella
Salmonella Listeria,
Campylobacter termo
LATTE CRUDO latte crudo 362 tutte 362 tolleranti, Coli 0157,
Stafilococchi coagulasi
positivi
PRODOTTI DI . salmonella
astronomia 150 tutte 750
GASTRONOMIA g listeria
10, 12, 14, 19 salmonella
S ] . _— ) presso ingrosso
Molluschi bivalvi vivi ed echinodermi, tunicati e gasteropodi o . ’
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI wivi g P prodotto ittico vivo 150 (CDM/CSM) e 750 coli
tutte al
dettaglio biotossine algali (su
100 campioni)
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewle alla
crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli salmonella
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
PRODOTTI DELLA PESCA . . . - .
S R . Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole prodotto ittico cotto 100 tutte 500
(analisi microbiologica) R
alla crescita di Listeria monocytogenes,
diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali o
listeria
Crostacei e molluschi cotti
- i ) | |
GERMOGLI, esclusi i germogli che hanno ricewto un saimonefia
GERMOGLI trattamento efficace teso a eliminare Salmonella spp e GERMOGLI 60 tutte 300

E.coli STEC
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N° UNITA' PATOGENO PATOGENO
TIPO DI ALIMENTO: N° CAMPIONI DA ; PATOGENO
MACROCATEGORIA SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO EFFETTUARE AULSS CAMPIEONARI RI?:I;SQTO RICEF\;(LSJ?:TO inl RICERCATO in 1 UC

Prodotti della pesca ottenuti da specie ittiche associate
con un tenore elevato di istidina

PRODOTTI DELLA PESCA

S Prodotti della pesca che hanno subito un trattamento di pesca 100 tutte 900
(analisi chimica)

maturazione enzimatica in salamoia, ottenuti da specie
ittiche associate con un tenore elevato di istidina

CARCASSE DI SUINO Spugnette CARCASSE DI SUINO 540 tutte 540 Salmonella

carne fresca (prevalentemente prelievi effettuati da

carcasse di bovino-suino-ovino-caprino-equino negli criteri di igiene di
stabilimenti di produzione per valutare il rispetto dei criteri processo
di igiene di processo).
ALTRO™ g P ) 100 tutte 100
prodotti tipici tradizionali locali -
salmonella, listeria
altro... salmonella, listeria
2807 Sl - 9227
campionarie
unita
100 . . 900
campionarie
2907 Sl - 10127
campionarie

NOTE: Formaggi preferibilmente freschi, erborinati, addslatte crudo; Eseguire solo in 1 U.C.

La numerosita campionaria & stata decisa in bdaetipblogia di patogeni ricercati, alla capacitalaboratorio e alla prevalenza osservata nel 20 3ptale si richiedono

2.907campioni/anno corrispondenti a 10.127 unithmanarie.

1) in presenza di dati di prevalenza 2013si € conatdam intervallo di confidenza del 95% ed unaedéhza che si ritiene opportuno rilevare;

2) in assenza di un dato storico o con prevalenzadsass, si € determinata la numerosita campionanmodo da essere certi, al 95%, di avere almenpogitivo nel caso
in cui il patogeno sia presente ad una determipaaalenza.

IMPORTANTE: ci possono essere delle discrepanze traalori totali e somma di valori parziali a causa darrotondamenti.
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CARNE LAVORATA

. . . salumi cotti | salumi insaccato insaccato
mac!r)ato In macmato_ MACINATO |in cotti al[ SALUMI |fresco in| fresco al WISHECATE
stabilimento | al dettaglio o : - . FRESCO

stabilimento | dettaglio stabilimento | dettaglio

AULSS

1 Belluno 2 1 3 0 0 0 5 1 6
2 Feltre 4 1 5 0 0 0 5 1 6
3 Bassano del Grappa |9 1 10 6 1 7 13 1 14
4 Alto vicentino 2 1 3 3 1 4 24 1 25
5 Ovest vincentino 2 1 3 0 1 1 4 1 5
6 Vicenza 0 2 2 0 1 1 16 2 19
7 Pieve di Soligo 4 1 6 3 1 4 11 2 13
8 Asolo 9 2 10 3 1 4 2 2 4
9 Treviso 6 3 9 6 2 8 0 3 3
10 Veneto Orientale 17 1 18 4 1 5 13 2 14
12 Veneziana 0 2 2 0 1 1 0 2 2
13 Mirano 6 2 8 3 1 4 2 2 4
14 Chioggia 0 0 0 0 0 0 0 1 1
15 Alta Padovana 19 2 21 6 1 7 7 2 9
16 Padova 2 3 5 6 2 8 2 4 5
17 Este 11 1 12 3 1 4 0 1 1
18 Rovigo 2 1 3 6 1 7 5 1 7
19 Adria 2 0 3 0 0 0 2 1 2
20 Verona 9 3 11 8 2 10 7 3 11
21 Legnago 4 1 5 13 1 14 18 1 19
22 Bussolengo 9 2 10 12 1 13 7 2 9

Totale 120 30 150 82 18 100 144 36 180
150 100 180
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CARNE LAVORATA

. insaccato .

LD stagionato in Insaccato preparazioni |preparazioni

stagionato I . iimento | Stagionato inf INSACCATO . o in| carne al| PREPARAZIONI

stabilimento stabilimento | STAGIONATO . .

. . non . stabilimento | dettaglio

industriale industriale al dettaglio
AULSS
1 Belluno 2 0 1 3 5 1 6
2 Feltre 3 0 1 5 3 1 4
3 Bassano del Grappa 3 3 1 8 14 2 16
4 Alto vicentino 12 2 5 18 3 2 5
5 Ovest vincentino 3 3 1 8 3 2 5
6 Vicenza 6 4 2 12 10 3 13
7 Pieve di Soligo 6 1 2 10 10 2 12
8 Asolo 5 4 2 12 10 2 12
9 Treviso 5 1 2 9 5 4 9
10 Veneto Orientale 5 2 2 10 16 2 18
12 Veneziana 0 2 0 2 3 3 6
13 Mirano 7 2 3 13 11 2 14
14 Chioggia 0 0 0 0 0 1 1
15 Alta Padovana 3 3 1 7 24 2 26
16 Padova 4 2 2 8 6 4 11
17 Este 8 2 3 14 6 2 8
18 Rovigo 4 1 2 6 6 2 8
19 Adria 2 0 1 3 3 1 4
20 Verona 4 2 2 9 18 4 22
21 Legnago 4 4 2 10 13 1 14
22 Bussolengo 14 6 6 26 10 3 12

Totale 106 46 38 190 180 45 225
190 225
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LATTE CRUDO
CARNE AVICOLA FRESCA PRODOTTI DEL LATTE DISTRIBUTORI
N CAMPIONI DI
carne avicolal carne avicola)] CARNE formaggi i formaggi distributori LATTE CRUDO:
fresca in| fresca alf AVICOLA Sellineniis al FORMAGGI al 2 CAMPIONI
stabilimento | dettaglio FRESCA dettaglio PER OGNI
01/12/2014 DISTRIBUTORE
AULSS
1 Belluno 0 1 1 5 1 6 5 10
2 Feltre 0 1 1 3 1 4 2 4
3 Bassano del Grappa |7 1 8 8 1 9 3 6
4 Alto vicentino 4 1 5 9 1 10 2 4
5 Ovest vincentino 2 1 3 6 1 7 1 2
6 Vicenza 9 2 11 12 2 14 11 22
7 Pieve di Soligo 6 1 7 6 1 8 8 16
8 Asolo 11 2 13 7 2 9 21 42
9 Treviso 0 3 3 11 3 13 18 36
10 Veneto Orientale 11 1 12 5 1 6 7 14
12 Veneziana 0 2 2 2 2 4 4 8
13 Mirano 6 2 7 2 2 4 9 18
14 Chioggia 0 0 0 2 0 3 0 0
15 Alta Padovana 18 2 20 10 2 12 14 28
16 Padova 7 3 10 4 3 7 29 58
17 Este 4 1 5 2 1 4 6 12
18 Rovigo 7 1 8 3 1 4 5 10
19 Adria 4 0 4 1 0 2 5 10
20 Verona 7 3 10 7 3 10 19 38
21 Legnago 9 1 10 5 1 6 4 8
22 Bussolengo 7 2 9 9 2 11 8 16
Totale 120 30 150 120 30 150 181 362
150 150
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PRODOTTI DI

UOVA/OVOPRODOTTI GASTRONOMIA
uova in| uova al ovoprodotti  in | ovoprodotti .
stabilimento dettaglio SOV stabﬁlimento al dgttaglio QUCIFRIGBITI | CEEEnelilE

AULSS

1 Belluno 0 1 1 0 1 1 4

2 Feltre 0 0 0 0 0 0 3

3 Bassano del Grappa 2 1 2 0 1 1 6

4 Alto vicentino 7 1 7 0 1 1 6

5 Ovest vincentino 0 1 1 0 1 1 6

6 Vicenza 2 1 3 9 1 10 10

7 Pieve di Soligo 8 1 9 9 1 10 7

8 Asolo 7 1 8 0 1 1 8

9 Treviso 7 2 8 0 2 2 13

10 Veneto Orientale 8 1 9 0 1 1 7

12 Veneziana 0 1 1 0 1 1 9

13 Mirano 8 1 9 0 1 1 8

14 Chioggia 0 0 0 0 0 0 2

15 Alta Padovana 3 1 4 0 1 1 8

16 Padova 3 2 5 0 2 2 15

17 Este 2 1 2 0 1 1 6

18 Rovigo 7 1 7 18 1 18 5

19 Adria 2 0 2 9 0 9 2

20 Verona 8 2 10 18 2 20 14

21 Legnago 0 1 1 0 1 1 5

22 Bussolengo 7 1 8 18 1 19 9

Totale 80 20 100 80 20 100 150

100 100
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ANALISI CHIMICHE

MOLLUSCHI ﬁggggﬂ-l Dét];ﬁsi GERMOGLI gﬁﬁ\lCOASSE DI ALTRO |PESCA (ISTAMINA)
microbiologiche)

\rji]\?i”l_{scm blvali\r/1I g\?g:ﬁ?h\l/ivi al ’l\:AF(e)éls_gﬁchl prodotto ittico cotto GERMOGLI gﬁff\l%ASSE DI ALTRO Eggﬁ:;ab”iirf]fr:‘t‘ii“a .ré‘isrrﬁ.ia al| PESCA
AULSS stabilimento dettaglio dettaglio
1 Belluno 0 1 1 0 2 0 1 0 1 1
2 Feltre 0 1 1 25 1 25 1 0 0 1
3 Bassano del Grappa 0 1 1 20 2 20 7 1 1 2
4 Alto vicentino 0 1 1 30 2 30 4 1 1 2
5 Ovest vincentino 0 1 1 60 2 60 4 0 1 1
6 Vicenza 0 2 2 35 4 35 5 2 1 3
7 Pieve di Soligo 0 1 1 20 3 20 4 0 1 1
8 Asolo 0 2 2 10 3 10 5 1 1 2
9 Treviso 0 3 3 30 5 30 7 3 2 5
10 Veneto Orientale 12 1 13 3 6 4 1 5
12 Veneziana 14 2 16 4 2 5 1 6
13 Mirano 0 2 2 15 3 15 4 4 1 5
14 Chioggia 75 0 75 0 1 0 1 19 0 20
15 Alta Padovana 2 120 3 120 10 5 1
16 Padova 3 0 6 0 7 2 4
17 Este 1 20 2 20 8 1 4
18 Rovigo 1 0 2 0 3 1 2
19 Adria 20 0 20 20 1 20 1 16 0 17
20 Verona 3 3 10 6 10 8 2
21 Legnago 1 15 2 15 8 1
22 Bussolengo 2 110 4 110 8 1

Totale 120 30 150 540 60 540 100 80 20 100

150 100

NOTE:

Distribuzione per numero di stabilimenti
Distribuzione per numero di abitanti
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Tabella 3: Piano di campionamento 2015 dettagliatper Azienda ULSS, matrice e mese di invio campioni

*  Formaggi preferibilmente freschi, erborinatibase di latte crudo

**  Da effettuare in 1 UC
*** Ricerca istamina

AULSS

MATRICI

gennaio

febbraio

marzo

aprile

aggio

g

iugno

plio

ad

osto s

ettembre

ottobre

novembre

icembre

totale

V01

carne macinata

1

1

1

3

insaccato/salume cotto

insaccato fresco

insaccato stagionato

preparazioni di carne

carne avicola fresca

formaggi*

D|PIOWO| O

latte crudo

=
o

UOVA**

OVOPRODOTTI**

gastronomia

molluschi bivalvi vivi

prodotto della pesca (analisi microbiologica)

carcasse di suino

ALTRO**

prodotto della pesca (analisi chimica)***

[EEN

Rk o|w|k|Mk|-

TOTALE V01

N
~
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AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile aggio giugno luglio adosto s ettembre | ottobre [novembre icembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 5
insaccato/salume cotto 0
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 6
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 5
preparazioni di carne 1 1 1 1 4
carne avicola fresca 1 1
formaggi* 1 1 1 1 4
latte crudo 1 1 1 1 4

Vo2 UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 0
gastronomia 1 1 1 3
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 2
carcasse di suino 3 2 2 3 2 2 3 2 3 3 25
ALTRO** 1 1
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1

TOTALE V02 3 5 4 6 7 5 4 6 6 4 7 6 63
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 7
preparazioni di carne 1 1 2 1 2 1 2 1 1 2 1 1 16
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 8
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
latte crudo 1 1 1 1 1 1 6

Vo3 UOVA** 1 1 2
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 4
carcasse di suino 1 3 1 1 3 1 3 3 1 3 20
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 7
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 2

TOTALE V03 5 7 12 10 9 13 9 9 11 14 9 11 119
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AULSS |MATRICI gennaio [febbraio |marzo |aprile maggio giugno Iublio adosto ettembre | ottobre |novembre g¢icembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 25
insaccato stagionato 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 18
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 5
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 5
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
latte crudo 1 1 1 1 4

Vo4 UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 7
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 4
carcasse di suino 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 30
ALTRO** 1 1 1 1 4
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 2

TOTALE V04 6 13 11 13 12 13 10 10 12 9 14 10 133
carne macinata 1 1 1 3
insaccato/salume cotto 1 1
insaccato fresco 1 1 1 1 1 5
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 7
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 5
carne avicola fresca 1 1 1 3
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 7
latte crudo 1 1 2

Vo5 UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 4
carcasse di suino 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 60
ALTRO** 1 1 1 1 4
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1

TOTALE V05 4 9 10 9 10 11 10 4 12 11 12 9 111
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AULSS [MATRICI gennaio [febbraio |marzo |aprile maggio giugno Iublio agosto s ettembre | ottobre [novembre dicembre totale
carne macinata 1 1 2
insaccato/salume cotto 1 1
insaccato fresco 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 19
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
formaggi* 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 14

V06 latte crudo 3 3 3 3 2 3 3 2 22
UOVA** 1 1 1 3
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
molluschi bivalvi vivi 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 1 6
carcasse di suino 3 4 3 4 3 4 4 3 4 3 35
ALTRO** 1 1 1 1 1 5
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 3

TOTALE V06 5 11 16 15 18 14 18 11 17 15 17 11 168
carne macinata 1 1 1 1 1 5
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 7
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 8

V07 latte crudo 2 2 2 2 2 2 2 2 16
UQVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 7
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 4
carcasse di suino 3 1 3 1 3 1 3 1 3 1 20
ALTRO** 1 1 1 1 4
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1

TOTALE V07 5 8 8 16 11 15 10 13 11 15 11 7 130
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AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio giugno luglio adosto s ettembre | ottobre |novembre ¢icembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 1 1 1 1 4
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9

V08 latte crudo 6 5 5 6 5 5 5 5 42
UQVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 8
molluschi bivalvi viv 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica; 1 1 1 1 1 5
carcasse di suino 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
ALTRO** 1 1 1 1 1 5
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 2

TOTALE V08 5 10 9 16 16 15 15 15 13 16 11 6 147
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 8
insaccato fresco 1 1 1 3
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
carne avicola fresca 1 1 1 3
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13

V09 latte crudo 4 4 5 4 5 4 5 5) 36
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
OVOPRODOTTI** 1 1 2
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
molluschi bivalvi viv 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi microbiologica; 1 1 1 1 1 1 1 1 8
carcasse di suino 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 30
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 7
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V09 5 9 11 17 17 18 17 16 14 17 14 11 166
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AULSS [MATRICI gennaio [febbraio |marzo |aprile maggio giugno Iublio agosto ettembre | ottobre [novembre dicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 18
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 5
insaccato fresco 1 1 1 1 1 2 2 1 1 1 1 1 14
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
preparazioni di carne 1 1 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 18
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
formaggi* 1 1 1 1 1 1 6

V10 latte crudo 2 2 2 2 1 2 2 1 14
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 2 1 1 1 1 1 7
molluschi bivalvi vivi 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 13
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 4
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 6
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V10 4 11 10 14 13 15 13 14 13 15 11 9 142
carne macinata 1 1 2
insaccato/salume cotto 1 1
insaccato fresco 1 1 2
insaccato stagionato 1 1 2
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 6
carne avicola fresca 1 1 2
formaggi* 1 1 1 1 4
latte crudo 1 1 1 1 1 1 1 1 8

Vi2 UQVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
molluschi bivalvi vivi 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 16
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 1 6
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1 2
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 1 6

TOTALE V12 4 4 5 5 7 8 6 5 6 8 6 4 68




ALLEGATOB alla Dgr n.

391del 31 marzo 2015

pag. 133/138

AULSS [MATRICI gennaio [febbraio [marzo |[aprile maggio giugno luplio adosto ettembre | ottobre [novembre dicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 8
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 1 1 1 1 4
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
preparazioni di carne 1 2 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 14
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 7
formaggi* 1 1 1 1 4

Vis latte crudo 1 2 3 1 3 2 3 3 18
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 8
molluschi bivalvi vivi 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 1 5
carcasse di suino 2 1 1 2 1 1 2 1 2 2 15
ALTRO** 1 1 1 1 4
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V13 6 10 7 11 13 12 9 11 11 12 11 7 120
carne macinata 0
insaccato/salume cotto 0
insaccato fresco 1 1 2
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 5
preparazioni di carne 1 1
carne avicola fresca 0
formaggi* 1 1 1 3
latte crudo 0

vid UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 0
gastronomia 1 1 2
molluschi bivalvi vivi 6 6 6 6 6 6 6 6 6 7 7 7 75
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 20

TOTALE V14 7 9 9 9 8 9 10 10 8 11 10 11 111
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AULSS [MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile aggio giugno Iublio adosto s ettembre [ ottobre [novembre icembre totale
carne macinata 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 20
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 7
preparazioni di carne 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 26
carne avicola fresca 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 20
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12

V15 latte crudo 3 3 4 3 4 3 4 4 28
UQVA** 1 1 1 1 4
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 8
molluschi bivalvi vivi 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica] 1 1 1 1 1 5
carcasse di suino 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 120
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 1 6

TOTALE V15 11 22 25 27 28 28 27 17 26 28 25 21 285
carne macinata 1 1 1 1 1 5
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 8
insaccato fresco 1 1 1 1 1 5
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 8
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 7

V16 latte crudo 7 7 7 7 8 7 7 8 58
UQVA** 1 1 1 1 1 5
OVOPRODOTTI** 1 1 2
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 15
molluschi bivalvi viv 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 7
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 4

TOTALE V16 4 7 10 17 15 17 16 16 17 16 14 9 158
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AULSS [MATRICI gennaio [febbraio [marzo |[aprile maggio giugno luplio adosto ettembre | ottobre [novembre dicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 1 1
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 8
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 5
formaggi* 1 1 1 1 4

V17 latte crudo 1 2 1 1 2 2 1 2 12
UOVA** 1 1 2
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 4
carcasse di suino 3 1 3 1 3 1 3 1 S 1 20
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 4

TOTALE V17 4 8 8 10 8 12 8 11 13 8 9 5 104
carne macinata 1 1 1 3
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 6
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 8
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 8
formaggi* 1 1 1 1 4

vis latte crudo 1 2 1 1 1 2 1 1 10
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 7
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 18
gastronomia 1 1 1 1 1 5
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 4
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 2

TOTALE V18 6 7 7 8 8 10 9 10 7 8 7 6 93
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AULSS [MATRICI gennaio [febbraio [marzo |[aprile maggio giugno luplio adosto ettembre | ottobre [novembre dicembre totale
carne macinata 1 1 1 3
insaccato/salume cotto 0
insaccato fresco 1 1 2
insaccato stagionato 1 1 1 3
preparazioni di carne 1 1 1 1 4
carne avicola fresca 1 1 1 1 4
formaggi* 1 1 2

V19 latte crudo 1 2 1 1 1 2 1 1 10
UOVA** 1 1 2
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
gastronomia 1 1 2
molluschi bivalvi vivi 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 20
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 2
carcasse di suino 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
ALTRO** 1 1
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 17

TOTALE V19 3 10 8 9 11 8 7 9 11 9 8 8 101
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 8
preparazioni di carne 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 22
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

V20 latte crudo 5 4 5 5 5 4 5 5 38
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 20
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
molluschi bivalvi vivi 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
carcasse di suino 2 2 2 2 2 10
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V20 9 12 13 16 21 17 22 18 20 20 20 11 199




ALLEGATOB alla Dgr n.

391del 31 marzo 2015

pag. 137/138

AULSS |[MATRICI gennaio |[febbraio |marzo [|aprile aggio giugno luglio  adosto ettembre | ottobre |novembre icembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 5
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
insaccato fresco 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 19
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
formaggi* 1 1 1 1 1 1 6
latte crudo 1 1 1 1 1 1 1 1 8

val UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 5
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 3
carcasse di suino 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 15
ALTRO** 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 4

TOTALE V21 3 8 10 9 10 10 14 10 11 11 13 10 119
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
insaccato/salume cotto 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 13
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
insaccato stagionato 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 25
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11

V22 latte crudo 2 2 2 2 2 2 2 2 16
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
OVOPRODOTTI** 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 19
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
molluschi bivalvi vivi 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 1 6
carcasse di suino 7 15 7 15 7 15 7 15 7 15 110
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V22 13 20 26 23 29 22 29 13 20 30 19 28 272

TOTALE 115 202 222 265 276 275 269 232 264 282 252 202 2856

IMPORTANTE: ci possono essere delle discrepanze tnaalori totali e somma di valori parziali a causa dlarrotondamenti.
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Tabella 4: Piano di campionamento 2015 dei prodottili malga, dettagliato per Azienda ULSS interessate

Campioni ufficiali di prodotto finito, pronto pesgere immesso in commercio: formaggio fresco, fggimastagionato, burro, ricotta.
Come previsto dal Regolamento (CE) n. 2073/200%gato |, capitolo 1 Criteri di sicurezza alimemtaricercarelisteria monocytogenes/o Salmonellae/o
Enterotossine stafilococciche, in base alla catagdimentare campionata.

ASL Numero di malghe
censite al 31/12/2014
(fonte CREV)
registrate | riconosciute
Campioni da
effettuare
complessivamentg
nel 2015
1 25 3
2 10 2
3 27 2 3
4 8 1
5 5 1
7 2 1 1
8 15 1 2
20 2 1
22 1 1
totale 95 4 15




