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PARTE SECONDA

CIRCOLARIL DECRETI, ORDINANZE, DELIBERAZIONI

Sezione seconda
DELIBERAZIONI DELLA GIUNTA REGIONALE
(Codice interno: 295871)

DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA REGIONALE n. 391 del 31 marzo 2015

Recepimento dell'Intesa n. 177/CSR del 18 dicembre 2014 concernente il ''Piano Nazionale Integrato (PNI)
2015-2018". Disposizioni applicative del PNI e della DGR n. n. 1429 del 6 agosto 2013: programmazione quadriennale
regionale degli obiettivi di sicurezza alimentare e di Sanita Pubblica Veterinaria.
[Sanita e igiene pubblica]

Note per la trasparenza:

Con il presente provvedimento si recepisce 1'Intesa del 18 dicembre 2014 (Rep. Atti n. 177/CSR del 18 dicembre 2014)
concernente il "Piano Nazionale Integrato (PNI) 2015-2018", per quanto riguarda i controlli ufficiali sugli alimenti, sui
mangimi, sulla salute e sul benessere degli animali, si individua il "Punto di contatto regionale" per il PNI ed il referente per i
Piani di cui al presente provvedimento. Inoltre si approvano le linee di programmazione regionale per l'attuazione degli
obiettivi generale di Sicurezza Alimentare e di Sanita Pubblica Veterinaria, in applicazione della DGR n.1429/2013.

L'Assessore Luca Coletto riferisce quanto segue.

I1 Regolamento (CE) n. 882/2004 relativo ai controlli ufficiali intesi a verificare la conformita alla normativa in materia di
mangimi e di alimenti, e alle norme sulla salute e sul benessere degli animali, prevede che in ogni Paese dell'Unione Europea
(UE) sia predisposto ed attuato un Piano Nazionale pluriennale dei controlli (PNI-MANCP) strutturato in maniera coerente,
completa ed integrata, che descrive 1'organizzazione dei controlli, le attivita correlate ed i soggetti coinvolti, il modo in cui
viene assicurata la conformita alle normative da parte degli operatori dei settori produttivi interessati e le modalita di revisione
e di aggiornamento del documento.

In attuazione a quanto previsto dal Regolamento 882/2004, la Conferenza Permanente per i Rapporti tra lo Stato, le Regioni e
le Provincie Autonome di Trento € Bolzano, in data 18 dicembre 2014, ha sancito 1'Intesa sui contenuti di tale "Piano
Nazionale Integrato (PNI) 2015-2018" (Rep. Atti n. 177/CRS del 18 dicembre 2014).

I1 PNI prevede che, a loro volta, le Regioni predispongano e coordinino Piani Regionali Integrati (PRI) in coerenza con la
struttura e con i criteri fondanti del PNI e individuino un "Punto di contatto regionale" per il Piano.

A tal fine ¢ stato predisposto il Piano Regionale Integrato dei Controlli (PRIC) 2015-2018, costituito dagli allegati al presente
atto: Allegato A, Allegato B, Allegato C, Allegato D, Allegato E, Allegato F, Allegato G, Allegato H, Allegato I, e Allegato
L. Al fine di mantenere uniformita con quanto previsto dal PNI rispetto ai soggetti coinvolti, alle attivita da svolgere e
facilitare la consultazione agli operatori, la pianificazione regionale del PRIC mantiene i principi del PNI e prevede la verifica
del raggiungimento degli obiettivi. Si prevede che tutte le disposizioni previste dal PNI saranno progressivamente attuate a
livello regionale entro il 1° gennaio 2017, come disposto dal PNI stesso.

Piu precisamente, 1'Allegato A descrive il sistema veneto dei controlli coordinati dall'Autorita competente regionale (ACR) ed
effettuati dalle Autorita compenti regionali e locali (ACL - Aziende ULSS) in materia di igiene degli alimenti e dei mangimi,
di salute e di benessere degli animali, e di alcune tematiche relative alle zoonosi ed ai sottoprodotti di origine animale. Esso
rappresenta una declinazione operativa a livello territoriale del PNI: 1'organizzazione dei contenuti ¢ coerente con quella del
PNI ed il periodo di vigenza ¢ corrispondente (2015-2018).

Esso sviluppa i seguenti contenuti organizzativi, a valenza trasversale:

1. Principi di riferimento e obiettivi;

2. Autorita competenti e laboratori ufficiali;

3. Organizzazione e gestione dei controlli ufficiali;

4. Piani di intervento, cooperazione e coordinamento;
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5. Audit sulle autorita competenti e verifica dell'efficacia dei controlli ufficiali;
6. Criteri operativi, procedure e registrazioni dei controlli ufficiali, sistema sanzionatorio;
7. Riesame del PRIC e aggiornamento;
8. Punto di contatto regionale del PNI;
9. Responsabile del Programma di audit regionale;
10. Audit sui laboratori che effettuano analisi in autocontrollo per conto delle imprese.

Relativamente all'individuazione del "Punto di contatto regionale" per il PNI, del "Referente" per i singoli Piani e del
"Responsabile del Programma di audit", si propone di individuare il Direttore della Sezione Veterinaria e Sicurezza alimentare,
che potra delegare alcune funzioni come meglio dettagliato nel capitolo 8 dell'Allegato A al presente provvedimento o nei
singoli Piani.

Nell'ambito della pianificazione regionale strategica pluriennale, vengono programmate annualmente da parte della Giunta
Regionale le attivita di controllo, che, per 1'anno 2015 sono dettagliate negli allegati al presente atto. La programmazione
annuale tiene di volta in volta conto degli esiti delle verifiche di efficacia e degli audit effettuati sulle Autorita Competenti
I'anno precedente. 11 PRIC pertanto ¢ soggetto a progressivi aggiornamenti in contenuti e procedure, anche in relazione ad
eventuali indicazioni nazionali.

Piu precisamente, 1'organizzazione e la programmazione dei controlli ufficiali per I'anno 2015 ¢ articolata nei vari Piani, che si
propone di approvare, riportati, rispettivamente, nei seguenti Allegati:

¢ Allegato B Piano Regionale di controllo ufficiale alimenti - Annualita 2015;

¢ Allegato C Piano Regionale di controllo ufficiale sulla presenza di organismi geneticamente modificati negli alimenti
destinati all'alimentazione umana - Annualita 2015;

¢ Allegato D Piano Regionale di controllo ufficiale sugli alimenti e i loro ingredienti trattati con radiazioni ionizzanti -
Annualita 2015;

¢ Allegato E Piani regionale di controllo ufficiale degli additivi alimentari tal quali e nei prodotti alimentari - Annualita
2015;

¢ Allegato F Piano Regionale residui - Annualita 2015;

¢ Allegato G Piano Regionale di controllo ufficiale sull'alimentazione animale - Annualita 2015;

¢ Allegato H Piano Regionale Controllo benessere animale - Annualita 2015;

¢ Allegato I Piano Regionale Controllo malattie infettive - Annualita 2015;

¢ Allegato L Piano Regionale monitoraggio radioattivita - Annualita 2015.

Si propone che le disposizioni di programmazione approvate annualmente dalla Giunta regionale mantengano comunque la
loro efficacia fino all'adozione del successivo provvedimento di programmazione annuale.

La scelta di riunire in un unico provvedimento i diversi piani e programmi di controllo da attuare a livello regionale ¢ legata da
un lato al principio di razionalizzazione, finalizzato ad aumentare 1'efficienza per il sistema sanitario, dall'altro alla volonta di
introdurre principi di semplificazione e, ove possibile, agevolazione, per le imprese sottoposte a diverse tipologie di controlli,
anche attraverso il coordinamento dei soggetti istituzionali coinvolti.

Si rappresenta, infine, che verranno apportate le modifiche e gli aggiornamenti relativi agli allegati, anche in funzione
dell'adeguamento completo del PRIC:

e rispetto al PNI, entro il 31/12/2016;
® rispetto ai contenuti dell'accordo CSR/46/2013 entro febbraio 2018.

Il Relatore conclude la propria relazione e propone all'approvazione della Giunta regionale il seguente provvedimento.
LA GIUNTA REGIONALE

Udito il relatore, il quale da atto che la struttura proponente ha attestato 1'avvenuta regolare istruttoria della pratica anche in
ordine alla compatibilita con la vigente legislazione statale e regionale;

VISTO il Regolamento (CE) n. 178/2002 del 28 gennaio 2002 del Parlamento Europeo e del Consiglio, che stabilisce i principi
e i requisiti generali della legislazione alimentare e fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare;

VISTO il Regolamento (CE) n. 882/2004 del 29 aprile 2004 del Parlamento Europeo e del Consiglio, relativo ai controlli
ufficiali intesi a verificare la conformita alla normativa in materia di mangimi e di alimenti e alle norme sulla salute e sul
benessere degli animali;
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VISTA 1'Intesa tra il Governo, le Regioni e le Province autonome di Trento e Bolzano del 18.12.2014 (CSR 177/2014);

VISTO l'art. 2, comma 2, lett. a) e o) della L.R. n. 54 del 31 dicembre 2012 "Legge regionale per 1'ordinamento e le attribuzioni
delle strutture della giunta regionale in attuazione della legge regionale statutaria 17 aprile 2012, n. 1 "Statuto del Veneto";

VISTA la DGR n. 1429 del 6 agosto 2013, Recepimento dell'Accordo tra il Governo, le Regioni e le Province autonome di
Trento e Bolzano del 07.02.2013 (CSR 46/2013) sul documento recante "Linee guida per il funzionamento ed il miglioramento
dell'attivita di controllo ufficiale ... in materia di sicurezza degli alimenti e sanita pubblica veterinaria";

delibera

1. di prendere atto di quanto espresso in premessa, che costituisce parte integrante e sostanziale del presente
provvedimento;

2. di recepire, per i motivi indicati in premessa, quanto disposto dall'Intesa tra il Governo, le Regioni e le Province
autonome di Trento e Bolzano del 18.12.2014 concernente il "Piano Nazionale Integrato (PNI) 2015-2018",
approvando il Piano Regionale Integrato dei Controlli (PRIC) contenuto negli allegati al presente provvedimento:
Allegato A, Allegato B, Allegato C, Allegato D, Allegato E, Allegato F, Allegato G, Allegato H, Allegato I, ¢
Allegato L, di cui costituiscono parte integrante e sostanziale;

3. di individuare il Direttore della Sezione Veterinaria e Sicurezza alimentare quale "Punto di contatto regionale per il
Piano", "Responsabile del Sistema regionale di audit" e Referente per i Piani di cui agli allegati al presente
provvedimento;

4. di incaricare il Direttore della Sezione Veterinaria e Sicurezza Alimentare dell'esecuzione di quanto disposto nel
presente atto;

5. di disporre che la programmazione di cui al presente atto sia efficace fino all'adozione del successivo provvedimento
di programmazione annuale;

6. di dare atto che la presente deliberazione non comporta spese a carico del bilancio regionale;

7. di pubblicare il presente atto nel Bollettino ufficiale e sul sito Internet della Regione.
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1. PRINCIPI DI RIFERIMENTO E OBIETTIVI
Introduzione

Il Regolamento (CE) n. 882/2004 prevede che in &pese del’UE sia predisposto ed attuato un Piano
Nazionale pluriennale dei controlli (PNI-MANCP) wtturato in maniera coerente, completa ed integrata
che descrive I'organizzazione dei controlli, le\étih correlate ed i soggetti coinvolti, il modo @ui viene
assicurata la conformita alle normative da partgidgeratori dei settori produttivi interessatieemodalita

di revisione e di aggiornamento del documento.

Il Piano regionale integrato dei controlli (PRIA)mopone, in coerenza con i contenuti degli ohiett
strategici del PNI, di riunire le diverse attivitih controllo in materia di sicurezza alimentarendssere e
sanita animale effettuate in ambito regionale airso una ricognizione di tutte le attivita pertitie
relativamente ai piani nazionali e regionali.

Tra gli obiettivi del PRIC rientrano infatti la pyressiva razionalizzazione ed armonizzazione defratdi
ufficiali disposti sul territorio regionale, la risione della normativa regionale per migliorardtliazione
della legislazione comunitaria e nazionale, la rdefbone dell’'organizzazione dell’autoritd sanitaria
competente, la predisposizione di procedure aggieranche con l'adeguamento dei sistemi informativi
regionali.

Nel presente Allegato si pongono le basi dellatsirazione del Sistema regionale dei controlli,lcsul
schema di quanto disposto nel “Piano Nazionaleghate (PNI) 2015-2018”, di cui all'Intesa Stato Red

del 18 dicembre 2014 (Rep. Atti n. 177/CSR del 18 dizen2014), conformando I'organizzazione delle
autorita competenti a quanto disposto nelll AccoBBR 46/2013, gia recepito con DGR 1429/2013.
annuale dei controlli, degli audit interni, di altverifiche di efficacia e delle verifiche ispettivegionali.

Obiettivi

Gli obiettivi generali della normativa comunitariael’ambito della sicurezza alimentare sono la
prevenzione, I'eliminazione o la riduzione a liveltcettabili dei rischi per le persone e gli adimsonché

la garanzia di pratiche commerciali leali e laluegli interessi dei consumatori, in campo alitasmn

Le specifiche attivita di controllo ufficiale rigegdano tutte le fasi di produzione, trasformazione e
distribuzione nell'ambito dell'igiene degli alimére¢ dei mangimi, nonché la salute ed il benessegdi d
animali, e le attivita di servizio correlate allarie fasi.

Il PNI 2015-2018 individu@biettivi di Alto Livello Strategicapbiettivi Strategici di Filierae modalita di
valutazione del raggiungimento degli stessi atirsw8pecifici Obiettivi Operativhell’ambito delle diverse
filiere.

Il raggiungimento degli Obiettivi Strategici di edtere nazionale ha una declinazione operativaedldi
regionale che richiede I'individuazione @biettivi Operativi Regionalda parte delle Autorita Competenti
(AC) nelle diverse materie, che devono coordinaisboperare con le seguenti finalita:

1. Tutela della salute del consumatore;

2. Lotta alle frodi e alla contraffazione;

3. Contrasto delle zoonosi e delle contaminazioni amtaii in relazione alle produzioni agro
zootecniche;

4. Risanamento e mantenimento delle qualifiche di nnitd del patrimonio zootecnico dalle
malattie infettive e diffusive contemplate nei Riati eradicazione approvati dall’'Unione
Europea e negli specifici Piani regionali;

5. Miglioramento dell'attivitd di controllo per la teita del benessere animale durante
I'allevamento, il trasporto e la macellazione, imbeando anche la formazione degli operatori;

6. Intensificazione del coordinamento tra le ammiatni competenti al fine di ottimizzare la
pianificazione e la progettazione delle attivitariderca di contaminanti nei prodotti alimentari
con quella di monitoraggio in campo ambientale lfaheomparativa e possibili interazioni);
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7. Rafforzamento dei controlli dei principali settgmioduttivi volti alla verifica del rispetto dei
requisiti di sicurezza alimentare;

8. Controllo delle attivita di produzione e commerizzazione di alimenti di nicchia (es. Piccole
Produzioni Locali, Malghe);

9. Controllo delle attivita di produzione e commerizizhzione di alimenti mediante canali non
convenzionali (prodotti commercializzati via intet))

10. Percorso di miglioramento del sistema dei contrdficiali (Sistema di Audit Regionale);

11. Informazione istituzionale tempestiva ai consumadat rischio alimentare anche attraverso il
coordinamento della Regione con i Servizi delle BESS afferenti alla Sicurezza alimentare e
degli altri Enti coinvolti.

L'autorita competente regionale (ACR) opera in reamicoordinata con le autorita competenti localCiA
e condivide le strategie ed i percorsi di realizmag delle seguenti attivita, funzionali al raggitmento
degli obiettivi operativi regionali:

a) programmazione e coordinamento delle attivitéoditrollo ufficiale, intese a verificare la confuta alle
normative di settore da parte degli operatori ééosi produttivi interessati, svolte dal’ACR ei&ervizi di
Igiene degli alimenti e nutrizione, di Igiene deglimenti di O.A., di Sanitd animale e di Igienegtlie
Allevamenti e delle Produzioni Zootecniche delleWzSS;

b) classificazione delle attivita soggette a cdhirin funzione del profilo di rischio loro attrilite, nei
diversi settori produttivi sottoposti a controllfficiale;

c) applicazione omogenea dei controlli ufficialitraverso condivisione di procedure standard per lo
svolgimento delle attivita di controllo, che silizaano sia con I'adozione di strumenti operatiocdmentali
uniformi quali modulistica, check-list e verbalia @ttraverso I'effettuazione di attivita ispettigangiunta da
parte del personale di diverse Az.ULSS, anche &ldli del territorio della propria Az.ULSS, neliidito
delle attivita ispettive e di formazione;

d) utilizzo dei sistemi di raccolta ed analisi dati, previsti dalla programmazione regionale évaati dalle
attivitd svolte nel territorio, per verificare Idas di avanzamento del Piano (sistemi informagvi
gestionali);

e) verifica, da parte della=unzione di audft che i controlli ufficiali siano efficaci. Taleerifica avviene
tramite procedure documentate, nellambito d8istema di audit regiondlee viene rendicontata al
Ministero ai fini della valutazione dei livelli emsziali di assistenza (LEA). Per I'effettuaziondali attivita

il personale della struttura regionale pud esséfianaato dal personale in servizio presso le AS3Le
presso altre istituzioni (laboratori ufficiali, weirsita, ecc.);

f) requisiti minimi di funzionalita ed efficienzagi a garantire la conformita delle autorita corapgtal
Regolamento (CE) n. 882/2004, in adeguamento aB& M. 1429/2013, verificati anche durante gli audit
interni del ‘Sistema di audit regiondle

g) analisi delle criticita emerse e riprogrammaeiafelle attivita sulla base delle risultanze deitali
effettuati nel’ambito del PNI/PRIC, ed aggiornanwersotto forma di nuovi inserimenti, integrazioni e
variazioni, in funzione delle modifiche della notima e dell’evoluzione del quadro epidemiologicaahte

il periodo di applicazione;

h) organizzazione di un Sistema di Informazionédaper i consumatori sul rischio alimentare.

L’attivita di controllo ufficiale sulle filiere delatte (latte e derivati), del miele ed altri prétidell’alveare,
dell'olio d'oliva e dei molluschi bivalvi vivi & agetto di verifica da parte del Ministero finalizaaalla
valutazione del raggiungimento degbiettivi strategici nazionali Pertanto la programmazione,
l'effettuazione e gli esiti dei controlli ufficialn tali filiere costituiscono un campione rappraséivo dei
controlli ufficiali effettuati dalle autorita compenti su tutte le filiere. Tale campione viene vala
nell’ambito delle rendicontazioni dei LEA.
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2. AUTORITA COMPETENTI E LABORATORI UFFICIALI
Autorita competenti — Struttura e competenza

La normativa comunitaria che disciplina i contralfficiali in materia di alimenti, di mangimi, diakite e
benessere degli animali, Regolamento (CE) n. 882/2fissa le regole generali cui I’Autorita compeee
designata dai singoli Stati deve attenersi netfiegene dei controlli ufficiali intesi a verificata conformita
alle normative di settore da parte degli operatori.

In Italia per I'ambito sanitario dell'igiene degdlimenti e della sanitd pubblica veterinaria sotates
designate “Autoritd Competenti” (AC) per effettuarecontrolli ufficiali (CU) e prendere i successivi
provvedimenti (articoli 54 e 55 reg. 882/2004), zeprevisione di delega, il Ministero della Sal(AC-
Autorita Competente Centrale), la Regione (ACR -tofita Competente Regionale) e le Aziende ULSS
(ACL - Autorita Competenti Locali). Ad ecceziondldeompetenze esplicitamente riservate allo Statt,

le competenze amministrative nelle materie di samibenessere animale, di sicurezza degli alingedéi
mangimi sono di competenza regionale e locale.

Altri organi di controllo, che non sono individuatome AC, concorrono per alcuni aspetti specifigi n
controlli sulla sicurezza alimentare o effettuanateolli sugli alimenti secondo altre norme vigenti
Relativamente alle competenze tecniche ed amnatiig il Ministero della salute ha chiarito coreduote
successive (nota n. 100.1/CONS0461/3739 del 12nttice 2008 e nota DGSA/1948 del 3/2/2009) che: “...
il riparto di competenze previsto dalla normativigente in materia (legge n. 833/78, decreto ledigta
112/98 — articolo 117 e regolamento di polizia vieigria DPR n. 320/54), tra I'autorita tecnica (Apke
guella amministrativa locale (Sindaco), non pu0 siderarsi superata né in contrasto con la nuova
normativa comunitaria ...”jn particolare “da un punto di vista sanitario vi sono due liveliiintervento:
“ordinario”, concernente i normali controlli in maria di sicurezza alimentare e tutela della salatémale

e umana (di competenza dei servizi ASL/Regiongftaini salute), e “straordinario” in caso di emergen
sanitaria, concernente l'adozione di misure ecceaiip sia di ordine tecnico (di competenza dei &rv
ASL) che di tipo amministrativo (di competenza 8eldaco/Presidente Regione/Ministro in relazione
all’ambito territoriale d’intervent9”.

Le attivita di controllo ufficiale relative alla 8&a Pubblica Veterinaria e all'lgiene degli alintiepreviste

da specifiche normative rientrano nell’'ambito de2lli essenziali di assistenza (LEA) definiti daPCM del
29/11/2001, che devono essere garantiti uniforméergu tutto il territorio nazionale.

L'Allegato A dell'accordo CSR/46/2013, recepito cBDGR n. 1429/2013, nel Capitolo 1 contiene le “lene
guida per il funzionamento ed il miglioramento @etlvita di controllo ufficiale da parte delle awita
competenti in materia di sicurezza degli alimensiaaita pubblica veterinaria” (c.d. “standard”)attordo
prevede che le autorita competenti si conforminalisstandard progressivamente. E’ previsto il etsp del
termine del febbraio 2018 per il raggiungimentolale@lompleta conformita agli standard da parte dell’
autorita competente regionale e delle autorita eiengi locali del Veneto.

Il sistema territoriale dei controlli ufficiali érticolato su due livelli organizzativi di autoribbmpetenti: il
livello regionale con I'Autorita Competente Regi&ACR) ed il livello locale con I'Autorita Competite
locale (ACL).

A livello regionale I'ACR é individuata nelle sttute della Giunta che afferiscono all’Area sanitoeiale e
che collaborano con gli uffici afferenti ad altree& e Dipartimenti (Agricoltura, Caccia e Pescaividh
Produttive, Turismo); a livello locale 'ACL & I'Aenda ULSS territorialmente competente, con la sua
articolazione organizzativa all'interno dei Diparénti di Prevenzione.

Autorita competente regionale

Alla Regionespettano :
— compiti di indirizzo e coordinamento delle attivigaritoriali delle Az.ULSS;
- I'elaborazione e I'adozione dei piani regionalicdntrollo;
- lindividuazione degli standard di funzionamentolleleA.C. (in tema di procedure per lo
svolgimento dei controlli, organizzazione interp@ni di formazione, ecc.);
— la supervisione e il controllo sulle attivita defe.ULSS;;
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- I'elaborazione delle rendicontazioni previste;

— ladozione di misure appropriate alla luce dei lteii degli audit art. 4 Reg.(CE) 882/2004 dei
controlli ufficiali in generale e di ogni altro etento ritenuto utile al miglioramento del sistema d
produzione e controllo.

La definizione degli indirizzi, della programmazendel coordinamento e del controllo avvengono
attraverso I'elaborazione e I'adozione dei piagioaali, opportunamente condivisi con le Az.ULSS.

Le AC si avvalgono della collaborazione oltre ched ldboratori ufficiali presenti sul territorio riemale,
individuati nell'lstituto Zooprofilattico Sperimeale della Venezie (1ZSVe) e nellAgenzia Regionale
Protezione Ambiente Veneto (ARPAV), anche di adtnti ed istituzioni presenti in Regione, tra i qual
I'Universita.

L'attivita di coordinamento da parte della ACR pde di effettuare, con le Az.ULSS, I'lZS-Ve e 'ARP

la condivisione annuale a seguito di verifica eutatione, anche statistica, dei risultati dei adhtufficiali
(compresi i campionamenti) finalizzata alla ripmgmazione delle attivita per gli anni successia. L
riprogrammazione potra vertere su numero di campidn unita campionarie, tipologie e numero di
molecole da ricercare, metodologie operative, nitidadi ripartizione territoriale, nonché sulla
predisposizione di nuovi o specifici piani d'indagi

E’ posta in capo allACR, oltre all’eventuale ritas di autorizzazioni di competenza regionale, daifica
dell'attuazione della legislazione europea in matdr sicurezza alimentare all'interno del propeeritorio;

le azioni in capo all’ACR sono la pianificazionégndlirizzo, il coordinamento, la verifica di adedaaza, di
efficacia, di conformita e di efficienza delle AGeceseguono i controlli. L'’ACR verifica I'efficacidei CU
secondo procedure definite nellambito d&istema di audit regiondle Dal raffronto e dall’analisi dei
controlli effettuati si prevede di rilevare ed eiare le sovrapposizioni integrando le competenze e
colmando le lacune, anche nell’ottica di mantererafforzare I'efficienza del sistema di controllo.

L’ACR, inoltre, coordina i flussi informativi in nmaera bidirezionale da e verso il Ministero delkluse, le
altre Istituzioni a livello centrale e regionaldeeautorita competenti locali. L'ACR promuove leicad di
coordinamento con altre autoritad ed organi di adlatrche effettuano controlli sulle imprese, ateeso la
pianificazione di procedure concordate e convenzforalizzate alla programmazione di sopralluoghi
congiunti ed alla condivisione di informazioni k@ ai controlli programmati ed effettuati, cooliettivo
da un lato di condividere alcune informazioni wilia determinazione della categoria di rischidedsingole
imprese e dall’altro di effettuare, ove possihieerventi congiunti su determinate imprese.

Le strutture della Giunta regionale che fanno caffé\ssessorato alla Sanita sono state organizedte
investite di specifiche funzioni in forza di leggigionali, atti deliberativi e successivi provvedimt, tra i
qguali assumo particolare rilevanza:

-Legge regionale statutarial7/04/2012 n.1, “Statieioveneto”;

-Legge Regionale n. 54 del 31/12/2012 “Legge regjmmper I'ordinamento e l'attribuzione delle stonét
della Giunta Regionale in attuazione della legggoreale statutaria 17/04/2012 n.1, “Statuto del&teh
-DGR n. 2140 del 25/11/2013 “Organizzazione ammaitva della giunta regionale: istituzione delle
strutture organizzative in attuazione della legggianale n. 54 del 31/12/2012".

-DGR n. 2050 del 03/11/2014 “Istituzione dei sett@il’ambito delle strutture regionali ai sensgtieartt. 9

e 17 della Lr. n. 54 del 31/12/2012".

-DGR n. 2611 del 30/12/2013 “Assegnazione di coemet e funzioni alle nuove strutture regionalieaiss
degli artt. 9, 11, 13 e 15 della legge regional®4i2012”;

-DGR n. 2139 del 25/11/ 2013 “Adozione del regolatoeper la disciplina delle funzioni dirigenzialiper
I'attuazione della legge regionale n. 54 del 32022 ai sensi dell’'art. 30 della medesima legge”.

Seguono le rappresentazioni schematiche relatleeStfuttura regionale “Sezione veterinaria e Sizza
alimentare”, nel contesto delle strutture dellar@uregionale e nell’organizzazione interna allai&ee.
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Le strutture regionali afferenti all'’Area Sanit®eciale hanno competenza nelle seguenti tematiche:

* lgiene degli alimenti, compresa l'igiene del la¢tedei suoi derivati in tutte le fasi di produzione
trasformazione e distribuzione;

* Gestione delle acque potabili e minerali;

* Gestione dei sistemi di allerta degli alimenti;

« Gestione delle emergenze nell'ambito delle prodiiziootecniche;

¢ (Gestione delle emergenze non epidemiche;

« Gestione delle emergenze nell'ambito della sanitaale;

« Controllo su particolari categorie alimentari iretie dal Ministero della Salute;

e Piani regionali specifici: controllo ufficiale deghlimenti, presenza di O.G.M. negli alimenti,
commercio ed impiego dei prodotti fitosanitari, lagza e controllo sanitario della produzione e
della commercializzazione dei molluschi bivalvintmllo sui residui di medicinali veterinari, di
antiparassitari e di contaminanti ambientali nagimali;

e Azioni finalizzate al rilascio del riconosciment@mounitario ai sensi dei Regolamenti (CE) n.
852/2004, n. 853/2004, n. 183/2005, n. 1069/2009;

« Misure di controllo e profilassi delle zoonosi;

* Anagrafe animale;

e Controllo della movimentazione animale;

e Sorveglianza epidemiologica attraverso il Centra&miologico Veterinario Regionale;

« Piani regionali di controllo e risanamento dellelattée infettive e diffusive che interessano il
patrimonio zootecnico regionale;

¢ Alimentazione animale;

¢ Farmacosorveglianza;

e Farmacovigilanza;

« Sottoprodotti di origine animale non destinatialthentazione umana,

« Benessere negli allevamenti, nei trasporti e alaetiazione;

e Tutela ambientale da inquinamenti di attivitd zoatea e tutela degli allevamenti dagli inquinanti
ambientali;

* Riproduzione animale;

e Sperimentazione animale.

Con DGR 2611/2013 la Giunta regionale ha assegioSezioni dellArea Sanita e Sociale le funzioni
riportate per quanto qui di interesse:

e Sezione Veterinaria e Sicurezza Alimentare
Funzioni di programmazione, coordinamento e colatiiol tema di sanita pubblica veterinaria. In paotare
coordina la gestione di provvedimenti in materibelessere animale e igiene urbana.
Esercita il coordinamento di quanto previsto neadret legislativo 196/99 (anagrafe zootecnica & diet
sorveglianza epidemiologica).
Coordina le attivita, per il settore di competendsi, Servizi Veterinari e dei Servizi Igiene zoatiea delle
AULSS, dei liberi professionisti e delle Associadiali operatori del settore, in relazione al colftro
ufficiale.
Coordina le attivita svolte dall'lstituto Zooprefitico Sperimentale delle Venezie.
Supporta il coordinamento del programma regionaleomtrollo sul miglioramento delle carni bovine.
Coordina l'attivita interregionale del Gruppo temnBanita Veterinaria e Igiene Alimentare della féoenza
Stato Regione.

» Sezione Prevenzione E Sanita Pubblica
Tutela igienico-sanitaria degli alimenti.

e Sezione Attuazione Programmazione Sanitaria
Sorveglianza e prevenzione nutrizionale.

Autorita competente locale — Aziende ULSS
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Alle Aziende ULSS spettano:
- la pianificazione e programmazione a livello locdke controlli ufficiali sugli operatori dei
settori produttivi interessati;
- I'esecuzione a livello locale dei controlli uffidigugli operatori dei settori produttivi interetisa
- la supervisione sulle attivitd di controllo svoltlagli operatori dei servizi (internamente
all’ACL);
- I'elaborazione delle rendicontazioni previste;
— Il'adozione di misure appropriate alla luce dei ltestit
degli audit interni art. 4(6) Reg.(CE) 882/2004;
dei controlli ufficiali in generale e
di ogni altro elemento ritenuto utile al miglioranto del sistema di produzione e controllo.

Le Az. ULSS sono ACL in materia di sanita e il besgre animale e la sicurezza degli alimenti e dei
mangimi e per la Sanita pubblica veterinaria.
Il territorio regionale é suddiviso attualmente2ih Aziende Unita Locali Socio Sanitaria (Az. ULSS).
In ciascuna Az. ULSS é presente il DipartimentoPdévenzione, struttura polifunzionale deputata alla
promozione della salute della popolazione attravémterventi rivolti alla individuazione e alla romione
delle cause di malattia umana ed animale, ed atédat della salute pubblica quando essa sia scttapo
rischi diretti o indiretti di origine ambientaldjraentare e occupazionale.
Le strutture organizzative afferenti al Dipartimemli Prevenzione, direttamente interessate al RRibe
costituiscono il Dipartimento funzionale di SanRabblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare (DSPY,SA
sono le seguenti, :

* Servizio di Igiene degli Alimenti e della Nutrizier{SIAN)

e Servizio di Igiene della produzione, Trasformazion@ommercializzazione, Conservazione,

Trasporto, Deposito, Somministrazione degli AlimeiOrigine Animale e loro derivati (SIAOA);
e Servizio di Sanita animale (SSA);
« Servizio di Igiene degli allevamenti e delle produmz zootecniche (SIAPZ).

I SIAN svolge la sua attivita attraverso il corlooigienico-sanitario nei settori della produzigne
trasformazione, conservazione, commercializzazitnasporto, deposito, distribuzione e somministragi
degli alimenti di origine vegetale, delle bevandelle acque destinate al consumo umano e delleeacqu
minerali. Al SIAN compete inoltre il controllo e lsorveglianza sul deposito, il commercio, la vemdit
I'utilizzo dei prodotti fitosanitari.

I SIAOA svolge la sua attivita attraverso il casito igienico-sanitario nei settori della produzéon
trasformazione, conservazione, commercializzazitmasporto, deposito, distribuzione e somministragi
degli alimenti di origine animale.

Il SSA interviene a livello di produzione primasétraverso il controllo della diffusione delle zasne delle
altre malattie degli animali. Assicura I'affidaltdlie la completezza delle Banche Dati NazionaleNBB
regionale delle anagrafi zootecniche.

Il SIAPZ svolge controlli sia preliminari che pedici, sui requisiti igienici degli allevamenti eisicoveri
per animali, sui mangimi e sugli alimenti destiragli animali, sul corretto uso del farmaco vetario, sulla
gestione e lo smaltimento dei sottoprodotti di imeganimale, sul benessere degli animali, sia ddit@ che
da affezione, ed interviene nei problemi di igiemeana.

| servizi operano quali centri di costo e respoilsab Sono dotati di autonomia tecnico funzionale
organizzativa nell'ambito della struttura dipartimede e rispondono del perseguimento degli okiatil
servizio, nonché della gestione delle risorse eguictee attribuite e si integrano e coordinano treo lo
nell’ambito della programmazione degli interventiedle risorse.

Il PRIC vuole essere uno strumento utile alla &éffetintegrazione progettuale e funzionale dei &eche
operano a livello locale nell'ambito della sicurazalimentare (Area della sanita pubblica vetermnaxi
sicurezza alimentare), nell'ottica di favorire iigiioramento dell’efficacia e dell’efficienza delkzioni di
controllo. Nellottica di uniformare i controlli wgono intraprese, da parte dellACR, misure di
coordinamento e cooperazione nei confronti delléAdltre che verso I'ACC.
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Inoltre vengono pianificate azioni con I'obiettigbuniformare i controlli ufficiali in capo alle ACin ordine
a

< modalita di organizzazione dei controlli;

e valutazioni delle N.C.;

e riscossione dei diritti sanitari.

La formazione del personale delle autorita compiten

Le autorita competenti garantiscono che il personhk effettua i controlli ufficiali possieda leadjfiche, la
formazione e le competenze necessarie per effettatucontrolli in modo uniforme, coerente ed edfie.

Ogni Az.ULSS organizza in maniera autonoma unaepadslla formazione per il proprio personale,
nellambito di piani di formazione aziendali. Tutia, al fine di uniformare le attivita di controllanche
attraverso il confronto diretto, la Regione orgaaizpecifiche attivita di formazione, cui partecgreche il
personale in servizio presso gli uffici regionali.

Particolare importanza nella pianificazione detienfazione regionale rivestono i percorsi formativcui al
Capitolo 2 dell’lAccordo CSR/46/2013, che, a partital 2014, vengono erogati annualmente fino a
raggiungere la formazione di tutti gli operatoritre il 2018.

Inoltre la Regione partecipa agli indirizzi per &tinhe specifiche di altre attivita di formazioragche in
collaborazione con i laboratori ufficiali, I'Univsita e altri Enti.

Elementi utili ad indirizzare la formazione sonaaalti anche durante gli audit interni e le atfiviti verifica
dell'efficacia, e riguardano in generale i temiposti dalla normativa comunitaria:

e normativa comunitaria in materia di mangimi e aliithee norme sulla salute e sul benessere degli
animali ed innovazioni legislative;

* metodi e tecniche di controllo, come l'audit detesini concepiti dagli operatori per conformarsaall
normativa in materia di mangimi e di alimenti edeahorme sulla salute e sul benessere degli
animali;

« metodi e tecniche di produzione, trasformazioneoenrercializzazione dei mangimi e degli
alimenti;

« riforme organizzative.

Le attivita di formazione possono realizzarsi attrao la pianificazione di iniziative quali:

. la partecipazione a corsi specialistici interiai esterni al sistema regionale;

. la partecipazione a seminari/convegni; la realtiane di riunioni interne, con supporto o meno di
consulenti esterni, per facilitare la comprensidnemi specifici;

. la divulgazione di pubblicazioni, informaziondecumenti tecnici;

. I'affiancamento in campo a personale piu espgetoun determinato periodo di tempo.

Il ruolo delle Az. ULSS é fondamentale nell’'ambitella pianificazione e valutazione della formaziolegli
operatori addetti al controllo ufficiale. Il persala che partecipa ai corsi di formazione verificaampo le
nuove competenze acquisite. A livello di ACL viemelutato I'impatto della formazione sui processi
aziendali e nascono le proposte di integrazionsudgerire al’ACR, e da prendere in consideraziogeil
piano aziendale della formazione.

Laboratori del controllo ufficiale

Allo scopo di assicurare quanto previsto dall’afic4, paragrafo 2, lettera ¢ del regolamento (GE)
882/2004 e rendere trasparente il rapporto traul®mta Competenti ed i Laboratori competenti @eritorio
designati al controllo ufficiale viene concordatd @ggiornato annualmente un protocollo tecnico
nell’lambito del PRIC. | laboratori ed i Dipartiméni Prevenzione organizzeranno la loro attivitdashase
delle indicazioni contenute nel PRIC. | laboratdesignati per effettuare analisi dei campioni pratie
dall’autorita competente nell'ambito di attivita dbntrollo ufficiale sono I'lstituto Zooprofilatiic delle
Venezie e I'ARPAV. Le analisi dei campioni sonaafinzate non solo a valutare la conformita dei damip
alla normativa, ma anche a raccogliere dati utfiira dell'analisi del rischio.
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Al fine di regolare i rapporti tra i laboratori e AC, per l'attivita di campionamento, vengono dié le
modalita di svolgimento delle attivita, la tipolage le caratteristiche dei servizi che i laboragooigano e le
modalita di accesso a detti servizi.

Il laboratorio deve assicurare personale e mezassari per la gestione delle emergenze.

| laboratori produrranno i dati utili finalizzatiladempimento dei debiti informativi istituzionaprevisti
dalle normative vigenti in materia di sicurezzarantare.

L'utilizzo a scopi scientifici dei dati derivantialle analisi effettuate sulla base della prograniomz
regionale deve essere preventivamente concordatolecC interessate, e in caso di pubblicazioni il
personale dell’AC coinvolto nelle attivitd di coollo ufficiale deve comparire con lo stesso riliedato al
personale del laboratorio ufficiale.

Prove e metodi

| laboratori di prova operano secondo la norma IBO/17025 “Requisiti generali per la competenza dei
laboratori di prova e di taratura”. Le prove di ggiapotranno essere eseguite se accreditate, Sabaifici
accordi per determinati campioni. L'impiego di nditd’'analisi alternativi € accettabile quando taktodi
sono validati in base al metodo di riferimento e sailizzato un metodo proprietario certificatowsa terza
parte in base al protocollo definito nella norma/IS® 16140 o ad altri protocolli analoghi accettativello
internazionale (articolo 5 del Regolamento CE 2R@35 e s.m.i.).

Modalita di campionamento, trasporto dei campiom@ntenimento dei campioni alimentari

La corretta esecuzione del campionamento e le ntadhltrasporto dei campioni sono fattori deteramiti
che possono influenzare il risultato analitico.

| requisiti fondamentali del campionamento sonaappresentativita, la corretta modalita di prelievéa
corrispondenza alla rispettiva specifica normativa.

Un campione rappresentativo € ottenuto con attremza® procedure che prevedono, quando applicabile,
prelevamento di campioni elementari da tutte leezdel lotto per la preparazione del campione firale
peso adeguato tale da garantire I'esecuzionetdilgiprove richieste.

Il campione prelevato, identificato, etichettatoadeguatamente conservato, € trasportato in modo da
garantire la validitd del campionamento sotto ibfiw giuridico e analitico (art. 11, comma 7 del
Regolamento (CE) 882/2004 e s.m.i.).

Il campione deve essere accompagnato dal relagvioale di prelievo, correttamente compilato inetué
sue parti.

L'AC si assicura che:

- siano utilizzati sempre strumenti e contenitoriritee siano seguite procedure che
impediscano la contaminazione del campione.

- i campioni siano prelevati in quantita sufficieper I'esecuzione delle analisi ;

- i campioni siano costituiti dalle aliquote e uri@mpionarie previste dalle norme;

- i campioni siano rappresentativi del lotto in esame

- il trasporto avvenga in condizioni idonee, in mddée da non produrre variazioni delle
caratteristiche microbiologiche o chimico-fisichegd stessi ;

- i campioni siano accompagnati dal verbale compitatotutte le informazioni richieste.

Le modalita di campionamento delle_matrici alimeintave non diversamente previsto, sono effettuate
secondo quanto previsto dal DPR 327/1980. Si dpacif particolare, che:

- ogni unita campionaria deve essere collocata iipiegti o confezioni sterili;

- ogni aliguota deve essere collocata in recipiemmiofezioni asciutti e puliti, di materiale inertde
la protegga da contaminazioni, da eventuali daansati dal trasporto e possibilmente dai raggi
solari. La confezione deve assicurare la consditaliel campione anche in laboratorio mentre i
liquidi andrebbero posti in contenitori a doppiaut; i sigilli apposti, oltre ad essere inviolgbil
devono riportare il contrassegno dell’AC. E’ auspite I'utilizzo di buste antieffrazione.
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E onere dell’ACL I'approvvigionamento dei materipér il prelievo e per il corretto trasporto deimgaoni a
temperatura controllata.

I campioni devono essere mantenuti, dal momentopdeievo alla consegna al laboratorio e durante la
conservazione in laboratorio, alle temperatureiptedalle indicazioni del produttore.

Composizione del campione ufficiale e suddivisiaradiquote
Ogni aliquota, costituita da un numero di unita pamarie di peso adeguato, a seconda della tipmldgi
analisi, deve essere:
- sigillata accuratamente e completamente, senza diegianomissione;
- accompagnata da un cartellino identificativo saleiat® fissato e completo di tutte le indicazioni di
legge. In alternativa, laddove possibile, le indioai di legge possono essere riportate sulla
confezione dell’aliquota.

Pesi minimi

Il peso minimo di ogni u.c. deve essere tale dasentire lo svolgimento delle analisi richieste. tladke
siano previste piu determinazioni analitiche sidtesso campione/unita campionaria, concordare Icon i
laboratorio se sia necessario un peso superiorda Nestituzione delle u.c. occorre considerare il
guantitativo di parte edibile necessario ad evéngymprofondimenti da parte del laboratorio (eserca di
enterotossina stafilococcica).

In casi particolari, come ad esempio le tossinfazialimentari, in cui pud non esservi sufficiente
disponibilitd di prodotto, & opportuno concorddievio con il laboratorio. Nel caso dei molluschivalvi
bisogna fare riferimento al numero minimo di esaripgh accordo al Regolamento CE 2073/2005 e s.m.i.
che devono costituire I'unitd campionaria.

Suddivisione del campione ufficiale in aliquote ¢Bo Min. San. 16/12/93, art. 2 e D.P.R. 26/0318827,

art. 16)

| campioni da analizzare per la verifica dei cridirsicurezza previsti dal Regolamento CE 20735260
s.m.i. o per i quali & applicabile I'articolo 5 eL. 283/1962, sono costituiti da 4, 5, o 6 aligyayualora
previsto da piani specifici:

- aliquota per il detentore;

- aliquota per le analisi richieste (al laboratorio);

- aliquota per la ripetizione delle analisi o revigadi analisi, relativamente ai parametri non
conformi (al laboratorio);

- aliquota a disposizione per un’eventuale perizspaista dall'autorita giudiziaria;

- aliquota in caso di prodotti confezionati che restiisposizione dell’impresa produttrice.

Tutte le aliquote, tranne quella per il detentaldesgentualmente quella a disposizione del prodeitteono
consegnate al laboratorio.

| campioni da analizzare per i criteri di igiengxdbcesso previsti dal Regolamento CE 2073/200me. € i
criteri di igiene di processo supplementari, soostituiti da un’unica aliquota.

Si procede al campionamento in aliquota unica calig non ripetibile quando:
- la quantita di materiale che si intende sottopaaeanalisi non sia sufficiente a predisporre un
numero di aliquote tale da garantire il dirittcaadlifesa dell'interessato;
- fra la data del prelievo e la data di scadenzdatietento campionato intercorrano meno di 10
giorni (tempo minimo per le attivita analitiche piste);
- lalimento da prelevare sia altamente deteriorabile

Tale campione in aliquota unica deve essere forghato
- numero di unitd campionarie previste dal Regolamé@E) n. 2073/2005 e s.m.i.;
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- 1 u.c. per le richieste non riconducibili al Regoénto (CE) n. 2073/2005 s.m.i.

Le motivazioni che hanno portato al prelievo imjaéita unica devono essere specificate nel docunténto
accompagnamento.

Campioni in aliquota unica
Sono previsti in casi specifici, quali ad esempanpdi monitoraggio.

VERBALE

Tutti i campioni prelevati devono essere corredkti un verbale, redatto in modo chiaro, leggibile e
compilato in ogni sua parte in conformita all'drk del DPR 327/1980, ove applicabile, o ad altreneodi
riferimento, con le ulteriori informazioni aggiumé ritenute necessarie. In alcuni piani le inforioaiz
possono essere registrate in un sistema informagicoessibile da parte dellAC che effettua il
campionamento e successivamente dal laboratoriceffetua I'analisi. In tal caso il campioni inviatl
laboratorio possono essere accompagnati da un @mtanche riporta il codice unico identificativo del
verbale informatico.

Nel verbale devono sempre comparire le seguentinmzioni: giorno ed ora in cui & stato effettudéto
campionamento, il luogo e la temperatura di corssone dell’alimento al momento del prelievo, la
motivazione del campionamento e i recapiti dellei iateressate per le eventuali comunicazionirdenza.
Nel caso di campioni deteriorabili, prelevati ingabta unica e per i quali la legge prevede iltdiralla
difesa per le parti interessate, & responsabiiiddL che effettua il campionamento, all'atto geeélievo:

- indicare, nel verbale, la motivazione che ha re=smessario il ricorso a tale procedura

- concordare con il laboratorio che effettua I'anatii estremi (sede, giorno e ora) in cui quester¥
esegquita;

- comunicare alle parti interessate (al detentore éiveerso dal detentore anche al produttore), tatte
informazioni utili a garantire il diritto alla diéa (es. data, ora e luogo ove avverra I'apertuta de
campione).

Si sottolinea che le modalita di campionamento Ipenormative in materia di mangimi devono essere
riportate nel verbale di campionamento.

I campioni dovranno pervenire nel piu breve tempsesgbile dal momento del prelievo. In ogni casfasi
riferimento alle indicazioni contenute nei singplani (ad es. per PNI max 48 ore in giorni lavosigti
L'accettazione del campione verra effettuata seasdaghrocedure in uso presso il laboratorio.

E’ compito dell’AC che effettua il campionamentael@videnza delle modalita di conservazione e trasp
dei campioni fino alla loro accettazione da pagklaboratorio designato.

Modalita e tempi di comunicazione dei rapporti dbya

Rapporto di Prova

| rapporti di prova vengono comunicati secondortepdure in vigore presso ciascun laboratorio.

In ottemperanza alla ISO/IEC 17025, nel rapportgmdiva i risultati sono espressi in conformita ¢bn
metodo adottato, specificando le unita di misurizeate. Deve essere sempre espressa l'incertdizza
misura.

Tempi di risposta
Si fa riferimento alla carta dei servizi di ciasdahoratorio

Nel caso di analisi di campioni che prevedano mfeiminazioni con tempi analitici diversi, I'esitel
parametro non conforme dovrd essere comunicatd@llhon appena disponibile, senza attendere il
completamento delle altre analisi.

Gli esiti sono comunicati all’AC che effettua ilmpionamento tramite rapporto di prova.

Esiti non conformi
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L’AC in base al risultato delle analisi puo adogtée misure impositive di cui all’art.54 del Regokento CE
882/2004 e s.m.i. e al Regolamento CE 178/2002satenno stabilite sulla base di una valutaziofedtisfa
del rischio. Sara inoltre cura dellAC decidere dantestazione di sanzioni amministrative o penali
nell’ambito di quanto previsto dall’art. 55 del Régmento CE 882/2004 e s.m.i.

Sulla base del risultato I'AC che effettua il cammmento effettuera le opportune verifiche sul psso di
produzione e sulle misure messe in atto dall’'opeeadel settore alimentare al fine di individuaehusa e
imporre, in ottemperanza all’art. 54 del RegolaroeédE 882/04 e s.m.i., e del Regolamento CE 178/2@802
necessarie azioni correttive.

La contestazione degli illeciti penali, accertatincl’analisi, & eseguita dallAC che ha effettuato
campionamento. Oltre al rapporto di prova, in tedisi, viene inviata al’AC che ha effettuato il
campionamento tutta la documentazione (comunicazidia ditta, etc.) al fine della eventuale segriatse
alla Autorita Giudiziaria o della adozione di aftrovvedimenti.

Reclami
In caso di reclami vengono seguite le procedurssidegma di qualita di ogni laboratorio.

Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie

L’Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venez1ZSVe) svolge accertamenti analitici per vatatéo
stato sanitario degli animali e la salubritd dedjlinenti, garantendo servizi di diagnostica e sgligaza in
ambito medico-veterinario, compresa la prevenzigii trasmissione delle malattie tra animale eawom

In generale I'lZS-Ve effettua le seguenti attivita:

e sorveglianza e prevenzione delle malattie deglinafij attraverso accertamenti analitici e diagnosi
e ricerca anche sulle malattie trasmissibili tieagimali e sulle infezioni trasmissibili dagli améli
all'uomo;

e sorveglianza epidemiologica e supporto tecnicordifieco ed operativo necessari alle azioni di
polizia veterinaria e all’'attuazione dei piani dofilassi, risanamento ed eradicazione delle malatt
infettive e diffusive degli animali;

« controllo della presenza di agenti nocivi e indesati negli alimenti e verifica dei parametri
igienico-sanitari, fisico-chimici e microbiologialei prodotti alimentari di origine animale e di
origine vegetale non trasformati;

e controllo dei mangimi;

e supporto tecnico-scientifico ed operativo all'azati farmaco-vigilanza veterinaria;

« formazione degli operatori pubblici e privati chigecano in questi settori;

e comunicazione della scienza e del rischio aliment&olta a operatori e cittadini.

¢ produzione di biofarmaci per conto dello Stato]elBegioni e dei privati.

L'1ZSVe & soggetto al controllo ed alla supervigatella Regione del Veneto.

L'Istituto € un ente pubblico a carattere interoggile dotato di autonomia amministrativa, gestieral
tecnica ed opera come strumento tecnico-scientiétio Stato, delle Regioni e delle Province autbeger
le materie di rispettiva competenza.

L'Istituto & presente sul territorio regionale coma Sede centrale a Legnaro (Pd) e sei Sezionireial
(Dipartimenti Diagnostici Territoriali) come ripat in tabella sottostante.

ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DELLE VENEZIE
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Sede Sezioni territoriali — Veneto

centrale

Padova Belluno Rovigo Treviso Venezia Verona Vicenza

viale Via Via L. Da| Vicolo Via Via San| V.le Fiume, 78
dell’'Univer | Cappellari, | Vinci, 39 —| Mazzini 4| Calvecchia, | Giacomo, 5| — 36100
sita, 10 - 44/A —| 45011 int 56 —-|10 — 30027 — 37135| Vicenza

35020 32100 Adria (RO) | 31020 San Dona di Verona Tel. +39 0444
Legnaro Belluno Tel. +39| Fontane di Piave (VE) | Tel.  +39| 305457 | Fay
(PD) Tel. +39| 0426 21841 Villorba Tel. +39| 045 500285 +39 0444
Tel.: +39| 0437 | Fax +39| (TV) 0421 41361 || Fax +39| 506165

049 944746 | 0426 Tel. +39| Fax +39| 045 582811 E-mail:
8084211 Fax +39| 901411 0422 0421 221453| E-mail: atlvi@izsvenezi
Fax: +39| 0437 E-mail: 302302 || E-mail: atlvr@izsv | e.it

049 942178 at3ad@izsv| Fax +39| at2sd@izsve| enezie.it

8830046 E-mail: enezie.it 0422 nezie.it

E-mail: at2bl@izsv 421154

comunicazi| enezie.it E-mail:

one@izsve at2tv@izsv

nezie.it enezie.it

Nell'lZS Ve sono operativi i seguenti Centri dieegnza nazionale individuati dal Ministero dellduS=a

e Apicoltura
Si occupa di ricerca, controllo e prevenzione @ehpo delle malattie dell’'alveare e della valutagiakella
gualita dei prodotti alimentari derivati.

¢ Influenza aviaria e malattia di Newcastle:
Specializzato nella diagnosi, controllo e preveneiadelle malattie infettive degli uccelli selvatiei
domestici, con importanti ricadute sulla sanitalidglgevamenti e la sicurezza alimentare.

« Interventi assistiti con gli animali:
Promuove la ricerca, la formazione e la standaadibne dei protocolli operativi nel campo della pet
therapy e degli interventi sanitari in cui si wdano gli animali.

e Studio e diagnosi delle malattie dei pesci, mollusce crostacei:
Specializzato nello studio e la diagnosi delle migladei pesci, dei molluschi e dei crostacei, éio
assistenza sul campo agli allevatori delle spétiahe.

* Ricerca scientifica per le malattie infettive nellinterfaccia uomo/animale:
Si occupa di ricerca e prevenzione delle malatfietiive trasmissibili dagli animali all'uomo, gatendo un
nuovo approccio transdisciplinare allo studio deligdattie infettive emergenti.

* Rabbia
Si occupa di attivita diagnostica, ricerca e cdfdraella rabbia. In ottica di prevenzione ha matar
esperienza specifica in materia di vaccinaziongeatalle volpi e nel controllo dell’efficacia delitessa.

¢ Salmonellosi
Il Centro svolge la propria attivita nel settorellaetipizzazione fenotipica e genotipica di stipdi
Salmonella spp. isolati da matrici di origine vataria (animali, alimenti, mangimi). Coordina inelta rete
Enter-vet, che si occupa della raccolta dei dédtire alla tipizzazione di Salmonella spp. a lieehazionale,
in stretta collaborazione con il sistema Enter-okg gestisce i dati relativamente agli isolameséguiti su
campioni di origine umana. Fornisce supporto diatjno, consulenza, attivita di formazione.

Agenzia Regionale per la Prevenzione e Protezionembientale del Veneto
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L'azione dellARPAV ¢ incentrata principalmente stbntrollo ambientale, finalizzato alla tutela dell
salute, e nel corso degli anni ha prestato magdtenzione al tema sanitario allineandosi conul@erose
direttive europee, nell'ottica di strategie mirpee I'ambiente e la salute e, in particolare, nelfduppo di
informazioni integrate finalizzate all'individuazie delle correlazioni esposizione-effetto e delccadi
malattie derivanti da determinanti ambientali.

In tale finalitd 'ARPAV ha il mandato di “operaper la prevenzione e promozione della salute ¢inidet
perseguendo I'obiettivo dell'utilizzo integrato eardinato delle risorse, al fine di conseguire lasgima
efficacia nell'individuazione e nella rimozione daitori di rischio per 'uomo e per I'ambiente”r{(al,
comma 2, Legge Regionale 18 ottobre 1996, n. &atish dellARPAV).

Per poter elaborare politiche di prevenzione chegitno, in particolare, aspetti ambientali e samiper la
tutela della salute pubblica, &€ necessario intraggee un processo conoscitivo multidisciplinare re u
approccio trasversale ai temi oggetto di indagine.

L’ Agenzia persegue pertanto due obiettivi strattate connessi:

1) la protezione, attraverso i controlli ambientaleditelano la salute della popolazione e la siaarez
del territorio;
2) la prevenzione, attraverso la ricerca, la formazjdinformazione e I'educazione ambientale.

In particolare attivita specifiche di ARPAV sono:

e prevenzione e controllo ambientale;

e previsione, informazione ed elaborazione statisticadarmeteorologica;

e organizzazione e gestione del sistema informategionale per il monitoraggio ambientale ed
epidemiologico in relazione ai fattori ambientali;

e promozione di attivita di educazione ambientalénéormazione ambientale;

« fornitura di supporto tecnico-scientifico per lalutazione di impatto ambientale e per la
determinazione del danno ambientale;

« promozione di iniziative di ricerca di base ed aggih sulle forme di tutela ambientale.

ARPAYV fornisce:

« Pronta Disponibilita
Le attivita analitiche in Pronta Disponibilita (PBpno svolte dai laboratori ARPAV solo su richiedia
strutture territoriali dellAgenzia, Dipartimentii dPrevenzione delle ULSS regionali, Organi di paliz
giudiziaria;

¢ Qualita
ARPAV si occupa di sviluppo del Sistema Qualital'dglenzia, coordinamento delle singole strutture,
mantenimento dell'accreditamento delle prove edegidi laboratori su matrici ambientali ed alimeinta

¢ Rischio Industriale
Gli stabilimenti industriali che utilizzano o detggmo sostanze chimiche per le loro attivita prodeitt
rappresentano un possibile rischio per la popotez®l’ambiente circostante;

e Sicurezza impiantistica
ARPAV si occupa di verifica della corretta funziditéa di impianti e macchinari installati in ambiéki
lavoro o di vita e soggetti a controlli periodici;

« Acquisti pubblici verdi-GPP
ARPAV si occupa di informazione alle P.A. circadtzione di pratiche d’acquisto verdi che riducousd
di risorse naturali, la produzione di rifiuti, sohi ambientali;

¢ Certificazioni ambientali
ARPAYV si occupa della diffusione all'interno del mim produttivo, soprattutto delle piccole e medie
imprese, di una nuova cultura di sistema per lgiges consapevole ed ecocompatibile del’ambiente
attraverso lo sviluppo di progetti e strumenti ad;h

e Comunicazione
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ARPAYV si occupa della promozione delle attivitieducazione ed informazione ambientale dei citt&dimi
guesto concetto, espresso nelle funzioni istitiiodel’ARPAV, € racchiuso il punto di partenza
fondamentale sul quale si basa I'intera comunicezitell’Agenzia,;

¢ Progetti & Cooperazione
In tema di cooperazione internazionale e nazioAREAV si occupa di awio e realizzazione di progett
awvio di relazioni internazionali, aggiornamentttigional Profile;

e Educazione per la sostenibilita
ARPAYV si occupa di Attivita di educazione, inforntaze e comunicazione ambientale, protezione della
natura al fine di promuovere e sviluppare compoetatirsostenibili;

e Grandi Opere
ARPAYV si occupa di attivita di audit preventivo endonitoraggio ambientale per garantire la comjpliéb
ambientale, il corretto inserimento dal punto ditaiurbanistico, ambientale e sociale delle Gr&muire.
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3. ORGANIZZAZIONE E GESTIONE DElI CONTROLLI UFFICIAL |
Le macroaree interessate dal PNI, suddivise inrsstino le seguenti:

* Alimenti
°Acque Potabili e Minerali
elmportazioni e Scambi
°Qualita Merceologica
oSicurezza igienicaddod safetye Nutrizione
» Mangimi
olgiene e Sicurezza
olmportazioni
°Qualita Merceologica
* Sanita Animale
°Anagrafe
°Farmaco Veterinario
olmportazioni e Scambi
°Malattie Infettive
°Riproduzione
» Benessere Animale
« Sanita delle Piante
oControlli sul Territorio
°Esportazioni
olmportazioni
°Prodotti Fitosanitari
« Attivita Trasversali
o Sistema di Allerta
°Ambiente
°Sottoprodotti
°Z00Nosi

Le attivita che costituiscono il Sistema dei coliitrafficiali nelle macroaree di interesse rientoanelle
seguenti tipologie:

1.Attivita di autorizzazione;

2.Piani specifici comunitari con programmazioneta;

3.Piani specifici comunitari con programmazioneoagle;

4.Controlli ufficiali previsti da norme nazionalicecomunitarie, diversi dai Piani specifici comuanit
con organizzazione e programmazione centrali edteaée cofinanziamento europeo;
con organizzazione centrale e programmazione reafgipn
con organizzazione e programmazione regionali;

5.Attivita di controllo ufficiale a carattere regiale;

6.Attivita straordinarie di controllo.

Rispetto alle macroaree del PNI, il presente PRIGiene i piani specifici nelkllegato B.
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4. PIANI DI INTERVENTO, COOPERAZIONE COORDINAMENTO
Procedure per le emergenze

Con DGR 1986 del 28 ottobre 2014 ¢ stata finanzafredisposizione di un documento di “Linee guida
per le emergenze epidemiche”.

A seguito dei provvedimenti della Giunta e del Rieste in relazione al Sistema Regionale di Protezi
Civile (DGR n. 568/2012, DGR n. 666/2012, DGR n3@2012, DGR n. 103/2013, DPGR n. 78 del
11/06/2013), di attuazione della LR 11/2001e dedigge 12/7/2012 n. 100 e della Legge 24/2/19925).22
sono in via di predisposizione procedure specifiple i piani di intervento in caso di emergenze non
epidemiche.

Misure di coordinamento e cooperazione con gli oigh controllo che operano sul territorio regioreal

Il Piano Nazionale Integrato (PNI) disciplina i ¢alli della Pubblica Amministrazione nel settorelld
sicurezza alimentare, la cui attuazione ricadéatedio delle competenze di numerosi Enti Pubblici.
Al fine di assicurare la necessaria conformita idegéerventi di controllo il Governo, le Regioni RA.
hanno definito apposita “Intesa sulle linee guidanateria di controlli ai sensi dell’art 14, comBadel DL
09 febbraio 2012 n 5” che mira a promuovere l'indegpne e il coordinamento delle relative attivstal
territorio.
Sul territorio regionale sono presenti operatopapenenti a diversi organi di controllo che effatio
controlli sulle medesime imprese e con i quali éessario il coordinamento. Dovranno, pertanto, resse
implementatispecifici protocolli operativi con le strutture opati sul territorio appartenenti a:

e Comando dei Carabinieri per la Tutela della Salhites) della Regione Veneto;

* Ministero delle Politiche Agricole e Forestali;

* Ispettorato Centrale Repressione Frodi;

¢ Ministero dell'ambiente.

Con successivi provvedimenti verranno descrittmilure che possano garantire una cooperazionéieffet
ed efficace ed il coordinamento delle attivita ‘aefbito di ciascuna Autorita competente e tra leidie
Amministrazioni responsabili per uno stesso settiorgarticolare, verranno descritti i meccanisorniali,
quali riunioni, comitati congiunti e gruppi di cejamento, ed i requisiti applicabili agli accordazioni
congiunti, che garantiscano la cooperazione edaiidinamento tra le Autorita regionali e localidreéssate e
gli organismi di controllo cui sono stati deleg&tiuni compiti e tra le Autorita competenti e gtganismi
ufficiali responsabili. Tali misure possono compmtere sia specifici Organismi di coordinamento tra
Amministrazioni che Protocolli e Procedure.

La realizzazione di attivita coordinate consentiiaconseguire una serie di vantaggi per la Pubblica
Amministrazione in termini di:

« efficienza: riduzione dei costi attraverso la péfitazione nel sistema dei controlli;

« efficacia: modulazione dei controlli in funziodeuna ponderazione dei rischi che tiene contondamnpio
numero di dati;

* appropriatezza: pianificazione dei controlli imgione della tipologia dei rischi;

« adozione di modelli e criteri condivisi di contmufficiale.

Nel contempo le imprese sottoposte ai controllaamo un beneficio in termini di riduzione dell’esse di
controlli in conseguenza dell’eliminazione dellepticazioni e di uniformita nella valutazione dequasiti di
conformita da parte delle diverse autorita di calidr

Coordinamento ACR-ACC

Le attivita di coordinamento e cooperazione debgiBne del Veneto con I’ACC sono assicurate daiipiec
organismi strutturati, quali Comitati, Commissioetc, e da protocolli e procedure operative.

Il Coordinamento della Commissione Salute e stagegnato nel maggio del 2010 e terminera ad aprile
2015 alla Regione Veneto, mentre alla Regione Usrbstato affidato il ruolo di Coordinatore Vicario
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Coordinamento ACR-ACL

Tra le azioni volte a promuovere il coordinament t'ACR e le ACL anche in attuazione della DGR
1429/2013 vi sono le comunicazioni effettuate adrao modalita informali e tramite canali istituzidi
qguali la posta elettronica e la PEC e durantedaioni di servizio, nhonché attraverso appositi giug
lavoro i cui componenti provengono dalle Az. ULS8ad’ACR. In particolare sono oggetto di condivise

la definizione dei criteri per la programmaziondleattivita, le modalita di realizzazione deintmlli
coordinati, integrati e, se del caso, congiuntiesuhprese del settore agro-alimentare, I'integraei dei
sistemi informativi e la loro rimodulazione per doambio d’'informazioni in merito agli esiti dengpli
controlli.

Sono stati gia avviate attivitd di controllo congiel tra operatori di Az. ULSS diverse e si prevede
intensificare la formazione degli operatori anchecampo per mettere a regime un programma codmina
di controlli ufficiali al fine di condividere le ndalita di controllo ed uniformare la valutaziondlgeon
conformita e la successiva gestione.
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5. AUDIT SULLE AUTORITA® COMPETENTI E VERIFICA DELL 'EFFICACIA DEI
CONTROLLI UFFICIALI

L'art. 4, paragrafo 6, del Reg. (CE) 882/2004 pdevehe le Autoritd Competenti eseguano audit infarn
modo trasparente per verificare il raggiungimengglidobiettivi del regolamento e alla luce dei tieia
risultati intraprendano misure appropriate, e gathgano tali audit ad un esame indipendente.

Come previsto dall’Accordo CSR/46/2013, in Italiaaudit interni coinvolgono a cascata i tre livalelle
Autorita Competenti. Il Ministero della Salute - BCeffettua audit interni sui sistemi regionali di
prevenzione in sicurezza alimentare e sanita ptéobieterinaria - ACR. Le Regioni, a loro volta, Igemo
audit interni sulle Az. ULSS - ACL.

Per rispondere agli obblighi previsti dall'art 4@®)livello di ACR, viene predisposto il “Sistema alidit
regionale” in conformita al Capitolo 3 dell’AllegafA alla DGR n. 1429/2013 di recepimento dell’ Acbor
CSR/46/2013. | criteri di esecuzione degli audigwmo le indicazioni definite dalla Decisione della
Commissione 2006/677/CE.

Nell'ambito del “Sistema di audit regionale” vengopianificate ed organizzate le attivita di cortrairette

a verificare l'organizzazione, l'efficacia, I'appriatezza e l'efficienza dei controlli ufficiali ngettori degli
alimenti, dei mangimi, della salute e del benesdegdi animali, vengono analizzati gli esiti, prguibste le
azioni di miglioramento necessarie e data loroazitine; I'insieme di tali azioni costituisceptocesso di
audit In particolare la valutazione dei meccanismi postssere dalle AC nell’lambito del controllo affile

si basa sull'accertamento:

- di conformita delle attivita e dei risultati coraél rispetto alle “disposizioni previsteplan
arrangementsper esempio le procedure che I'AC si & data);

- dell'efficacia delle disposizioni attuate;

- dell’adeguatezza delle disposizioni rispetto aflettivi del regolamento 882/2004.

Tale processo deve essere informato ai seguetgicepproccio sistematico, indipendenza e traspa.

Il processo di audit si articola in:

- programmazione strategica ed annuale (generalerato);

- pianificazione di ogni singolo audit;

- esecuzione/effettuazione di ogni singolo auditn@ima gli audit prevedono una parte in campo, ma

possono talora basarsi solo su evidenze documentali

- chiusura dell’audit con:

o la predisposizione del rapporto di audit (queatefprevede l'invio di una bozza di report
per raccogliere le eventuali osservazioni primeedigere il report definitivo),

0 la predisposizione di un piano di miglioramenta&so di formulazione di raccomandazioni
o la successiva verifica di realizzazione di quarnémificato nei termini previsti;

- riesame degli audit effettuati e verifica sullitid degli auditor (relazione annuale).

Il Piano di audit, firmato dal’lRGA, viene trasmesdal Direttore della Sezione veterinaria e Siczaez
alimentare ai Direttori generali delle Az.ULSS daliare e per conoscenza ai Direttori dei dipantitndi
Prevenzione e ai Direttori dei Dipartimenti funzitindi SPVSA e ai Responsabili dei servizi inteadiss
(Sian e Svet), con 7 giorni lavorativi di preavyisopo aver concordato per le vie brevi la datdwogo in

cui verra eseguito I'audit. Con il Piano di audiene comunicata composizione del gruppo di audit e
vengono richiesti eventuali documenti da visionare.

L'esecuzione dell'audit prevede:
- svolgimento della riunione di apertura;
- raccolta e verifica delle informazioni;
- confronto delle evidenze con i criteri;
- elaborazione delle risultanze dell’audit;
- formulazioni delle raccomandazioni;
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- preparazione delle conclusioni dell’audit;
- svolgimento della riunione di chiusura.

Al termine di ogni audit viene predisposto da paeégruppo di audit il Progetto di Rapporto di Aughtro
90 giorni lavorativi dall'esecuzione dell’'audit (iceaso di rilievi che richiedono intervento urgentale
tempistica viene necessariamente ridotta). L’Azéell SS auditata trasmette le eventuali osservazbni
Progetto di Rapporto di Audit entro 45 giorni laativi dalla ricezione dello stesso (in caso diesiliche
richiedono intervento urgente, tale tempistica giercessariamente ridotta). |l Rapporto Finalewdliaiche
tiene conto delle osservazioni pervenute dall’ A3 auditata viene trasmesso entro i successigiathi
lavorativi. L’Az.ULSS auditata predispone e invidACR il piano di miglioramento con le azioni ceftive

e preventive entro 60 giorni lavorativi.

La pianificazione strategica quinquennale consiste ciclo di audit che deve coprire:
e tutte le attivita di controllo ufficiale di cui &eg. (CE) n. 882/2004;
e tutti i livelli delle catene di produzione interags ovvero tutte le fasi della produzione,
trasformazione e distribuzione come definite detll'a(16) del Reg. (CE) n. 178/2002;
* le attivita di tutti i Servizi che effettuano i dwalli ufficiali, nonché i laboratori ufficiali e i
laboratori che effettuano analisi nell'ambito dgitecedure di autocontrollo.

La programmazione degli audit interni viene effettudal Responsabile del Programma di alidit suo
delegato. Il programma annuale & definito in tefndinobbiettivi ed estensione, responsabilita, éso
procedure e rischi associati. La programmazionauaenprevede sia audit di sistema che di settoré ed
basata sul rischio.

L' audit di sistema si basa sulla verifica dell’arizzazione e dell’applicazione degli strumentgdierno
attraverso la valutazione dei criteri generali fpogiisiti), e della conformita al Reg. (CE) n. 8814, alla
L. n. 833/78, al D.Lgs n. 502/92 e s.m.i.,, nonché BGR n. 1429/2013 per gli aspetti organizzativi
natura trasversale funzionali allo svolgimentoaeltivita di controllo ufficiale.
A livello di ACL possono essere verificate le at@vdi tutti i Servizi che effettuano i controllfficiali ai
sensi del reg. 882/2204 ed altre attivita previlstta normativa vigente e/o rientranti nei LEA.
Priorita trasversali e tematiche orizzontali diitsoengono preventivamente analizzati attraversmlis
documentali per ottenere una panoramica approfmgit’'organizzazione e I'applicazione degli strumine
di governo previsti dalle norme comunitarie e naalp identificare le aree potenzialmente probléchat e
le priorita per gli audit. L'audit di sistema vier@anificato di norma coinvolgendo i Dipartimenti d
Prevenzione delle Az.ULSS e ove presenti i Dipagtithfunzionali Sanita Animale e Sicurezza Alimeata
Gli audit di settore, hanno lo scopo di valutaresitaazione generale del settore oggetto di auditgono
verificate le attivita di controllo nelle diversatene di produzione a tutti i livelli ovvero intiie fasi della
produzione, trasformazione e distribuzione coméndefdall’art. 3(16) del Reg. (CE) n. 178/2002tr®lalla
verifica della conformita dellACL ai criteri di ganizzazione generale previsti dal Capitolo 1 (Ghadh)
dell’Allegato A all’Accordo CSR/46/2013, sono ogtgetli verifica sistematica i seguenti aspetti:

- se I'ACL effettua i propri controlli secondo proegd codificate e documentate;

- se i controlli sono effettuati secondo una prograzione elaborata in base alla valutazione del

rischio;

- seicontrolli sono effettuati in modo efficacepegpriato e affidabile;

- se é presente e viene attuata una procedura ficaatell’efficacia dei controlli.
A tale scopo viene utilizzata una check list conpata una “parte A” per la valutazione degli eletndn
sistema dell’audit, e una “parte B” specifica peftare.

Sono sottoposti a verifica per gli aspetti relasile attivita collegate al reg. 882/2004 ed al ®Rhche i
laboratori ufficiali.

L'’ACR verifica i dati relativi alle attivita di camollo ufficiale che vengono chiesti alle Az.ULSS a
conclusione di ogni anno solare ai fini delle reoditazioni.
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| dati pervenuti vengono controllati relativamerdie seguenti aspetti: rispetto dei tempi di risposta
correttezza dei dati. A seguito dell'esito favorevdella verifica, i dati vengono aggregati e trasan al
Ministero per ottemperare ai debiti informativi pisdi dai LEA.

La funzione di audit

Si ritiene opportuno dare le prime linee di indiozorganizzativo allaFunzione di audit Ulteriori aspetti
relativi ad obiettivi, ruoli, competenze e procesluerranno definiti con documenti successivi, @reahno
conto degli esiti delle attivita avviate.

Attraverso laFunzione di auditregionale vengono organizzate e coordinate leit@ttoperative relative
all'effettuazione degli audit interni ai sensi dalt. 4(6) e delle altre verifiche di efficacia sgnsi dell’art
8(3) del regolamento 882/2004.

Le modalita che I'ACR utilizza prevalentemente perificare I'efficacia dei controlli sono:

» audit interni sulle ACL e audit sui laboratori @fili designati;

» audit sugli stabilimenti produttivi dei diversi s&i e sui laboratori che effettuano analisi per
l'autocontrollo delle imprese;

» ispezioni senza preawviso per verificare I'attuaeiaelle normative ed il grado di realizzazionelideg
obiettivi;

» verifica dei documenti richiesti alle ACL ai finelle rendicontazioni.

A seguito della programmazione annuale degli aegjtonali, per assicurare un supporto metodologicd
indirizzo, a garanzia di un lavoro coerente, affittaed efficace degli auditor, nel’ambito delfanzione di
audit € previsto il coordinamento delle seguenti atiigibrrelate al processo di audit:

- formazione degli auditor su SSN, conformementeiaat percorso di cui al Capitolo 2 dell’Allegato A
alla DGR 1429/2013, addestramento e mantenime it glealifica;

- valutazione degli auditor, redazione ed aggiornamedell’elenco regionale degli auditor qualificpgr
'esecuzione degli audit sul SSN;

- costituzione dei gruppi di audit nel rispetto defiesi di trasparenza e indipendenza;

- direttive per l'attivita di audit

- supporto nella pianificazione degli audit ed in iteealle modalita di esecuzione degli audit;

- monitoraggio e coordinamento dell'attuazione degpamma di audit;

- raccolta e analisi dei rapporti di audit e dellawioentazione relativa alle attivita conseguenti agdlit;

- valutazione delle azioni correttive e preventivegmste nel piano di azione delle Az. ULSS auditate;

- monitoraggio e riesame annuale degli esiti deglitatelazione e pubblicita;

- identificazione delle esigenze di azioni corretévpreventive;

- proposta delle azioni di miglioramento;

- verifica delle attivita degli auditor;

- conservazione delle registrazioni.

Con l'obbiettivo di gestire il processo di auditsedo modalita che migliorano I'efficienza dellagohina
amministrativa regionale, I'utilizzo delle risorsenane ed economiche per l'operativita della funziacin
audit si conforma alla logica del project managem@éntale scopo devono essere valutate possitdiita
coordinamento con le altre strutture regionaliielgti Enti eventualmente coinvolti nelle verifiehin modo
da evitare duplicazioni e sovrapposizioni di corepee.

Per il tempo necessario ad effettuare le attivigvigte, laFunzione di audititilizza il seguente personale:

- un dirigente qualificato con funzione di coordirnato

- personale tecnico esperto con formazione spedfigé audit;

- personale amministrativo;

- auditor qualificati per effettuare le attivita agsate su tutto il territorio regionale.
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La natura del processo di audit prevede

Approccio sistematico

Per garantire, coerenza e sistematicita duranteit@ uniformita tra i diversi audit, sono stategisposte le
check list da utilizzare per audit di sistema settore.

Per rendere le risultanze dei rapporti efficaciialdabile come pratiche ottimali, & stata predspoun
modello di rapporto di audit che contiene una sezispecifica riepilogativa con punti di forza e di
debolezza, rispetto al raggiungimento degli ohiettel piano di audit, ed una sezione destinatpartare
evidenze di interesse del’ACR.

Trasparenza
La procedura documentata, i documenti e la modkdisttilizzata per I'attivita di audit sono publaic sul

sito web della regiongww.regione.veneto.it

Inoltre I'elenco aggiornato degli auditor su SSNe @ffettuano audit regionali, viene trasmesso A&R
alle Az.ULSS.

Gli esiti del programma di audit sono oggetto ¢k uelazione annuale che viene discussa con i Reapitin
dei servizio delle Az. ULSS e la cui sintesi vignéblicata sul sito. In tale relazione vengono enidate le
migliori pratiche riscontrate che possono essengligise per migliorare I'organizzazione delle ACL.

Indipendenza
Al fine di garantire l'indipendenza, il personallkecopera nellambito dellkunzione di audideve essere

libero da qualsiasi pressione di natura commercfalenziaria, gerarchica, politica o di altro tjgger non
influenzare il giudizio o il risultato del processdGli auditor devono risultare indipendenti
dall'organizzazione oggetto dell'audit e liberi deegiudizi e conflitto di interessi. Tale criters ritiene
soddisfatto completamente quando personale di unbILASS viene incaricato di effettuare audit presso
un’altra Az.ULSS. In ogni caso si ritiene congrue tempo di tre anni per considerare indipendente il
personale rispetto ad una responsabilita direttanfattivita o settore o organizzazione. Il perdenehe
opera nella=unzione di audied i gruppi di audit sono individuati dal Direttodella Sezione Veterinaria e
Sicurezza Alimentare escludendo conflitti di ins=e.

Requisiti degli auditor

Gli auditor possono essere scelti tra il persogaddificato in organico alla Ente regione, alle émile ULSS

o ad Enti ed istituzioni di supporto al SSR, qui#fiS, 'ARPAV e I'Universita. Gli auditor devonossere
formati secondo quanto previsto dal Capitolo 2’'alidlgato A allAccordo CSR/46/2013, aver lavorato
almeno un anno negli ambiti di applicazione debtagento 882/2004 ed aver eseguito almeno due audit
negli ultimi tre anni. Ai fini del mantenimento neimpo una adeguata qualificazione si consideficEufte

la partecipazione ad almeno due audit ogni tre.drenattivita di auditor, esperto tecnico e osseEm&asono
svolte nell'ambito delle ordinarie attivita istiionali previste per il personale appartenente Alteende
ULSS del Veneto e di altri enti coinvolti nelleigit& inerenti il controllo ufficiale in materia diicurezza
alimentare, e pertanto, per tali attivita, non spreviste indennitd o compensi supplementari.

Ai fini della predisposizione e dell’aggiornamentell’elenco degli auditor, vengono presi in consédéone

i seguenti aspetti:

- requisiti di formazione e addestramento;

- mantenimento dei requisiti;

- conformita della documentazione prodotta;

- capacita personali e tecniche utilizzate, vatutatche attraverso specifiche attivita di verifitaula o sul
campo;

- reclami e ricorsi riguardanti gli audit effettuat

L'elenco degli auditor viene aggiornato dall’ACRebblicato sul sito web della Regione del Veneto.
Requisiti di formazione e addestramento

Il personale coinvolto nell’attivita di audit intey deve avere concluso il terzo percorso formatwmlitor su
SSN) di cui al Cap 2 dell’Allegato A all’Accordo ®16/2013:
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- Formazione in aula: con la sola formazione in aukcquisisce la qualifica di auditor AGA;

- Formazione sul campo: con I'effettuazione di dueitaim un triennio, con valutazione favorevole da
parte del’RGA, si acquisisce la qualifica di aodiRGA su SSN;

- Mantenimento (2 audit in 3 anni sia per AGA che R&A).

Il personale coinvolto nell'attivita di audit chestituisce il Gruppo di aud{tGdA) &€ composto da:

- Responsabile (un RGA/team-leader) qualificato insebaalla formazione, all'esperienza
lavorativo/professionale e almeno 2 audit come RG su SSN negli ultimi tre anni.

- AGA (uno o piu assistenti del gruppo di audit) dficdto in base alla formazione in aula 3°
percorso, ed esperienza come RGA in almeno 3 audiperatori dei settori produttivi.

- Espertol/i tecnico/i che possono essere reclutatipgrsonale della Regione, delle Az. ULSS,
dell'lZzS, dellARPAV, Universita, e altro, con rumldi supporto tecnico all'auditor ma non di
auditor.

- Osservatoripossono avere il ruolo di osservatore gli operatotiaining, cosi come i valutatori o i
supervisori se non sono parte attiva nel GdA.

- Personale amministrativaon funzione di supporto amministrativo/informatigud avere o meno
competenze specifiche/specialistiche.

Riservatezza
Il personale che compone il gruppo di audit soties@nnualmente il “modulo di riservatezza” cheegna
a non diffondere le informazioni raccolte duraniteagdit, a garanzia della riservatezza.

Tutela della salute e sicurezza degli auditor @tdd personale del GdA

Le ACL auditate mettono a disposizione i dispositlv protezione individuali necessari per effetaude
attivita sul campo e forniscono, ove necessarioplgortune indicazioni al gruppo di audit. Il perate che
esegue l'audit deve osservare tali indicazioni diriesecuzione degli audit.

Scrutinio indipendente

Per garantire I'efficacia dell'esame indipenderteeamine del processo di audih@lipendet scrutiny viene
istituito unComitato per 'esame indipenderiteui membri sono annualmente incaricati dal Det della
Sezione Veterinaria e sicurezza alimentare; il ek incaricato, proveniente dalla Regione, dAlte
ULSS o da altri Enti, deve essere indipendenteetispal processo di audit, dotato di elevata peibemlita

e pluriennale esperienza in materia di valutazidekle organizzazioni e del personale, con partieola
riferimento al settore pubblico, nonché delle d@pioni di cui al D.Lgs. n. 150/2009.

Qualora sia incaricato personale della struttugiorele e delle Az.ULSS, questo non deve essers/aibd
nelle attivita di audit nell'anno in corso.

L'esame del processo di audit prende in considenazitutte le fasi del processo di audit compresa la
programmazione annuale, e la valutazione dei raipgegli audit ai fini della verifica della omogeteedi
giudizio da parte degli auditor.

Reclami e ricorsi
Eventuali reclami relativi all'’esecuzione degli &udnno presentati al committente degli audit.

La verifica dell'efficacia dei controlli ufficiala livello di ACL

La verifica dell'efficacia dei controlli ufficialieé prevista dal regolamento 882/2004 e consistea nell
valutazione che si esegue, a vari livelli, per avarconferma del raggiungimento degli obbiettivi.
Tale verifica puo essere effettuata puo esserégdta in tre momenta priori, in real timee a posteriori

E utilizzando metodi diversi, tra cui I'audit inter (art. 4(6) reg. 882/2004), la supervisione ddepdel
responsabile sovraordinato sull'attivita del peeden(verifica in tempo reale - Nota Ministero Salut
n.15372 del 16/08/2012), il controllo dei verba&port (verifica a posteriori), e deve essere omgata in
base ad una procedura documentata (art.8(3) r&@88), tenuta aggiornata.
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Durante gli audit regionali si prende visione dejsenti documenti relativi alla verifica dell’eféicia:

» la procedura adottata dal Responsabile di Seridinettore di struttura
* la documentazione comprovante |'effettuazione dedidfica, ed i relativi risultati
« la documentazione correlata alle azioni consegaaitesiti della verifica.

Sono demandati al Direttore della Sezione VeteianarSicurezza alimentare gli atti ed i provveditnen
necessari per aggiornare le procedure relativéstdr8a di audit regionale ed alla Verifica dellieficia dei
controlli ufficiali.

Risorse economiche
Per la realizzazione delle attivita conness8isiema di auditegionale, la Regione e le Az. ULSS possono
utilizzare anche i proventi dei diritti sanitarsebssi ai sensi del Reg. 882/2004 (D.Lgs 194/2008).
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6. CRITERI OPERATIVI, PROCEDURE e REGISTRAZIONI DEI CONTROLLI UFFICIALI E
SISTEMA SANZIONATORIO

Criteri operativi

| criteri operativi previsti per il PRIC con cuiACL deve operare sono quelli riportati all’articofiodel
Regolamento (CE) n. 882/2004, e ripresi nella DGR429/2013:

a) le Autorita competenti assicurano l'efficacid’ appropriatezza dei controlli ufficiali su animalivi,
mangimi e alimenti, compresi i vegetali, in tuitefdsi della produzione, trasformazione e distridie;

b) il personale che effettua i controlli ufficiadi libero da qualsiasi conflitto di interesse, clogrgbbe
nuocere alla obiettivita e alla indipendenza o cammettere il giudizio professionale;

c¢) dispongono di un numero sufficiente di persormeguatamente qualificato ed esperto per far esii ch
controlli ufficiali e gli obblighi in materia di agrolli possano essere espletati in modo efficaceficiente;

d) le Autoritd competenti dispongono di struttureatrezzature appropriate e in adeguato grado di
manutenzione per assicurare che il personale pessguire i controlli ufficiali in modo efficace ed
efficiente;

e) le Autorita competenti hanno facolta di effettuacontrolli ufficiali e di adottare le misureguiste nel
regolamento (CE) n. 882/2004;

f) le Autorita competenti dispongono di piani di engenza e sono pronte a gestire questi piani indias
emergenza;

0) gli operatori del settore dei mangimi e deglinainti sono tenuti a sottoporsi ad ogni ispezidifetteata a
norma del regolamento (CE) n. 882/2004 e a coadiuvih personale dell’autorita competente
nell’assolvimento dei suoi compiti.

Il rispetto dei criteri operativi di cui ai punti) ) €) g) € assicurato dalla normativa relativasiatema
sanzionatorio e a quella relativa all'inquadramegitoidico del personale che effettua i controfficiali e
dal Decreto Legislativo 6 novembre 2007, n. 193.

Fatta salva l'autonomia organizzativa delle Az.ULS@ prevista un’adeguata turnazione periodica, di
norma triennale, del personale addetto ai contrdficiali presso gli operatori del settore alimermet,
compresi gli allevamenti, e del settore mangimi.

Il rispetto del criterio operativo di cui al purdd & garantito dal sistema di audit, il cui prognsare definito
annualmente dal Direttore della Sezione VeterinarBicurezza Alimentare, cosi come meglio speddica
nella parte dedicata al Sistema regionale di audit.

Il rispetto del criterio operativo di cui al puntpé garantito attraverso il sistema ECM nazioeategionale

e attraverso iniziative specifiche delle Autoritinpetenti e dei Laboratori ufficiali

In merito al criterio operativo di cui al punto €ascuna Az.ULSS definisce dei Piani di emergenza
nell’ambito dei quali operano specifici gruppi dvbro all’'uopo costituiti.

Procedure
Pianificazione e programmazione dei controlli

Dalla necessita di garantire I'attuazione del RNdlel PRIC, scaturisce I'obbligo per tutte le AGQidtarsi di
propri strumenti di pianificazione e programmaziquer assicurare, anche in considerazione dei vincol
temporali, di performance e di budget economicmadigiungimento degli obiettivi dei piani ed il cplasso
dei compiti istituzionali ad essi integrati, conuenti la sicurezza alimentare di cui al Reg. 17820 ale
obbligo é circostanziato nell'allegato I, capodél Reg.(CE)882/2004: gli obiettivi da raggiungdexvono
essere oggetto di procedure documentate.

La pianificazione, la programmazione e, piu in gale i processi inerenti il controllo ufficiale \dmo
rispondere, per quanto necessario, ai requisitiipati nell'articolo 8 (“procedure di controlloerifica”)



30

Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015

ALLEGATOA alla Dgrn. 391del 31 marzo 2015 pag. 27/37

del Reg.(CE)882/2004: i controlli ufficiali devonessere eseguiti secondo procedure documentate
opportunamente aggiornate, e piu in generale laléwno prevedere documenti di procedura per irselito
cui all’allegato Il, capo Il del reg. 882/2004:

* L'organizzazione dell'autorita competente e laziefee tra le autoritd centrali competenti e le
autorita cui é stato conferito il compito di eseguicontrolli ufficiali.

* La relazione tra le autorita competenti e gli oigam di controllo cui sono stati delegati compiti
connessi ai controlli ufficiali.

e Ladichiarazione sugli obiettivi da raggiungere.

« | compiti, le responsabilita e gli obblighi del penale.

e La procedura di campionamento, i metodi e le tdenidi controllo, l'interpretazione dei risultatiee
successive decisioni.

e | programmi di monitoraggio e sorveglianza.

« L'assistenza reciproca qualora i controlli ufficiathiedano l'intervento di piu di uno Stato membr

* Le attivita da svolgere a seguito dei controlliciéli.

e La collaborazione con altri servizi o dipartimecite possano avere responsabilita in materia.

* La verifica del'adeguatezza dei metodi di campiogeato e di analisi e dei test di rilevamento.

¢ Qualsiasi altra attivita o informazione necesspeiail buon funzionamento dei controlli ufficiali.

In accordo con la programmazione regionale e ispletto delle frequenze minime, ogni Az. ULSS. deve
dotarsi annualmente di un proprio programma di rodiot ufficiale, in declinazione del programma
predisposto dalla Regione, che meglio definiscdattidle proprie attivita alla realta locale.

Nella stesura di tali pani di controllo ogni Az. BS deve tenere in considerazione almeno i seguenti
parametri:

a) numero di operatori presenti sul proprio teriit@ loro distribuzione per settore produttivo;

b) classificazione degli operatori in base al risch

c) dati sugli stati di allerta;

d) esiti dei precedenti controlli;

e) risorse umane disponibili.

L'art. 3 del Regolamento (CE) 882/2004 prevedeiduntrolli ufficiali siano basati sul rischisigk-basedl.
Una programmazione esclusivamente basata sullecstefo sulle risorse disponibili & di per sé inpua,

in quanto non consente alle AC di quantificare tmstamento dal numero di attivita previsto dalle
disposizioni vigenti. Tali disposizioni infatti defscono i livelli essenziali di assistenza (LEAhecil
Sistema sanitario nazionale deve erogare.

La pianificazione/programmazione delle attivita egercio iniziare dalla ricognizione globale dentrolli
ufficiali da svolgere in attuazione delle disposigi normative di settore, e delle risorse dispadnibi
dettagliando le attivita da effettuare nella redkh proprio contesto, basata sulle anagrafich&@atimento,

e giungere infine ad una adeguata suddivisioneaepiti tra le articolazioni organizzative, funzéine tra

gli operatori del controllo ufficiale. Tale suddidne dovra essere tanto piu puntuale quanto pisspna al
momento operativo e al livello organizzativo conepeée, e deve tendere ad un’adeguata suddivisione de
compiti tra il personale che esegue i controlliaidii.

La pianificazione/programmazione dei controlli cifili e delle attivita correlate, deve tenere codégli
esiti dei controlli ufficiali precedenti, della wahzione delle attivita di controllo ufficiale ste] delle
conclusioni degli audit ricevuti e delle verifictell'efficacia dei controlli ufficiali.

I controlli ufficiali devono essere organizzati laubase di criteri o da livelli predefiniti (perdeale
significativa sul totale delle aziende ai fini ¢etlagrafe; definizione di un numero minimo di cofitr come

nel caso di un piano di campionamento di matriginahtari; frequenze temporali predefinite per una
determinata tipologia di impresa alimentare; PNRIAR, Piani di sanita animale, ecc.) dalle autorita
competenti sovraordinate e dovranno svilupparsiamgendone il rispetto, nonché il loro eventuale
incremento, organizzandoli e distribuendoli sulesd di una categorizzazione del rischio pertinete
rispettivo livello di competenza.
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La frequenza, i metodi e le modalita di controlfficinle devono essere stabiliti in base alla tgaph e al
numero degli stabilimenti che insistono sul teride alla relativa categorizzazione del rischio.
Nel sistema articolato di controlli descritti inegio documento, e a cui deve essere sottoposttivitda
produttiva, la frequenza dei controlli pud diperedda una serie di fattori tra i quali:
e numero e tipo di controlli predefiniti, previsti ltaAutorita Competenti sovraordinate e da norme,
regolamenti e disposizioni;
» livello di rischio delle singole attivita produtévo di uno stabilimento, definito :
0 in relazione ai riscontri ottenuti durante le atéivdi controllo ufficiale;
o in relazione alla posizione della tipologia delggito OSA/OSM/Azienda rispetto alla filiera
di appartenenza;
0 inrelazione alla necessita di definire le situakii rischio in rapporto a gruppi omogenei di
OSA/OSM/Aziende, mediante un campione rappresentdiiquesti;
e obiettivi propri delle singole programmazioni regdi;
e obiettivi propri delle singole programmazioni dee.ULSS.

La classificazione delle attivita in base al risghi

Le attivith da sottoporre a controllo devono essdassificate in funzione del rischio, e gli egiglla
classificazione comportano una diversa frequertgaotogia di controllo ufficiale.

Con DDR 292/2007 e DDR 507/2007 sono state defiaifgocedure regionali di classificazione dei sihg
stabilimenti che producono all'ingrosso, registaitsensi del regolamento 852/2004 e riconoscilgeasi
dei regolamenti 852/2004 e 853/2004 e stabiliteelative frequenze dei controlli (categorizzazialted
rischio per singolo stabilimento).

Ad integrazione di quanto gia stabilito, si formao di seguito indicazioni utili alla classificariodelle
restanti imprese, sulla base della “tipologia divai&”, per I'individuazione del livello di riscloi predefinito.
Nel caso in cui, in relazione all'elevato numerosthbilimenti da sottoporre a controllo ufficialemsia
possibile una classificazione per singolo stabititoesi potra procedere ad una classificaziondipelogia
di attivitd per le quali viene pre-definito un likedi rischio in rapporto al volume di produzioativita del
singolo stabilimento (Vedi sezione 6 allegato Adketreto legislativo 194/2008).

Le categorie di attivita sono classificate in almém livelli di rischio:

* elevato
« medio
* basso

Successivamente, per singolo stabilimento poss@sere presi in considerazione ulteriori aspetti che
modificano la categoria di rischio dello stabilinestesso:

dimensione

natura dell'alimento/mangime/animale/SOA ...

ciclo produttivo

entita produttiva

dati storici dello stabilimento (non conformita gresse)

agrwdE

Va tenuto conto degli esiti relativi all'attivitd dontrollo ufficiale degli anni precedenti, deffpropriatezza
dei controlli effettuati, dei risultati pregresslautocontrollo del’OSA e di qualsiasi altra orfmazione
che possa indicare eventuali rischi. Allo stessalaneengono definite in ambito locale le frequenzie e
tipologie di controllo delle attivitd che usufruis di autocontrollo semplificato (ad esempio le
microimprese). Riguardo alla flessibilita nell’ajgalzione della normativa comunitaria in materiggiéne e
sicurezza degli alimenti, ed in particolare allasbilita di adottare procedure semplificate diogontrollo

in certe imprese, sono in itinere specifici provineehti.
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La classificazione degli stabilimenti in base ad oategorizzazione del rischio, diventa, pertdfagtgmento
propedeutico, unitamente alla frequenza e al nundeite attivita stabilite dai vincoli normativi, lal
determinazione delle risorse per soddisfatfabbisogno di controllo ufficiale.

La programmazione dell'attivita di controllo uffade deve sempre esplicitare i vincoli normativbise ai
quali e stata predisposta. Cio consentira anclkedalezione aziendale di acquisire evidenza dedlayidi
raggiungimento dell'obiettivo fissato dalle dispsni e dalla pianificazione al fine di monitordeereale
erogazione delle prestazioni definite.

Il processo di pianificazione/programmazione deemsentire di evidenziare la eventuale quota dvititi
che, a causa di difficolta oggettive e dimostralmbtrebbe essere erogata solo parzialmente. Titilgta
dovra successivamente essere oggetto di analisteatho dell’AC, e qualora la criticita risulti mosanabile
(ad es. con semplificazione delle procedure, remisi obiettivi, riorganizzazione del personale,
razionalizzazione ecc), rappresentata formalmehtavedlo di responsabilita sovraordinata e/o nedledi
opportune per le valutazioni di competenza.

In ogni caso, al fine di ottemperare agli obbligkl controllo ufficiale, devono essere garantiteadeguate
risorse umane ed economiche (Considerando 32 RE@82/2004).

Infine occorre stabilire un monitoraggio periodisemestrale, trimestrale, ecc) delle attivita progmnate al
fine di valutare lo stato di avanzamento nel raggionento degli obiettivi.

Indicazioni per la rendicontazione dei controllfiafali

| dati riguardanti le attivita di controllo uffida effettuate nellanno solare devono essere réceol
rendicontati alla ACR entro il mese di gennaio 'datho successivo. L’ACR provvedera all’analisi,aall
validazione, all'aggregazione ed alla trasmissidirtali dati all’ACC entro il successivo mese dbleaio.

| risultati delle attivita di campionamento e asatii alimenti, bevande e materiali a contatto atimenti,
rientrano nel flusso “Vigilanza e controllo dedlingenti e delle bevande (flusso VIG)”. | laboratafficiali
provvedono al loro inserimento nell’apposito sisieMSIS—Alimenti. Per consentire al Ministero di far
fronte ad eventuali richieste della Commissionepea, delle autorita di altri Stati membri o di §laerzi
I'aggiornamento dei dati nel sistema va fatto cmgfienza almeno quadrimestrale. La Regione provaede
validare le informazioni inserite dai laboratoria documentazione con cui il campione viene comfeit
laboratorio deve contenere le informazioni necéssala trascrizione nei campi obbligatori del tiato di
registrazione NSIS-Alimenti. Tali informazioni sonoerenti con quanto riportato nell’anagrafica fledso
VIG di cui al documento guida ministeriale pubbl@aul sito del Ministero della Salute.

Metodi e tecniche del controllo ufficiale

Le tecniche ed i metodi di controllo ufficiale, ta®me definiti dall’art. 2 del Reg. CE/882/04 dl'dat. 2
del Reg. CE/854/04, sono: monitoraggio, sorveghanzrifica, ispezione, campionamento per analisi e
audit.

Fermo restando le definizioni contenute nei ciRegolamenti, al fine di un’'omogenea interpretazisie
forniscono le seguenti indicazioni esemplificative:

Definizione da Reg. CE 882/04:
“la realizzazione di una sequenza predefinita depssioni 0 misure
al fine di ottenere un quadro dinsieme della confiba alla
normativa in materia di mangimi e di alimenti, dalste e di
benessere degli animali.”

Monitoraggio Considerazioni:

Il Monitoraggio & rappresentato da misurazioniesigttiche di una
varieta di parametri.

Esempio: puo essere utilizzato per determinaiedlld di prevalenza
di un agente patogeno in una popolazione animateun prodotto
alimentare.

L’attivita di monitoraggio permette di impostarecsassivamente un
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piano di sorveglianza che preveda specifiche miduoentrollo e sig
in grado di valutarne anche I'effetto.

Sorveglianza

Definizione da Reg. CE 882/04:

“l'osservazione approfondita di una o pil aziendé skttore dei
mangimi e degli alimenti, di operatori del settatei mangimi e degl|
alimenti, oppure delle loro attivita

Considerazioni :

Per sorveglianza si intende la raccolta di datiaeldro analisi,

dell’evoluzione nel tempo, di un determinato fename in
riferimento ad obiettivi o requisiti predefiniti.

La sorveglianza & quindi da intendersi come urisgitatt in grado di
valutare anche [l'efficacia delle misure di conwolladottate
verificando quanto queste incidono sull’evoluziaie fenomeno ir
esame.

continua di azioni che producono informazioni, l&valutazione pud
determinare una riprogrammazione delle azioni stess

Verifica

Definizione da Reg. CE 882/04:

“il controllo, mediante esame e considerazione divpr obiettive
volto a stabilire se siano stati soddisfatti redfiispecifici.”
Considerazioni :

Le verifiche sono controlli su requisiti specifiei indicati. Posson
essere momenti di controllo a sé stanti o anchditgios parti
dell'ispezione o dell'audit.

Esempi di verifica a sé stante: il controllo docuataée o con prelievc
campionario su una partita di alimenti introdottauno stabilimentg
da paesi comunitari.
Esempi di verifiche inserite nell’ambito di un’ispene: sull'anagrafe
bovina, al macello , verifica della presenza desgaporti di tutti gl
animali, corretta identificazione individuale dewini, ecc.

Ispezione

Definizione da Reg. CE 882/04:

“'esame di qualsiasi aspetto relativo ai mangiragli alimenti, alla
salute e al benessere degli animali per verificatee tali aspett
siano conformi alle prescrizioni di legge relatigé mangimi, agli
alimenti, alla salute e al benessere degli animali”
Considerazioni

L’ispezione é il controllo di uno o piu requisitpecifici, (mediante
verifiche) ai fini di stabilirne la conformita allmormativa. La
conformita € relativa solo al preciso momento in\dane eseguita
lispezione che, di norma €& senza preavviso, saasi che Ig
richiedano, come previsto dall’'art. 3 (2) del REDE) 882/04.

Nel corso di una ispezione si possono eseguire icaamenti 0O
rilevare anche il rispetto di determinati requisispecifici,
normalmente oggetto di audit, come la temperatufanzionamento
di un pastorizzatore, i prerequisiti, I'attuaziategli obblighi previsti
dal piano HACCP ecc., fermo restando la possibilitée per
ispezionare specifici processi produttivi si dehti@orrere a piul
tipologie di verifica.

interpretazione e diffusione al fine di valutaraclke tenendo conto

Rappresenta, pertanto, un processo che pud cazenesiin una serie

D

Campionamento per analisi

Definizione da Reg. CE 882/04:

“Campionamento per I'analisi: il prelievo di un mgime o di un
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dall'ambiente) necessaria alla loro produzione, dfi@rmazione ¢
distribuzione o che interessa la salute degli adimzer verificare,
mediante analisi, la conformita alla normativa irataria di mangimi
e di alimenti e alle norme sulla salute degli aniirha
Considerazioni

L’analisi di un campione esita nella emissionerth © piu rapporti d
prova.

Campione: nel linguaggio corrente la parola campisignifica parte
di un tutto, sottoinsieme di una totalita di elemere & assunto
"rappresentare” |a totalita stessa.

NOTA: Diversa l'attivita di campionamento intesa conselézione
del campione” che pud essere condotta con altaithnrispetto 4
quelle del campionamento analitico es. campionameéntiocument
0 registrazioni ecc, che & ricompresa comunqudefrattivita del
controllo ufficiale.

Audit

Definizione da Reg. CE 882/04:

attivita e i risultati correlati siano conformi aldisposizioni previste
se tali disposizioni siano attuate in modo efficaceiano adeguat
per raggiungere determinati obiettivi.”
Considerazioni:
La definizione si applica sia agli audit da effatsi ai sens
dell’articolo 4(6) del Reg.(CE) 882/2004 sulle Aritd Competenti
sia agli audit da effettuarsi ai sensi dell'artewdO del medesim
regolamento su tutti gli operatori della catenamalitare €
dell’articolo 4 del Reg.(CE) 854/2004 sulle impregee producond
alimenti di origine animale.
Cio che distingue l'ispezione e l'audit € che lama € rivolta
esclusivamente alla verifica di prescrizioni di degintesi come
requisiti (che nel testo inglese del Reg 882/04osdefinite come
“rules’) mentre I'audit € rivolto anche alla verifica tedisposizioni
previste (definite, nel testo inglese del Reg 882&bme planned
arrangementy dallOSA e/o dall’A.C. Taliplanned arrangement
sono costituiti dalle disposizioni previste (ad rap@®@ una norma
cogente, un Piano o un Programma, o un loro ingigreei propri
criteri operativi (ad es.: risorse umane e stratturformazione,
pianificazione, procedure, sistemi informativi, aajpa di laboratorio
ecc.) e dagli obiettivi pianificati.
Un ulteriore elemento che distingue l'audit dafigzione & che |
primo deve valutare anche:
“se le disposizioni siano attuate in modo efficace
- se tali disposizioni siano adeguate per raggiun
determinati obiettivi”

finalizzato a verificare la conformita di un OSA ada eventualg
norma ISO. Qualora un OSA sia certificato per ummalodi esse, cid
costituira un elemento qualificante, una presurzidinconformita, da
tener presente ai fini della contestualizzaziondledevidenze
dell’audit. In ogni caso il ruolo dell’auditor debntrollo ufficiale non
e quello di “validare” la conformita rilasciata diagrganismi di
certificazione.

Per approfondimenti relativi agli audit previstil diRegolamento (CE

alimento oppure di una qualsiasi altra sostanzac{@ proveniente

“un esame sistematico e indipendente per accersareleterminate

L'esito dell’audit svolto ai sensi dei Reg .882/64854/04 non ¢

D

A

<

7]

1

gere

154

17
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882/04 ,articolo 4, paragrafo 6, si rimanda, pestéssa motivazione
di cui al paragrafo precedente, allo “Standard ipéunzionamento
delle AC”(Accordo Stato Regioni del 7 febbraio 2@8pertorio Atti
46/CSR), ed in particolare:

- al capitolo “strumenti del controllo ufficiale” dal

introduzione;
- alle Parte 3 “Definizioni” dell'allegato 1
- agli allegati 2 e 3

L’insieme degli strumenti di controllo di cui sopi@escrive il quadro completo dell’attivita di cosito che
le AC devono utilizzare, di volta in volta, individndo, anche in base alla programmazione regioltale,
strumento pit idoneo in funzione dell’'obiettivo emtd e di quanto disposto dai citati articoli 4 del
Regolamento (CE)854/04 e 10 del Regolamento(CE(d82/
Il controllo ufficiale deve essere sempre oggetteedistrazione formale, sia per quanto riguardaritrolli
effettuati sia per le evidenze riscontrate.
All'operatore del settore deve essere rilasciatoomtro del controllo effettuato e dei relativitesiimeno in
caso di non conformita.
Le evidenze raccolte nel corso dei controlli u#icisu locali, impianti, processi, documentazione e
registrazioni devono essere valutate alla luceedetirme e delle disposizioni di riferimento al fide
esprimerne la conformita.
La registrazione, attestante I'esecuzione ed dongro dei controlli ufficiali, deve essere effeita su
apposita documentazione finalizzata a:
— fornire evidenza allOSA/OSM/Azienda dei controkliseguiti e dei relativi
risultati;
- conservare documentazione uniforme dell’attivitdlsve dei riscontri rilevati;
— fornire dati statistici di ausilio alla pianificame delle attivita e alla
riprogrammazione dei controlli e delle attivita resuine.

Registrazione dell'attivita di controllo ufficiale

L'esecuzione ed il riscontro dei controlli uffici@levono essere registrati/relazionati con docuireamtacei
o informatici, report, relazioni, rapporti, verbalicheck-list, che contengono le informazioni asieinel
corso dei controlli ufficiali, e che riportano alntele seguenti indicazioni:
- identificazione univoca del documento (numero mata, protocollo, riferimento loco-
temporale preciso);
- data e ora di esecuzione del controllo;
- identificazione del personale che esegue il cdotrdficiale;
- identificazione del’lOSA/OSM/Azienda e piu precisamte della Impresa,
- tipologia di stabilimento e relativa attivita prdtiva,;
- motivo del controllo (es.programmato, follow up,rahiesta, su segnalazione, ...);
- obiettivo del controllo;
- metodo/i di controllo ufficiale applicato (monitggio, sorveglianza, verifica, audit,
ispezione, campionamento);
- le aree/campi di indagine controllati e gli ambikxttrezzature controllati e altri eventuali
riscontri;
- descrizione della non conformita con riferimenta alorma;
- risultati del controllo;
- eventuale indicazione degli interventi che TOSANY8zienda deve adottare, con relativa
tempistica;
- firma di chi esegue il controllo ufficiale;
- firma di un rappresentante del’lOSA/OSM/Azienda.
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Qualora la lista di riscontro contenga le voci di sopra, essa puo sostituire il verbale, in aasi sara
allegata al documento che contiene le informazioancanti. Qualora possibile/previsto I'attivita kaae i
riscontri rilevati possono essere registrati dinegtnte nel sistema informativo, purché siano rgtertutte le
voci di cui sopra. In caso di rilievo di non-confita deve essere rilasciata copia del verbale/tepor
all'operatore interessato, anche per via infornaazirché vi sia la dimostrazione del ricevimento.

Le informazioni relative alle singole non conforndevono essere dettagliate secondo le seguemtichec
possono essere riportate sulla “scheda non corirdi cui all’allegato C del DDR 292/2007, oppure
contenute nel corpo del documento principale (MeYbeport/relazione):

- riferimento all'identificativo del verbale/repomazione;

- descrizione della non conformita rilevata;

- provvedimenti adottati dalla AC e indicazione deégferventi da adottarsi;

- termine entro il quale provvedere alla risoluziciedda non conformita;

- se del caso, azioni che OSA/OSM/Azienda intendapnendere;

- valutazione dell'azione correttiva presentata @8lA,;

- ove necessario, ulteriori provvedimenti adottati;

- eventuali richieste di proroga (nuova scadenzgpecapzione del controllo ufficiale);

- firma di chi ha eseguito il controllo ufficiale eldappresentante OSA/OSM/Azienda;
- data di verifica della chiusura della NC da pas#adAC.

Anche la scheda relativa alle singole NC deve esdasciata in copia al’OSA/OSM/Azienda.

Azioni in caso di rilievo di non-conformifart. 54 del reg. 882/2004)

Nel caso in cui 'AC evidenzi una non conformité&yve intervenire per assicurare che I'operatoresebre
ponga rimedio alla situazione, in tempi ritenutingaui (formalizzati) rispetto alla natura della non
conformita, eventualmente anche attraverso 'adwzidi un piano d'azione. Quando la non conformita e
relativa ad un requisito/procedura da modificarectma comunque non influisce al momento sul ris¢ham
conformitd marginale), devono essere fornite indaa di miglioramento, con tempi di azione conadid
Quando un requisito/procedura non € completaméspettato (non conformita da minore ad importante),
I'operatore addetto al controllo ufficiale predisga provvedimenti opportuni, se necessario sulqyah cui
all'art 54, comma 2, lettera a del regolamento/38@4.

Quando il mancato rispetto di un requisito/procadafluisce sul rischio (non conformita grave dics), si
dovra procedere, contestualmente o in tempi suieteal’applicazione di una o piu delle misure piste
dall’art 54,comma 2 lettera b, c, d, e, f, g, ha@dne di provvedimenti coattivi quali il sequestf®
provvedimenti per la limitazione all’'uso di attrainzre, luoghi e prodotti, ecc.) ed eventualmentéada 55

e dalle altre norme vigenti. La mancata rimozion@rdh non conformitd minore nei tempi prescritittd
salvo cause di forza maggiore, o se la sua rismhezrisulta inadeguata e percio inefficace, esiterdna
non conformita grave. Si deve considerare una muriocmita grave anche il ripetersi di non confoamit
minori ricadenti sempre nello stesso tipo di reipiisrocedura e/o correlate fra di loro.

Le modalita di risoluzione delle non conformita s@ncarico del’OSA/OSM/Azienda.

| provvedimenti amministrativi (legge 241/90) dAllitorita Competente di natura impositiva per la
risoluzione delle non conformita devono esserefinati per iscritto allOSA/OSM/Azienda con le réle
motivazioni, le informazioni sui diritti di ricors¢procedura e termini). Le non conformita riscotgra
(strutturale, gestionale, documentale, ecc.), deessere verificate nella risoluzione in modo dosutato e
registrato in tempi e con modalita consoni allaureae alla gravita del rischio rilevato. La chiwsali una
non conformita marginale puo essere effettuataeadeguito di sola comunicazione da parte deltatpes
interessato, salvo verifica da parte del’AC deltenpleta risoluzione alla prima occasione utile.

Le misure adottate devono essere effettive, proquate, dissuasive (art. 17 (2) del Reg.(CE) 17&2@
contestualizzate alla realta operativa oggett@adetrollo.
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Qualora le evidenze siano tali da comportare I'amuz di provvedimenti sanzionatori, € necessaria la
formale contestazione all’'operatore e la redazatirappositi atti distinti (art. 55 del reg. 882/200
La rilevazione di illeciti di natura penale prevdddarasmissione degli atti all’Autorita Giudiziari

Sistema sanzionatorio

Le Az.ULSS competenti per territorio applicano kenzaoni amministrative in materia di igiene degli
alimenti e dei mangimi, di salute e di benesseigdi @amimali e di sottoprodotti di origine animald, cui
all'articolo 55 del regolamento (CE) n. 882/200d¢c@ndo le procedure stabilite dalla legge 24 novemb
1981, n. 689 Modifiche al sistema pendle s.m.i.

La competenza all'irrogazione della sanzione éaipocalla ULSS nel cui ambito territoriale € comnaelss
violazione.
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7. RIESAME DEL PRIC E AGGIORNAMENTO

Nel corso del periodo di vigenza del PRIC potradezsi necessario apportare delle modifiche, al fine
completarlo ed aggiornarlo, anche in considerazidhequanto illustrato nella Relazione annuale, in
conformita con il dettato del Reg. (CE) n.882/2004.

L'Area sanita e sociale riceve annualmente la @mdazione delle attivita effettuate da parte delle
Az.ULSS e dai laboratori ufficiali, secondo le seade previste da ciascun Piano e/o Programma dilleui
schede delAllegato B.

Sulla base della documentazione raccolta, verrati@dina relazione conclusiva che evidenziera aaéint
criticitd riscontrate nell’applicazione del Pianatdgrato, nonché qualsiasi scostamento tra i asult
raggiunti e gli obiettivi.

Procedura di aggiornamento del Piano

Nel periodo di vigenza potranno rendersi necessareessive modifiche e/o integrazioni al Piano, in
funzione delle modifiche della normativa, dell’ewnione del quadro epidemiologico, 0 sulla baseedell
risultanze dei controlli effettuati di cui alla aZione annuale ai sensi dell'art. 41 del RegolaméBE) n.
882/2004.

In considerazione della struttura del Piano, dirdisiono due diverse modalita di aggiornamentsedjuito
illustrate.

Aggiornamento delle sezioni con valore strategigestionale

Qualora si rendano necessarie variazioni al PR@Dardanti gli obiettivi strategici oppure modalita
operative di valenza sistematica, l'aggiornamensma seffettuato tramite Deliberazione della Giunta
Regionale.

Aggiornamento delle sezioni con valore compilatilescrittivo

Le variazioni ed integrazioni riguardanti i Piani €rogrammi, inerenti le attivita di controllo dsgttori
specifici e audit interni della regione, sono aakettcon provvedimenti (Decreto dirigenziale) deleBbre
della Sezione veterinaria e sicurezza alimentare.

L’ACR sanita diramera gli aggiornamenti di cui sait Ministero della Salute ed alle Autorita conepgite
diffondera I'informazione al pubblico tramite il gale internet www.regione.veneto.it.
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8. PUNTO DI CONTATTO REGIONALE DEL PNI

Il Punto di contatto per la Regione del Veneto éividuato nella figura del Direttore della Sezione
veterinaria e sicurezza alimentare.

Egli puo delegare con atto formale un dirigentdurzionario in servizio presso I'Area Sanita e atei—
Sezione veterinaria e sicurezza alimentare.

Funzioni

Il Punto di contatto regionale individua gli obiettoperativi corrispondenti alle esigenze regiomatura la
redazione del PRIC avvalendosi della collaborazidirgitte le Amministrazioni coinvolte, e ammingstie
attivita di coordinamento interistituzionale cheesidano necessarie per la corretta attuazionieidei.

Coordina gli enti coinvolti nelle specifiche azianie attivita conseguenti agli esiti delle valinaz e delle
proposte di intervento sulle attivita attraversoveérifica di eventuali sovrapposizioni tra le catgnze e le
attivita di controllo delle diverse Amministraziogbinvolte; l'individuazione di specifiche modali@i
cooperazione volte ad assicurare la razionalizrezieell'impiego delle risorse; I'organizzazioneidnioni
operative. Inoltre, cura lI'amministrazione dellagipa web dedicata al PRIC e la predisposizione, la
trasmissione, l'aggiornamento, I'archiviazione aallocumentazione; compila la corrispondente Sezione
regionale del PNI, descrivendo le caratteristicheutiari regionali relativamente alle seguenti infazioni:

1. Organizzazione delle Autorita competenti regioedbcali;
2. Organizzazione e gestione del sistema di audi¢ gultorita competenti;
3. Organizzazione e gestione delle attivita di coldralcarattere regionale.

Il Punto di contatto regionale predispone la reodiazione annuale delle attivita previste dal PREC il
Ministero della Salute, nonché i pertinenti capiseizioni delle griglie LEA. Infine esamina la aglone
annuale al fine di valutare il livello di raggiungento degli obiettivi e di individuare le modalith
risoluzione delle eventuali criticitd operativeestonali riscontrate.
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9. RESPONSABILE DEL PROGRAMMA DI AUDIT REGIONALE

Il Responsabile del Programma di audit € individualla figura del Direttore della Sezione Veteriaa
Sicurezza alimentare.

Egli coordinalafunzione di audib pud incaricare un dirigente o funzionario irvego presso I'Area Sanita
e sociale — Sezione veterinaria e sicurezza alementhe abbia frequentato con esito favorevalergo per
auditor su SSR, di cui al Capitolo 2 dell’Allegaiaalla DGR n. 1429/2013, ed abbia partecipato atkab
due audit su SSN, negli ultimi tre anni. Inoltresegna il personale che collabora alle attivita igtevdalla
funzione di audjte nomina il comitato di audit.

Funzioni

Nell’lambito dellafunzione di audijtil Responsabile del programma di audit cura tiazéone del Programma
annuale di audit, definendo i campi di applicaziae i criteri a cui fare riferimento. Organizza la
formazione degli auditor regionali su SSN e tieggi@rnato I'elenco regionale del personale fornato
effettuare audit su SSR. Organizza gli audit sélieULSS e sui laboratori che effettuano analisi per
l'autocontrollo delle imprese, servendosi del peede adeguatamente formato ed esperto anche peoxeni
dalle Az.ULSS e dai laboratori ufficiali; programrad organizza attivita di controllo ufficiale sullaprese
dei settori produttivi, con la possibilitd per iengonale delle Az.ULSS di svolgere ['attivitd dintmllo
ufficiale su tutto il territorio regionale. Program, organizza ed effettua la verifica dell'effidiei
controlli ufficiali. Analizza gli esiti delle attita effettuate I'anno precedente e ne diffondsultati.

Inoltre il Responsabile del Programma di audit fmeahe la rendicontazione annuale sull'effettuagion
degli audit interni per il Ministero della Salutepnché i quadri AAJ.1.3, AAJ.1.4 ed AAJ.1.5 del
guestionario LEA. Predispone i documenti per la pitemione della corrispondente Sezione regionale de
PNI, descrivendo le caratteristiche peculiari reglorelativamente all’organizzazione e gestionkestgema

di audit sulle Autorita competenti.

10. AUDIT SUI LABORATORI CHE EFFETTUANO ANALISI IN AUTOCONTROLLO PER
CONTO DELLE IMPRESE

Le attivita relative alla programmazione annualglidaudit sui laboratori che effettuano analisi in
autocontrollo per conto delle imprese e le attivitilegate sono demandate al Direttore della Sezion
Veterinaria e Sicurezza alimentare, con possihilitdelega ad un dirigente o funzionario in senvigiesso
I’Area Sanita e Sociale, Sezione Veterinaria e 18zza alimentare.
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PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE ALIMENTI - ANNI 2015 — 2018 ANNUALITA’ 2015
ACRONIMI

AA: Additivi Alimentari

AC: Autoritd Competenti

ACCREDIA: Ente italiano di accreditamento

ARPA: Agenzia Regionale per la Protezione dell’'ambiente

ARPAV: AgenziaRegionale per la Prevenzione e la Protezione daiiiente del Veneto
ASL: Aziende Sanitarie Locali

AULSS: Aziende Unita Locali Socio Sanitarie (in Veneto)

CE: Comunita europea

DDR: Decreto del Dirigente Regionale

DGA: Dose giornaliera accettabile

DG SANCO: Direzione Generale della salute e della tutelecdasumatore della Commissione Europea
DGISAN: Direzione Generale per 'igiene e la sicurezzgliddimenti e la nutrizione
EFSA: European Foo&ecurity Agency

FVO: Ufficio Veterinario e degli Alimenti della DG SANCO

ISS: Istituto Superiore di Sanita

11ZZSS: Istituti Zooprofilattici Sperimentali

1ZS PB: Istituto Zooprofilattico Sperimentarle della Piagé della Basilicata

IZS VE: Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie

Ministero: Ministero della Salute

MOCA : Materiali ed Oggetti a Contatto con gli Alimenti

NAS: Nuclei Antisofistificazioni del Comando dei Canaileri per la Tutela della Salute
PIF: Posti di Ispezione frontaliera

PR: Piano Regionale

PNI: Piano nazionale integrato

SIAN: Servizio/i Igiene degli Alimenti e della Nutrizie

SVet Servizioli Veterinarioli

SVSA: Sezione Veterinaria e Sicurezza Alimentare

uc: unita campionaria/e

UE: Unione europea

UPSAIA: Unita di Progetto Sanita Animale e Igiene Alinset

USMAF: Uffici di Sanita Marittima, Aerea e di Frontiera

UPV: Unita di Progetto Veterinaria
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SERVIZI IGIENE DEGLI ALIMENTI E NUTRIZIONE (SIAN) D  ELLE AZIENDE ULSS
ANALISI CHIMICHE E MICROBIOLOGICHE

Introduzione

Il PR di Campionamento Ufficiale Alimenti per glhai 2015-2018 — Annualitd 2015, segue i piani alirdiccampionamento riportati all'interno degli sjifci
allegati al PR Integrato dei Controlli (PRIC) 202014, come previsto dal DDR dellUPSAIA 24.12.200089, sue modifiche e integrazioni (smei), intipafare
nelle articolazioni annuali in merito redatte, @mite all'interno del DDR del’lUPV 13.04.2012, r6,3lel DDR dellUPV 20.02.2013, n. 21, e del DDRlae
SVSA 23.01.2014, n. 3. Il PR di Campionamento UHdfee Alimenti per gli anni 2015-2018 - Annualital®) é redatto all'interno del “PR Integrato di @ofii in
sicurezza alimentare e sanita pubblica veterin@®RIC) 2015-2018 — Annualita 2015, sulla base dirja emerso nell’applicazione del precedente PR di
Campionamento Ufficiale Alimenti 2011-2014, nelle sarticolazioni annuali e tenuto conto, per quamssibile, delle osservazioni e delle propostmtdate dai
Servizi interessati.

I controlli ufficiali, sono eseguiti mediante caropamento e analisi degli alimenti, secondo quaatiificato dal presente PR, attuati in funzionealell

» verifica del rispetto dei criteri microbiologiciahimici previsti dai regolamenti e dalla normatinazionale;
» verifica del profilo microbiologico e chimico diialenti presenti sul mercato;
» valutazione dell'efficacia dei piani di autoconteopredisposti dagli operatori.

Gli organi di controllo ufficiale devono atteneral rispetto delle procedure di campionamento ptevdalla Legge n. 283/1962, dal suo regolamento di
applicazione, approvato con il DPR n. 327/1980,0Mdl 16 dicembre 1993 e dalle altre norme vigeridi,ngzionali che comunitarie.

Per ottenere ulteriori dati statisticamente atteifidida poter utilizzare per uno studio di analtigl rischio e poter identificare eventuali sitwainon conformi,
ciascun SIAN deve rispettare il piano di campionatmeroposto e segnalare tempestivamente alla Sd@Atuali difficolta che si riscontrassero nel eigare il
piano stesso.

E’ possibile, per motivate esigenze, I'effettuagat campioni mirati alla verifica del rispetto deiteri di igiene di processo.

Matrici da campionare

Nel PR di Campionamento Ufficiale Alimenti 2015-80Annualitd 2015, dei SIAN delle AULSS sono in@uguasi tutte le matrici gia definite nellALLEGATO
A al precedente DDR della SVSA n. 3/2014.

Per quanto attiene alle analisi microbiologichec#jnhe, ogni unitd campionaria dovra essere agitditda almeno 30 grammi di materiale analizzalpés, ogni
parametro previsto o richiesto e, comunque, dalintjta eventualmente prevista per la determinazénalitica che deve essere effettuata.

Per i criteri di igiene (Carica Microbica totale, €oli, Enterobatteri, Stafilococchi, ecc.) i 3Cagmi di materiale analizzabile sono ritenuti suéiti per la
determinazione completa.

Si precisa inoltre che:
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e Per il 2015 si continuano a campionare germodgliini al consumo umano (esclusi i germogli chentmaricevuto un trattamento efficace teso a elingnar
Salmonella spp e STEC), per i quali é richiestamumaerosita di 60 campioni da effettuare in 5 ucusuricercare Salmonella spp e E. coli STEC [Hi. co
produttori di tossina Shiga (STEC) 0157, 026, 011103, 0145 e 0104:H4] ai sensi del Reg. (UE) 8/2W.3 che modifica il Reg. (CE) n. 2073/2005.

| campioni per questo tipo di indagine sono in cap8IAN delle AULSS e le analisi sono effettuatd’'t? SVE, come avvenuto nel 2014.

e | campioni relativi alle analisi sui_Materiali edg@etti a Contatto con gli Alimenti (MOCA ), divigiter AULSS, sono riportati all'interno della
programmazione prevista nelle successive tabellprdeente PR di Campionamento Ufficiale Alimer@il3—-2018.- Annualita 2015.

e per quanto riguarda i Campionamenti per AA, & ghagalisposto uno specifico PR di Controllo uffieiglegli AA, Tal quali e nei Prodotti alimentari.
I campioni da destinare al controllo ufficiale defyh tal quali, con campionamento in capo ai SIAdlld AULSS e i campioni per controllo ufficiale de@§A nei
Prodotti alimentari di origine non animale, sonmortati nel “PR riguardante il controllo ufficiatiegli AA Tal quali e nel Prodotti alimentari, ar2015-2018 —
Annualita 2015", allegato al PR Integrato di Canmgimento sulla sicurezza alimentare e la sanitaljpableterinaria (PRIC) 2015-2018 — Annualita 2015”
I campioni da destinare al controllo ufficiale defyA nei Prodotti alimentari di origine animale,rsmcomuni a quelli previsti per nella successivaBEALA 1
delle “Indicazioni generali per il campionamentdnaico “, delle “Analisi chimiche e microbiologich8ervizi Veterinari delle Aziende Aziende AULSS” del
presente PR di Campionamento Ufficiale Alimentiig2015-2018 — Annualita 2015.
Le analisi sono in capo rispettivamente, all’ARPAMy i campioni destinati al controllo ufficialeglieAA Tal quali e nei Prodotti alimentari non diigine animale
e all'lZSVE per il controllo ufficiale degli AA neProdotti alimentari di origine animale.

Sono stati inoltre previsti circa 100 campioni peontrollo ufficiale delle acque minerali in conancio.

Numerosita Campionaria

Il campionamento deve essere effettuato, secongmitli matrice interessata, in 4-5 aliquote, ciam costituita da 5 uc, oppure da una sola uc.

Nel caso in cui al momento del prelievo non fosspahibile materiale sufficiente per eseguire él@vo in 4-5 aliquote, da 5 uc ciascuna, oppurei setrovasse
a dover campionare prodotti altamente deperildlia gossibile eseguire il campionamento in aliquotiga non ripetibile, nel rispetto delle procedpreviste in
merito.

Per il campionamento di matrici previste nel Pigincampionamento Ufficiale Alimenti 2015 - 2018 arualita 2015, relativo ai SIAN e non contemplaaé d
Reg. (CE) n. 2073/2005, il campionamento deve tetiesi nel rispetto di quanto previsto dalle nomagionali vigenti (Legge n. 283/1962, DPR n. 32890 da
norme di campionamento specifiche (es.: Regolanf€fg) n. 401/2006, n. 333/2007, ecc.), come peratccomandato anche per i precedenti anni.

Nel caso in cui al laboratorio pervengano alimewth prelevati secondo le modalita indicate nel @iahcampione verra considerato non idoneo e partaon
sottoposto ad analisi.

Parametri analitici da ricercare

| parametri analitici minimi che il laboratorio AR® ricerchera in ciascuna matrice alimentare savagqueelli previsti dalle norme di riferimento e ripati nei
quadri analitici riportati nel presente allegato.

In caso di esigenze particolari, sara cura del Si#bressato richiedere eventuali analisi aggientiv
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Punti di campionamento

Anche per gli anni 2015-2018 — Annualita 2015,0p@2dei campioni assegnati dovra essere, possikitmenelevato nei punti vendita al dettaglio, menitr
rimanente 80% dovra essere, possibilmente, prelaiegttamente negli stabilimenti di produzioneclam artigianale, e/o nei depositi all'ingrosso,raie cura di
prelevare i prodotti pronti alla vendita e/o il pii¢ino possibile allimmissione in commercio.

Distribuzione dei campioni
| campioni sono stati suddivisi per ciascun SIAN&AULSS, considerando anche il numero di statelhin produttivi presenti nel territorio secondatidregionali
disponibili.
Per i campioni che dovranno essere prelevati nefi i vendita al dettaglio, la suddivisione peABIé stata effettuata tenendo conto anche dellalpajpne
residente.
Flussi informativi

Il SIAN, di ciascuna AULSS, redige annualmentestdeda prevista per rendicontare I'attivita di colia effettuata (Modello A — Ministeriale), e la
trasmette, entro il 10 febbraio dell’anno successivuello a cui si riferisce la scheda stessa,SMSA della Regione del Veneto.

Eventuali modifiche a tali procedure di flusscoimhativo saranno tempestivamente comunicate.

L’ARPAV, provvede ad inserire e trasmettere, pesgivamente, i dati relativi all’attivita di conimufficiale effettuata, utilizzando il citato $&sna NSIS-
Alimenti. Tale procedura dovra comunque essere tetatp entro il mese di febbraio dell’anno sucaasaicui si riferiscono i dati stessi.
Questa modalita di trasmissione dati, dal 2015ts@ste quella effettuata negli anni precedenteiargd il Modello B — Ministeriale.
| risultati analitici, relativi a ciascun campiommalizzato, saranno trasmessi dallARPAV, per @krhatica, assieme ad altri dati riportatati nalbate di
campionamento, acquisiti in tale fase dai SIANal@lULSS.

Verifiche di attivita

L’ARPAV trimestralmente invia, alla SVSA, i dati eplessivi relativi allandamento dei campionamesffettuati da ciascun SIAN in tale arco temporale e
semestralmente invia un rapporto analogo dettaghiat matrice alimentare relativo a tale periogoperale (semestre).

La SVSA potra informare i SIAN in relazione a evide di significativi scostamenti rispetto a quamtogrammato ed emersi da tali rapporti di andamento

Il Responsabile del SIAN di ciascuna delle AULS&yalnominare un referente del presente PR di Carapiento Ufficiale Alimenti.

Precisazioni

Nel PR di campionamento ufficiale alimenti viermnfermato I'incremento del numero di campioni desgestinato all’'uso alimentare umano finalizzéto,
particolare, alla verifica del tenore di iodio prae nel sale iodato.

| campioni previsti per il controllo Ufficiale suA\sono stati trasferiti nel Piano Regionale rigaante: il Controllo Ufficiale degli AA sia tal quadi che nei prodotti

alimentari di origine non animale (Allegato E allER015-2018 — Annualita 2015). Il Piano relatia controllo ufficiale degli AA tal quali diventera
obbligatorio a partire dal 2016 ma, comunque p&0il5 vengono date, nell’Allegato E al “Piano Regie Integrato di Controlli in sicurezza alimentarsanita

pubblica veterinaria (PRIC) 2015-2018" — Annuall815”, indicazioni circa la tipologia di matricilenumero di campioni da effettuare in merito.
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Si precisa inoltre che I'effettuazione di campidmiaggiunta rispetto a quelli previsti dal preseRf, per necessita legate alla tutela della sglutsblica
(tossinfezioni alimentari, sospette frodi, verificbui piani di autocontrollo, ecc.) dovra essetazienata dal responsabile del SIAN interessat 8WSA della
Regione del Veneto

Verbale di campionamento

Per il campionamento da parte dei SIAN delle AUId&Se essere utilizzata la specifica modulisticab{@e + modulo integrativo) di seguito riportatd peesente
allegato.

E’ stata anche redatta una specifica modulisticagéegare per il campionamento finalizzato altserca di residui di fitofarmaci in alimenti di oiig@ non animale
(verbale + modulo integrativo) anch’essa di seguiftortata nel presente allegato.

Tali modulistiche sono state inserite nel pres@Reper rendere pil omogenea la raccolta dei dativieai campioni effettuati, soprattutto in coderazione della
“novita” in vigore dal 2015 rappresentata dalla aidé di trasmissione, mediante il Sistema NSISm#&liti, dei dati analitici relativi al controllo uffale sugli
alimenti e le bevande.

Tale sistema richiede I'acquisizione in fase di peomamento, da parte del personale AULSS, di alénfeemazioni per poter operare efficacemente langei
dati.

Per supportare le AULSS nell'acquisizione in tadhiesta informativa possono essere usa dei “Doatirderiferimento”, pit innanzi elencati e che soreperibili
sul portale del Ministero della Salute, SezionetiBezza alimentare”, sottosezione “Flusso vigilamzantrollo alimenti e bevande”

(http://www.salute.gov.it/sicurezzaAlimentare/padittarnaMenuSicurezzaAlimentare.isp?id=2885&lingtaidno&menu=flussovigilanja

E piu precisamente:

Linee guida 2014 per la raccolta dei dati medi#rgistema nsis-alimenti
Specifiche Funzionali dei tracciati

Esempio di file XML Vigilanza

Schema XSD Vigilanza relativo al file XML

Anagrafi 2014

Codici di errore

ogakrwnE
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Inoltre viene di seguito riportato RALLEGATO Aalle “Linee Guida 2014 per la raccolta dei datdiaete il Sistema NSIS-ALIMENTI.”

INFORMAZIONI OBBLIGATORIE DA TRASMETTERE Al LABORATORI DEL CONTROLLO UFFICIALE NELL'AMBITO DELLE ATTIVITA’ DI
VIGILANZA E CONTROLLO DI ALIMENTI E BEVANDE

Le linee guida per la raccolta dei dati sulla &gita e il controllo degli alimenti e delle bevamdediante il sistema NSIS—Alimerdttribuiscono ai laboratori
ufficiali il compito di caricare nel suddetto sistena i dati relativi alle attivita di campionamento ed analaii fini della successiva validazione da partdedel
autorita regionali.

E’ pertanto indispensabile che nel verbale di maaigento campioni, di cui all’art 15 del DPR 327/8@no riportate le informazioni necessarie perdaetta e
completa compilazione dei campi obbligatori dettiato di registrazione NSIS.

A tale finele informazioni da fornire ai laboratori dovranno essere coerenti con quanto riportato nell’anagraficaEFSA, a cui le autorita preposte al
controllo ufficiale dovranno fare riferimento nella compilazione del verbale

A titolo esemplificativo viene fornito un modellotegrativo da allegare al verbale di prelievo @mmformazioni che dovranno accompagnare il cang@nferito
al laboratorio.
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REGIONE DEL VENETO

Azienda ULSS n° di
Dipartimento di Prevenzione — SIAN
Sede: Via cap Citta
VERBALE n° di prelevamento campioni di
Causale del prelievo.... vigilanza ordinaria ..... indagine conoscitiva tassinfezione alimentare ....
Progetto ..... esportazione .... importazione ... altro
Il giorno____ del mese dellanno___ alee o i /la sottoscritt__ tecnic_ della prevengio

nell’esercizio della vigilanza sulla produzionsut commercio delle sostanze alimentari e dell@bédg, si €/sono recat_

presso sito in

condotto dal Sig. aato il

residente in

e data conoscenza della propria qualifica e mativezdella visita alla presenza del Sig. nato a il
residente in ha proceduto, a norma delle vigenti disposizidlegge e con le modalita sotto indicate, alip®

di un campione di:
da una partita costituita da
in vendita/deposito in un locale in condizioni aseiali
e conservata in confezioni originali ed integréd atato sfuso, operando con le seguenti modalita:

indicazioni riportate

sulle confezioni od altrove:

Ai sensi dell’art. 223 del DLgs n.271/89 si inforicize I'apertura del campione e l'inizio delle asiadivverranno in data alle ore: sSmeARPAV
- Dipartimento Regionale Laboratori - Via Dominp&i— 37135 Verona - .Area Microbiologia Area Chimica

Condizioni di conservazione

Il campione viene suddiviso in n° aliquotpuna costituita da 5 unitd campionarie

Ogni aliquota viene a sua volta introdotta:

0 in apposite buste autosigillanti non manomissiiplortanti le indicazioni atte al riconoscimentbadla individuazione del campione

0 in sacchetti di carta sui quali sono riportatenliicazioni per il riconoscimento e l'individuaziemel campione. | sacchetti sono sigillati con
recanti le diciture: Az ULSS N

Il Sig. alialipontaneamente che la merce di cui sopra

Si da atto che il presente verbale viene redattd in __ copie
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Il Sig. dichiarécdivere una aliquota del campione e una copiaréskpte verbale dopo lettura dello stesso.
NOTE:

Letto, confermato e sottoscritto.

|_ VERBALIZZANT _ FIRMA DI CHI HA ASSISTITO AL PRELIEVO
VIGILANZA E CONTROLLO ALIMENTI E BEVANDE (VIG)  Allegato integrativo al verbale prelevamento n................. del ......... [ [oviiiinnnn,
ALIMENTI MATERIALI A CONTATTO
VIGOO02AL - Criteri Microbiologici VIG001MC — Materiali e oggetti destinati
(2073/2005) a venire a contato con gli alimenti
VIGOO3AL — 3MCPD ADDITIVI E SIMILI
VIGOO4AL — Diossine
VIGOO5AL — Micotossine VIGOO1AD — Additivi, aromi ed enzimi
VIGO01AL — analisi diverse dalle precedenti alimentari

1. Strategia di campionamentopianificazione ordinaria;o su sospetto; o non specificato.

2. Caratteristiche del prodotto campionato: matei¢gpologia di lavorazione/trattamento
(cfr tabelle dell'anagrafica VIG: FOODEX, PRODTR)
3. Nazione dello stabilimento di produzione
4. Punto della filiera di produzione in cui il caimipe é stato prelevato
(cfr tabella dell’'anagrafica EFSA denominata SMPNIG)
5. identificativo dellOSA

- Numero di riconoscimento o di registrazione dettde di prelievaoppure

- Identificativo dell'Operatore del Settore Alimeng: Partita lva o Codice Fiscale
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REGIONE DEL VENETO
VERBALE DI CAMPIONAMENTO PER LA RICERCA DI RESIDUI DI FITOFARMACI IN ALIMENTI DI ORIGINE NON ANIMALE

Azienda ULSS n. di

Dipartimento di Prevenzione SIAN

VERBALE n. ............ (composto dan. ..... copie) di prelievo di gaome di .............coeiiiiiiiiiiiannn.

Causale del prelievo:

O PIANO REGIONALE (PRIC) O A SEGUITO POSITIVITA’

N N IR I PP

L'anno duemila...... mesedi....oooeeviviiieiiiinens , giorno ...... ,ebre ......... alla presenza del Sig.
............................................................................................................................ nella sa qualita di
titolare/rappresentante/collaboratore/detentoria aeérce il/iSOttoSCrtto/i ..........covviviiis o , dopo essersi qualificato/iever fatto
conoscere lo scopo della visita, ha/hanno procealyteelievo din® ....... campioni i® @ ® @ ® ® aliquote, ognuna costituita da n° ..... unita campionarie,
del seguente prodotto/alimento/merce:

.................................................................................................................................. che sipresenta comEl prodotto sfuso [0 prodotto

Il campionamento é stato eseguito presso:
O laboratorio di

[ dettaglio O GDO O industria alimentare [ centro di confezionamento :
lavorazione
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O centro di O deposito

O ristorazione collettiva O macello O centro di spedizione

depurazione all'ingrosso

O erogatore latte crudo [ cisterna aziendale O altro (specificare)
Dati Aziendali:
11 = R PP (tel oo )

0 Registrata in BDR CON il NUMEI0 .......oiiiiiiiiiiiii e e

0 RICONOSCIULA. ... e ittt e e e
SIA TN oee e VI ettt e e n ...
di proprieta/condotta dal Sig. ........covviiiiiii i —— natoa.............. ] residente a ..........covceemeiiiiie i,
1 n. ...
il cui legale rappresentante @ il Sig. .....c.ovuiveriuiieie e e natoa............ residente @ .........covovvveiii i, via
....................................................... n. .
Il prodotto/alimento/animaleproviene dalla ditta /allevamento................c.co i, cod/reg/ric...........cenen..
1= VLo I P VIB o [ P

Il prelievo e stato effettuato per ricerch& CHIMICHE O MICROBIOLOGICHE O ALTRO

YN o= | S I o g 1T (PPN

Ogni aliquota, individuata dalle lettere A N{(® (gn, C (gn, D (gn), E __(gr), viene chiusa

0 in un sacchetto chiuso in modo inviolabile firmdegli intervenuti con apposizione di sigilli reddatsigla .......................
0 0 in sacchetto antimanomisssione con l'intestaza®Az. ULSS, debitamente sigillato e firmato dlagtervenuti

« Il campione vieneonservata
« |l prodotto/la partita di prodotti, oggetto del [ie®o vengono / non vengono posti in sequestro éilflesito dell'esame con diffida a non manomeited di
conservarlo/i nel seguente modo:
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(o] (I
Letto e sottoscritto

FIRMA DELL’OSA o suo RAPPRESENTANTE FIRMA DEL VBBALIZZANTE

Campi necessari per l'invio dei dati alla Gestione Accoglienza Flussi del Nuovo sistema Informativo Sanitario (NSIS) della Banca Dati Centrale del Ministero della
Salute, del flusso residui di prodotti fitosanitari negli alimenti.

ORIGINE DEL PRODOTTO:

PRODOTTO:
[ 1SYY o3 g4 o ] /= S PPN

Prod Code: Pl A (indicare esclusivamente il codice EFSA)

TRASFORMAZIONE DEL PRODOTTO

T100A = Trasformazione generica I
T103A = Succo di Frutta I
F110A* = Macinatura ||
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T120A*
T123A*
T104A*
T131A
T998A
T999A

Conserva Vegetale
Produzione di Vino
Produzione di Olio
Disidratato
Congelato

Non Trasformato

* Si possono utilizzare altri codici per descrivere meglio la trasformazione

METODO DI PRODUZIONE

PDO7A
PDO9A
PD12A
20215

Produzione Biologica /Organica
Produzione non Biologica
Produzione/Lotta Integrata
Metodo Sconosciuto

STRATEGIA DI CAMPIONAMENTO

ST10A
ST20A
ST30A

Campionamento Casuale
Campionamento Mirato su Campioni di Controllo
Ca

TIPOLOGIA DI PROGRAMMA DI CAMPIONAMENTO

KOO5A
KOO09A
KO018A
KO019A

DM 23.12.1992
Piano Coordinato Comunitario (Reg. UE n. 788/2012)
Piano Coordinato Comunitario e Nazionale

Controlli Accresciuti all'lmportazione (Reg. UE n. 669/2009)

METODO DI CAMPIONAMENTO

NOO1A
NOOSA
NOO9A

Individuale
Non Conosciuto
Secondo la Direttiva 2002/63/EC (Recepita in Italia con DM 23.07.2003)

pag. 12/138
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PUNTO DI CAMPIONAMENTO

E100A
E301A
ES00A
E510A
E520A
E530A
E700A
E900A

Produzione Primaria

Impianto di Trasformazione
Vendita all'Ingrosso e al Dettaglio
Distributore all'lngrosso
Dettagliante

Attivita d’Importazione
Magazzino di Stoccaggio

Altro (Visionare anagrafi per la corretta compilazione del codice nel caso il punto del prelievo non coincida con quelli dianzi citati)

IDENTIFICATORE OSA
oY) = T Y N P

pag. 13/138

(0o [To7 TN T TYor= 1 [ N

Campo NUMERO DI REGISTRAZIONE/RICONOSCIMENTO: ...ttt oot et et e et et et et e e e e e eeeeeneena

Se Azienda Agricola Codice Univoco Anagrafe Aziendale (CUAA): ... i e e e
Altra Azienda Partita I.V.A. 0 COAICE FISCAIE: ... ... ..t e e e e e e et e e eenees

[T oY= 147= 1 | (T
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TABELLE CALENDARIZZAZIONE SIAN - CHIMICA

2015 BELLUNO GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO
ANALISI CHIMICA JLSS1 PULSS2 |ULSS1 |ULSS2 |ULSS1|ULSS2 |ULSS1| ULSS2| ULSS1 ULSS2? ULSS|[ ULSS|Totale semestrale

pane fresco 1 1

grissini, crackers, fette 1 1 1

Farina 1 1

mais/cereali per Micotossine 2 1

pasta semola 1 1 1 1

pasta uovo 1

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. particolare 1 1 1 1

integratori alimentari 1

Cacao

cacao per ocratossine

preparati per brodo zuppe 1 1

confetture/conserve vegetali 1

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva 1

olio semi 1 1

olio di frittura 1

olio per IPA

margarina vegetale 1

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie 1

Caffe 1 1 1

caffé per ocratossine 1

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi 1

gelati artigianali 1

gelati confezionati

Vino 1 1

RPIN|OFRP [P IO|IOFRP(W|FP|IO|IC(C|RP|O|IRPIN(PIO|O|IRINIOC(O|R|AOCIO|R|A|lWINIW|N

vino per ocratossine 1
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Aceto

391del31 marzo 2015
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Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per Patulina

MOCA

| o |olk|r|lo|N|F

acque minerali

[N

TOTALI

i
N

Totali ULSS 1

N
©

Totali ULSS 2

=
o

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

l*

l*

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

Banane

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

olio di oliva

Riso

Farine

[EY
*
[ERN
[EEN
[EY
*

1*

1*

Vino

=
=
*

WORININIFPIOIFLIOINIO|IFL IO

Totali mensili

Totali ULSS 1

Totali ULSS 2

4 2

TOTALI SEMESTRALI

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana
In rosso e con * le tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comerevisto dal D.M. Sanita 23/12/92
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LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:
DPR n. 327 del 26/03/1980 - DM 23/07/2003 — REGGE/UE) n. 401/2006,n. 333/2007 e n. 400/2014.

2015 BELLUNO LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMB RE |DICEMBRE

ANALISI CHIMICA ULSS |ULSS ULSS 1 ULSS ULSS 1 ULSS |ULSS |ULSS|ULSS |ULSS [ULSS |ULSS |Totale
1 2 2 2 1 2 1 2 1 2 semestralg

pane fresco 1 1

grissini, crackers, fette 1

Farina 1

mais/cereali per Micotossine 2 1

pasta semola 1

pasta uovo

pasta ripiena 1

Riso

prodotti aliment. Particolare 1 1

integratori alimentari

Cacao 1 1

cacao per ocra tossine

preparati per brodo zuppe 1 1

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva 1

olio semi 1

olio di frittura

olio per IPA 1

margarina vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale marino 1

Spezie 1

Caffé 1

caffé per ocra tossine 2

ONRFP P FRPOOOIRIOIFRIFIOCICIOINIOINIOINIOFR|IO|IRW(FIF|IN

frutta secca
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prodotti da forno

391del31 marzo 2015
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pasticceria /dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vino per ocra tossine

Aceto

Birre

Liguori

bibite cola

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per
Patulina

MOCA

acque mineral

NI I EINNE R EE

Totali mensili

w
~

Totali ULSS 1
Totali ULSS 2

N
=

[y
(o)

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

1*

1*

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

Banane

Patate

legumi freschi

1* 1*

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1*

l*

olio di oliva

Riso

Farine

1*

Vino

AINFRPO|O|IRPIWFROWINOIO
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Totali mensili 2 2 2 3 3 4 1 3 3 3 3 3 32
Totali ULSS 1 2 2 3 1 3 3 14
Totali ULSS 2 2 3 4 3 3 3 18
TOTALI SEMESTRALI 69

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * le tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comeorevisto dal D.M. Sanita 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980
- DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 32807 e n. 400/2014.
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391del31 marzo 2015
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015 PADOVA

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI
CHIMICA

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

ULSS|ULSS
15 16

ULSS
17

ULSS|ULSS
15 16

ULSS
17

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

ULSS
15

ULSS
16

ULSS
17

Totale
semestral

\1”2

pane fresco

1

1

1

1

7

grissini, crackers,
fette

1

1

8

Farina

8

mais/cereali per
Micotossine

0

pasta semola

=

10

pasta uovo

7

pasta ripiena

10

Riso

0

prodotti aliment.
Particolare

13

integratori
alimentari

Cacao

preparati per brodd
zuppe

S

confetture/conserv
vegetali

\1”2

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

N

N

olio semi

=

N

olio di frittura

N

olio per IPA

margarina vegetald

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

WOR|IO|WFkINOO|O|O| O
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Caffe 1 3 1

caffé per
ocratossine

frutta secca 1 4 3

prodotti da forno

pasticceria/dolciuni 1 1 1

[

gelati artigianali 1

gelati confezionati 1 1

Vino 1 3 1 1 2 1

vino per ocratossin

D

H
N
N

Aceto

Birre 1 1 1

Liquori 2 2 2

PIOIWOIO|O|ININWO|o| O (U1

bibite cola 2 4

altre bibite 3 5 3 11
analcoliche

Succhi di frutta 0

Succhi di frutta e
bibite per Patulina 1 1 1 3

MOCA 2 2 2 6

Acque minerali 4 2 2 2 1 2 13

~
©
~

TOTALI 9 12 11 14 8 15 12 12 15 131176
Totali ULSS 15 9 7 6 8 7 12 49
Totali ULSS 16 12 14 9 15 9 15 74
Totali ULSS 17 11 8 4 12 7 11(53

N
o
©
N
0]

ANALISI PESTICIDI
frutta fresca 1] 1 1 1* 1 1

Fragole 1 1

pesche (comprese pesche ndci 1
e ibridi)

frutta surgelata 1 1

frutta esotica 1 1* 1

OIWIN ~ [INO

Agrumi 1|1 1 1 1 1 1 1
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Succo d'arancia 1

pag. 21/138

Banane

=

Patate

Legumi freschi

ortaggi surgelati 1 1

altri ortaggi freschi 1* 1*

1*

2*

peperoni dolci

Lattuga

olio di oliva 2 1* | 1*

Riso 2 2% | 2

Farine 1* 1*

Frumento

NINOOINO|INOIO|W|IN|F-

Vino 2 3 |2 2 2 2 1*

[y

o)
~
~
w
w

Totali mensili 4 6| 6

Totali ULSS 15

N
o)
w

Totali ULSS 16 6 7 3

Totali ULSS 17 6 7

3

TOTALI SEMESTRALI

NWN N P
N W W oo o

255

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana
In rosso le con * e tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comerevisto dal D.M. Sanita 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327

- DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 32807 e n. 400/2014.

del 26/03/1980

1”2

2015 LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

PADOVA

ANALISI uLss|uLss|uLss|uLssluLss[uLss|uLssluLss|uLss|uLss/uLss/uLss|uLss|uLss[uLss|uLssuLssuLss|Totale
CHIMICA 15 |16 |17 |15 |16 |17 |15 |16 |17 |15 |16 |17 |15 |16 |17 |15 |16 |17 |semestral
pane fresco 1 1 2
grissini, CraCkerS, 1 3 1 5
fette

Farina 2 2 1 5
mals/cergah per 1 1 5
Micotossine

pasta semola 1 3 |1 5
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[N
[2=Y
[2=Y

pasta uovo

pasta ripiena 1 1

Riso

g1 | O(N|W

prodotti aliment.
particolare

integratori
alimentari

o

Cacao 1 1 1 1 1 1

(o)}

preparati per brodg
zuppe

H
H
N
I

confetture/conserv
vegetali

1%

alimenti in scatola

surgelati

olio oliva

=
wl-
=W
=N
w|H

=
=N

olio semi 1

=

olio di frittura

olio per IPA 1

margarina vegetald 1 2 1 1|1 1

zucchero 1 1

dolcificanti 1

=
N
=

sale

Spezie 1 2 2

Caffe

caffé per
ocratossine

frutta secca 2 4 3
prodotti da forno 1 2

pasticceria/dolciunti 1 1

gelati artigianali 2 1

gelati confezionati 1

Vino 2 2 1

D

vino per ocratossin

Aceto 1 2 1

WA OOIRPIWNWO| O OuUld~EFPINNRFP|IPIFPRPROIO| O

Birre 1 1 1
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Liquori

391del31 marzo 2015
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bibite cola

10

altre bibite
analcoliche

14

Succhi di frutta

13

Succhi di frutta e
bibite per Patulina

MOCA

w

N

14

BN
N

Acque minerali

22

TOTALI 6 5

13

10

17

22

15

16

20

15

11

115

196

Totali ULSS 15 6

17

16

60

Totali ULSS 16 5

13

22

20

11

11

82

Totali ULSS 17

10

15

15

54

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

1*

Mele

uva da tavola

frutta surgelata

=
=

frutta esotica

1*

Agrumi

succo d'arancia

Banane

1*

Patate

legumi freschi

piselli freschi o congelati 1

1bio

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1*

1*

peperoni dolci

=

Melanzane 1

Broccolii

olio di oliva

Riso

2*

1*

Farine

1*

WO|IOIRINFPIOIWINIWEFLINIRFRPOMPAINRFPO
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Vino 1 2 1* 2 2 1 1110
Totali mensili 2 4 2 3 7 4 2 3 4 3 6 3 2 7 5 1 5 166
Totali ULSS 15 2 3 2 3 2 1 13
Totali ULSS 16 4 7 3 6 7 5 32
Totali ULSS 17 2 4 4 3 5 321
TOTALI SEMESTRALI 267

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * le tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comerevisto dal D.M. Sanita 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980
- DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 32807 e n. 400/2014.
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2015 ROVIGO GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO
ANALISI CHIMICA LSS 1g | ULSS [ULss |uLss [uLss |uLss [uLss |uLss [uLSs |ULSS [ULSS [ULSS [Totale

19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 semestral

\1”2

pane fresco 1 1

grissini, crackers, fette 1 1 1 1

Farina 1 1 1 1

mais/cereali per Micotossine

pasta semola 1 1 1

pasta uovo 1 1 1

pasta ripiena 1

Riso

prodotti aliment. particolare 1 1

integratori alimentari 1 1

Cacao

preparati per brodo zuppe 1

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva 1

=

olio semi

olio di frittura 1

olio per IPA

margarina vegetale

Zucchero

Dolcificanti 1

sale 1

Spezie 1

Caffé 1 1

caffé per ocratossine

frutta secca 1 1

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi 1

OIFRIOINIOIN|IRP|IFPIFPROIOIOIFR PP OICIOCIFRIOININIOIRIWW|IO|IR~AIN

gelati artigianali
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gelati confezionati 1

Vino 1 1

vino per ocratossine

=

Aceto

Birre 1

Liquori 1

bibite cola 1 1

altre bibite analcoliche 1

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per Patulina 1

NI EERN AN EENE

MOCA 1 1

acque minerali 1 1 2

TOTALI 4 4 4 2 4 4 3 3 6 2 6 5 47

Totali ULSS 18 4 4 4 3 6 6 27

Totali ULSS 19 4 2 4 3 2 5 20

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca 1* 1 1 1 1 1* 1

Fragole 1 1

frutta surgelata 1

frutta esotica 1

Agrumi 1* 1 1

Banane 1*

Patate 1

legumi freschi

ortaggi surgelati 1 1

altri ortaggi freschi 1* 1 1 1* 1* 1

olio di oliva 1* 1*

Riso 1* 1*

Farine 1 1 1 1 1 1 1*

WINININOINIO|IRIPIWEFIFLINN

Vino 1* 1 1

N
ol
N
w
N
[N)
o
o
[N)
N
8

Totali mensili 5 5

Totali ULSS 18 5 4 4 4 0 2

=
©
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Totali ULSS 19 5 5 3 2 0 4 19
TOTALI SEMESTRALI 85

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * le tipologie di alimenti da preleare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, comerevisto dal D.M. Sanita 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980
- DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 32807 e n. 400/2014.

2015 ROVIGO LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

ULSS |uLss |uLss |uLss |uLss |uLss |uLss |uLss [uLss |uLss |uLss Totale
ANALISI CHIMICA 18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 ULSS 19 |semestrale

pane fresco 1

grissini, crackers, fette 1

Farina

mais/cereali per
Micotossine

[ERN

pasta semola

[ERN
[EEN

pasta uovo

pasta ripiena 1

Riso

prodotti aliment.
particolare

integratori alimentari 1

Cacao 1 1

preparati per brodo zupge 1 1

confetture/conserve
vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

[N
[ERN

olio oliva 1

olio semi 1 1

olio di frittura

olio per IPA 1

margarina vegetale 1

O|IFRIFLIOINWOIOl © |ININF| P [OFR|INF O |OFRr|kF

Zucchero




Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015

ALLEGATOB alla Dgrn. 391del 31 marzo 2015 pag. 28/138

Dolcificanti

sale 1 2

Spezie 1

Caffe

caffé per ocratossine

frutta secca 1 1

prodotti da forno 1

Pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati 1

Vino 1

vino per ocratossine

Aceto

=

Birre

[

Liquori 1

bibite cola 1

altre bibite analcoliche

succhi di frutta 1

succhi di frutta e bibite
per Patulina

MOCA 1 1 1 1

R|Ad O |PIOR PP IFPIORRPOIOIRLINOO|IFLRIWO

Acque minerali 1

Totali mensili 2 1 2 3 3 6 3 7 2 4 2 3

w
(o]

Totali ULSS 18 2 2 3 3 2 2

[EEY
SN

Totali ULSS 19 1 3 6 7 4 3

N
N

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca 1 1

Mele 1

frutta surgelata 1

frutta esotica 1

Agrumi 1* 1

Banane 1 1

RN (NP R RN

Patate 1
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legumi freschi

Piselli freschi o congelati 1

ortaggi surgelati 1 1*

altri ortaggi freschi 1* 1

olio di oliva

Riso 1 1

Farine 1 1 1 1 1 1

WIOINOININ|FL|O

Vino 1 1 1*

Totali mensili 2 2 3 1 2 3 3 2 3 26

w
N
o

Totali ULSS 18 2 3 0 1 3 2 11

Totali ULSS 19 2 2 3 2 3 3 15

TOTALI SEMESTRALI 64

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * sono indicate le tipologie di alienti da prelevare, confezionati o prodotti fuori d& Veneto, come previsto dal D.M. Sanita 23/12/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del
26/03/1980 - DM 23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 4@D06,n. 333/2007 e n. 400/2014.
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2015 TREVISO

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI
CHIMICA

ULSS
7

ULSS
8

ULSS

ULSS|ULSS
7 8

ULSS

ULSS|ULSS

ULSS

ULSS
7

ULSS
8

ULSS

ULSS|ULSS
7 8

ULSS

ULSS|ULSS
7 8

Totale
semestral

A1

pane fresco

1

grissini, crackers,
fette

1

Farina

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola

pasta uovo

N

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment.
particolare

Integratori
alimentari

Cacao

preparati per brodd
zuppe

N

confetture/conserv
vegetali

\1”2

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

[E=Y
[E=Y

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margarina vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

NO|IFRPIOINFRPIFPINWOIO| W
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Caffe
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caffé per
ocratossine

frutta secca 1 1

prodotti da forno

pasticceria/dolciuni

gelati artigianali

[

gelati confezionati

vino+ fitosanitari

vino per ocratossin

D

Aceto

[N

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite
analcoliche

Succhi di frutta

Succhi di frutta e
bibite per Patulina

MOCA

acque minerali

WO O |O W |[WINWINOINININNO|ul O |W

TOTALI 5 5

13

(e}

13

(0]

16

[y
N
(o)

Totali ULSS 7 5

aljo

w
o

Totali ULSS 8 5

N
©

Totali ULSS 9

13

13

16

(o)}
~

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

frutta surgelata

frutta esotica

1*

Agrumi 1

Banane

Patate

1*

legumi freschi

ortaggi surgelati 1

1*

WOIN|FP[OIN|FP (Ol
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altri ortaggi freschi 1* 1* 1 1* 2* 6
olio di oliva 1 2 1lbio |2 6
Riso 1* 1 2 4
Farine 1* 1 1* 3
Vino 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1* 1 1 12
Totali mensili 3 3 5 3 2 8 2 3 2 1 4 3 1 2 1 2 1 5151
Totali ULSS 7 3 3 2 1 1 2 12
Totali ULSS 8 3 2 3 4 2 1 15
Totali ULSS 9 5 8 2 3 1 5124
TOTALI SEMESTRALI 177

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * sono riportate le tipologie di athenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D. M. Sanita del 232192
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980 - DM
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/208%. 400/2014.

015 TREVISO LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

ULSS | ULSS |ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS |ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS |ULSS|ULSS| Totale
7 8 9 7 8 9 7 8 9 7 8 9 7 8 9 7 8 9 semestralg

ANALISI CHIMICA

pane fresco 1

>
=
AN
N

Grissini, crackers, fett

Farina 1 0 2

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola 1 1 2

pasta uovo 0 1 |1

pasta ripiena 1

Riso

Prodotti aliment.
Particolare

Integratori alimentari 2

Cacao 1 1 1 2

W (AN N ([ORINA P WAk

Preparati per brodo
zuppe

confetture/conserve
vegetali

o

Alimenti in scatola 0
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Surgelati

olio oliva 1 1 2 1 1 2

olio semi 1 1 2 1 1

olio di frittura

olio per IPA 1

Margarina vegetale 1 1 1

Zucchero 1

Dolcificanti

Ay

sale 1

Spezie 1 2

Caffé

caffé per ocra tossine

frutta secca 0 1 4

Prodotti da forno 1 1

pasticceria/dolciumi 1 1

[EY
=

gelati artigianali

gelati confezionati 1

Vino 1 2

vino per ocra tossine 1

[Eny

Aceto

Birre 1 1

(I

Liquori

w|FN-

bibite cola 1 0

altre bibite analcolichg 1 1 1

Succhi di frutta 1 1 2

Succhi di frutta
all'arancia

O [RWIAINIBINFP(WIELINININOIO|O|WINIO|IR| W Rk OO O

Succhi di frutta e bibitg
per Patulina

MOCA 1 1 3 1 2 2 10

Acque minerali 1 1 1 3

TOTALI 1 1 3 4 4 9 14 13 4 9 1 3 6 102

~
~
~
(o))

wWlw
N

Totali ULSS 7 1 4 7 7 23

Totali ULSS 8 1 4 7 6 4 3 25

Totali ULSS 9 3 9 14 13 9 6 |54
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ANALISI PESTICIDI

frutta fresca 1 1 1 1

Mele 1

frutta surgelata 1 1|1

frutta esotica 1* 1* 1*

Agrumi 1* 1 1 1

Banane 1* 1*

Patate 1

legumi freschi 1* 1 1*

ortaggi surgelati 1 1

altri ortaggi freschi 1 1* 1 1 1 1 2

peperoni dolci 1 1

Porri 1+1bio

olio di oliva

Riso

[EnY
N
*

Farine 1 3

OB |IWIO| N [NOOINIWELINIAW WIS

Vino 1* 1 1 1 1 1 1 1 1

Totali mensili

N
o
w
w
N
~
w
w
-
N
N
a1
Bl
N
w
N
N
&

Totali ULSS 7

N
w
w
N
N
-
(o2}

Totali ULSS 8 0 2 3 2 2 2 11

Totali ULSS 9 3 7 1 5 3 322

TOTALI
SEMESTRALI el

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con *sono riportate le tipologie di @nenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D. M. Sanita del 2B2/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980 - DM
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/208%. 400/2014.
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2015 VENEZIA | GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

U
LS
S
12

UL |UL
SS |SS

UL
SS
10

UL | UL
SS |SS
13 |14

UL [UL
SS |SS
12 |13

UL
SS
13

ULS |ULSS |ULS |ULSS |ULS |ULSS |ULSS |ULSS
S10 |12 S13 |14 S10 (12 13 14

ANALISI
CHIMICA

Totali semestrali

oOrunwmrC
AR OO C
oOrunmwmrC
AP OBV C
oOrunmwmrC
AP OBV C
NFPOWEC

PO
[y
[N
=

pane fresco 1 1 |

grissini, crackers, 1 1 1 1
fette

Farina 1 1 1

mais/cereali per 5
Micotossine

=
=
=

pasta semola 1

pasta uovo 1 1 1

pasta ripiena 11 1

OWWIAl N (W &~ |00

Riso

prodotti aliment.
particolare

N
N
[EEY
[EEN
=
[N
[EEY
=
N
=
[EEN
w

integratori
alimentari

P
N

o

Cacao

preparati per 1 1 1
brodo zuppe

w

confetture/conser
- 1 1
e vegetali

alimenti in scatolg

Surgelati

[Eny
N

olio oliva

[N
w
[N

olio semi

olio di frittura 1 1

olio per IPA 1

margarina
vegetale

Zucchero

IO N |[PINOWO|IO| N

Doilcificanti 3 1
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sale

Spezie 1 2

Caffé 1 1

caffe per
ocratossine

frutta secca 1 2 1

prodotti da forno

Pasticceria/dolciu
mi

gelati artigianali 1 1

gelati confezionat

Vino 221 1 1 1 |1

vino per
ocratossine 1 1 1 1

[EnY

Aceto

=
[EEY

Birre

Liguori 3 1

bibite cola 1 l

altre bibite
analcoliche

succhi di frutta

succhi di frutta e
bibite per Patuling

MOCA 4 3 1

ROl P O N [AENRF & [OOIN N [OR P [NWO

Acque minerali 2 2 2 5

TOTALI 4|5 |2 |2 10|14 | 2|8 |7 4 | 113 8|5 |1 |1 10 5 1 7 11 12 2 126

Totali ULSS 10 4

O r|Or

Totali ULSS 12 5 1Q 7 8 10 11 51

Totali ULSS 13 2 4 4 5 5 12 32

D
=
[EEY
[N
N
©

Totali ULSS 14 2

ANALISI PESTICIDI
frutta fresca 1 1 n 1 1* 1 1* 7
Fragole 1bio 1
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frutta surgelata
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frutta esotica

1*

Agrumi 1

1*

Banane

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

2*

2* 2

Rucola(*)

olio di oliva

1* 1*

1*

Riso

1* 1

Farine

Vino

A

NP W W R OWOIRIFPOIININ

Totali mensili

N

w
IN

Totali ULSS 10

mU‘IHH

Olo

Totali ULSS 12

Totali ULSS 13

Totali ULSS 14

0

TOTALI SEMESTRALI

b
I

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana
In rosso e con *sono riportate le tipologie di aliranti da prelevare, confezionati o prodotti fuori él Veneto, come previsto dal D.M. della Sanita d&3/12/92
FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/208%. 400/2014.
(*): rucola: pesticidi nitrati-nitriti

del 26/03/1980 - DM

2015 VENEZIA |LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE

NOVEMBRE

DICEMBRE

UL
SS
12

ANALISI
CHIMICA

orunwmrC

UL
SS
13

AP OO C

UL
SS
10

UL
SS
12

WwrnmrCc
AP0 C
oOrunwmrC

U

UL UL
SS SS
12 14

wWwrnmr

oOrunwmrC

UL
SS
12

U
LS
S
13

UL
SS
14

UL
SS
10

UL
SS
12

ULS
S13

ULSS
14

ULS
S 10

ULSS
12

ULSS 13

ULSS 14

Totali
semestrali

pane fresco

grissini, crackers
fette

Farina

mais/cereali per

RIS EEEES
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Micotossine
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pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment.
particolare

A (OO [N

Integratori
alimentari

[ERY

Cacao

[N
N
[
~

preparati per
brodo zuppe

w

confetture/conse
ve vegetali

o

alimenti in
scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margarina
vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

NS

Caffé

caffe per
ocratossine

frutta secca

[EnY

prodotti da forno

pasticceria/dolciu
mi

gelati artigianali

gelati
confezionati

Vino

U W N W [N © [OWINININ| 01 |[PRlO|O|OO| O
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vino per
ocratossine

Aceto 11 1

Birre L 1

Liquori 13

bibite cola 2

altre bibite
analcoliche

gl O [WIA[NW| N

succhi di frutta 1 2 1 1

succhi di frutta e
bibite per 1 1
Patulina

MOCA 3 1 4, 3] 1 12

additivi, aromi

*)

additivi, aromi
(+1)

Acque minerali 4 3 7

Totali mensili 12| 4 2 6 16 2 0 131

w|w
o
o
[¢9)
@0
(o)}

Totali ULSS 10 40

Totali ULSS 12 0 10 9 14 12 10 55

Totali ULSS 13 1 1 ) 4 4 3 28

Totali ULSS 14 0 1 3 2 2 0 8
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ANALISI PESTICIDI
frutta fresca 1 1 1 1 1 1 1 LI 1
frutta surgelata 1 1 1 1
frutta esotica 1 * 1 1* [1* 1*
Agrumi 1 2 1 2 2|1
Banane 1*
Patate 1* 1 1
legumi freschi 1*] 1] 1 1 17
ortaggi surgelati | 1 ikg
altri ortaggi freschi 1 1 1 1* 1*
rucola** 1 1

Broccoli 1 1+1bio

Porri 1
olio di oliva
Riso 1 1*
Farine 1*
Vino 1* 1 1 1 1 1 1
Totali mensili
Totali ULSS 10 3 4 5 4
Totali ULSS 12 2 3 4 4 6 3 22
Totali ULSS 13 1 1 1 B 2 3 11
Totali ULSS 14 1 0 1 D 1 0 3
TOTALI

SEMESTRALI —

DN IN|O|FP| W |INvO|w|lO|w|F|o|lo|~]|©

w
N
[E=y
[E=y
N
w
[y
o
o
N
=Y
[==Y
P
N
(98]
o
Wlw
(o]
N
[y
o
w
w
o

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana
In rosso e con * sono riportate le tipologie di athenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M. della Sanita de13/12/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980 - DM
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/208%. 400/2014.

(**): rucola: pesticidi nitrati-nitriti

2015 VERONA GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

ULSS | ULSS | ULSS |ULSS| ULSS| ULSS| ULSS| ULSS| ULSS|ULSS|ULSS| ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS | Totali
20 21 22 20 21 22 20 21 22 20 21 22 20 21 22 20 21 22 semestral

ANALISI CHIMICA
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pane fresco 1 1
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10

grissini, crackers, fette| 2

[EEN

10

Farina 1 1

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola 2

N

[EEN

pasta uovo 1 1

N

pasta ripiena 2

Riso

o|N|(©o|(©o| O

prodotti aliment.
Particolare

=
w

integratori alimentari

Cacao

o|w

preparati per brodo
zuppe

N

confetture/conserve
vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

w

[EnY

olio semi

olio di frittura

[EnY

olio per IPA

margarina vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

Caffé

caffé per ocra tossine

frutta secca 3 1

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vino per ocra tossine

Aceto

BIRP(ERINNWOIOO0|W|O|FR O(W R IFPIAKMOO| -
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Birre 2 1

Liguori 1 1 1

bibite cola 3 1 1

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite
per Patulina

3
3
5
altre bibite analcoliche 2 1 1 4
0
0
7

MOCA 4 1 2

Acque minerali 3 1 2 3 1 2 12

TOTALI 15 5 7 14 6 5 16 5 8 13 3 7 21 5 8 155
Totali ULSS 20 15 14 16 9 13 21 88
Totali ULSS 21 5 6 5 4 3 5 28
Totali ULSS 22 7 5 8 4 7 8 39

(o]
N
N

ANALIS| PESTICIDI

frutta fresca 2 1 1

pesche (comprese

pesche noci e ibridi) 1+1bio| 1 1

frutta surgelata 1 1

frutta esotica 2 1

Agrumi 1 1 1 1 1

succo d'arancia 1bio 1

Banane 1 1

Patate 1

legumi freschi

ortaggi surgelati 2 1 2 1

altri ortaggi freschi 1 2*

Lattuga 1+1bio 1

N
[uny
[uny
N
[

olio di oliva

Riso 2 1*

Farine 1* 1 1*

W | WWIN| W [WOO|IFRININOWIN| & [

Frumento 1+1bio 1

Vino 1 1

N
w
N
[
[
=
=
=
N

Totali mensili 10 1 5

o
w
IN
N
=
N
~
N
N
=
o
fan)
o
P
IN
R

Totali ULSS 20 8 10 2 7 1 8 36

Totali ULSS 21 3 1 1 2 0 1 8
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Totali ULSS 22 4 5 2 2 q 4 |17
TOTALI SEMESTRALI 216

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * sono riportate le tipologie di afhenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M.
della Sanita del 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:

DPR n. 327 del 26/03/1980 - DM 23/07/2003 — REGEE/UE) n. 401/2006,n. 333/2007 e n. 400/2014.

015 VERONA LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

ULSS| ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|ULSS|JULSS|ULSS|ULSS |Totali
20 21 22 20 21 22 20 21 22 20 21 22 20 21 22 20 21 22 semestral

pane fresco 2 2 1

ANALISI CHIMICA

grissini, crackers, fette 2 11

Farina 2 1 2

mais/cereali per
Micotossine

pasta semola 2 2 1

pasta uovo 2 1 1

pasta ripiena 2 1

Riso

prodotti aliment.
Particolare

integratori alimentari

Cacao 2 1 2 1 1

preparati per brodo
zuppe

N |[N|O| O |O|w(h~(0| ~ (0”01

confetture/conserve
vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

w
A
[EnY

olio oliva 2 1

olio semi 3 1

olio di frittura

ISP Ll I

olio per IPA

margarina vegetale 1 1 2|1 1

Zucchero 1

w
[EnN
RPIRP ORI OlO|Oo|Ol O

Dolcificanti 1
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sale 3 1

Spezie 2 1 1

Caffé

caffé per ocra tossine

frutta secca

N
[EnY
N

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi 1 1

gelati artigianali 1 1

gelati confezionati 1 1

Vino 1 1 1

vino per ocra tossine 1

Aceto

Birre

1

2
Liquori 2 1
bibite cola 2

altre bibite analcoliche 2 1 2

succhi di frutta 3 2

succhi di frutta e bibite
per Patulina

MOCA 4 1 2 5 1 2

W W OO WERINFPIWNNNWNOIOIM~AS

Acque minerali 2 1

TOTALI 4 1 2 11 3 7 20 9 13 17 6 8 13 4 5 10 3 5 141

Totali ULSS 20 4 11 20 17 13 10 75

Totali ULSS 21 1 3 9 6 4 3 26

Totali ULSS 22 2 7 13 8 5 5 40

ANALSI PESTICIIDI

frutta fresca 2 1 1*

Mele 1bio 1

uva da tavola 1+1bio 1

frutta surgelata 1 1

frutta esotica 2% 1 1*

agrumi 1 1¥ 1 2 1

succo d'arancia 1

banane 1 1

RIN|RP|OIRIN] W N~

patate 1*
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legumi freschi 0
piselli freschi o congelat] 2 2
ortaggi surgelati 1 1 2
altri ortaggi freschi 1 1 1* 1* 1* 5
melanzane 1+1bio 1 3
broccoli 1 1
porri 1 1 2
olio di oliva 0
riso 1 1 2
farine 1 1
frumento
vino 1 1 1 1 2 2 1 1 11
Totali mensili 6 1 4 1 2 4 1 3 3 2 4 8 2 4 4 1 2 53
Totali ULSS 20 6 4 4 3 8 4 29
Totali ULSS 21 1 1 2 2 1 8
Totali ULSS 22 1 2 3 4 4 2 16
TOTALI SEMESTRALI 194

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * sono riportate le tipologie di afhenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M.

della Sanita del 23/12/92

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:

DPR n. 327 del 26/03/1980 - DM 23/07/2003 — REG@GE/UE) n. 401/2006,n. 333/2007 e n. 400/2014.

2015 VICENZA | GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

B bl el el el R bl ol Pl ol el T A oL
ANALISI L S |S |S|S LS S |S|S LS S |S|S LS S ULS [ULS 1ULS SS |ULSS 6| ULSS 3 ULS | ULSS ULSS 6 | Totali semestrali
CHIMICA SS S S S S6 |S3 |S4 sS4 |5
3 S |S |S|S 4 S |S|S 4 S |S|S 4 S 5
4 |5 |6 |3 5 (6 |3 5 (6 |3 5

pane fresco L 1 L 1 1 7

grissini, crackers,l 111 12 5 1 1 2 11

fette

Farina 1(1]1 |1 1] 1 1 2 12

mais/cereali per

; - 0
Micotossine
pasta semola 1] 1 1 1 2 1 1 2 12
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pasta ripiena

Riso

prodotti aliment.
Particolare

Integratori
alimentari

Cacao

preparati per
brodo zuppe

confetture/consg
ve vegetali

[EnY
N
w

alimenti in
scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

[Eny
[N
[ERN
[N

olio di frittura

olio per IPA

margarina
vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

Caffé

caffé per ocra
tossine

frutta secca

prodotti da forno

pasticceria/dolci
umi

gelati artigianali

gelati
confezionati

N ([P N |[Oh O |[WNO|IFRIOl & |PIEPIMW Ol O

Vino

[N
N
[N
N
[EnY
N

vino per ocra

tossine

o
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Birre

[EEN

Liquori

bibite cola

altre bibite
analcoliche

succhi di frutta

o & |[PlWWi~

succhi di frutta e
bibite per
Patulina

MOCA

acque minerali

13

TOTALI
MENSILI

15

157

Totali ULSS 3 5

31

Totali ULSS 4

41

Totali ULSS 5

)

29

Totali ULSS 6

15

56

ANALISI PESTICIDI

frutta fresca

l*

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

1*

Banane

Patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

2*

1*

1*

peperoni dolci

olio di oliva

1*

1*

1*

Riso

l*

Farine

B |N|P|O|R|O|RP|IN|NIN|FPO

Vino

[EEN

[EEN

[EEN

[EEN

Totali mensili

w

o

N

Totali ULSS 3

o

Totali ULSS 4
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Totali ULSS 5 3 3 1 2 1 1 11
Totali ULSS 6 5 4 5 3 1 7 |22
TOTALI SEMESTRALI 214

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * sono riportate le tipologie di afhenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M. della Sanita d&13/12/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327 del 26/03/1980 - DM
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/208%. 400/2014.

015 VICENZA |LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE | OTTOBRE | NOVEMBRE DICEMBRE
U U
L

SS
5

U
ANALISI LS
CHIMICA S
3

UL
SS

UL |UL
ULSS SS | SS | ULSS 6 ULSS JULSS | ULSS ULSS 6 Totali sem
3 4 |5 3 4 5

onwnrCc
wnnr cCc
anwnrcCc
onnr C
wnnrc
PO C
onnr C
wnwnr c
PO C
annrCc
onnrC

L U
S L

SS
S 5
4

o

pane fresco 1
grissini,
crackers, fette
Farina 1 1
mais/cereali per
Micotossine
pasta semola 1|2
pasta uovo 1
pasta ripiena 1 1 i
Riso

prodotti aliment.
Particolare
Integratori
alimentari
Cacao 1] 1 1 1 1|1
preparati per
brodo zuppe
confetture/consgr 0
ve vegetali
alimenti in
scatola
Surgelati

=
[EY
N

1A

O (OWWwhl O IN & N

o
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[N

[EnY

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margarina
vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

Caffé

caffé per ocra
tossine

frutta secca

™o

prodotti da forno

|_\|G

pasticceria/dolci
umi

gelati artigianali

gelati
confezionati

Vino

vino per ocra
tossine

Aceto

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite
analcoliche

succhi di frutta

Bl D WBENA O O P N N INOI O O WO|IO & [RPIO|0O

succhi di frutta €
bibite per
Patulina

MOCA

11

additivi, aromi

()

additivi, aromi

()]
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acque minerali 2 |2 2 |2 8
Totali mensili 1143 2| 4 4| 3 § § 1143 6 |3 |6 6 1 5 118
Totali ULSS 3 1 4 5 i 3 19
Totali ULSS 4 4 4 9 & (i 6 37
Totali ULSS 5 3 3 5 5 3 1 20
Totali ULSS 6 2 5 13 11 6 5 42

©
fdul
@
o]
a1

Clo

ra

ANALIS| PESTICIDI

frutta fresca 1* 1* 1 1 1 1 1 1

frutta surgelata 1 1 1

frutta esotica 1F1* 1* 1*

Agrumi 1 1 2 1 1 1*

Banane 1bio 1

Patate 1

=

legumi freschi 1 1

ortaggi surgelati 1 1

altri ortaggi freschi 1* 1 1* 1 1*1 1] 1 1 1*

peperoni dolci 1 1bio

olio di oliva

Riso 1 2 1* | 1

Farine 1* 1*

RIN|OIOINOININININ(N|(A|w| oo

Vino 1 1 1 1 1 1* 1 1 1 14 1

Totali mensili 2 2 1 3 1 5 2 5 1 2 2 5

fam
W
N
N
N
o
N
ol
(BN
N
N
N
3

Totali ULSS 3 2 1 1 0 2 1 7

Totali ULSS 4 2 5 2 3 5 2 19

Totali ULSS 5 1 2 2 2 2 2 11

Totali ULSS 6 3 5 5 2 5 2 22

TOTALI SEMESTRALI 177

NOTA: PANE FRESCO, PASTE ALL'UOVO E RIPIENE FRESCHE 3° settimana

In rosso e con * sono riportate le tipologie di afhenti da prelevare, confezionati o prodotti fuoridal Veneto, come previsto dal D.M. della Sanita de13/12/92
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI: DPR n. 327  del 26/03/1980 - DM
23/07/2003 — REGG. (CE/UE) n. 401/2006,n. 333/209%. 400/2014.
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CAMPIONI PER ANALISI MICROBIOLOGICHE

Totale
BELLUNO VICENZA TREVISO VENEZIA PADOVA ROVIGO VERONA campioni
ALIMENTI A - -
2 g 8 g 2 2 8
12 3l alls] s 78l 9 10 || 12 [|13 ][ 14 15 16 || 17 18 || 19 20 [| 21 22
ZUPPE, BRODI, SALSE 2| 2| 4| 3| 3| 3| 3| 12| 3| 3| 5| 11| 5| 5| 3| 2| 15| 3| 4| 4| 11| 3| 2| 5| 8| 3| 4| 15 73
CEREALI E PRODOTTI PANETTERIA
Cereali
4l 3| 7| 4| 4| 4| 4| 16| 4| a| 6| 14| 5| 5| a| a| 20| 4| 5| 5| 14| 4| 4| 8| of 4] 5| 18 97
Prodotti della
macinazione 2| 2 4| 3 3| 3 3| 12| 3] 3 5] 11 5 5| 3| 3] 16| 3 4 4| 11] 3] 2 5 8| 3 4| 15 74
Pane, altri prodotti
della panetteria 1| 1| 2| 2| 2| 2| 2| 8| 2| 2| a| 8| a| 4| 2| 2| 12| 2| 3| 3| 8| 2| 1| 3| 7| 2| 3| 12 53
Prodotti di
pasticceria e
biscotti 8| 4| 12| of 11| 7| 12| 39| 8| of 17| 34| 25| 20| 7| 2| 54| 8| 18| 12| 38| 7| 6| 13| 38| 7| 13| s8 248
Paste alimentari
secche 1] 1| 2] 2 2| 2 2 8| 2| 2| 4 8 4 4| 2| 2| 12| 2 3 3 8| 2| 1 3| 7] 2 3] 12 53
Paste alimentari
all'uovo 5| 2 7] 5 7] 5 7| 24| 4| 4| 10| 18| 12| 10| 4| 1| 27| 5| 11 8| 24| 3| 3 6| 11| 4 7] 22 128
Paste alimentari
speciall 4| 2| 6| a| 7| 5| 7| 23| 4| a| 10| 18| 12| 10| a| 1| 27| 5| 11| 8| 24| 3| 3| 6| 11| a| 7| 22 125
FRUTTA SECCA SGUSCIATA
3| 2| 5| 3| 3| 3| 3| 12| 3| 3| 4| 10| 5| 5| 3| 1| 14| 3| 4| 4| 11| 2| 2| 4| 6| 3| 4| 13 69
FRUTTA FRESCA PRETAGLIATA
2| 2| 4| 3| 3| 3| 3| 12| 3| 3| 4| 10| 5| 5| 3| 1| 14| 3| 4| 3| 10| 3| 2| 5| 6| 3| 3| 12 67
VERDURA FRESCA PRONTA AL CONSUMO
6| 3| 9| 7| 9| 5| 10| 31| 5| 6| 12| 23| 19| 13| 5| 3| 40| 6| 13| 10| 29| 5| 6| 11| 21| 5| 10| 38 192
ERBE, SPEZIE, CAFFE', THE 2| 1| 3| 3| 3| 3| 3| 12| 3| 3| s| 11| 5| 5| 3| 2| 15| 3| 4| 4| 11| 3| 2| 5| 7| 3| 4| 14 71
BEVANDE NON ALCOLICHE 1| 1| 2| 2| 2| 2| 2| 8| 2| 2| a| 8| a| a| 2| 2| 12| 2| 3| 3| 8| 2| 1| 3| 7| 2| 3| 12 53
GELATI E DESSERT
ol 5| 14| 6| 8| 5| 8| 27| 6| 7| of 22| 12| 10| 6| 2| 30| 7| 12| 9| 28| 6| 5| 11| 10| 6] 9| 25 157
CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
1] 1] 2] 2| 2| 2| 2| 8| 2| 2| 4| 8| 4| 4| 2| 2| 12| 2| 3| 3| 8| 2| 1| 3| 7| 2| 3| 12 53
PIATTI PREPARATI 14| 7| 21|18| 24| 14| 26| 82| 16|16| 35| 67| 52| 42| 14| 4| 112| 16| 37| 26| 79 13| 11| 24| 77| 15| 28] 120 505
PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3| 2| 5| 3| 4| 3| 5| 15| 3| a| 6| 13| 8| 7| 3| 2| 20| 4| 6| 5| 15| 3| 2| 5| 8| 3| 6] 17 %
ACQUE MINERALI IMBOTTIGLIATE 3| 2| 5| a| 5| 3| 5| 17| a| a| 7| 15| 8| of 3| 2| 22| 4| 7| 5| 16| 3| 2| 5| 12| 3| 5| 20 100
TOTALE 71|43 | 114 | 83 | 102 | 74 | 107 | 366 | 77 | 81 | 151 | 309 | 195 | 168 | 73 | 38 | 474 | 82 | 152 | 119 | 353 | 69 | 56 | 125 | 260 | 73 | 121 | 454 2195

Campionamento di germogli per la ricerca diE.coli STEC (il campionamento & in capo ai SIAN delle AULSSamélisi sara eseguita dall'lZSVE) - Annualita
2015
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AULSS |gennaio | febbraio | marzo aprile maggio | giugno luglio |agosto settembre ottobre | novembre| dicembre | Totale
1 1 1 2
2 1 1
3 1 1 2
4 1 1 2
5 1 1 2
6 1 1 1 1 4
7 1 1 1 3
8 1 1 1 3
9 1 1 1 1 1 5
10 1 1 1 3
12 1 1 1 1 4
13 1 1 1 3
14 1 1
15 1 1 1 3
16 1 1 1 1 1 1 6
17 1 1 2
18 1 1 2
19 1 1
20 1 1 1 1 1 1 6
21 1 1 2
22 1 1 1 1 4
TOTALE |6 7 4 6 5 5 4 5 4 8 5 2 61

Nota: la distribuzione dei campioni per AULSS da&ffettuata in base alla popolazione presenteraimento 2011
(http://statistica.regione.veneto.it/jsp/cenpop2[3b] .
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QUADRI ANALITICI ARPAV

Premessa
Di seguito sono indicati i "quadri analitici " dpgicare alle diverse matrici conferite per analisimiche ad ARPAYV - Servizio Laboratori di Verona.

Lo Scopo
Definire le attivita analitiche di base che saraanalte sulle diverse tipologie di campioni cortfieri

| riferimenti

| quadri analitici proposti in questo documentogetati elaborati tenendo conto di:
e prescrizioni normative, ove esistenti;
e parametri maggiormente significativi per il campdn esame;

Il metodo
Il primo stadio, in questo percorso, ha permesdefihire:
« la denominazione univoca delle procedure di provetddi di analisi);
« le caratteristiche delle prestazioni (ad es. ddtemone, limiti di rilevabilita,...);
» I'espressione uniforme dei risultati (unita di mesunumero massimo delle cifre significative dopwitgola).

Gli impegni

E’ necessaria una collaborazione tra chi operaaboratorio e coloro che presiedono ad altre funzpmer pianificare ed individuare i criteri di coolio
(determinazioni significative, limiti,...), protocoHlli prelievo, di trasporto, di conservazione dainpioni.

Si delinea pertanto un‘attivita piuttosto complediseui le attivita prettamente analitiche sonamportante aspetto.

LEGENDA
Nelle tabelle dei quadri analitici:
Parametri: Denominazione della Procedura di Prova (metodmdlisi)

Riferim. legislativo:  Norma che prevede la determinazione del paramigtralcuni casi il Riferimento Legislativo stabiéis anche il metodo di analisi, in altri
casi lo rimanda ad altro documento ufficiale, itmi@ncora il Responsabile del Laboratorio indiadumetodo analitico piu idoneo. In quest’ultimaso il metodo
puod essere gia recensito da altri organismi sfieintiazionali e/o internazionali (metodo validatppure il metodo viene progettato e “validato”iaiérno del
laboratorio (metodo interno).

Unita di misura: Modalita di espressione dei risultati delle analisa parentesi, nella prima colonna, € riportattbima o la specie in cui il risultato € espresso.
Decimali:Numero massimo di cifre significative dopo la vilgohe vanno riportate nel Rapporto di Prova.

Parametri riportati in corsivo: Parametri opzionali la cui effettuazione € demaadatsingolo laboratorio ibase alle richieste di chi ha effettuato il pretieva
esigenze emerse nel corso dello svolgimento dedésa
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51
5.2
5.3
54
5.5
5.6
5.7
5.8
5.9
5.10
5.11
512
5.13
514
5.15
5.16

6.1
6.2
6.3
6.4
6.5
6.6
6.7
6.8
6.10
6.11
6.12
6.13
6.14

ALIMENTI CHIMICA

GRASSI E OLI
ZUPPE, BRODI SALSE
CEREALI
FRUTTA E VERDURA
ERBE, SPEZIE, CAFFE
BEVANDE NON ALCOLICHE
VINO ACETI
BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
GELATI
CACAO
DOLCIUMI
FRUTTA SECCA
PIATTI PREPARATI
PRODOTTI DIETETICI
ADDITIVI
MATERIALI A CONTATTO CON ALIMENTI

ALIMENTI MICROBIOLOGIA

GRASSI ED OLI

ZUPPE,BRODI,SALSE

CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
FRUTTA E VERDURA

ERBE, SPEZIE, CAFFE’, TE’

BEVANDE NON ALCOLICHE

GELATI E DESSERT

CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO SPUNTINI
PIATTI PREPARATI

PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTCOLARE
MATERIALI A CONTATTO CON ALIMENTI
ALTRI ALIMENTI

pag. 54/138



Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015

95

ALLEGATOB alla Dgr n.

391del31 marzo 2015

5. QUADRI ANALITICI ALIMENTI  (CHIMICA)

Note: in corsivo, determinazioni facoltative, consigiiao da eseguirsi in particolari casi. A secomigdle metodiche in uso, la misura in ufc/g pudisdseé quella

pag. 55/138

in MPN/g.

5.1 GRASSI E OLI (ALIM0500)

5.1.1 Oli di oliva

] DECIMAL

# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |
5.1.1.1 Caratteri organolettici Reg. CEE n. 256&% e i
51.1.2 Contenuto netto DPR n. 327/80 MI 0
5.1.1.3 Acidita in acido oleico Reg. CEE n. 256881.e i % 1
5.1.1.4 Indice di rifrazione Reg. CEE n. 2568/91 sm e i
5.1.15 Numero di perossidi Reg. CEE n. 2568/9E3m megQ/kg 1
5.1.1.6 Composizione in acidi grassi Reg. CEE B85l sm € i % 1
5.1.1.7 K232 Reg. CEE n. 2568/91 smeii U. A 2
5.1.1.8 K270 Reg. CEE n. 2568/91 smeii U. A 2
5.1.1.9 Delta K Reg. CEE n. 2568/91 sme i 2
5.1.1.10 Solventi alogenati Reg. CEE n. 2568/9Es$m mg/kg 2
5.1.1.12 Numero di iodio Reg. CEE n. 2568/91 sm e i 0

5.1.2 Oli vegetali di semi

RIFERIMENTO , DECIMAL

# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
512.1 Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.1.2 .2 Contenuto netto DPR n. 327/80 MI 0
5.1.2.3 Acidita in acido oleico RDL 15.10.1925633 1
51.2 .4 Indice di rifrazione L. 27.01.1968 n. 35
5.1.2.5 Numero di perossidi L. 27.01.1968 n. 35 q@kg 1
5.1.2 .6 Composizione in acidi grassi L. 27.01.18685 % 2
5.1.2.7 Assorbimenti spettrofotometriclL. 27.01.1968 n. 35 U. A. 1
5.1.2.8 Numero di iodio L. 27.01.1968 n. 35 0
5.1.2.9 Solventi organici DLgs 04.02.1993 n. 64 mg/kg 2
5.1.2.11 | Antiparassitari Reg CE 369/05 mg/kg 2
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5.1.3 Margarina, imitazione dello strutto, altri grassi alimentari
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.1.3.1 Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.1.3.2 Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.1.3.3 Umidita L.04.11.51 n. 1316 % 1
5.1.3.4 Acido sorbico (E200) D.M. n. 209/96 mg/kg 1
5.1.35 Acidita in acido oleico L.04.11.51 n.1316 % 1
5.1.3.6 Composizione acidi grassi Reg. CEE n. Z868m e i % 2
5.1.3.7 Ricerca coloranti DM n. 209/96 Pos/neg
5.2 ZUPPE, BRODI, SALSE (ALIM600)
5.2.1Estratti di carne
] DECIMAL
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |
5.2.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.2.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.2.1.3 | Residuo secco DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.4 |Lattosio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.5 | Glucosio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.6 | Fruttosio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.7 |Saccarosio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.8 | Materia grassa DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.9 | Ceneri DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.10| Cloruro di sodio DPR 30.05.1953 n. 567 % 1
5.2.1.11| Azoto totale DPR 30.05.1953 n. 567 mg/kg 1
5.2.2 Preparazioni di ortaggi conservati con aceto
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.2.2.1 | Stato del contenitore, se metallico  1288/62
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5.2.2.2 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.2.2.3 | Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.2.2.4 | Peso sgocciolato DPR n. 327/80 G 1
5.2.2.5 Acu_:hta totale espressa in acido Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
acetico
5.2.2.6 qumbo.(Pb) su prodottl in DM 25.06.81 malkg 5
recipienti metallici
5.2.2.7 | Ferro (Fe) DM 18.12.84 mg/kg 2
5.2.2.8 | Cromo (_Cr) su prodotti in recipientiy s 10 12 g4 ma/kg 2
metallici
5.2.2.9 Stagnp (Sn) su prodotti in remmen&eg CE n. 1881/06 mg/kg 1
metallici
5.2.3 Preparazioni di ortaggi sott'olio o altriment conservati
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5231 Stato del contenitore, se metalIicrjl{.'ur.]l;.l.zﬁ3/62 DA CONTROLLARE
5.2.3.2 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.2.3.3 | Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.2.3.4 | Peso sgocciolato DPR n. 327/80 G 1
5.2.3.5 Acu_jlta totale espressa in acido Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
acetico
5.2.3.6 P|9mbo.(Pb) su prodottl in DM 25.06.81 mg/kg 2
recipienti metallici
5.2.3.7 Cro_m_o (C_:r) su p_r(_Jdottl in DM 18.12.84 mg/kg 2
recipienti metallici
5.2.3.8 Stagm (Sn) su _prlodottl in Reg. CE n. 1881/06 mg/kg 1
recipienti metallici
5.2.3.9 | Caratterizzazione olio per prodatti o
ot BLgs n. 100192 % 2
5.2.3.10 | Numero di perossidi per prodotti DLgs n. 109/92 meagkg 1

5.2.4 Preparazioni di Pomodori conservati (pelati)
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5.2.5 Preparazioni per salse e salse preparate

* In presenza di sostanza grassa

5.3 CEREALI (ALIMO700)

5.3.1 Cereali
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RIFERIMENTO ] DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.2.4.1 | Stato del contenitore, se metallico  1288/62
5.2.4.2 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.2.4.3 | Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.2.4.4 | Peso sgocciolato DPR n. 327/80 G 1
5.2.4.5 | Acidita espressa in acido citrico DPR 4178 n. 428 % 1
5.2.4.6 |Impurita minerali DPR 11.04.75 n. 428 % 1
5.2.4.7 P|(_)n_1bo.(Pb) su prodottl in DM 25.06.81 mg/kg 2
recipienti metallici
5.2.4.8 Ferro_ (Fe) su prodotti in recipier] th 18.02.1984 mg/kg
metallici
5.2.4.8 |Zuccheri L. n. 95/1969 %
5.24.9 Cromq su prodotti in recipienti DM 18/02/1984 mg/kg 5
metallici
5.2.4.10 Stagnp su prodotti in recipienti Reg CE n. 1881/06 mglkg
metallici
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.2.5.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.2.5.2 Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.2.5.3 | Residuo secco Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.2.5.4 | Materia grassa Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.2.5.5 | Composizione in acidi grassi * RapporfilisAN 96/34 % 1
5.2.5.6 |Additivi DM n. 209/96 mg/kg 1
# [DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA' MISURA |DECIMALI

5.3.1.1 | Caratteri organolettici

L. n. 283/62
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5.3.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80
5.3.1.3 | Antiparassitari Reg. CE n. 396/05 mg/kg 2
5.3.1.4 | Aflatossine Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 2
5.3.1.5 | Zearalenone Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
5.3.1.6 | DON Reg. CEE n. 1881/06 pa/kg 1
5.3.1.7 | Fumonisine B1 e B2 Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
5.3.1.8 | Ocratossina A Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
5.3.1.9 | Tossine T-2 HT2 Reg. CEE n. 1881/06 pa/kg 1
5.3.2 Prodotti della macinazione
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.3.2.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.3.2.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.3.2.3 | Umidita DPR 9.2.2001 n. 187 % 1
5.3.2.4 | Ceneri DPR 9.2.2001 n. 187 % 1
5.3.2.5 | Sostanze azotate DPR 9.2.2001 n. 187 % 1
5.3.2.6 | Additivi DM n. 209/06 mg/kg 1
5.3.2.7 | Aflatossine Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 2
5.3.2.8 | Zearalenone Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
5.3.2.9 | DON Reg. CEE n. 1881/06 pg/kg 1
o311 | Fumonisine B1 e B2 Reg. CEE n. 1881/06 ug/kg 1
5.3.1.1 .
1 Ocratossina A Reg. CEE n. 1881/06 pna/kg 1
5311 Tossine T2 HT2 Reg. CEE n. 1881/06 ug/kg 1

* In caso di sospetta cattiva conservazione, etc.

5.3.3 Paste alimentari secche
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RIFERIMENTO ]
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA | DECIMALI
5.3.3.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.3.3.2| Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.3.3.3| Umidita DPR n. 187/01 % 1
5.3.3.4| Ceneri s.s. DPR n. 187/01 % 1
5.3.3.5| Sostanze azotate s.s. DPR n. 187/01 % 1
5.3.3.6| Acidita DPR n. 187/01 % 1
5.3.3.7| Additivi DM n. 209/96 mg/kg 1
* In caso di sospetta malconservazione, etc.
5.3.4 Paste all'uovo e speciali
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.3.4.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.3.4.2| Peso netto DPR n. 327/80 G
5.3.4.3| Umidita DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.4| Ceneri s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.5| Sostanze azotate s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.6| Acidita s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 Gradi
5.3.4.7| Steroli s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.8| Estratto etereo s.s. DPR 9.2.2001 n. 187 %
5.3.4.9| Additivi DM n. 209/96 mg/kg
5.3.5 Pane e altri prodotti della panetteria
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.3.5.1 | Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.3.5.2 | Umidita DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
5.3.5.3 | Ceneri DPR 9.2.2001 n. 187 % 2
5.3.5.4 | Materia grassa DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
5.3.5.5 | Composizione in acidi grassi* DPR 30.11.1998 n. 502 % 2
5.3.5.6 | Lattosio** DPR 30.11.1998 n. 502 % 1

5.3.5.7 | Glucosio**

DPR 30.11.1998 n. 502

%
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* Se speciale
** Se dichiarati
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* Quando ¢ indicato il tipo di sostanza grassa

5.4 FRUTTA E VERDURA (ALIM0800)
5.4.1 Legumi, ortaggi, radici, tuberi

5.3.5.8 | Fruttosio** DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
5.3.5.9 | Saccarosio** DPR 30.11.1998 n. 502 % 1
8'3'5'1 Glutine (prodotti per celiaci) Reg. CEE n. 41/09
?'3'5'1 Alcol etilico in pane in cassetta DM n. 312/98
5.3.6 Prodotti della pasticceria e della biscottéa
RIFERIMENTO ,
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA | DECIMALI
5.3.6.1| Peso netto DPR n. 327/80 G 1
5.3.6.2| Umidita % 1
5.3.6.3| Acido sorbico DM 27.2.96 n. 209 mg/kg 1
5.3.6.4| Materia grassa DLgs n.109/92 % 1
5.3.6.5| Composizione in acidi grassi se
specificata il tipo o Composizione| DLgs n.109/92 % 1
grassa *
5.3.6.6] Additivi DM n. 209/96 mg/kg 1
5.3.6.7| Verifica ingredienti riportati DLgs n.109/92
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA' MISURA |DECIMALI
5.4.1.1 | Ditiocarbammati Reg. CE n. 396/05 mg/kg 1
5.4.1.2 | Antiparassitari Reg. CE n. 396/05 mg/kg 2
5.4.1.3 | Nitrati e nitriti (Qnaggl foglia larga, Reg. CE n. 1881/06 ma/kg 1
anche surgelati)
5414 |_.
Piombo Reg. CE n. 1881/06 mg/kg 2
5.4.1.5 | Cadmio Reg. CE n. 1881/06 mg/kg 2

5.4.2 Frutta
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5.4.3 Agrumi
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5.5 ERBE, SPEZIE, CAFFE, TE(ALIM0900)

5.5.1 Caffé crudo

5.5.2 Caffé decaffeinato/macinato/torrefatto

553 Té

RIFERIMENTO ] DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.4.2.1| Ditiocarbammati Reg. CE n. 396/05 mg/kg
5.4.2.2| antiparassitari Reg. CE n. 396/05 ma/kg
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.4.3.1| Ditiocarbammati Reg. CE n. 396/05 mg/kg 1
5.4.3.2| Antiparassitari Reg. CE n. 396/05 mg/kg 2
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA' MISURA |DECIMALI
5.5.1.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.5.1.2| Contenuto netto DPR n. 327/80 G
5.5.1.3| Umidita DPR 16.2.1973 n. 470 % 1
5.5.1.4 | Impurita e imperfezioni DPR 16.2.1973 n. 470
5.5.1.5| Ocratossina Reg. CEE n.1881/06 no/kg 1
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.5.2.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.5.2.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G
5.5.2.3 | Caffeina DM 20.5.1976 mg/kg 1
5.5.2.4 | Umidita DM 20.5.1976 % 1
5.5.2.5 | Solventi di estrazione DLgs 4.2.93 n. 64 mg/kg 1
5.5.2.6 | Ocratossina Reg. CEE n. 1881/06 pa/kg 1
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.5.3.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
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5.5.3.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.5.3.3 | Umidita DM 12.12.1979 % 1
5.5.3.4 | Caffeina sul deteinato DM 12.12.1979 mg/kg 1
5.5.3.5 | Solventi di estrazione deteinato |DM 12.12.1979 mg/kg 1
5.5.3.7 | Ceneri Rapporti ISTISAN 96/34 %
5.5.3.8 | Coloranti DM 209/96 n. 209

5.5.4 Spezie

RIFERIMENTO , DECIMAL

# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.5.4.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.5.4.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.5.4.3 | Umidita % 1
5.5.4.4 | Aflatossine Reg. CEE n. 1881/06 pg/kg 1
5.5.4.5 | Antiparassitari Reg. CEE n. 396/05 mg/kg 3
5.5.4.6 | Additivi DM n. 209/96 mg/kg

5.5.5 Sale da cucina

RIFERIMENTO UNITA’

# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO MISURA DECIMALI
5.5.5.1 | Caratteri organolettici DPR 16.07.97 n. 297
5.5.5.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.5.5.3 | lodio ionico, sul sale iodato DM 10.8.9%62 mg/kg 1
5.5.5.4 | Titolo DM 31.1.97 n. 106 % 1
5.5.5.5 | Arsenico DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2
5.5.5.6 | Piombo DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2
5.5.5.7 | Cadmio DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2
5.5.5.8 | Rame DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2
5.5.5.9 | Mercurio DM 31.1.97 n. 106 mg/kg 2

5.6 BEVANDE NON ALCOLICHE (ALIM1000)

5.6.1 Limonate, acque gassose e acque aromatizzate
# IDETERMINAZIONE |IRIFERIMENTO LEGISLATIVO [UNITA’ MISURA |DECIMALI |
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5.6.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.6.1.2 | contenuto netto DPR n. 327/80 MI 1
5.6.1.3 | Residuo secco ottico DPR n. 719/58 % 1
5.6.1.4 | Glucosio DPR n. 719/58 % 1
5.6.1.5 | Fruttosio DPR n. 719/58 % 1
5.6.1.6 | Saccarosio DPR n. 719/58 % 1
5.6.1.7 | Caffeina (bevande tipo Cola) Direttiva CEE69/11 mg/| 1
5.6.1.8 | Additivi DM n. 209/96 mg/l 1
5.6.2 Succhi e nettari di frutta
RIFERIMENTO )
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA | DECIMALI
5.6.2.1 | Caratteri organolettici DPR 18.5.82 n. 489
5.6.2.2 | Peso netto DPR n. 327/80 Ml 1
5.6.2.3 | Residuo secco rifrattometrico DLgs n. 151/04 % 0
5.6.2.4 | Glucosio DLgs n. 151/04 % 1
5.6.2.5 | Fruttosio DLgs n. 151/04 % 1
5.6.2.6 | Saccarosio DLgs n. 151/04 % 1
5.6.2.7 | Anidride solforosa DLgs n. 151/04 mg/I 0
5.6.2.8 | Acidita in acido tartarico, nettari | DLgs n. 151/04 1
di frutta
5.6.2.9 | Additivi DM n. 209/96 mg/l 1
3'6'2'1 Patulina, succo di mela Reg. CE n. 1881/06 pgll 1
5.7 VINO, ACETI (ALIM1100)
5.7.1 Vini di uve fresche
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.7.1.1 | Caratteri organolettici DPR 12.2.65 n. 162
5.7.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 Ml 1
5.7.1.3 | Grado alcolico Reg. n. CEE 606/09 % vol 1
5.7.1.4 | Alcole metilico Reg. n. CEE 606/09 % alopd 2
5.7.1.5 | Acidita totale in acido tartarico Reg. EEC606/09 g/l 2
5.7.1.6 | Zuccheri riduttori Reg. n. CEE 606/09 g/l 1
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5.7.2 Aceti
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5.7.1.7 | Saccarosio Reg. n. CEE 606/09 g/l 1
5.7.1.8 | Grado alcolico complessivo Reg. n. CEE@®®6/ % vol 1
5.7.1.9 | Acidita volatile Reg. n. CEE 606/09 g/l 1
5.7.1.1 | Solfato di potassio Reg. n. CEE 606/09 g/l 2
0
5.7.1.1 | Cloruro di sodio Reg. n. CEE 606/09 g/l 1
1
5.7.1.1 | Anidride solforosa Reg. n. CEE 606/09 mg/I 0
2
5.7.1.1 | Estratto secco netto DM 29.12.86 gl 1
3
5.7.1.1 [ Ceneri DM 29.12.86 g/l 1
4
5.7.1.1 | Zinco (Zn) DM 29.12.86 mg/I 1
5
5.7.1.1 | Rame (Cu) DM 29.12.86 mg/| 1
6
5.7.1.1 [ Piombo (Pb) Reg. CEE n. 1881/06 mg/l 1
7

RIFERIMENTO UNITA’ DECIMAL

# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO MISURA |
5.7.2.1 | Caratteri organolettici DPR 12.2.65 n. 162
5.7.2.2 | Contenuto netto DLgs n 327/80 Ml 0
5.7.2.3 | Acidita totale in acido acetico L. n. 82/06 % 1
5.7.2.4 | Alcol etilico L. 20.2.2006 n. 82 % vol 1
5.7.2.5 | Anidride solforosa DM n. 209/96 All. XI parte B nhg/ 0
5.7.2.6 | Estratto secco netto DM 27.3.86 % 1
5.7.2.7 | Ceneri DM 27.3.86 % 1
5.7.2.8 | Zinco (Zn) DM 27.3.86 mg/l 2
5.7.2.9 |Rame (Cu) DM 27.3.86 mg/l 2
>"21 | piombo (Pb) DM 27.3.86 mg/l 2
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5.8 BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO (ALIM1200)

5.8.1 Birra
RIFERIMENTO , DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |
5.8.1.1 | Caratteri organolettici DPR 30.12.1970498L
5.8.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 Ml 1
5.8.1.3 | Grado saccarometrico L.16.8.62 n. 1354 obo v 1
5.8.1.4 | Acidita totale DPR 30.12.1970 n. 1498 NaDHN 0
5.8.1.5 | Acidita volatile DPR 30.12.1970 n. 1498 Ra@1N 0
5.8.1.6 | Anidride carbonica DPR 30.12.1970 n. 1498 | %m 1
5.8.1.7 | Grado alcolico DPR 30.12.1970 n. 1498 % vol 1
5.8.1.8 | Ceneri DPR 30.12.1970 n. 1498 g% 1
58191 impidita DPR 30.12.1970 n. 1498 Torbidita 0
formazina
8'8'1'1 Anidride solforosa (S DM n. 209/96 mg/|
5.8.2 Acqueuviti, liquori, bevande alcoliche conteti alcol di distillazione, altre bevande alcolich
RIFERIMENTO UNITA’ DECIMAL
i DIET RN OINE LEGISLATIVO MISURA |
5.8.2.1 | Caratteri organolettici DPR 16.7.97 n. 297
5.8.2.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 Ml
5.8.2.3 | Grado alcolico DPR 16.7.97 n. 297 % vol
5.8.2.4 | Saccarosio DPR 16.7.97 n. 297 g/l
5.8.2.5 | Alcol metilico DPR 16.7.97 n. 297 % alcchni
5.8.2.6 | Sostanze volatili DPR 16.7.97 n. 297 g/hl alc anid
5.9 GELATI E DESSERT (ALIM1300)
5.9.1 Gelati
, DECIMAL
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |
5.9.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
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5.9.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.9.1.3 | Residuo secco DM 3.2.1989 % 1
5.9.1.4 |Materia grassa Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.9.1.5 | Composizione in acidi grassi Rapporti ISNND6/34 % 1
5.9.1.6 | Additivi coloranti DM n. 209/96 mg/kg 1
5.9.1.7 | Additivi non coloranti DM n. 209/96 mg/kg 1

5.10 CACAO E PRODOTTI A BASE DI CACAO (ALIM1400)

5.10.1 Cacao e sue preparazioni
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.10.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.10.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.10.1.3 | Umidita DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
5.10.1.4 | Materia grassa DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
5.10.1.5 | Composizione in acidi grassi Rapporti AN 96/34 % 1
5.10.1.6 Num(_aro di perossidi sulla Rapporti ISTISAN 96/34 meagdkg 1

materia grassa

5.10.1.7 | Lattosio * DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
5.10.1.8 | Glucosio ** DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
5.10.1.9 | Fruttosio ** DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
21011 saccarosio DLgs 12.6.03 n. 178 % 1
‘;"10'1'1 Azoto totale DM 6.1.1979 % 2
&25.10.1.1 Ceneri DM 6.1.1979 % 1
51011 Alcalinita delle cener DM 6.1.1979 0
2'10'1'1 Carbonato di potassio DM 6.1.1979 % 1

*se al latte
**se zuccherato

5.10 DOLCIUMI (ALIM1500)
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# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.11.1.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.11.1.2| Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.11.1.3|pH a 20°C L.31.3.80n. 139 Unita di pH 1
5.11.1.4| Umidita DM 20.2.04 n. 51 % 1
5.11.1.5| Anidride solforosa (E200) DM n. 209/06 kag/ 0
5.11.1.6 | Saccarosio DM 20.2.04 n. 51 % 1
5.11.1.7 | Colore (scala Braunschweig DM 20.2.04 n. 51 0

e di zuccheri non contenergacao

RIFERIMENTO UNITA’ DECIMAL
# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO MISURA |
5.11.2.1| Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.11.2.2| Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.11.2.3| Umidita Rapporti ISITISAN 96/34 % 1
5.11.2.4| Anidride solforosa (E200) DM n. 209/06 kag/ 0
5.11.2.5| Saccarosio Rapporti ISITISAN 96/34 % 1
5.11.2.6 | Glucosio Rapporti ISITISAN 96/34 % 1
5.11.2.7| Fruttosio Rapporti ISITISAN 96/34 % 1
5.11.2.8 | Additivi coloranti DM n. 209/06 mg/kg 1
5.11.2.9 | Residuo ottico DM 12.3.1986 1
5.11.3 Frutta candita — Confettura di frutta, geldina, marmellate
RIFERIMENTO ]

# DETERMINAZIONE LEGISLATIVO UNITA’ MISURA | DECIMALI

5.11.3.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62

5.11.3.2 | Peso netto DPR n. 327/80 G

5.11.3.3 | Umidita DLgs n. 50/04 %

5.11.3.4 |Glucosio DPR 8.6.82 n. 401/R %

5.11.3.5 |Fruttosio DPR 8.6.82 n. 401/R %

5.11.3.6 |Saccarosio DPR 8.6.82 n. 401/R %

5.11.3.7 | Anidride solforosa (SP DLgs n. 209/06 mg/kg

5.11.3.8 | Altri additivi, coloranti e non DLgs n. 209/06 mg/kg
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[5.11.3.9 |

Residuo ottico

| DL 50 20.02.04

5.10 FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO (ALIM1600)

5.12.1 Frutta secca

# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.12.1.1 | Aflatossine Reg. CEE n. 188/06 pa/kg 2
5.12.1.2 | Acido sorbico DM n. 209/96 mg/kg
5.12.1.3 | Anidride solforosa DM n. 209/96 mg/kg

5.10 ALIM1700 PIATTI PREPARATI

5.13.1 Preparazioni gastronomiche
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.13.1.1 | Caratteri organolettici L. n. 283/62
5.13.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 G 1
5.13.1.3 | Umidita Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.13.1.4 | Materia grassa Rapporti ISTISAN 96/34 % 1
5.13.1.5 | Composizione in acidi grassi (sRapporti ISTISAN 96/34 % 2

c’é grasso)

5.13.1.6 | Additivi coloranti DM n. 209/06 mg/kg 1
5.13.1.7 | Additivi non coloranti DM n. 209/06 mg/kg 1

5.10 PRODOTTI DIETETICI (ALIM1800)

5.14.1 Prodotti dietetici
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO  |UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.14.1.1 | Caratteri organolettici L n. 283/62
5.14.1.2 | Contenuto netto DPR n. 327/80 goml 1
5.14.1.3 | Umiditd/residuo secco DLgs 27.1.92 n.111 % 1
5.14.1.4 | Proteine (Nx6.38) DLgs 27.1.92 n.111 % 1
5.14.1.5 | Materia grassa DLgs 27.1.92 n.111 % 1
5.14.1.6 | Composizione in acidi grassif DLgs 27.1n9P11 % 1
5.14.1.7 |Verifica oligoelementi DLgs 27.1.92 n.111 mg/kg
5.14.1.8 |Verifica vitamine DLgs 27.1.92 n.111 mg/kg
5.14.1.9 | Zuccheri DLgs 27/1/92 n.111

* se contiene materia grassa
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5.14.2 Latte per la prima infanzia
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO | TR DECIMAL
5.14.2.1| Contenuto netto DPR n. 327/80 1
5.14.2.2 | Umidita/residuo secco DM 9.4.09 n. 82 G 1
5.14.2.3 | Proteine (Nx6.38) DM 9.4.09 n. 82 % 2
5.14.2.4| Materia grassa DM 9.4.09 n. 82 % 1
5.14.2.5| Composizione in acidi grassi DM 9.4.082. % 2
5.14.2.6 | Verifica oligoelementi DM 9.4.09 n. 82 mg/kg 1
5.14.2.7 | Verifica vitamine DM 9.4.09 n. 82 mg/kg 1
5.14.2.8 | Aflatossine Reg. CE n. 1881/06 mcg/kg 1
5.14.2.9 | Stagno (alimenti in scatola) | Reg. CE n. 1881/06 mcg/kg 0

5.10 ADDITIVI (ALIM 1900)

5.15.1 Additivi e coloranti
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.15.1.1 | Contenuto netto DM n. 209/06 G 1
5.15.1.2 | Identificazione DM n. 209/06
5.15.1.3 | Verifica requisiti di DM n. 209/06

purezza

5.15.1.4 | Arsenico DM n. 209/06 mg/kg 2
5.15.1.5 | Mercurio DM n. 209/06 mg/kg 2
5.15.1.6 | Piombo DM n. 209/06 mg/kg 2

5.10 MATERIALI A CONTATTO CON ALIMENTI (ALIM2000)

5.16.1 Materie plastiche a contatto con alimenti
# DETERMINAZIONE RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA |DECIMALI
5.16.1.1 | Migrazione globale DM 26.4.93 n.220 mgfdnppm 1
5.16.1.2 | Migrazione dei coloranti| DM 21.3.73 mgfdarppm 0
5.16.1.3 Migrazion.e specifica di DM 26.4.93 n.220 mg/dfro ppm 1

monomeri

5.16.1.4 g/ggggjilone specifica di DM 26.4.93 n.220 mg/dfro ppm 1
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5.16.4 Vetro a contatto con alimenti

#

DETERMINAZIONE

RIFERIMENTO LEGISLATIVO

MISURA

# DETERMINAZIONE  |RIFERIMENTO LEGISLATIVO kJAT's'B?e A PEC'MAL
5.16.2.1| Migrazione globale Reg. CEE n. 10/11 mgfcrppm 1
5.162.2 m:?r:glfrlwzrr]ie specifica di Reg. CEE n. 10/11 mg/dro ppm 1
5.16.2.3 I’c\lﬂégﬁaone specifica di Reg. CEE n. 10/11 mg/dno ppm 1
ni a contatto con alimenti
# DETERMINAZIONE  |RIFERIMENTO LEGISLATIVO ,\UA'I\'S'LAR A PEC'MAL
5.16.3.1 | Umidita DM 21.3.73 % 1
5.16.3.2 | Sostanze di carica (cendri) DM 21.3.73 % 1
5.16.3.3 | Determinazione dell azo1cb,vI 21373 % 5

totale
5.16.3.4 (Es)termmazmne Piombo DM 30.5.01 n. 267 uglkg 0
5.16.3.5 | Imbiancanti ottici DM 30.5.01 n. 267 pess/ 0
5.16.3.6 | Determinazione DM 25.9.07 n. 217 g/f'n 0

grammatura del cartone
5.16.3.7 | Materie fibrose DM 25.9.07 n. 217 % 1
5.16.3.8 | Determinazione PCB DM 25.9.07 n. 217 mg/kg 1
5.16.3.9 _Sostanze ausiliarie SOIUb'"DM 213.73 % 1

in acqua
3'16'3'1 Amidi disciolti DM 21.3.73 % 1
5.16.3.1 _Sostanze di carica SO|UbI|IDM 21373 % 1
1 in solvente

UNITA’ DECIMAL
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5.16.4.1| Migrazione globale DM 21.3.73 mg/fdorppm 1
5.16.4.2| Migrazione del Piombo

(Pb) per il vetro C DM 21.3.73 mg/drho ppm 1

5.16.5 Ceramica a contatto con alimenti
# DETERMINAZIONE  |RIFERIMENTO LEGISLATIVO ,\UA'I\'S'LAF‘Q A IDEC'MAL
5.16.5.1| Migrazione Piombo (Pb)| DM 4.4.85 mg/l 1
5.16.5.2 | Migrazione Cadmio (Cd)] DM 4.4.85 mg/| 1
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6. QUADRI ANALITICI ALIMENTI  (MICROBIOLOGIA)
Nota:
Quadri analitici diversi verranno effettuati suhiiesta, previo accordo con il laboratorio o peematie microbiologiche di approfondimento decistage analitica.

6.1 GRASSI ED OLI
Margarina, imitazione dello strutto

UNITA’
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA uc
Muffe 1l UFC/g 1

6.2. ZUPPE, BRODI, SALSE
Estratti di carne e di pesce, preparati per brodo aimali e vegetali, minestre liofilizzate, brodi diorigine animale e vegetale a lunga conservaziong@gonti
per il consumo

UNITA’
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA uc
Spore Clostridi solfito DPR n.132 14.7.1995 SO GU n. 260 UEC/ 1
riduttori 7.11.1995 9

Conserve /semiconserve: preparazioni di ortaggi coaceto e senza aceto (es: salsa di pomodoro, sugiri, prep. vegetali , ) e frutta sciroppata
UNITA’
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA uc
Microrganismi a 30° C 1 UFC/g 1
Spore Qlostr|d| solfito /I UFC/g 1
riduttori

Conserve:prodotto a lunga conservazione, mantenuto a teryvarambiente, confezionato in recipiente ermetto® ha subito un trattamento termico di
sterilizzazione in grado di inattivare in modo yreesibile gli enzimi e di distruggere i microrgamische possono alterare I'alimento.

Semiconserve non deperibiliprodotto la cui conservazione € prevista a tentpex@ambiente, reso conservabile per effetto drattamento tecnologico
(affumicazione, essicazione, liofilizzazione) ol@gjgiunta di sostanze (consentite dalla leggeiquegchero, sale, olio, alcool, aceto) che siangrado di inibire o
rallentare la proliferazione microbica e I'attivilaenzimi

Preparazioni per salse e salse confezionate non éeibile (maionese, salse a base di maionese, aksadse)

UNITA’
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA uc
Enterobatteriacee Il UFCl/g 1
Muffe 1 UFCl/g 1
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6.3. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

Cereali
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA uc
Esame ispettivo per ricer 2 11283 30.4.1962 I 1
parassiti
Esame entomologico** Il Il 1
** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Biiras
Prodotti della macinazione
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA uc
MISURA
DPR n. 132 14.7.1995 SO GU n. 26
Muffe 711.1995 qJFC/g 1
Esame ispettivo per L. n. 283 30.4.1962
o e it | DPR n. 132/95 SO GU n°260 I 1
P 7.11.1995
Esame entomologico** Il Il 1

** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Biiras

Pane, altri prodotti della panetteria ( pane grattwgiato, crackers, grissini, corn-flakes, gallette dinais e riso)

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA uc
Muffe DPR n. 132/95 SO GU n. 260 UFC/g 1
7.11.1995
Esame ispettivo per ricercé. n. 283/62 I 1
parassiti DPR n. 132/95 SO GU n°260
7.11.1995
Esame entomologico** Il Il 1

**  Parametro da eseguire in caso di riscontro di Bititas

Prodotti di pasticceria deperibili

[PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO _ UNITA' MISURA __ [uc
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Listeria monocytogenes DPR n. 132/95 SO GU n. 260
7.11.1995 UFC/g 5
Reg. CE n. 2073/2005 GUCE n. 124
30.5.2007
Salmonella spp. ** Circ. Reg. n. 26. 02.08.1990
DPR n. 132/95 SO GU n. 260 P/A in 25¢g 5
7.11.1995
**Parametro da eseguire solo in prodotti di pagtica base di uova crude (es. tiramisu) o facoiti crema.
Prodotti di pasticceria e biscotti non deperibili fla forno)
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA uc
Lieviti e Muffe Il UFC/g 1
Paste alimentari secche, non all'uovo
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA uc
Esame ispettivo per ricerg L. n. 283/62
5.6.4.1 ISpettivo p DPR n.132/95 SO GU n. 260 I 1
parassiti 711.1995
5.6.4.2 Esame entomologico** Il Il 1

** Parametro da eseguire in caso di riscontri@atassiti.

Paste all'uovo industriali secche

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA' MISURA uc
lucal
. L o Circ Min San n.32 del 3.8.1985 dettaglio,
5.6.4.3 Microrganismi a 30° C Rapporti Istisan 1989/09 UFC/g 5uc alla
produzione
Stafilococchi coagulasi lucal
positivi Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
5.6.4.4 (Staphylococcus aureus e | Rapporti Istisan 1989/09 UFClg Suc alla
altre specie) produzione
Enterotossine
5.6.4.5 stafilococciche ** I I
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lucal
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 . dettaglio,
5.6.4.6 Salmonella spp. Rapporti Istisan 1989/09 PIAin 259 5uc alla
produzione

**Parametro da eseguire su ceppo in caso di risealitStafilococchi coagulasi positizia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatdirotossina/e su ceppo é

positiva.In caso di sospetta tossinfezione eseguire sempreppo e alimento.

Paste all'uovo artigianali fresche non confezionate paste all’'uovo industriali fresche confezionate

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA'MISURA u | c
lucal
. N o Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Microrganismi a 30° C Rapporti Istisan 1989/09 UFClg Suc alla
produzione
1lucal
. . Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Coliformi Rapporti Istisan 1989/09 UFClg 5uc alla
produzione
1 ucal
Bacillus cereus presun#® | Rapporti Istisan 1989/09 UFC/g gﬁga;l%l;o,
produzione
Enterotossina diarroica I /I
Bacillus cereu¥®
Stafilococchi coagulasi 1 ucal
positivi Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 UEC/ dettaglio,
(Staphylococcus aureus e| Rapporti Istisan 1989/09 9 5uc alla
altre specie) produzione
Enterotossine /l
stafilococciche™
1lucal
L OM 7.12.1993 GU n. 291 del dettaglio,
Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 5uc alla
produzione
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lucal
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 . dettaglio,
Salmonella spp. Rapporti Istisan 1989/09 PIAn 259 5uc alla
produzione
+¢ Parametro da eseguire solo nel caso in cui iroysia unita campionarie il parametro Microrganisn80° C supera i limiti fissati dalle Circ Min Saf32

03/08/1985

°° Parametro da eseguire su ceppo in caso di tiscdnBacillus cereupresunta> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la ricdireaterotossina su ceppo é
positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseg@mpre su ceppo e alimento.

** Parametro da eseguire su ceppo in caso di riseah Stafilococchi coagulasi positizia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la riceremt@irotossina/e su ceppo
€ positiva In caso di sospetta tossinfezione eseguire semprempo e alimento.

Paste farcite artigianali fresche non confezionate

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA'MISURA u | ¢
1lucal
. N o Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Microrganismi a 30° C Rapporti Istisan 1989/09 UFClg 5uc alla
Produzione
lucal
Bacillus cereus presur® | Rapporti Istisan 1989/09 UFC/g gﬁgz?llgo’
Produzione
Enterotossina diarroica
. 00 1 1
Bacillus cereus
Stafilococchi coagulasi lucal
positivi Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 UFC/g dettaglio,
(Staphylococcus aureus e | Rapporti Istisan 1989/09 5uc alla
altre specie) Produzione
Enterotossine I /Il
staficococciche **
lucal
L OM 0.12.1993 GU n.291 del dettaglio,
Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 5uc alla
Produzione
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lucal
Circ Min San n.32 del 3.8.1985 : dettaglio,
Salmonella spp. Rapporti Istisan 1989/09 PIAin 25g 5uc alla
Produzion

+¢ Parametro da eseguire solo nel caso in cui iroysia unita campionarie il parametro Microrganisn80° C supera i limiti fissati dalle Circ Min Saf32
03/08/1985.

°°Parametro da eseguire su ceppo in caso di riscdnBacillus cereupresunto> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la ricdireaterotossina su ceppo &
positiva . In caso di sospetta tossinfezione eseg@mpre su ceppo e alimento.

**Parametro da eseguire su ceppo in caso di riseatitStafilococchi coagulasi positiria 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatdirotossina/e su ceppo é
positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseguire sempreo e alimento.

Paste farcite industriali fresche confezionate

UNITA' DI
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO MISURA Uc
1lucal
. N o Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Microrganismi a 30° C Rapporti Istisan 1989/09 UFClg 5uc agllla
Produzione
1lucal
- . Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 dettaglio,
Clostridium perfringens Rapporti Istisan 1989/09 UFClg Suc a?la
Produzione
lucal
Bacillus cereus presunte | Rapporti Istisan 1989/09 UFC/g gﬁgi%lf’
Produzione
Enterotossina diarroica
. oo I I
Bacillus cereus
Stafilococchi coagulasi 1 ucal
positivi Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 UFClg dettaglio,
(Staphylococcus aureus e Rapporti Istisan 1989/09 5uc alla
altre specie) Produzione
Enterotossine /Il /I
staficococciche **
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1lucal
L OM 7.12.1993 GU n. 291 del dettaglio,
Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 5uc alla
Produzione
1 ucal
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 : dettaglio,
Salmonella spp. Rapporti Istisan 1989/09 PIAn 25 5uc alla
Produzione

+¢ Parametro da eseguire solo nel caso in cui iroyma unita campionarie il parametro Microrganisn80° C supera i limiti fissati dalle Circ Min Saf32

03/08/1985.

°°Parametro da eseguire su ceppo in caso di riscdnBacillus cereupresunto> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la ricdireaterotossina su ceppo &

positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseg@mpre su ceppo e alimento.

**Parametro da eseguire su ceppo in caso di risoahtStafilococchi coagulasi positiwia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la riceremtirotossina/e su ceppo e

positiva.ln caso di sospetta tossinfezione eseguire seroe

Paste alimentari farcite precotte surgelate

o0 e alimento.

del 17.2.1992
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA'MISURA u | ¢
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 1 ucal
Rapporti Istisan 1989/09 dettaglio, 5uc
Microrganismi a 30°C | DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39FC/g '

alla
Produzione

Escherichia colp
glucuronidasi positivi

Circ Min San n. 32 del 3.8.1985
Rapporti Istisan 1989/09

DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39FCl/g

lucal
dettaglio, 5uc
alla

Clostridium perfringens

del 17.2.1992 Produzione
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 1 uc al

Rapporti Istisan 1989/09

DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39FCl/g

del 17.2.1992

Circ Min San n. 21 del 27.4.1992

dettaglio, 5uc
alla
Produzione
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Rapporti Istisan 1989/09 1ucal
. DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. } dettaglio, 5uc
Bacillus cereus presurie del 17.2.1992 3BFCIg alla
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992 Produzione
Enterotossina diarroica
; 0o 1 1
Bacillus cereus
Stafilococchi coagulasi Circ Min San n 32 del 3.8/.985 lucal
ositivi 9 Rapporti Istisan 1989/09 dettaglio. 5uc
P DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39FC/g glio.
(Staphylococcus aureus ¢ alla
altre specie) del 17.2.1992 Produzione
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Enterotossine /l I
staficococciche **
lucal
L OM 7.12.1993 GU n. 291 del dettaglio, 5uc
Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g alla
Produzione
Circ Min San n. 32 del 3.8.1985 1 ucal
Rapporti Istisan 1989/09 dettaglio. 5uc
Salmonella spp. DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39/A in 25¢g glio.
alla
del 17.2.1992 Produzione
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992

+¢Parametro da eseguire solo nel caso in cui in ysia anita campionarie il parametro Microrganisn@® C supera i limiti fissati dalle Circ Min Saf32
03/08/1985.

°°Parametro da eseguire su ceppo in caso di riscdnBacillus cereupresunta> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la ricdireaterotossina su ceppo &
positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseg&mpre su ceppo e alimento.

**Parametro da eseguire su ceppo in caso di risoahtStafilococchi coagulasi positizia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la riceremtirotossina/e su ceppo e
positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseguire serreppo e alimento.

6.4 FRUTTA E VERDURA
Legumi, ortaggi, radici, tuberi

PARAMETRI

Salmonella spp.

RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA  Uc
DPR n. 132 del 14.7.1995SO0GU A, . .
260 del 7.11.1995 P/A in 259 1
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Funghi secchi, conservati e surgelati

Frutta pretagliata
confezionati e non,
consumo

6.5 ERBE, SPEZIE, CAFFE, TE
Erbe infusionali ed aromatiche, caffe, the

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA Uc
Esame ispettivo per ricer( L. n. 283/62
I "DPR 132 del 14.7.1995 SO GU n. 260 1
parassit del 7.11.1995
Esame entomologico** Il /l
** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Biiras
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
L. n. 283/62 IN° organismi in 100 g
DPR n 376 del 14.7.1995 GU n. 212,In funghi congelati
Esame della dell'l1.9.1995 surgelati '
contaminazione DM Industria n. 249 del 9.10.1998 in 1
entomatica GU n. 249 del 24.10.1998 N° organismi in 15 g
DGRV n. 3468 del 17.11.2009 in funghi secchi
BUR n. 102 del 15.12.2009
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA" MISURA Uc
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.
Listeria monocytogenes 260 del 7.11.1995 UFCl/g
Reg. CE n. 2073 del 15.11.2005 GU 5
n, 124 del 30.5.2007
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.
260 del 7.11.1995 .
Salmonella spp. Reg. CE n. 2073 del 15.11.2005 U /A N 259 5
n.124 del 30.5.2007
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Microrganismi a 30° C Codex Erbarum rev. 2 1.020 UFC/g 1
Enterobatteriacee Codex Erbarum rev. 2 1.9.2009 CIYF 1
Lieviti e Muffe Codex Erbarum rev. 2 1.9.2009 UGC 1
Salmonella spp. Codex Erbarum rev. 2 1.9.2009 R/0p 1

e ortaggi freschi
pronti per il
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Spezie
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA  Uc
Enterobatteriacee Racc. CE 19.12.2003 UFC/g 1
Clostridium perfringens Racc. CE 19.12.2003 UFC/g 1
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n|
Bacillus cereus presunto | 260 del 7.11.1995 UFC/g 1
Racc. CE 19.12.2003
Enterotossina dloalr;roma / /l I
Bacillus cereus
Salmonella spp. Racc. CE 19.12.2003 P/Ain 25g 1

°°°Parametro da eseguire su ceppo in caso di tiscdnBacillus cereupresunta> a 1000 ufc/g, su alimento si esegue se la ridireaterotossina su ceppo é
positiva . In caso di sospetta tossinfezione eseg@mpre su ceppo e alimento.

6.6 BEVANDE NON ALCOLICHE

Succhi di frutta e di ortaggi non pastorizzati, ponti al consumo
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA u.c.
Salmonella spp Reg. CE n. 2073 del 15/11/2005 GB/A in 25¢g 5
n. 124 del 30.5.2007

Succhi di frutta e di ortaggi pastorizzati e a lung conservazione
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA  Uc
Lieviti e Muffe DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.UFC/mL 1
260 del 7.11.1995

Bevande analcoliche

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA  Uc
Lieviti e Muffe DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU | UFC/mL (non 1
n.260 del 7.11.1995 filtrabili)
UFC/100mL
(filtrabili)

6.7 GELATI E DESSERT
Gelati a base di latte
| |PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA  Uc]
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Salmonella spp Reg. CE n. 2073 del 15.11.2005 GRJA in 25 g 5
n. 124 del 30.5.2007

Dessert a lunga conservazione

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Lieviti e Muffe 1 UFC/g 1

6.8 CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
Cacao e sue preparazioni

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU|p,, , -
Salmonella spp. 260 del 7.11.1995 /A in 25¢g 1
Esame ispettivo per ricercs L. n. 283/62
parassiti DPR n.132 del 14.7/.995 SO GU nl/ 1
260 del 7.11.1995
Esame entomologico** Il /Il Il
** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Biéiras
6.9 DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di zuccheri (caramelle).
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA” MISURA Uc
Lieviti e Muffe Il UFC/g 1
Frutta candita, confettura di frutta, gelatina, marmellata, crema da spalmare
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Lieviti e Muffe Il UFC/g 1

6.10 FRUTTA SECCA E A GUSCIO RIGIDO
Frutta secca e a guscio rigido

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Esame ispettivo per ricercg,  ,gq0, I 1
parassiti

Esame entomologico** 1 I 1
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** Parametro da eseguire in caso di riscontro di Biéiras

6.11 PIATTI PREPARATI
Preparazioni gastronomiche a base di carne, verdurg@esce e insaccati cotti/crudi/formaggi al dettaig.

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO UNITA’ MISURA Uc
Reg. CE n. 2073 del 15.11.2005 GU

Listeria monocytogenes n. 124 del 30.5.2007 UFC/g 5
DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU|n.

260 del 7.11.1995

DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU[p, , -
260 del 7.11.1995 Prain2s g 5

** Parametro da eseguire nei prodotti a base diecées: roast beef, carpaccio), su insaccati cattli, su crostacei e molluschi cotti

Salmonella spp**

6.12 PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PART ICOLARE
Prodotti dietetici

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA Uc
. . o DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n
Microrganismi a 30° C 260 del 7.11.1995 UFCl/g 1
Stafilococchi coagulasi DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.
positivi 260 del 7.11.1995 UFC/g 1
(Staphylococcus aureus e
altre specie)
Enterotossine
stafilococciche** I I u
I DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n
Lieviti e Muffe 260 del 7.11.1995 UFCl/g 1

** Parametro da eseguire su ceppo in caso dimisoali Stafilococchi coagulasi positiwia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatdirotossina/e su ceppo
€ positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseguire semprempo € alimento.

Alimenti per la prima infanzia (omogeneizzati e prgarati di frutta e verdura )

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA Uc
. _ o DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n
Microrganismi a 30° C 260 del 7.11.1995 UFC/g 1
. . DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n
Coliformi

260 del 7.11.1995 'UFClg 1
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Spore Clostridi solfito DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU NUrc) 1
riduttori 260 del 7.11.1995 g
Stafilococchi coagulasi DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n.
positivi 260 del 7.11.1995 UFC/g 1

(Staphylococcus aureus e
altre specie)
Enterotossine
stafilococciche**

I I I

DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n
260 del 7.11.1995

DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU n. :
260 del 7.11.1995 PIAin 25g !
** Parametro da eseguire su ceppo in caso dimtsoali Stafilococchi coagulasi positivia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatirotossina/e su ceppo
€ positiva. In caso di sospetta tossinfezione eseguire semprempo e alimento.

Listeria monocytogenes ‘P/A in 25¢g 1

Salmonella spp.

6.13 MATERIALI A CONTATTO CON ALIMENTI
Superfici di lavoro

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA Uc

Microrganismi a 30° C DPR n. 132 del 14.7.1995@&®n. |UFC/cm? 1
260 del 7.11.1995

Enterobatteriaceg DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nUFC/cm? 1
260 del 7.11.1995

Escherichia colp DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nUFC/cm? 1

glucuronidasi positivi 260 del 7.11.1995

Enterococchi intestina# DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nUFC/cm? 1
260 del 7.11.1995

Stafilococchi coagulasi DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nUFC/cm? 1

positivi # 260 del 7.11.1995

(Staphylococcus aureus e

altre specie)

Enterotossine 1 1 1

stafilococciche**

Listeria monocytogene$s | DPR n. 132 del 14.7.1995 SO GU nP/A 1
260 del 7.11.1995

Salmonella spp? DPR n. 132 del 14.7.1995SO GUnn. P/A 1
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| | | 260 del 7.11.1995 |
# Parametri da eseguire su richiesta.
** Parametro da eseguire sempre in caso di risodatitStafilococchi coagulasi positivi.

6.14 ALTRI ALIMENTI
Alimenti da consumarsi previa cottura

PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA’ MISURA Uc
L OM 7.12/1993 GU n. 291 del 3°°

Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 54

Salmonella spp. Il P/Ain 25 ¢g 1

°°Alimenti non sottoposti a trattamento di riscatdanto.
#Alimenti precotti o pastorizzati.

Alimenti surgelati e congelati da consumarsi previaottura
PARAMETRI RIFERIMENTO LEGISLATIVO  UNITA' MISURA Uc
Circ Min San n. 81 del 21.9.1978
DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 3¢
del 17.2.1992

Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Circ Min San n. 81 del 21.9.1978
DLgs n. 110 27.1.1992 GU n. 39 d¢

Microrganismi a 30° C )UFC/g 1

. . I

Coliformi 17.2 1992 UFCl/g 1
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992
Circ Min San n. 81 del 21.9.1978

Escherichia colp DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39UFC/g 1

glucuronidasi positivi del 17.2.1992
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992

Batteri anaerobi solfito Circ Min San n. 81 del 21.9.1978

riduttori DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39UFC/g 1
del 17.2.1992

Spore di Batteri anaerobi Circ Min San n. 81 del 21.9.1978

solfito riduttori DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39UFC/g 1
del 17.2.1992

Stafilococchi coagulasi Circ Min San n. 81 del 21.9.1978

positivi DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39YFC/9 1
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(Staphylococcus aureus e
altre specie)

del 17.2.1992
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992

Enterotossine
stafilococciche**

1

I

1

OM 7.12.1993 GU n. 291 del

del 17.2.1992
Circ Min San n. 21 del 27.4.1992

Listeria monocytogenes 13.12.1993 MPN/g 5
Circ Min San n. 81 del 21.9.1978
q
Salmonella spp. DLgs n. 110 del 27.1.1992 GU n. 39 P/A in 25g 1

** Parametro da eseguire su ceppo in caso dimtsoali Stafilococchi coagulasi positivia 10 ufc/g, su alimento si esegue se la ricereatirotossina/e su ceppo

e positivaln caso di sospetta tossinfezione eseguire sempreppo e alimento.
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ANALISI CHIMICHE E BATTERIOLOGICHE
SERVIZI VETERINARI DELLE AZIENDE ULSS
IZS DELLE VENEZIE
Introduzione

Il precedente PR di Campionamento Ufficiale Alimgo@r gli anni 2011-2014, nelle sue successive alitayé venuto a succedere ai precedenti, analpgini di
campionamento ufficiale alimenti, riportati all'erno degli specifici allegati delle successive atitéu del PR Integrato dei Controlli (PRIC) 2007120 come
previsto dal DDR dellUPSAIA 23 marzo 2007 n. 28de modifiche ed integrazioni per gli anni 2008)2@ 2010, riportate nei DDR dellUPSAIA n. 155/300
n. 116/2009 e n. 197/2009;
In seguito sono stati predisposti il “PR di Camiorento Ufficiale Alimenti per gli anni 2011-2014lle Annualita 2011, 2012, 2013 e 2014, nell’ambiéb PR
Integrato di Campionamento sulla Sicurezza Alimentd Benessere e la Sanita Animale, la Sanitavdgietali (PRIC) 2011-2014", relativo a tali anntdakd
emanati con il DDR della Prevenzione 24 dicembre02®. 89 e con i DDR dellUPV13 aprile 2012, n.820 marzo 2013, n. 21 e con il DDR della SVSA, 23
gennaio 2014, n. 3, loro modifiche ed integrazioni.
Tali piani sono stati redatti anche sulla baseudingo emerso nell’applicazione dei precedentematag Piani di Campionamento Ufficiale Alimenti @0-2010,
nelle loro articolazioni annuali e tenendo contohendi osservazioni e proposte dei SVet delle AUESI®iI Laboratori interessati del'lZSVE.
I controlli ufficiali, eseguiti mediante campionante e analisi degli alimenti sono effettuati in fione della:

» verifica del rispetto dei criteri microbiologiciaglimici previsti dai regolamenti comunitari e datl@rmativa nazionale;

» verifica del profilo microbiologico e chimico diiaienti presenti sul mercato;

» valutazione dell'efficacia dei piani di autocontoopredisposti dagli operatori.

Gli organi che effettuano il controllo ufficiale o obbligatoriamente attenersi al rispetto dettlecedure di campionamento previste dalla Leg@88/1962, dal
suo regolamento di applicazione approvato con DPR2@/1980 e dal DM 16.12.1993 e dalle altre norigenti, anche di origine comunitaria, in quanto
applicabili.

Per ottenere ulteriori dati statisticamente attieitidda utilizzare per attuare uno studio di asiadiel rischio e poter identificare eventuali s#ioai non conformi, €
necessario che ciascun SVet rispetti il piano digianamento proposto e segnali tempestivamente SMEA della Regione del Veneto eventuali diffiacddmerse
nel rispettare il piano stesso.

Matrici da campionare

Nel PR di Campionamento Ufficiale Alimenti per Ifam 2015 dei SVet delle AULSS sono incluse quadetleg matrici definite nellAllegato A al DDR della
Prevenzione n. 89/2010, nell’Allegato A al DDR délV n. 36/2012, nell’Allegato A al DDR dellUPV mi21/2013 e nell'Allegato A al DDR della SVSA n.
3/2014, loro modifiche e integrazioni, per la pateénente ai SVet stessi.

Si precisa in particolare che, per le analisi nbatogiche specifiche, ogni unita campionaria dossaere costituita da almeno 30 grammi di mateasiaddizzabile,
per ogni parametro previsto o richiesto e, comundalia quantitad eventualmente prevista per lardet&zione analitica che deve essere effettuata.
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A tal proposito si precisa che per alcune determiama (p e: ricerca dListeria monocytogeng4$a ricerca del microrganismo va effettuata alreudell'alimento in
esame. Pertanto, il quantitativo sopra indicatoi @&0 g per determinazione richiesta) deve esatso non sul campione in toto, ma al cuore dadiqtto.

Si fa presente inoltre che per i criteri di igigi@arica Microbica totaleEscherichia coli Enterobatteri, Stafilococchi, ecc.) i 30 g di erale analizzabili sono
sufficienti per eseguire il pannello completo ditetminazioni.

A partire dal 2015 é stato introdotto, in ottempeeaal Reg. (CE) n. 218/2014, un piano di campiaramad hoc relativo al controllo di Salmonella eooniterio
di igiene di processo nelle carcasse suine. Tatpi@namenti devono essere effettuati in regimeodtrollo ufficiale.

Il campionamento deve essere eseguito secondoajumatitato nel Reg. (CE) n. 2073/2005 e pertanteffettuato mediante metodo non distruttivo, campralo
le medesime aree della carcassa campionate daditope alimentare (aree a piu alta probabilitaatitaminazione) considerando un'area totale di camaphento
pari ad almeno 400 dmAnnualmente il numero di campioni da prelevareiascun macello dovra seguire le indicazioni iger nella seguente tabella.

N° capi macellati all'anno/macello N° di campionda eseguire/macello
50-500 5 campioni all'anno

500-15600 1 campione al mese per 10 mesi
>15600 5 campioni al mese per 10 mesi

| prelievi vanno effettuati sulle carcasse dopméellazione, ma prima del raffreddamento.
Il numero di campioni da effettuare per AULSS é&cstdeterminato tenendo conto del numero di mapedisenti in Veneto in data 05.12.2014 (dato fordéo
statistiche del macellato disponibilewwww.crev.i) e dei capi macellati/anno.

Numero di macelli per capi macellati/anno in data 8/12/2014

A.UL.S.S 50-500 500-15600 >15600 Totale
1 0
2 1 2 3
3 2 1 3
4 2 2 4
5 1 1 2
6 1 3 4
I 2 1 3
8 1 1
9 2 2 4
10 0
12 0
13 1 1 2
14 0
15 2 2 4
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16 0

17 2 1 3

18 0

19 2 2

20 2 2

21 1 1 2

22 8 2 1 11

Totale 24 22 4 50

Numerosita Campionaria

Il campionamento deve essere effettuato, secontijmildi matrice interessata, in 4-5 aliquote, cise costituita da 5 unita campionarie (uc), opplareina sola
unitd campionaria.

Nel caso in cui al momento del prelievo non fodspahibile materiale sufficiente per eseguire dlfgvo in 4-5 aliquote da 5 uc ciascuna, oppure setrovasse a
dover campionare prodotti altamente deperibiliagassibile eseguire il campionamento in aliquaiaainon ripetibile, adottando le procedure conmess

Per il campionamento di matrici previste nel PRCdmpionamento Ufficiale Alimenti per il 2015, relat ai SVet e non contemplate dal Reg. (CE) n. 22005,
sue modifiche ed integrazioni, il campionamentefféttua nel rispetto di quanto previsto dalle nemmazionali vigenti (Legge n. 283/1962 e DPR n/3280) o da
norme di campionamento specifiche [es.: Reg. (CEP&/2006, n. 333/2007, ecc.], come peraltro naecalato anche nei Piani di Campionamento dei pestied
anni.

Nel caso in cui al laboratorio di analisi pervengalimenti non prelevati secondo le modalitd inticael piano, il campione verra considerato nomédoe
pertanto non sottoposto ad analisi.

Parametri analitici da ricercare

| parametri analitici minimi che il laboratorio d&2SVE ricerchera in ciascuna matrice alimentaaeasino quelli previsti dalle norme di riferimento.

In caso di esigenze particolari, sara cura del $\etessato richiedere eventuali analisi aggiantiv

In ogni caso & necessario che nel verbale di preliei campioni il verbalizzante abbia cura di alglire le analisi richieste evitando di inseriigitdre generiche.
Il campione potra essere analizzato solo nel gasaiisiano specificati i parametri analitici riekti.

Punti di campionamento

Anche per I'anno 2015, I'80% dei campioni assegdatie essere prelevato, per quanto possibilefatinente negli stabilimenti di produzione, anchigimale e/o
nei depositi all'ingrosso,avendo cura di preleviapeodotti pronti alla vendita e il piu vicino pdlsge alla loro messa in commercio, mentre il raga20% dei
campioni deve essere prelevato nei punti vendite#hglio.

Distribuzione dei campioni
| campioni sono stati suddivisi per ciascun SVédieddULSS, considerando il numero di stabilimentbguttivi presenti nel territorio.
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Per i campioni che dovranno essere prelevati netili vendita al dettaglio la suddivisione, peastun SVet, € stata effettuata tenendo conto adele
popolazione residente.

Verbale di Campionamento

Il verbale da utilizzare per il campionamento dagdei SVet delle AULSS, come quello da utilizzdeeparte dei SIAN, deve essere redatto usandoekifica
modulistica (verbale di campionamento + modulograéivo), di seguito riportata nel presente allegabn I'obiettivo di armonizzare la raccolta datidelativi ai
campioni e di consentire I'uso della trasmissiorglidesiti analitici dei controlli effettuati, deagge dei Laboratori del controllo Ufficiale, per me del Sistema
NSIS-Alimenti.

Qualunque altro tipo di verbale e relativo modultegrativo non potra essere utilizzato se non t@pespressamente almeno le voci contenute in calietati al
presente piano.

E’ stato inoltre redatto un verbale da utilizzaeg ip campionamento finalizzato alla ricerca didesdi fitofarmaci in alimenti di origine animakerelativo modello
integrativo che vengono anch’essi di seguito rgortel presente allegato.

Per supportare le AULSS nell'acquisizione di taformazioni pud essere consultato anche il podaleéMinistero della Salute, Sezione “Sicurezza Alitare”,
sottosezione “Flusso vigilanza e controllo alimentievande”
(http://www.salute.gov.it/sicurezzaAlimentare/padiniarnaMenuSicurezzaAlimentare.isp?id=2885&lingtadano&menu=flussovigilanga

E piu precisamente:

Linee guida 2014 per la raccolta dei dati medidrgistema nsis-alimenti
Specifiche Funzionali dei tracciati.

Esempio di file XML Vigilanza.

Schema XSD Vigilanza relativo al file XML.

Anagrafi 2014.

Codici di errore.

ourwNE

Inoltre viene di seguito riportato 'ALLEGATO A al“Linee Guida 2014 per la raccolta dei dati megidnSistema NSIS-ALIMENTI”.

INFORMAZIONI OBBLIGATORIE DA TRASMETTERE Al LABORATORI DEL CONTROLLO UFFICIALE NELL'AMBITO DELLE ATTIVIT' DI
VIGILANZA E CONTROLLO DI ALIMENTI E BEVANDE

Le linee guida per la raccolta dei dati sulla \gita e il controllo degli alimenti e delle bevamdediante il sistema NSIS—Alimenti attribuiscondaboratori
ufficiali il compito di caricare nel suddetto siste i dati relativi alle attivita di campionament &nalisi, ai fini della successiva validazionepdate delle autorita
regionali.

E’ pertanto indispensabile che nel verbale di mateento campioni, di cui all’art 15 del D.P.R 3Z¥/8iano riportate le informazioni necessarie perdrretta e
completa compilazione dei campi obbligatori dettiato di registrazione NSIS.
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A tale fine le informazioni da fornire ai laboratdovranno essere coerenti con quanto riportattanagrafica EFSA, a cui le autorita preposte ataalo ufficiale
dovranno fare riferimento nella compilazione dabade.

A titolo esemplificativo viene fornito un modellotegrativo da allegare al verbale di prelievo @mformazioni che dovranno accompagnare il cangzonferito
al laboratorio.

Flussi informativi

Ciascun SVet delle AULSS compila annualmente laedalprevista per rendicontare l'attivitd di coriraspettivo effettuata (Modello A Ministeriale)pme gia
avvenuto negli anni precedenti e la trasmettepehtiO di febbraio 2016, alla SVSA della Regiored deneto.

L'IZSVE, per adempiere alle richieste di informazigelative all'attivita analitica effettuata nelhno 2015, inserisce i dati relativi a tale atiivitel’apposito
sistema informatico fornito dal Ministero della @&l (Sistema NSIS-Alimenti).

Tali dati che devono essere validati dalla SVSAadRkegione del Veneto, prima del loro invio al Migiro, entro il mese di febbraio 2016. Conseguegtéenil
caricamento di tali dati nel citato sistema infotica deve essere effettuato entro il 10 febbrailo2046, per consentire tale validazione da partia &/SA ed
eventuali verifiche e integrazioni.

Eventuali modifiche a tali procedure di flusso mhativo saranno tempestivamente comunicate.

Verifiche di attivita

L'IZSVE, trimestralmente, invia alla SVSA della Rege del Veneto i dati complessivi relativi all’arndento dei campionamenti effettuati da ciascun $V&tle
arco temporale e dettagliato per matrice alimentare

La SVSA della Regione del Veneto potra avvisarget3n merito alle evidenze emerse da tali rapporti

Il Responsabile del SVet di ciascuna AULSS nominaeferente del presente Piano di Campionamentizilff Alimenti, dandone comunicazione alla SVSA
della Regione del Veneto.

Precisazioni

Come per i SIAN, anche per i SVet delle AULSS,silenzia come I'effettuazione di campioni in agdaua quelli previsti dal presente piano, per nétetegate
alla tutela della salute pubblica (tossinfeziommehtari, sospette frodi, verifiche sui piani dit@ontrollo, ecc.), dovra essere relazionata apBesabile della
SVSA della Regione del Veneto.

In aggiunta, al fine di ottimizzare l'attivitd delboratorio, viene chiesto, per quanto possibilefadorire I'invio dei campioni nei primi giorni fe settimana
limitando, per quanto possibile, gli invii nelleognata di venerdi.
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REGIONE VENETO

VERBALE CAMPIONAMENTO ALIMENTI
O VIGILANZA O PIANO REGIONALE (PRIC) O RICHIESTA UVAC
O A SEGUITO POSITIVITA/SU SOSPETTO O LATTE CRUDO AL CONSUMO O ALTRO
Servizio Veterinario A.U.L.S.S.n°............... (o | Distretto n°..............
VERBALE DI PRELEVAMENTO N® 1ottt it e e e e e
L'anno duemila...... ,addi......... delmesedi.......cocovvviiiiinins allg ore............ alla presenza del Sig.......coovviiiiii i nella
sua qualita di titolare/rappresentante/detentofa @eerce il/i SOOSCIIIO i, . ... c.vv e e e e e e , dopo essersi qualificatoé
aver fatto conoscere lo scopo della visita, ha/bammceduto al prelievo di n°......... di campioni ®@®® aliquote, ognuna costituita da n°....unita

campionarie, del seguente prodotto/alimento/merce:

Il campionamento & stato eseguito presso

[ dettaglio O vendita all'ingrosso 0 GDO [ industria alimentare [ centro di confezionamento
O laboratorio di lavorazione O ristorazione collettiva O centro di depuraziondd centro di spedizione
[ deposito all'ingrosso [ erogatore latte crudo

cosi identificata Ditta..........c.vuiiie i e Cod/PUVA.....coiiii,

sita ] PP VB n .. di proprieta/condotta dal
5 o nato = I .residente a
.................................... Vid oo i N L cud l@gale rappresentante €l

][ PP nato a | TP residente
- TP VBl e e e e n.......

del S o R PPN residee = D a
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Il prelievo e stato effettuato per ricerdiie CHIMICHE O MICROBIOLOGICHE

N T 1S £ 0] T (e

il prplip\/n e stato pcpgnim on le seguenti

700 £= 11 7= PP

e I/l campione/i sono stati suddivisiinn® ............. .aliquote dal pesodi ..........cccenveils .individuate singoh@nte dalle lettere..................cccc.oni. , Cche
dopo identificazione mediante cartellini/sacchétigolabile firmati dagli intervenuti e apposiziom sigilli recanti la sigla...................cooeeanil. vengono
inviati, unitamente a n° ......... copie del presenterbake all'lstituto Zooprofilattico delle Venezie,ort sede a Legnaro — (Pd) in data

e | campioni vengono conservati nel seguente 1970 o Lo 1

e N° 1 copia del presente verbale wunitamente a 1 ualiég contrassegnata con la lettera............ viene codag al  Sig.
................................................................................................. nelle sue gualita
o

» Dichiarazioni del titolare/rappreSeNtante/AEIENTANE. ... ... ittt et et e et et et e et e et e e et e e e e e

« |l prodotto/la partita di prodotti, oggetto del [ie@o vengono/non vengongoste in sequestro fino all'esito dell'esame défidd a non manometterla/o e di
conservarla/o nel seguente

¢ Si comunica che le analisi non ripetibili verrargseguite presso I'Area @ICHIMICA [COMICROBIOLOGIA dell'lstituto Zooprofilattico delle ¥nezie,
viale dell’'Universita,10 il giorno ........cccccceevvve v CONINIZIO AIIE OF8 L.inie i e e e

Letto e sottoscritto

FIRMA DEL PROPRIETARIO / FIRMA DEL/I VERBALZZANTE/I (tel. .......... )
DETENTORE/RAPPRESENTANTE
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Integrativo del verbale di campionamento n.: ..........ccc....... del: ...... [, [,
Campi necessatri per I'invio dei dati alla Gestiéweoglienza Flussi del Nuovo sistema Informativai&aio (NSIS) della Banca Dati Centrale del Migist della
Salute, del flusso residui di prodotti fitosanitagigli alimenti (PSD) e del flusso Vigilanza e gotib alimenti e bevande (VIG)

PAESE DI ORIGINE/ PAESE IN CUI E STATO CONFEZIONATO IL PRODOTTO (NEL CASO DI PRODOTTI CONFEZIONATI)

TRASFORMAZIONE DEL PRODOTTO

ProdTreat

T100A = Trasformazione generica ]
T127A = Cotto |
T135A = Affumicato |
T136A = Concentrato ||
T140A = Trattamento a caldo H
T998A = Congelato I
T999A = Non trasformato ||
T150A = Pastorizzazione del latte I

| VERBALIZZANTI :

TIMBRO E FIRMA OSA identificato con:

|_| numero di registrazione ...
|_| numero di riconoscimento ...
LIP.IVA
|
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SERVIZI VETERINARI DELLE AZIENDE ULSS - IZS DELLEV ENEZIE - CHIMICA
Indicazioni generali per il campionamento chimico

Si evidenzia che campioni che vengono prelevatilpgresente piano devono essere impiegatihe perleffettuazione dei controlli analitici previstiatl PR di
controllo ufficiale degliadditivi alimentari nei prodotti alimentari (ascorbatiritite nitrati nelle carni, polifosfati e solfithi prodotti ittici) e negli additivi tal quali
(in particolare per la verifica dell'eventuale caminazione da metalli pesanti), come meglio datitginell’allegato E “Piano Regionale riguardarteantrollo
ufficiale degli Additivi Alimentari Tal quali e néProdotti alimentari Anni 2015 — 2018 — Annualital8” al Piano Regionale Integrato di Campionamesuiita
sicurezza alimentare, il benessere e la sanitaadajna sanita dei vegetali (PRIC) 2015 2018 — Astitéu 2015.

Per il 2015 si sono mantenute le matrici presezltPA14 rivedendo la numerosita campionaria in bdeeprevalenze osservate nel 2013.
Le matrici considerate sono le carni, il mieleraghotti della pesca ed i molluschi bivalvi vivi.
Per ogni matrice sono stati individuati gli esamiaffettuare riportati nella successiva Tabella 1.

Tabella 1: Esami da effettuare per matrice campionta — schema generale

N°
CAMPIONI Q 2
)
O — < O}
o) O E z w z
o _ Z g - S |5 |2 w
% :: E (@] 9 E E g é 6‘ < Z
o S 1ol2 |2 S1£ 1218 |el5 |3 |9 |z %
Q o S|z |9 o |E |2 |z |z | | |8 |2 o
S 13 |38 |E [EIE 3|3 |3(8 |5 [E |8 |« |5
g |12 |8|lo |S s |z |z |2 |86 |3 |[¥ |E |a |7
CARNE Carne trasformata CARNI 150 100
Carne non| CONFEZIONATE/LAVORATE
trasformata
MIELE MIELE 100
PRODOTTI Prodotti della 90
DELLA pesca freschi ¢ B B B
PESCA congelati/surgelati
Prodotti della 60
pesca trasformati PESCE €
MOLLUSCHI | Molluschi bivalvi 60
BIVALVI vivi *
VIVI Molluschi bivalvi 40
Vivi
NOTE
A SOLO SE SPECIE UNICA
C CAMPIONAMENTO NEI PRODOTTI AFFUMICATI
* PRELIEVI DA ESEGUIRE NEI CENTRI DI SPEDIZIONE
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Come e noto il prelievo di un campione ufficialeyendo rispettare i criteri di rappresentativitdladpartita/lotto soggetto a campionamento ed omeia delle
aliquote costituenti il campione, si puo consideriaprimo punto del processo analitico che deteenta conformita o meno di un prodotto alimentareeiazione
agli esiti degli accertamenti di laboratorio,

Si ritiene utile ed opportuno ricordare nella pregsenota, gli obblighi formulati a livello di norrii@ge comunitarie per le modalita di campionamergiative ad
alcune tipologie di ricerche, unite ad alcune iadioni pratiche nell'intento di conseguire piu fiati tra cui la tutela degli operatori a fronte pibssibili
contestazioni delle parti in causa, una miglioreogeneita comportamentale a livello regionale emaigdiore garanzia sul percorso analitico di laboriat

Per praticita si ricorda, ai fini delle attivita Idpresente piano, ove non esistano specifiche rnorendes. Reg. (CE) n. 333/2007), la rappreseritatidi
campionamento per le analisi chimiche deve sedgiiistruzioni previste dal DPR n. 327/1980.

1. Campionamento per la ricerca di istamina

Nel prelievo di prodotti ittici per la ricerca ditamina, deve essere osservato quanto previs®edal(CE) n. 2073/2005 e successive modifiche gaiticolare il
rigo 1.26 ed 1.27 del capitolo 1.

Nonostante il parametro istamina sia espressansentderato nel Reg. (CE) n. 2073/2005 e successihfiche, la relativa analisi € di tipo chimido:tal senso
il campione deve essere suddiviso in 4/5 aliquaigvalenti, come previsto dall’art. 7 del DPR n.78280, ognuna delle quali contenenti il numerauaita
campionarie previsto dal Reg. (CE) n. 2073/2008ceessive modifiche.

La quantita che costituisce ogni unita campiondoiara essere di almeno 50 g. di parte edibile.

Premesso quanto sopra, il prelievo dei prodottadesca per la ricerca di istamina dovra essegu@® secondo quanto indicato nella seguenteltabel

Tipo alimento (a) N. unita per| N. aliquote | N. totale
aliguota (a) unita

Prodotti della pesca ottenuti da specie ittiche 9 5(c) 45 (c)

associate con un tenore elevato di istidina

Prodotti della pesca che hanno subito un9 5(c) 45 (c)

trattamento di maturazione enzimatica in

salamoia, ottenuti da specie ittiche associate con

un tenore elevato di istidina (b)

a) Rigo 1.26 e 1.27 del Capitolo | del Reg. (CE) n/2Q005.

b) Qualora il materiale disponibile sia insufficieqger disporre di tutte le unita campionarie neaéssal allestire tutte le aliquote previste, siqadera a
prelevare la quantita di materiale necessaria #it@wios un’unica aliquota formata comunque da nawéa, su cui si procedera ad eseguire analisiaunic
irripetibile, garantendo i diritti alla difesa.

1.1 Avvertenze specifiche
Va sottolineato che uno dei punti piu critici e tastabili di questo accertamento € la temperatunkervazione del prodotto dal momento del prelisino
all'analisi. In tal senso si ritiene opportuno fanare i prelevatori a trasportare quanto printarhpione presso le sedi dell'lZS VE, in condizidniefrigerazione.
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Nel caso il trasferimento non fosse immediato (sope alle due ore) € indispensabile prevederefservazione a temperature di congelamento e @éafdenza

nel verbale di prelievo.

Inoltre, per una maggior garanzia di rappresentatigel prelievo, soprattutto se si tratta di meesposta sul banco, nel caso vi siano le condizienila

costituzione di un campione in 4/5 aliquote, Igadite devono esser costituite previo mescolamesgb elementi prelevati.

E’ necessario dichiarare nel verbale se il prodptiElevato beneficia della denominazione di pradtfiico per una corretta interpretazione dellecemrrazioni

riscontrate.

Nel caso il prelievo venga effettuato in stabilingedi produzione su di un prodotto gia in fasetdg®natura, & opportuno precisare in che fasa dedigionatura si
trova (se all'inizio o al completamento).

In merito ad eventuali prelievi effettuati allatrilsuzione non di prodotti tipici, sara preferibitedirizzarsi su quelli dove non & dichiarata I'agda.

2. Campionamento per la ricerca di nitriti e nitrati

In ragione delle modalita del loro utilizzo la distizione dei nitriti e dei nitrati puo risultarem omogenea, sia nei prodotti trattati superficaite ma anche nei
prodotti ottenuti da impasto.

Pertanto le modalita piu corrette per eseguireamptonamento costituito da aliquote omogenee

non possono prevedere il prelievo di diverse umifduna delle quali costituente una diversa alauoia il sezionamento del/dei prodotti prelevatitnnumero di
pezzi sufficiente a comporre le aliquote in mode olgnuna sia costituita o da un singolo pezzodasb del prelievo di una sola unitd) o da pezzigtiuno dei
prodotti prelevati (nel caso di prelievi di pitité).

3. Prelievo per ricerca di metalli pesanti

Il campionamento di prodotti alimentari per la detmazione del tenore di contaminazione da mgtaklianti, € regolamentato dal Reg. (CE) n. 333/2007.

Gli aspetti essenziali menzionati sono legati ilgpresentativita del campionamento e all'omogardstle aliquote predisposte.

Per quanto riguarda il primo aspetto € necesshemel verbale venga indicata la consistenza galfita campionata e il numero di campioni elememialevati
in funzione dell'utilizzo dei criteri definiti nedl Tabella 3 (in funzione del peso della partita)etia Tabella 4 (in funzione del numero di confeBidacendo
riferimento a quale delle due opzioni si € ricorso.

Per quanto riguarda il secondo aspetto il regolamprevede che, nel caso il campione venga pralesiafini dell’applicazione della normativa, il ropione
globale, costituito dai campione elementari, veogegeneizzato prima di costituire le aliquote. &tdievidente difficolta, nella maggior parte deisg, di poter
procedere all'omogeneizzazione sul luogo del pvelibisogna quantomeno seguire le seguenti avarten

-nel caso di specie ittiche di piccola taglia, sgiecostituenti le unita campionarie devono espeggentivamente prodotti in porzioni ridotte, eselideste e code, e
mescolate tra loro prima di costituire le aliquote;

- nel caso di tranci di pesci di dimensioni sigrative, i tranci prelevati devono essere suddinisanti pezzi quante sono le aliquote da cosstuin modo che in
ognuna di esse sia presente un pezzo di ogni traneievato.

Di tale procedura si dovra dare descrizione ndbalerdi prelievo.

4. Prelievo di campioni di miele
Il miele per sua natura & un prodotto che pu¢ ptase disomogeneita.
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Sarebbe buona norma che al momento del preliegordiezioni gia pronte, il contenuto delle confetimalividuate per costituire il campione venissasterito in
un unico contenitore di capacita adeguata, ivi wlesc e successivamente ridistribuito nel numexessario di contenitori.

Numerosita’ campionaria e ripartizione di campionichimici collegati anche alla ricerca di additivi almentari (aa) su prodotti alimentari

La numerosita campionaria per il 2015 é stata tedanhendo presente i risultati di prevalenza 0&B2

Su 100 campioni di insaccati verra effettuatadanda di:

- lattosio: la numerosita permette, con il 95% aliftdenza di poter dire, se tutti i campioni soremativi, che la prevalenza é inferiore all'3%; aso di qualche
positivitd permette di stimarla (prevalenza nel20ari a 1.5%).

Verranno effettuati 100 campioni di miele sui quefettuare analisi di:

- cloramfenicolo, streptomicina, sulfamidici, taficina, tilosina. La numerosita permette di doen una confidenza del 95% che, se tutti i campsono negativi,
la prevalenza ¢ inferiore al 3%; in caso di qualobsitivita permette di stimarla (prevalenze ossterwnel 2013 pari a 0.00%).

Verranno effettuati 150 campioni di prodotti dgdlesca sui quali effettuare analisi di:

- cadmio, mercurio e piombo su 60 campioni di ptodkzlla pesca freschi e congelati/surgelati.

La numerosita permette di dire, con il 95%di coeffida, che, se tutti i campioni sono negativi, Evptenza é inferiore al 5%;

Verranno effettuati 100 campioni di Molluschi bivavivi sui quali effettuare 60 analisi per cadminercurio, piombo e I.P.A. e 100 analisi per bistos algali
DSP, PSP e ASP, numerosita che permette di dirdl &86 di confidenza che se tutti i campioni sgregativi la prevalenza é sotto al 5% per cadmiaco®,
piombo e IPA e al 3% per biotossine algali DSP, BES{SP.

Oltre a i criteri sopra elencati, per la determioae della numerosita campionaria, si é tenutoadetla capacita del laboratorio di effettuarerialisi.

Pensando ad un campionamento al dettaglio lallizione dei campioni per AULSS é stata fatta irebalta popolazione residente nella Regione Verdeito(
tratto dal censimento della popolazione 2011 rggorsu: fittp://statistica.regione.veneto.it/jsp/cenpop2i3p}..

Per quanto riguarda i prodotti della pesca, il H8iccampioni € stato distribuito tra le AULSS n, 18, 14 e 19, in percentuale del 10, 40, 40, ispettivamente,
mentre il restante 30% é stato distribuito treelgtanti AULSS, secondo popolazione (Tabella 2).

Per quanto riguarda i molluschi bivalvi vivi la ttibuzione dei campioni di molluschi & stata fattaendo presente il numero di Centri di Spedizidloduschi
(CSM) presenti nel territorio (dato Regione del ¥&nanno 2011).

Tabella 2: piano di campionamento per matrice e A.LL.S.S.

PRODOTTI DELLA PESCA

MOLLUSCHI BIVALVI

POPOLAZIONE CENSIMENTO

2011

CARNE

MIELE

PRODOTTI DELLA
PESCA

MOLLUSCHI BIVALVI
VIVI

VIVI (SOLO
BIOTOSSINE)

TOTALE

AULSS

totale

%

150

100

150

60

40

500

1

Belluno

126.248

2,60

1

2

Feltre

83.753

1,72

1
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3 Bassano del Grappa 178.889 3,68 6 4 2 11

4 Alto vicentino 186.698 3,84 6 4 2 12

5 Ovest vicentino 178.998 3,69 6 6 2 13

6 Vicenza 314.620 6,48 10 6 3 20

7 Pieve di Soligo 216.417 4,46 7 4 2 13

8 Asolo 248.780 5,12 8 5 3 15

9 Treviso 411.593 8,47 13 8 4 26

10 Veneto Orientale 213.552 4,40 7 4 11 6 4 31

12 | Veneziana 298.938 6,15 9 6 42 7 5 69

13 Mirano 266.746 5,49 8 5 3 17

14 Chioggia 67.726 1,39 2 1 42 38 25 108

15 Alta Padovana 253.419 5,22 8 5 3 16

16 Padova 481.462 9,91 15 10 5 30

17 Este 183.869 3,79 6 4 2 11

18 Rovigo 171.098 3,52 5 4 2 11

19 | Adria 73.862 1,52 2 2 11 10 5 29

20 | Verona 460.159 9,47 14 9 5 29

21 Legnago 153.633 3,16 5 3 2 10

22 Bussolengo 286.750 5,90 9 6 3 18

4.857.210 100,00 150 100 150 61 39 502

Distribuzione mensile dei campioni da effettuaref¢J.L.S.S. e matrice

AULSS | MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile | maggio |giugno |luglio |agosto |settembre |ottobre |novembre |dicembre |totale
CARNE 1 1 1 1 4

Vo1 MIELE 1 1 1 3
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1
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TOTALE V01 1 0 0 1 1 1 0 1 1 1 0 1 8
CARNE 1 1 1 3
V02 MIELE 1 1 2
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1
TOTALE V02 0 1 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 6
CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V03 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V03 0 1 1 1 0 2 1 1 1 2 1 1 12
CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V04 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V04 0 1 1 0 2 1 1 0 2 2 1 1 12
CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V05 MIELE 1 1 1 1 1 1 6
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V05 1 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 2 14
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
V06 MIELE 1 1 1 1 1 1 6
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V06 2 1 3 1 2 1 2 2 2 0 2 1 19
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 7
VO7 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V07 0 1 2 2 0 1 1 1 0 2 1 2 13
AULSS | MATRICI gennaio |febbraio |Marzo |aprile | maggio |giugno |luglio |agosto |settembre |ottobre |novembre |dicembre |totale
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 8
V08 MIELE 1 1 1 1 1 5
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V08 2 1 2 1 1 2 0 1 2 1 1 2 16
CARNE 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 13
V09 MIELE 1 1 1 1 1 1 2 8
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 4
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TOTALE V09 3 2 2 1 3 1 2 2 2 1 3 3 25
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 7
MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
V10 IGLLUSCHI BIVALVI VIV 1 1 2 2 6
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 4
(SOLO BIOTOSSINE) 1 1 1 1
TOTALE V10 1 4 1 4 2 5 1 5 2 2 2 3 32
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
MIELE 1 1 1 1 1 1 6
PRODOTTI DELLA PESCA |3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 42
vi2 MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 1 1 1 2 2 7
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 5
(SOLO BIOTOSSINE) 1 1 1 1 1
TOTALE V12 6 4 6 4 6 4 8 6 9 6 5 5 69
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 8
V13 MIELE 1 1 1 1 1 5
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V13 1 2 1 0 2 1 2 0 2 2 1 2 16
CARNE 1 1 2
MIELE 1 1
V14 PRODOTTI DELLA PESCA |4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 42
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 38
MBV (SOLO BIOTOSSINE) |2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 25
TOTALE V14 10 10 9 11 9 9 8 8 8 8 8 10 108
AULSS | MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile | maggio |giugno |luglio |agosto |settembre |ottobre |novembre |dicembre |totale
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 8
V15 MIELE 1 1 1 1 1 5
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V15 1 1 2 0 2 1 2 0 2 2 2 1 16
CARNE 1 1 1 1 1 2 2 2 1 1 1 1 15
V16 MIELE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
PRODOTTI DELLAPESCA | 1 1 1 1 1 5
TOTALE V16 3 2 3 2 3 3 3 4 2 3 1 1 30
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CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V17 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V17 0 2 1 1 0 2 0 1 1 2 1 1 12
CARNE 1 1 1 1 1 1 6
V18 MIELE 1 1 1 1 4
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V18 1 0 2 1 1 0 1 1 2 1 1 1 12
CARNE 1 1 2
MIELE 1 1 2
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
vie MOLLUSCHI BIVALVI VIVI P 2 2 2 1 1 10
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI 6
(SOLO BIOTOSSINE) 1 1 1 1 1 1
TOTALE V19 4 2 4 1 4 1 5 1 3 1 4 1 31
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
V20 MIELE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 1 1 5
TOTALE V20 1 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 2 28
CARNE 1 1 1 1 1 5
V21 MIELE 1 1 1 3
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 2
TOTALE V21 1 1 2 0 1 0 2 1 0 1 1 0 10
AULSS | MATRICI gennaio |febbraio | marzo | aprile | maggio |giugno |luglio |agosto |settembre |ottobre |novembre |dicembre |totale
CARNE 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
V22 MIELE 1 1 1 1 1 1 6
PRODOTTI DELLA PESCA 1 1 1 3
TOTALE V22 1 0 3 1 2 1 2 2 1 2 2 1 18
TOTALE 39 40 49 36 46 40 45 41 46 43 41 41 507

IMPORTANTE: ci possono essere delle discrepanze traalori totali e somma di valori parziali a causa darrotondamenti.
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RICERCA DI RESIDUI DI FITOFARMACI SU ALIMENTI DI OR  IGINE ANIMALE
SERVIZI VETERINARI DELLE AZIENDE ULSS - IZSVe - CHI MICA
Mod

AULSS |### |dal al tipologia Analisi Matrice | verb
18-mag-

1 21 |15 22-mag-15 Latte prod. Regionale Pesticidi Clorurati Latte FES
23-nov-

1 48 |15 27-nov-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesti@thrurati | Latte PESTI

1 18 |27-apr-15| 01-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddnlo| PESTI

1 16 |13-apr-15|17-apr-15| Latte prod. EXTRA regionale PesticidiQhati | Latte PESTI

1 28 | 06-lug-15|10-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ciati | Latte PESTI

1 37 |07-set-15| 1l-set-15 Pesce prod. regionale Pes@itidurati | Muscolg PESTI

2 39 |21-set-15| 25-set-15] Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolg PESTI
18-mag-

2 21 |15 ’ 22-mag-15 Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte AES

Carne Bovina prod. EXTRA
2 40 |28-set-15| 02-ott-15| regionale Pesticidi Clorurati Muscol®®ESTI
2 23 |01-giu-15| 05-giu-15 | Uova prod. EXTRA regionale Pesticidi Ciati | Uova PESTI
Carne Bovina prod. EXTRA

3 39 |21-set-15| 25-set-15| regionale Pesticidi Cloruratf Muscol®®ESTI

3 18 |27-apr-15|01-mag-15 Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clorurati teat | PESTI

3 23 | 01-giu-15| 05-giu-15 | Uova prod. regionale Pesticidi Cloruratdova PESTI

3 27 |29-giu-15| 03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI
16-nov-

3 47 |15 20-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI
18-mag-

4 21 |15 22-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddmio| PESTI
23-nov-

4 48 |15 27-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI

4 16 |13-apr-15|17-apr-15| Latte prod. EXTRA regionale PesticidiQkati | Latte PESTI

4 23 |01-giu-15| 05-giu-15 | Uova prod. EXTRA regionale Pesticidi Ciati | Uova PESTI
31-ago-

4 36 |15 ’ 04-set-15 | Pesce prod. EXTRA regionale Pesti@idiiurati | Muscolg PESTI

4 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Suina prod. regionale tiddgisClorurati | Muscolo| PESTI

4 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | Carne Bovina prod. regionale stieai Clorurati | Muscolg PESTI

5 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Avicola prod. regionale estRidi Clorurati | Muscolg PESTI
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5 24 | 08-giu-15| 12-giu-15 | Uova prod. regionale Pesticidi Cloruratijova PESTI

5 28 | 06-lug-15| 10-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clati | Latte PESTI

5 38 |14-set-15| 18-set-15/ Carne Suina prod. regionale tickB<Clorurati | Muscolo| PESTI

5 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | Carne Suina prod. regionale ti€idsClorurati | Muscolo| PESTI
16-nov-

5 47 |15 20-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI
23-nov-

5 48 |15 27-nov-15| Carne Bovina prod. regionale Pesti€ldrurati | Muscolg PESTI
25-mag- Carne Avicola prod. EXTRA

6 22 |15 29-mag-15regionale Pesticidi Clorurati Muscol®®ESTI

6 16 |13-apr-15|17-apr-15| Latte prod. EXTRA regionale PesticidiQkati | Latte PESTI

6 17 | 20-apr-15| 24-apr-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

6 17 | 20-apr-15| 24-apr-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI
04-mag-

6 19 |15 08-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddolo| PESTI
11-mag-

6 20 |15 ) 15-mag-1% Carne Avicola prod. regionale Pesticidi Clorurati usdolo| PESTI
24-ago-

6 35 |15 ’ 28-ago-15| Uova prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Uova PESTI

6 39 |21-set-15| 25-set-15 Carne Suina prod. regionale tickk<Llorurati | Muscolo PESTI

6 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale fadi Clorurati | Latte PESTI

6 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | Carne Suina prod. regionale ti€idsClorurati | Muscolo| PESTI
23-nov-

6 48 |15 27-nov-15| Carne Bovina prod. regionale PesticCldrurati | Muscolg PESTI
16-nov-

6 47 |15 20-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestiioliurati | Muscolg PESTI

7 27 |29-giu-15|03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@fati | Muscolg PESTI

7 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Pesce prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Muscolo| PESTI

7 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Carne Bovina prod. regionale stie@li Clorurati | Muscolq PESTI

7 18 | 27-apr-15|01-mag-14 Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte AES
25-mag- Carne Bovina prod. EXTRA

7 22 |15 29-mag-15regionale Pesticidi Clorurati Muscol®®ESTI

7 27 |29-giu-15| 03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI

7 31 |27-lug-15|31-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

7 23 |01-giu-15| 05-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI

8 27 |29-giu-15| 03-lug-15 | Carne Suina prod. regionale Pesticidr@hti | Muscolo| PESTI
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23-nov-

8 48 |15 27-nov-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesti@tbrurati | Latte PESTI

8 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Carne avicola prod. regionale estleidi Clorurati | Muscolg PESTI

8 18 | 27-apr-15|01-mag-1§ Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte AES

8 24 | 08-giu-15| 12-giu-15 | Carne Suina prod. regionale Pesticidr@hti | Muscolo| PESTI
02-nov-

8 45 |15 06-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestiiialiurati | Muscolg PESTI
02-nov-

8 45 |15 06-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidiidliurati | Muscolg PESTI
30-nov- Carne Suina prod. EXTRA

8 49 |15 04-dic-15 | regionale Pesticidi Clorurati Muscol®®ESTI

Carne Bovina prod. EXTRA

9 24 | 08-giu-15| 12-giu-15 | regionale Pesticidi Clorurati Muscol®®ESTI

9 25 |15-giu-15| 19-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI
31-ago-

9 36 |15 ’ 04-set-15 | Latte prod. EXTRA regionale PestiCiltirurati | Latte PESTI

Carne Avicola prod. EXTRA

9 40 | 28-set-15| 02-ott-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Muscol®®ESTI

9 18 |27-apr-15| 01-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddalo| PESTI
04-mag- Carne Bovina prod. EXTRA

9 19 |15 08-mag-15regionale Pesticidi Cloruratf Muscol®ESTI

9 16 |13-apr-15|17-apr-15| Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

9 18 | 27-apr-15|01-mag-1§ Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati Latte AES

9 18 | 27-apr-15| 01-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddmio| PESTI
18-mag-

9 21 |15 ’ 22-mag-15% Carne Avicola prod. regionale Pesticidi Clorurati uddolo| PESTI

9 37 |07-set-15| 11-set-15 Carne Bovina prod. regionale stié¥ei Clorurati | Muscolq PESTI

9 42 | 12-ott-15 | 16-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale fadi Clorurati | Latte PESTI
02-nov-

9 45 |15 06-nov-15| Carne Bovina prod. regionale Pesti€ldrurati | Muscolg PESTI
30-nov-

9 49 |15 04-dic-15 | Carne Bovina prod. regionale PestiCidrurati | Muscolg PESTI

10 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Bovina prod. regionale stiBidi Clorurati | Muscolg PESTI

10 24 | 08-giu-15| 12-giu-15 | Uova prod. regionale Pesticidi CloruratJova PESTI

10 28 | 06-lug-15|10-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

10 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

10 38 |14-set-15| 18-set-15| Carne Bovina prod. regionale stié¥ei Clorurati | Muscolq PESTI
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10 43 |19-ott-15 | 23-ott-15 | Pesce prod. regionale Pestiidiurati | Muscolg PESTI
02-nov-

10 45 |15 06-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestigiialiurati | Muscolg PESTI
09-nov-

10 46 |15 13-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidiioliurati | Muscolg PESTI

12 18 | 27-apr-15| 01-mag-15 Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clorurati teat | PESTI
04-mag-

12 19 |15 08-mag-1% Pesce prod. EXTRA regionale Pesticidi Clorurati  bble | PESTI
11-mag-

12 20 |15 15-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi ClorurLti ddolo| PESTI

12 24 | 08-giu-15| 12-giu-15 | Uova prod. regionale Pesticidi Cloruratlova PESTI

12 25 |15-giu-15|19-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@fati | Muscolg PESTI

12 25 |15-giu-15|19-giu-15 | Pesce prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Muscolo| PESTI

12 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ciati | Latte PESTI

Carne Bovina prod. EXTRA

12 31 |27-lug-15|31-lug-15 |regionale Pesticidi Cloruratf Muscol®®ESTI

12 31 |27-lug-15|31-lug-15 | Carne Suina prod. regionale Pesticidr@hti | Muscolo| PESTI
31-ago-

12 36 |15 04-set-15 | Uova prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Uova PESTI

12 38 |14-set-15| 18-set-15 Carne Suina prod. regionale tickk<Llorurati | Muscolo PESTI

12 39 |21-set-15| 25-set-15| Pesce prod. regionale Pestitidurati | Muscolg PESTI
16-nov-

12 47 |15 20-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI

13 39 |21-set-15| 25-set-15| Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolg PESTI
04-mag-

13 19 |15 08-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddmio| PESTI
18-mag-

13 21 |15 22-mag-15% Carne Suina prod. regionale Pesticidi Clorurati  &tls| PESTI

13 26 | 22-giu-15| 26-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@ati | Muscolg PESTI

13 28 | 06-lug-15|10-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

13 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

13 40 |28-set-15| 02-ott-15| Pesce prod. regionale Pestlmturati | Muscolg PESTI
16-nov-

13 47 |15 20-nov-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesti€itbrurati | Latte PESTI

14 39 |21-set-15| 25-set-15| Carne Bovina prod. regionale stié¥ei Clorurati | Muscolq PESTI

14 26 | 22-giu-15| 26-giu-15 | Pesce prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Muscolo| PESTI
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14 30 |20-lug-15| 24-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clati | Latte PESTI
14 43 |19-ott-15 | 23-ott-15 | Carne Bovina prod. regionale stieai Clorurati | Muscolg PESTI
09-nov-
14 46 |15 13-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestiioliurati | Muscolo PESTI
15 26 |22-giu-15| 26-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI
15 26 | 22-giu-15| 26-giu-15 | Carne Avicola prod. regionale PesticittirGrati | Muscolo| PESTI
15 30 |20-lug-15| 24-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI
15 31 |27-lug-15|31-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI
15 26 |22-giu-15|26-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@lati | Muscolg PESTI
15 38 |14-set-15| 18-set-15| Carne Suina prod. regionale ticRB<Clorurati | Muscolo| PESTI
15 37 |07-set-15| 11-set-15| Carne Suina prod. regionale ticRk<Llorurati | Muscolo PESTI
15 38 |14-set-15| 18-set-15| Carne Suina prod. regionale ticRk<Llorurati | Muscolo PESTI
Carne Suina prod. EXTRA
15 40 |28-set-15| 02-ott-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Muscol®®ESTI
15 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Suina prod. regionale tidgdgisClorurati | Muscolo| PESTI
15 41 |05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. regionale PestiGtirurati | Latte PESTI
Carne Bovina prod. EXTRA
15 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | regionale Pesticidi Clorurati Muscol®®ESTI
23-nov-
16 48 |15 27-nov-15| Latte prod. regionale Pesticidi Clatur| Latte PESTI
16 39 |21-set-15| 25-set-15 Latte prod. EXTRA regionale titiels Clorurati | Latte PESTI
04-mag-
16 19 |15 ’ 08-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddalo| PESTI
25-mag-
16 22 |15 ’ 29-mag-15 Carne Avicola prod. regionale Pesticidi Clorurati usdolo| PESTI
16 30 |20-lug-15| 24-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ciati | Latte PESTI
03-ago-
16 32 |15 ’ 07-ago-15| Carne Bovina prod. regionale PestiZidiurati | Muscolg PESTI
24-ago-
16 35 |15 ) 28-ago-15| Uova prod. EXTRA regionale Pesticidir@ati | Uova PESTI
31-ago-
16 36 |15 ’ 04-set-15 | Uova prod. regionale Pesticidi CldiurdJova PESTI
Carne Suina prod. EXTRA
16 37 |07-set-15| 11-set-15| regionale Pesticidi Clorurati Muscol®ESTI
16 41 |05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale fadi Clorurati | Latte PESTI
16 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. regionale Pesti€tbrurati | Latte PESTI
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16 43 |19-ott-15 | 23-ott-15 | Carne Suina prod. regionale ti€idsClorurati | Muscolo PESTI
16-nov-

16 47 |15 20-nov-15| Latte prod. EXTRA regionale Pesti€itbrurati | Latte PESTI
23-nov-

16 48 |15 27-nov-15| Carne Bovina prod. regionale Pesti€ldrurati | Muscolg PESTI
25-mag-

17 22 |15 29-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddmio| PESTI

17 25 |15-giu-15|19-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@fati | Muscolg PESTI

17 30 |20-lug-15|24-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Ciati | Latte PESTI
03-ago-

17 32 |15 07-ago-15| Carne Avicola prod. regionale PestCidrurati | Muscolo PESTI

Carne Bovina prod. EXTRA

17 44 | 26-ott-15 | 30-ott-15 | regionale Pesticidi Clorurati Muscol®®ESTI
02-nov-

17 45 |15 06-nov-15| Carne Bovina prod. regionale Pesti€ldrurati | Muscolg PESTI
23-nov-

17 48 |15 27-nov-15| Carne Bovina prod. regionale PestiCldrurati | Muscolg PESTI

18 23 | 01-giu-15| 05-giu-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI

Carne Suina prod. EXTRA

18 25 |15-giu-15|19-giu-15 | regionale Pesticidi Cloruratf Muscol®ESTI
03-ago-

18 32 |15 07-ago-15| Carne Bovina prod. regionale Pestitidiurati | Muscolg PESTI
31-ago-

18 36 |15 04-set-15 | Uova prod. regionale Pesticidi CldiurdJova PESTI

18 37 |07-set-15| 11-set-15| Carne Suina prod. regionale tickk<Llorurati | Muscolo PESTI

18 41 |05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale fRadi Clorurati | Latte PESTI

18 42 |12-ott-15 | 16-ott-15 | Latte prod. regionale PestiGtbrurati | Latte PESTI
23-nov-

18 48 |15 27-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pest@idliurati | Muscolg PESTI
30-nov-

18 49 |15 04-dic-15 | Carne Suina prod. regionale PestCidiurati | Muscolo PESTI
18-mag-

19 21 |15 22-mag-1% Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clorurati teat | PESTI

19 27 |29-giu-15| 03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI

19 40 |28-set-15| 02-ott-15| Carne Bovina prod. regionale stiBidi Clorurati | Muscolg PESTI

19 39 |21-set-15| 25-set-15 Carne Bovina prod. regionale stiétéi Clorurati | Muscolg PESTI

19 42 |12-ott-15 | 16-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale fadi Clorurati | Latte PESTI
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09-nov-

19 46 |15 13-nov-15| Pesce prod. regionale Pesticidi Cadgruf Muscolo| PESTI

20 27 |29-giu-15| 03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI
18-mag-

20 21 |15 ’ 22-mag-15 Latte prod. regionale Pesticidi Clorurati  Latte RES

20 41 |05-ott-15 | 09-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale fadi Clorurati | Latte PESTI

20 42 |12-ott-15 | 16-ott-15 | Latte prod. regionale Pesti€thrurati | Latte PESTI
11-mag-

20 20 |15 15-mag-1% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddolo| PESTI

20 27 |29-giu-15| 03-lug-15 | Carne Avicola prod. regionale PesticittirGrati | Muscolo| PESTI

20 27 |29-giu-15| 03-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI
24-ago-

20 35 |15 ’ 28-ago-15| Carne Bovina prod. regionale Pestitidiurati | Muscolg PESTI
30-nov- Carne Bovina prod. EXTRA

20 49 |15 04-dic-15 | regionale Pesticidi Clorurati Muscol®ESTI

21 18 | 27-apr-15| 01-mag-15 Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddalo| PESTI

21 17 | 20-apr-15| 24-apr-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI

21 17 |20-apr-15| 24-apr-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI
11-mag-

21 20 |15 ’ 15-mag-15% Carne Avicla prod. regionale Pesticidi Clorurati $dolo| PESTI
18-mag-

21 21 |15 ’ 22-mag-15% Carne Bovina prod. regionale Pesticidi Clorurati ddmio| PESTI

21 29 |13-lug-15|17-lug-15 | Latte prod. EXTRA regionale Pesticidi Clati | Latte PESTI
24-ago-

21 35 |15 ’ 28-ago-15| Uova prod. regionale Pesticidi CldiuredUova PESTI
25-mag-

22 22 |15 29-mag-15 Carne Avicola prod. regionale Pesticidi Clorurati usdolo| PESTI

22 30 |20-lug-15| 24-lug-15 | Latte prod. regionale Pesticidi Cloruratiatte PESTI
03-ago-

22 32 |15 ) 07-ago-15| Carne Bovina prod. regionale Pestigidiurati | Muscolg PESTI

22 28 | 06-lug-15|10-lug-15 | Carne Bovina prod. regionale Pesticidir@iati | Muscolg PESTI

22 43 |19-ott-15 | 23-ott-15 | Carne Bovina prod. regionale stieai Clorurati | Muscolg PESTI

Carne Suina prod. EXTRA

22 39 |21-set-15| 25-set-15| regionale Pesticidi Clorurati Muscol®?ESTI

22 42 |12-ott-15 | 16-ott-15 | Latte prod. EXTRA regionale fRadi Clorurati | Latte PESTI

22 42 |12-ott-15 | 16-ott-15 | Latte prod. regionale PestiGithrurati | Latte PESTI

22 46 | 09-nov- | 13-nov-15/ Carne Suina prod. regionale Pdst@iorurati | Muscolo PESTI
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15
30-nov-
22 49 |15 04-dic-15 | Carne Suina prod. regionale PestCidiurati | Muscolo PESTI
09-nov-
22 46 |15 13-nov-15| Carne Suina prod. regionale Pestidiioliurati | Muscolg PESTI
2 40 |28-set-15| 02-ott-15| Burro Antiparassitari Burro, $E
8 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Burro Antiparassitari Burro| ®H
9 40 | 28-set-15| 02-ott-15| Burro Antiparassitari Burro JE
12 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Burro Antiparassitari Burro| ®H
15 40 |28-set-15| 02-ott-15| Burro Antiparassitari Burro| K
17 41 | 05-ott-15 | 09-ott-15 | Burro Antiparassitari Burro| ®H
19 40 |28-set-15| 02-ott-15| Burro Antiparassitari Burrof &
20 38 |14-set-15| 18-set-15] Uova Antiparassitari Uova PEST]|
6 39 |21-set-15| 25-set-15] Uova Antiparassitari Uova PEST]|
15 38 |14-set-15| 18-set-15| Uova Antiparassitari Uova PEST]|
7 39 |21-set-15| 25-set-15] Uova Antiparassitari Uova PESTI|
13 38 |14-set-15| 18-set-15| Uova Antiparassitari Uova PESTI|
16 39 |[21-set-15| 25-set-15| Uova Antiparassitari Uova PESTI|
21 39 |[21-set-15| 25-set-15| Uova Antiparassitari Uova PESTI|
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REGIONE DEL VENETO

Servizio Veterinario A.U.L.S.S. n stitto n P ESTI
PIANO NAZIONALE PER LA RICERCA DI RESIDUI DI SOSTAKE ATTIVE PRIC

DEI PRESIDI SANITARI, IN ESECUZIONE AL D.M. 23.129D2 E AL REGOLAMENTO 788/2012/CE

VERBALE DI PRELEVAMENTO n° I:]

IMPIANTO DI PRELEVAMENTO' |
L'anno duemilaquindici addi  del mese di alle ore
il sottoscritto dr. , dopo essersi qualificatop® aver fatto conoscere lo scopo della visita, ha
proceduto al prelievo di n° di campion@n ® [1Jesemplari di:
CARNHE LATTEO PESCH UOVA O BURROCO
CAMP. |CONTRASSE |SPECIE -| Produzione. Produzione. EXTRA
n° GNO CATEGORIA Regionale Regionale

Il prelievo e stato effettuato per la ricerca diPesticidi Organoclorurati o_Antiparassitari

1)macellatdi neII'impiantoI cod. Isito
N e VI e
dellaDitta ......covvviiiiii e INdata ......oviei

.................................... COIV A e e e e
classificata comdd vendita al dettaglio O vendita all'ingrossod GDO Odeposito all'ingrosso
O industria alimentar&l centro di confezionamenid laboratorio di lavorazionEl macello

Y1 = U1
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Y - PP [ IR

di proprietd/condotta dal Sig...... ..o it nato
Bl ] residente @ .......o.oooeiiiiiiiiiiiine e VIB e
N

il cui legale rappresentante € il SIQ .....ovcvie it e

NAO @ittt ie et et et e ] PP

residente @ ......o.ovvoviiee i VIB oo [ PP

il prodotto/alimento/animalprovengono dalla ditta/allevamento................coooeviiiie v ivennns
............................................................ COd...ovvvieininieenSItAIO N
............................................ VIB o)
del Sig..iiiii i, FESIAENTE @ ..vvve e e e e

AT PP N

TIPOLOGIA DI PRODUZIONE :
allevati in batteridd; allevati all’aperto; allevamento biologic@d; allevamento intensival; selvaggina/ittico selvatichl; selvaggina o ittico allevatdl; PPL
O; sconosciutd]

Il prelievo e stato eseguito con le seguenti medtali
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| campioni sono stati suddivisiinn® ........ aliquinéividuate singolarmente dalle lettere

................. , che dopo identificazione mediante cairtefirmati dagli intervenuti e apposizione

di sigilli recanti la sigla ................ vengono inWaunitamente an® ........ copie del presente

verbale all'lstituto Zooprofilattico delle Venezeon sede a Legnaro — (Pd) indata .................

| CampioNi VENGONO CONSEIVALI & ... i it ittt et et ettt e et e e e re e e eenaaeees

La/e aliquota/e contrassegnata/e con la/e letterale... viene/vengono consegnata/e al Sig. ................... larmua qualita di .............cooeiiiii
a disposizione dell'/degli interessato/i che dodo&fanno essere avvertito/i dell’'avvenuto prelieen diffida di non manometterla/e e conservarlaleseguente
(1270 To [o TR

La carcassa/mezzenal/parti / la partita di prodogigetto del prelieveiene/non vieneposta in sequestro fino all'esito dell'esame diffida di non manomettere
la/o e di conservarla/o Nel SEQUENTE MO0 ... ...t it et e e et e et e et e e e e e e e e et et e ete e e e eaeneens

FIRMA DEL PROPRIETARIO / DETENTORE FIRMA DEL VETERINARIO

Integrazione al VERBALE DI CAMPIONAMENTO n.: . .. del:...... [, [,
campi necessari per I'invio dei dati alla Gestl(m}e:oqllenza F|USSI deI Nuovo sistema Informativani&aio (NSIS) della Banca Dati Centrale del Migist della
Salute, del flusso residui di prodotti fitosanitagigli alimenti (PSD) e Il flusso Vigilanza e canito alimenti e bevande (VIG)

PAESE DI ORIGINE/ PAESE IN CUI E STATO CONFEZIONATO IL PRODOTTO (NEL CASO DI PRODOTTI CONFEZIONATI)

TRASFORMAZIONE DEL PRODOTTO

ProdTreat

T100A = Trasformazione generica I
T127A = Cotto I
T135A = Affumicato I
T136A = Concentrato I
T140A = Trattamento a caldo |
T998A = Congelato |
T999A = Non trasformato ||

T150A Pastorizzazione del latte |
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| VERBALIZZANTI :

TIMBRO E FIRMA OSA identificato con: |_| numero di registrazione
|_| numero di riconoscimento
|| P. IVA
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SERVIZI VETERINARI - 1ZS VENEZIE — MICROBIOLOGIA

Tab 1: Criteri statistici e numerosita campionatila base delle prevalenze osservate nel 201 aeice da campionare

diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali

CRITERI 2015
DIFFERENZA:
TIPO DI ALIMENTO: DIFFERENZA:
SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO PATOGENO PREVALENZA 2013 ALMENO UN PO SITIVO AUMENTO O
MACROCATEGORIA AUMENTO %
DIMINUZIONE %
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewvole alla
crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli insaccato/salume cotto listeria 0,00% se trovo almeno 1 positivo >3%
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
Prodotti a base di carne destinati ad essere consumati
crudi, esclusi i prodotti per i quali il procedimento
di lavorazione o la composizione del prodotto eliminano il salmonella 2,82% 4%
rischio di salmonella
insaccato stagionato
Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole
alla crescita di Listeria monocytogenes,diversi da quelli listeria 9,35% 8%
CARNE LAVORATA destinati ai lattanti e a fini medici speciali
salmonella 0,00% se trovo almeno 1 positivo >2%
Carne macinata e preparati a base di carne destinati ad carne macinata
essere consumati crudi listeria 0,81% microrganismo non ricercatoc nel 2015
Carnve macinata e preparazioni a base di carne di pollame salmonella 9,55% 8%
destinate ad essere consumate cotte
insaccato fresco
Carne macinata e preparazioni a base di camne di animali listeria 1,31% se trovo aimeno 1 positivo >2%
diversi dal pollame destinate ad essere consumate cotte
salmonella 4,15% 4%
Carni separate meccanicamente (CSM) preparazioni di came
listeria 2,13% microrganismo non ricercatoc nel 2015
. . S. Typhimurium e S. .
CARNE AVICOLA FRESCA Carne avicola fresca Carne avicola fresca Ente{i’:idis 2,00% se trovo almeno 1 positivo >2%
Formaggi, burro e panna ottenuti da latte crudo o da latte o . o
sottoposto a trattamento termico a temperatura piti bassa salmonella 0,00% se trovo almeno 1 positivo >2%
della pastorizzazione
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorevole alla N . . .
5 formaggi preferibilmente freschi, enterotossine i
PRODOTTI LATTE crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli 0,00% se trovo almeno 1 positivo >2%
P A " L S erborinati, a base di latte crudo stafilococciche
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole
alla crescita di Listeria monocytogenes, listeria 1,20% se trovo almeno 1 positivo >2%
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CRITERI 2015
DIFFERENZA:
TIPO DI ALIMENTO: DIFFERENZA:
SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO PATOGENO IPREVALENZA 2013 ALMENO UN PO SITIVO AUMENTO O
MACROCATEGORIA AUMENTO %
DIMINUZIONE %
UOVA** uova salmonella 0,00% se trovo almeno 1 positivo >3%
Prodotti a base di uova, esclusi i prodotti per i quali il
OVOPRODOTTI** procedimento di lavorazione o la composizione del ovoprodotti salmonella 0,00% se trovo almeno 1 positivo >3%
prodotto eliminano il rischio di salmonella
Staﬁlg.cocchl coagulasi 2 campioni per ogni distributore
positivi, Salmonella, resente al 31/12/2013 sul
LATTE CRUDO latte crudo Listeria, Campylobacter 0,00% P - |
; . territorio (dati CREV 213
termo tolleranti, Coli distributori)
0157
PRODOTTI DI X salmonella 0,00% se trowo almeno 1 positivo >2%
gastronomia —— —
GASTRONOMIA listeria 2,98% se trovo almeno 1 positivo >2%
salmonella 0,00% se trow almeno 1 positivo >2%
Molluschi bivalvi vivi ed echinodermi, tunicati e gasteropodi S .
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI \ivi 9 P prodotto ittico vivo coli 2,84% 5%
)0/
biotossine algali 0% (S.u 6.0 se trow almeno 1 positivo >3%
campioni)
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewole alla
crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli salmonella 0,00% se trovo almeno 1 positivo >3%
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
PRODOTTI DELLA PESCA . . . - e
R X X Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorewole prodotto ittico cotto
(analisi microbiologica) R
alla crescita di Listeria monocytogenes,
diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali o .
listeria 3,03% se trow almeno 1 positivo >3%
Crostacei e molluschi cotti
. ) . salmonella non noto se trovo almeno 1 positivo >5%
GERMOGLI, esclusi i germogli che hanno ricewto un P °
GERMOGLI trattamento efficace teso a eliminare Salmonella spp e GERMOGLI
SIEC E.coli STEC non noto se trow almeno 1 positivo >5%
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CRITERI 2015
, ) DIFFERENZA:
TIPO DI ALIMENTO: SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO PATOGENO PREVALENZA 2013 | ALMENO UN PO SITIVO DIFFERENZA: AUMENTO O
MACROCATEGORIA AUMENTO %
DIMINUZIONE %

Prodotti della pesca ottenuti da specie ittiche associate

con un tenore elevato di istidina
PROPQTTl I,DELLA FESER Prodotti della pesca che hanno subito un trattamento di  |pesca istamina 0,00% se trovo almeno 1 positivo >3%
(analisi chimica) . L . . .

maturazione enzimatica in salamoia, ottenuti da specie

ittiche associate con un tenore elevato di istidina
CARCASSE DI SUINO Spugnette CARCASSE DI SUINO Salmonella

carne fresca (prevalentemente prelievi effettuati da
carcasse di bovino-suino-ovino-caprino-equino negli
stahilimenti di produzione per valutare il rispetto dei criteri

criteri di igiene di
processo: carica
mesofila totale, e.coli,

di igiene di processo). salmonella
ALTRO** 9 P )
prodotti tipici tradizionali locali salmonella
listeria
altro.... salmonella

listeria
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N° UNITA

PATOGENO

PATOGENO

destinati ai lattanti e a fini medici speciali

Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole
alla crescita di Listeria monocytogenes,
diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali

erborinati, a base di latte crudo

TIPO DI ALIMENTO: N° CAMPIONI DA R PATOGENO
MACROCATEGORIA SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO EFFETTUARE AULSS CAMPIONARI RI?ERCATO RICERCATO in RICERCATO in 1 UC
E in 9uC 5UC
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewle alla
crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli insaccato/salume cotto 100 tutte 500 listeria
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
Prodotti a base di carne destinati ad essere consumati
crudi, esclusi i prodotti per i quali il procedimento
di lavorazione o la composizione del prodotto eliminano il salmonella
rischio di salmonella
insaccato stagionato 190 tutte 950
Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole
alla crescita di Listeria monocytogenes,diversi da quelli listeria
CARNE LAVORATA destinati ai lattanti e a fini medici speciali
salmonella
Carne macinata e preparati a base di carne destinati ad ~ |carne macinata 150 tutte 750
essere consumati crudi
dCarr;e r?acgata e preparazmntl a betltse di carne di pollame salmonella
estinate ad essere consumate cotte .
insaccato fresco 180 tutte 900
Carne macinata e preparazioni a base di carne di animali listeria
diversi dal pollame destinate ad essere consumate cotte
salmonella
Carni separate meccanicamente (CSM) preparazioni di carne 225 tutte 1125
. . S. Typhimurium
CARNE AVICOLA FRESCA Carne avicola fresca Carne avicola fresca 150 750 o
e S. Enteritidis
Formaggi, burro e panna ottenuti da latte crudo o da latte
sottoposto a trattamento termico a temperatura piti bassa salmonella
della pastorizzazione
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewole alla formaggi preferibilmente freschi
PRODOTTI LATTE crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli ! 150 tutte 750 listeria

enterotossine
stafilococciche
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N° UNITA PATOGENO PATOGENO

TIPO DI ALIMENTO: N° CAMPIONI DA R PATOGENO

MACROCATEGORIA SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO EFFETTUARE AULSS CAMPIONARI RI?ERCATO RICERCATO in RICERCATO in 1 UC
E in 9uC 5UC

UOVA** uova 100 tutte 100 salmonella

Prodotti a base di uova, esclusi i prodotti per i quali il
OVOPRODOTTI** procedimento di lavorazione o la composizione del ovoprodotti 100 tutte 100 salmonella
prodotto eliminano il rischio di salmonella

Salmonella Listeria,
Campylobacter termo

LATTE CRUDO latte crudo 362 tutte 362 tolleranti, Coli 0157,
Stafilococchi coagulasi
positivi

PRODOTTI DI h salmonella

astronomia 150 tutte 750
GASTRONOMIA g listeria
10, 12, 14, 19 salmonella
S . . - . presso ingrosso
Molluschi bivalvi vivi ed echinodermi, tunicati e gasteropodi - X "
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI Ny 9 P prodotto ittico vivo 150 (CDM/CSM) e 750 coli
tutte al
dettaglio biotossine algali (su
100 campioni)
Alimenti pronti che costituiscono terreno favorewole alla
crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli salmonella
destinati ai lattanti e a fini medici speciali
PRODOTTI DELLA PESCA . . . - -
S R . Alimenti pronti che non costituiscono terreno favorevole prodotto ittico cotto 100 tutte 500
(analisi microbiologica) PRI
alla crescita di Listeria monocytogenes,
diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali o
listeria
Crostacei e molluschi cotti
A . . salmonella
GERMOGLI, esclusi i germogli che hanno ricewto un
GERMOGLI trattamento efficace teso a eliminare Salmonella spp e GERMOGLI 60 tutte 300

SIEC E.coli STEC
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N° UNITA' PATOGENO PATOGENO
TIPO DI ALIMENTO: N° CAMPIONI DA R PATOGENO
MACROCATEGORIA SPECIFICHE TIPO DI ALIMENTO EFFETTUARE AULSS CAMPIONARI RICERC/-\TO RICERCATO in RICERCATO in 1 UC
E in 9uC 5UC
Prodotti della pesca ottenuti da specie ittiche associate
con un tenore elevato di istidina
PROPQTTI I_DELLA PSR Prodotti della pesca che hanno subito un trattamento di pesca 100 tutte 900
(analisi chimica) . PR . . .
maturazione enzimatica in salamoia, ottenuti da specie
ittiche associate con un tenore elevato di istidina
CARCASSE DI SUINO Spugnette CARCASSE DI SUINO 540 tutte 540 Salmonella
carne fresca (prevalentemente prelievi effettuati da
carcasse di bovino-suino-ovino-caprino-equino negli criteri di igiene di
stabilimenti di produzione per valutare il rispetto dei criteri processo
ALTRO di igiene di processo). 100 tutte 100
prodotti tipici tradizionali locali N
salmonella, listeria
altro.... N
salmonella, listeria
2807 Wil 9227
campionarie
100 umta . 900
campionarie
2907 SIS 10127
campionarie

NOTE: "Formaggi preferibilmente freschi, erborinati, addslatte crudo® Eseguire solo in 1 U.C.

La numerosita campionaria & stata decisa in bdaetipblogia di patogeni ricercati, alla capacitalaboratorio e alla prevalenza osservata nel 20i3ptale si richiedono

2.907campioni/anno corrispondenti a 10.127 unitapianarie.

1) in presenza di dati di prevalenza 2013si € conatdem intervallo di confidenza del 95% ed unaedéhza che si ritiene opportuno rilevare;

2) in assenza di un dato storico o con prevalenzadsa®ss, si € determinata la numerosita campionanmodo da essere certi, al 95%, di avere almenpositivo nel caso
in cui il patogeno sia presente ad una determimi@ealenza.

IMPORTANTE: ci possono essere delle discrepanze traalori totali e somma di valori parziali a causa darrotondamenti.
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Tabella 2: Piano di campionamento 2015 in dettaglio

CARNE LAVORATA
. . . salumi cotti | salumi insaccato insaccato
mac!r_lato In macmato_ MACINATO (in cotti al| SALUMI |fresco in|fresco al INEACICATE
stabilimento | al dettaglio . . - . FRESCO
stabilimento | dettaglio stabilimento |dettaglio
AULSS
1 Belluno 2 1 3 0 0 0 5 1 6
2 Feltre 4 1 5 0 0 0 5 1 6
3 Bassano del Grappa |9 1 10 6 1 7 13 1 14
4 Alto vicentino 2 1 3 3 1 4 24 1 25
5 Ovest vincentino 2 1 3 0 1 1 4 1 5
6 Vicenza 0 2 2 0 1 1 16 2 19
7 Pieve di Soligo 4 1 6 3 1 4 11 2 13
8 Asolo 9 2 10 3 1 4 2 2 4
9 Treviso 6 3 9 6 2 8 0 3 3
10 Veneto Orientale 17 1 18 4 1 5 13 2 14
12 Veneziana 0 2 2 0 1 1 0 2 2
13 Mirano 6 2 8 3 1 4 2 2 4
14 Chioggia 0 0 0 0 0 0 0 1 1
15 Alta Padovana 19 2 21 6 1 7 7 2 9
16 Padova 2 3 5 6 2 8 2 4 5
17 Este 11 1 12 3 1 4 0 1 1
18 Rovigo 2 1 3 6 1 7 5 1 7
19 Adria 2 0 3 0 0 0 2 1 2
20 Verona 9 3 11 8 2 10 7 3 11
21 Legnago 4 1 5 13 1 14 18 1 19
22 Bussolengo 9 2 10 12 1 13 7 2 9
Totale 120 30 150 82 18 100 144 36 180
150 100 180
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CARNE LAVORATA

. insaccato :

w;sapcat? .| stagionato in w;sat_:catez inlINSACCATO preparazioni | preparazioni

;Zg:ﬁ:%r?to "N stabilimento ztgg:lci)rr%aer?to n STAGIONATO |came in| carne _ al| PREPARAZIONI

] : non . stabilimento | dettaglio

industriale industriale al dettaglio
AULSS
1 Belluno 2 0 1 3 5 1 6
2 Feltre 3 0 1 5 3 1 4
3 Bassano del Grappa 3 3 1 8 14 2 16
4 Alto vicentino 12 2 5 18 3 2 5
5 Ovest vincentino 3 3 1 8 3 2 5
6 Vicenza 6 4 2 12 10 3 13
7 Pieve di Soligo 6 1 2 10 10 2 12
8 Asolo 5 4 2 12 10 2 12
9 Treviso 5 1 2 9 5 4 9
10 Veneto Orientale 5 2 2 10 16 2 18
12 Veneziana 0 2 0 2 3 3 6
13 Mirano 7 2 3 13 11 2 14
14 Chioggia 0 0 0 0 0 1 1
15 Alta Padovana 3 3 1 7 24 2 26
16 Padova 4 2 2 8 6 4 11
17 Este 8 2 3 14 6 2 8
18 Rovigo 4 1 2 6 6 2 8
19 Adria 2 0 1 3 3 1 4
20 Verona 4 2 2 9 18 4 22
21 Legnago 4 4 2 10 13 1 14
22 Bussolengo 14 6 6 26 10 3 12

Totale 106 46 38 190 180 45 225
190 225
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LATTE CRUDO
CARNE AVICOLA FRESCA PRODOTTI DEL LATTE DISTRIBUTORI
n CAMPIONI DI
carne avicolal carne avicolal CARNE formaggi i formaggi distributori LATTE CRUDO:
fresca in| fresca all AVICOLA stabilimento al FORMAGGI al 2 CAMPIONI
stabilimento |dettaglio FRESCA dettaglio PER OGNI
01/12/2014 | b\ STRIBUTORE
AULSS
1 Belluno 0 1 1 5 1 6 5 10
2 Feltre 0 1 1 3 1 4 2 4
3 Bassano del Grappa |7 1 8 8 1 9 3 6
4 Alto vicentino 4 1 5 9 1 10 2 4
5 Ovest vincentino 2 1 3 6 1 7 1 2
6 Vicenza 9 2 11 12 2 14 11 22
7 Pieve di Soligo 6 1 7 6 1 8 8 16
8 Asolo 11 2 13 7 2 9 21 42
9 Treviso 0 3 3 11 3 13 18 36
10 Veneto Orientale 11 1 12 5 1 6 7 14
12 Veneziana 0 2 2 2 2 4 4 8
13 Mirano 6 2 7 2 2 4 9 18
14 Chioggia 0 0 0 2 0 3 0 0
15 Alta Padovana 18 2 20 10 2 12 14 28
16 Padova 7 3 10 4 3 7 29 58
17 Este 4 1 5 2 1 4 6 12
18 Rovigo 7 1 8 3 1 4 5 10
19 Adria 4 0 4 1 0 2 5 10
20 Verona 7 3 10 7 3 10 19 38
21 Legnago 9 1 10 5 1 6 4 8
22 Bussolengo 7 2 9 9 2 11 8 16
Totale 120 30 150 120 30 150 181 362
150 150
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PRODOTTI DI

UOVA/OVOPRODOTTI GASTRONOMIA
uova in| uova al ovoprodotti  in | ovoprodotti .
stabilimento dettaglio HONIA stabpilimento al dgttaglio OVOPRIBIOVT | EREATOTRIIIES

AULSS

1 Belluno 0 1 1 0 1 1 4

2 Feltre 0 0 0 0 0 0 3

3 Bassano del Grappa 2 1 2 0 1 1 6

4 Alto vicentino 7 1 7 0 1 1 6

5 Ovest vincentino 0 1 1 0 1 1 6

6 Vicenza 2 1 3 9 1 10 10

7 Pieve di Soligo 8 1 9 9 1 10 7

8 Asolo 7 1 8 0 1 1 8

9 Treviso 7 2 8 0 2 2 13

10 Veneto Orientale 8 1 9 0 1 1 7

12 Veneziana 0 1 1 0 1 1 9

13 Mirano 8 1 9 0 1 1 8

14 Chioggia 0 0 0 0 0 0 2

15 Alta Padovana 3 1 4 0 1 1 8

16 Padova 3 2 5 0 2 2 15

17 Este 2 1 2 0 1 1 6

18 Rovigo 7 1 7 18 1 18 5

19 Adria 2 0 2 9 0 9 2

20 Verona 8 2 10 18 2 20 14

21 Legnago 0 1 1 0 1 1 5

22 Bussolengo 7 1 8 18 1 19 9

Totale 80 20 100 80 20 100 150

100 100
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ANALISI CHIMICHE
MOLLUSCHI IEE(S)CD/STTI D(i';]';ﬁSi GERMOGLI (S:G‘ﬁ\lcoASSE ol ALTRO PESCA (ISTAMINA)
microbiologiche)

\T\zllelSChl bIVaIi\r/1I Eqi\?gllilsi(_:h\llivi al '\FAF(e)é‘IS‘(L:EICHI prodotto ittico cotto GERMOGLI (S:G‘:T\I%ASSE ol ALTRO :ggicgtabiliiri?r:?iina irls(’;zrrmiialqa al| PESCA
AULSS stabilimento dettaglio dettaglio
1 Belluno 0 1 1 0 2 0 1 0 1 1
2 Feltre 0 1 1 25 1 25 1 0 0 1
3 Bassano del Grappa 0 1 1 20 2 20 7 1 1 2
4 Alto vicentino 0 1 1 30 2 30 4 1 1 2
5 Ovest vincentino 0 1 1 60 2 60 4 0 1 1
6 Vicenza 0 2 2 35 4 35 5 2 1 3
7 Pieve di Soligo 0 1 1 20 3 20 4 0 1 1
8 Asolo 0 2 2 10 3 10 5 1 1 2
9 Treviso 0 3 3 30 5 30 7 3 2 5
10 Veneto Orientale 12 1 13 3 6 4 1 5
12 Veneziana 14 2 16 4 2 5 1 6
13 Mirano 0 2 2 15 3 15 4 4 1 5
14 Chioggia 75 0 75 0 1 0 1 19 0 20
15 Alta Padovana 0 2 2 120 3 120 10 5 1 6
16 Padova 0 3 3 0 6 0 7 2
17 Este 1 1 20 2 20 8 1
18 Rovigo 1 1 0 2 0 3 1
19 Adria 20 0 20 20 1 20 1 16 0 17
20 Verona 3 3] 10 6 10 8 3 2
21 Legnago 1 1 15 2 15 3 1
22 Bussolengo 2 2 110 4 110 8 1

Totale 120 30 150 540 60 540 100 80 20 100

150 100

NOTE:

Distribuzione per numero di stabilimenti

Distribuzione per numero di abitanti
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Tabella 3: Piano di campionamento 2015 dettagliatper Azienda ULSS, matrice e mese di invio campioni

*  Formaggi preferibilmente freschi, erborinaibase di latte crudo
** Da effettuare in 1 UC
*** Ricerca istamina

=

AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio giugno plio adosto s ettembre | ottobre [novembre dicembre totale
carne macinata 1 1 1 3

insaccato/salume cotto
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1
insaccato stagionato 1 1 1
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1
carne avicola fresca 1
formaggi* 1 1 1 1 1 1
latte crudo 2 1 1 2 1 1 1 1
UOVA** 1
OVOPRODOTTI** 1
gastronomia 1 1 1 1
molluschi bivalvi vivi 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1
carcasse di suino
ALTRO** 1
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1
TOTALE V01 3 2 3 5 5 3 6 4 5 5 4 2

DR O|wWwlo|O

=
o

Vo1

PR low/k Mk |(k

N
b
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AULSS [MATRICI gennaio |febbraio [marzo [|aprile maggio diugno luglio adosto s ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 5
insaccato/salume cotto 0
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 6
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 5
preparazioni di carne 1 1 1 1 4
carne avicola fresca 1 1
formaggi* 1 1 1 1 4
latte crudo 1 1 1 1 4

Vo2 UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 0
gastronomia 1 1 1 3
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 2
carcasse di suino 3 2 2 3 2 2 3 2 3 3 25
ALTRO** 1 1
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1

TOTALE V02 3 5 4 6 7 5 4 6 6 4 7 6 63
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 7
preparazioni di carne 1 1 2 1 2 1 2 1 1 2 1 1 16
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 8
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
latte crudo 1 1 1 1 1 1 6

Vo3 UOVA** 1 1 2
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 4
carcasse di suino 1 3 1 1 3 1 3 3 1 3 20
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 7
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 2

TOTALE V03 5 7 12 10 9 13 9 9 11 14 9 11 119
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AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio diugno luglio adosto s ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 25
insaccato stagionato 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 18
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 5
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 5
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
latte crudo 1 1 1 1 4

Vo4 UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 7
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 4
carcasse di suino 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 30
ALTRO** 1 1 1 1 4
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 2

TOTALE V04 6 13 11 13 12 13 10 10 12 9 14 10 133
carne macinata 1 1 1 3
insaccato/salume cotto 1 1
insaccato fresco 1 1 1 1 1 5
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 7
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 5
carne avicola fresca 1 1 1 3
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 7
latte crudo 1 1 2

VoS UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 4
carcasse di suino 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 60
ALTRO** 1 1 1 1 4
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1

TOTALE V05 4 9 10 9 10 11 10 4 12 11 12 9 111
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AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio diugno luglio adosto s ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 2
insaccato/salume cotto 1 1
insaccato fresco 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 19
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
formaggi* 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 14

V0§ latte crudo 3 3 3 3 2 3 8 2 22
UOVA** 1 1 1 3
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
molluschi bivalvi vivi 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 1 6
carcasse di suino 3 4 3 4 3 4 4 3 4 3 35
ALTRO** 1 1 1 1 1 5
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 3

TOTALE V06 5 11 16 15 18 14 18 11 17 15 17 11 168
carne macinata 1 1 1 1 1 5
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 7
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 8

Vo7 latte crudo 2 2 2 2 2 2 2 2 16
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 7
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 4
carcasse di suino 3 1 3 1 3 1 3 1 3 1 20
ALTRO** 1 1 1 1 4
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1

TOTALE V07 5 8 8 16 11 15 10 13 11 15 11 7 130
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AULSS [MATRICI gennaio |febbraio |marzo [aprile maggio giugno luglio adosto ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 1 1 1 1 4
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9

V08 latte crudo 6 5 5 6 5 5 5 5 42
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 8
molluschi bivalvi viv 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 1 5
carcasse di suino 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
ALTRO** 1 1 1 1 1 5
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 2

TOTALE V08 5 10 9 16 16 15 15 15 13 16 11 6 147
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 8
insaccato fresco 1 1 1 3
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
carne avicola fresca 1 1 1 3
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13

V09 latte crudo 4 4 5 4 5 4 B 5 36
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
OVOPRODOTTI** 1 1 2
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
molluschi bivalvi vivi 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi microbiologica 1 1 1 1 1 1 1 1 8
carcasse di suino 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 30
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 7
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V09 5 9 11 17 17 18 17 16 14 17 14 11 166
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AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio diugno luglio adosto s ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 18
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 5
insaccato fresco 1 1 1 1 1 2 2 1 1 1 1 1 14
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
preparazioni di carne 1 1 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 18
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
formaggi* 1 1 1 1 1 1 6

V10 latte crudo 2 2 2 2 1 2 2 1 14
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 2 1 1 1 1 1 7
molluschi bivalvi vivi 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 13
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 4
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 6
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V10 4 11 10 14 13 15 13 14 13 15 11 9 142
carne macinata 1 1 2
insaccato/salume cotto 1 1
insaccato fresco 1 1 2
insaccato stagionato 1 1 2
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 6
carne avicola fresca 1 1 2
formaggi* 1 1 1 1 4
latte crudo 1 1 1 1 1 1 1 1 8

vi2 UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
molluschi bivalvi vivi 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 16
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 1 6
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1 2
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 1 6

TOTALE V12 4 4 5 5 7 8 6 5 6 8 6 4 68
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AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio diugno luglio agosto ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 8
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 1 1 1 1 4
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
preparazioni di carne 1 2 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 14
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 7
formaggi* 1 1 1 1 4

Vi3 latte crudo 1 2 & 1 8 2 3 3 18
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 8
molluschi bivalvi vivi 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 5
carcasse di suino 2 1 1 2 1 1 2 1 2 2 15
ALTRO** 1 1 1 1 4
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V13 6 10 7 11 13 12 9 11 11 12 11 7 120
carne macinata 0
insaccato/salume cotto 0
insaccato fresco 1 1 2
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 5
preparazioni di carne 1 1
carne avicola fresca 0
formaggi* 1 1 1 3

vid latte crudo 0
UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 0
gastronomia 1 1 2
molluschi bivalvi vivi 6 6 6 6 6 6 6 6 6 7 7 7 75
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 20

TOTALE V14 7 9 9 9 8 9 10 10 8 11 10 11 111
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AULSS [MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio diugno lupglio adosto s ettembre | ottobre |novembre icembre totale
carne macinata 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 20
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 7
preparazioni di carne 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 26
carne avicola fresca 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 20
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12

Vis5 latte crudo 3 3 4 3 4 3 4 4 28
UOVA** 1 1 1 1 4
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 8
molluschi bivalvi vivi 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 5
carcasse di suino 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 120
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 1 6

TOTALE V15 11 22 25 27 28 28 27 17 26 28 25 21 285
carne macinata 1 1 1 1 1 5
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 8
insaccato fresco 1 1 1 1 1 5
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 8
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 7

V16 latte crudo 7 7 7 7 8 7 7 8 58
UOVA** 1 1 1 1 1 5
OVOPRODOTTI** 1 1 2
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 15
molluschi bivalvi vivi 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 7
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 4

TOTALE V16 4 7 10 17 15 17 16 16 17 16 14 9 158
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AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio diugno luglio agosto s ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 4
insaccato fresco 1 1
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 8
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 5
formaggi* 1 1 1 1 4

V17 latte crudo 1 2 1 1 2 2 1 2 12
UOVA** 1 1 2
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 4
carcasse di suino 3 1 3 1 3 1 3 1 3 1 20
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 4

TOTALE V17 4 8 8 10 8 12 8 11 13 8 9 5 104
carne macinata 1 1 1 3
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 6
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 8
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 8
formaggi* 1 1 1 1 4

V18 latte crudo 1 2 1 1 1 2 1 1 10
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 7
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 18
gastronomia 1 1 1 1 1 5
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica)| 1 1 1 1 4
carcasse di suino 0
ALTRO** 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 2

TOTALE V18 6 7 7 8 8 10 9 10 7 8 7 6 93
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AULSS |MATRICI gennaio |febbraio |marzo |aprile maggio dugno luglio agosto s ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 1 3
insaccato/salume cotto 0
insaccato fresco 1 1 2
insaccato stagionato 1 1 1 3
preparazioni di carne 1 1 1 1 4
carne avicola fresca 1 1 1 1 4
formaggi* 1 1 2

V19 latte crudo 1 2 1 1 1 2 1 1 10
UOVA** 1 1 2
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
gastronomia 1 1 2
molluschi bivalvi vivi 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 20
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 2
carcasse di suino 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
ALTRO** 1 1
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 17

TOTALE V19 3 10 8 9 11 8 7 9 11 9 8 8 101
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 8
preparazioni di carne 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 22
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

V20 latte crudo 5 4 5 5 5 4 5 5 38
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
OVOPRODOTTI** 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 20
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
molluschi bivalvi vivi 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi microbiologica)| 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
carcasse di suino 2 2 2 2 2 10
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V20 9 12 13 16 21 17 22 18 20 20 20 11 199




Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015

177

ALLEGATOB alla Dgr n.

391del31 marzo 2015

pag. 137/138

AULSS |MATRICI gennaio |febbraio [marzo |aprile maggio diugno luglio adosto ettembre [ ottobre [novembre  flicembre totale
carne macinata 1 1 1 1 1 5
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
insaccato fresco 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 19
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
formaggi* 1 1 1 1 1 1 6

vl latte crudo 1 1 1 1 1 1 1 1 8
UOVA** 1 1
OVOPRODOTTI** 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 5
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica; 1 1 1 3
carcasse di suino 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 15
ALTRO** 1 1 1 3
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 4

TOTALE V21 3 8 10 9 10 10 14 10 11 11 13 10 119
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
insaccato/salume cotto 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 13
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
insaccato stagionato 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 25
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
formaggi* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11

V22 latte crudo 2 2 2 2 2 2 2 2 16
UOVA** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
OVOPRODOTTI** 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 19
gastronomia 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9
molluschi bivalvi vivi 1 1 2
prodotto della pesca (analisi microbiologica; 1 1 1 1 1 1 6
carcasse di suino 7 [ 15 7 [ 15 7 15 7 15 7 15 110
ALTRO** 1 1 1 1 1 1 1 1 8
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1 1 5

TOTALE V22 13 20 26 23 29 22 29 13 20 30 19 28 272

TOTALE 115 202 222 265 276 275 269 232 264 282 252 202 2856

IMPORTANTE: ci possono essere delle discrepanze tnaalori totali e somma di valori

parziali a causa darrotondamenti.
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Tabella 4: Piano di campionamento 2015 dei prodottii malga, dettagliato per Azienda ULSS interessate

Campioni ufficiali di prodotto finito, pronto pesgere immesso in commercio: formaggio fresco, fggitastagionato, burro, ricotta.
Come previsto dal Regolamento (CE) n. 2073/200%gato |, capitolo 1 Criteri di sicurezza alimesetaricercarelisteria monocytogenes/o Salmonellae/o
Enterotossine stafilococciche, in base alla catagdimentare campionata.

ASL Numero di malghe
censite al 31/12/2014
(fonte CREV)
registrate | riconosciute
Campioni da
effettuare
complessivamente
nel 2015
1 25 3
2 10 2
3 27 2 3
4 8 1
5 5 1
7 2 1 1
8 15 1 2
20 2 1
22 1 1
totale 95 4 15
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PIANO REGIONALE DI CONTROLLO UFFICIALE SULLA PRESEN ZA DI ORGANISMI GENETICAMENTE MODIFICATI NEGLI
ALIMENTI DESTINATI ALL'ALIMENTAZIONE UMANA — ANNI 2 015 - 2018
ANNUALITA’ 2015

DEFINIZIONI E ACRONIMI
Definizioni
Alimento o prodotto alimentare o derrata alimentare qualsiasi sostanza o prodotto trasformato, planeiate trasformato o non trasformato, destinateszre
ingerito, o di cui si prevede ragionevolmente chesa essere ingerito, da esseri umani. Sono esekgetali prima della raccolta.
Alimenti geneticamente modificati: alimenti che contengono, sono costituiti 0 pradoftartire da OGM.
Campionamento per 'analist il prelievo di un alimento oppure di una qualsi@tra sostanza (anche proveniente dall’ambieméepssaria alla sua produzione,
trasformazione e distribuzione, per verificare, raptk analisi, la conformita alla normativa in megeli alimenti.
Controllo documentale I'esame dei documenti commerciali e, se del cab®, documenti richiesti dalla normativa vigente rimateria di alimenti che
accompagnano la partita.
Controllo di identita: un’ispezione visuale per assicurare che i cedifio altri documenti di accompagnamento delldifgacoincidano con I'etichettatura e il
contenuto della partita stessa.
Controllo materiale: un controllo dell'alimento che puo comprenderetodlli sui mezzi di trasporto, sugli imballaggijléetichettatura e sulla temperatura, il
campionamento a fini di analisi e prove di labariate qualsiasi altro controllo necessario perfigie la conformita alla normativa in materia liimenti.
Controllo ufficiale: qualsiasi forma di controllo eseguita dall'autdiiompetente per la verifica della conformita athamativa in materia di alimenti.
Fasi della produzione, della trasformazione e dellaistribuzione: qualsiasi fase, importazione compresa, a padtiéa produzione primaria di un alimento
inclusa fino al magazzinaggio, al trasporto o eragse al consumatore finale inclusi.
Identificatore unico: un semplice codice numerico o alfanumerico validentificare un OGM, sulla base dell’'evento dsformazione autorizzato, e a permettere
il recupero dei dati specifici pertinenti a quelzM.
Impresa alimentare ogni soggetto pubblico o privato, con o senzadirlucro, che svolge una qualsiasi delle attidtnnesse ad una delle fasi di produzione,
trasformazione e distribuzione degli alimenti.
Ispezione I'esame di qualsiasi aspetto relativo agli alitnger verificare che tali aspetti siano conforrie @rescrizioni di legge.
Non conformita: la mancata conformita alla normativa in materialidnenti geneticamente modificati.
Operatore del Settore Alimentare (OSA) la persona fisica o giuridica responsabile diagtre il rispetto delle disposizioni della legidlane alimentare
nell'impresa alimentare posta sotto il suo controll
Prodotto o ottenuto da OGM significa derivato, in tutto o in parte, da tatganismi, ma che non li contiene e non ne & ciistit
Piano di controllo: una descrizione elaborata dall’autorita competeantenente informazioni generali sulla strutteiiéorganizzazione dei sistemi di controllo
ufficiale.
Tracciabilita: la capacita di rintracciare OGM e prodotti otteérda OGM in tutte le fasi dell'immissione in comro® attraverso la catena di produzione e di
distribuzione.
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Acronimi

AGM : Alimenti Geneticamente Modificati.

ARPAV: Agenzia Regionale per la Protezione dellAmbiefmella Regione del Veneto: Agenzia per la Prevamzie la Protezione Ambientale del Veneto
(ARPAV)].

ASL: Aziende Sanitarie Locali, in Veneto: Aziende @rlibcali Socio Sanitarie (AULSS)].

EURL: European Reference Laboratory.

CROGM: Centro di Referenza Nazionale per la ricerca@MDpresso I'lstituto Zooprofilattico Sperimentaleld.azio e della Toscana.
DG SANCO: Direzione Generale della salute e della tuteladesumatore della Commissione Europea.

ISS: Istituto Superiore di Sanita.

1ZS: Istituto Zooprofilattico Sperimentale

NAS: Nuclei Antisofisticazione e Sanita del ComandoGaiabinieri per la Tutela della Salute.

OGM: Organismi Geneticamente Modificati.

USMAF: Uffici di Sanita Marittima, Aerea e di Frontiera.

AC: Autorita di Controllo.

ACC: Autorita di Controllo Centrale.

ACR: Autorita di Controllo Regionale.

ACL : Autorita di Controllo Locale.

PA: Provincie Autonome di Trento e di Bolzano.

AS: Autorita Sanitarie.

LNR: Laboratorio Nazionale di Riferimento.

PNI: Piano Nazionale Integrato

INTRODUZIONE

Il Piano regionale di controllo ufficiale sullagzenza di OGM negli alimenti 2015-2018 & la prozienie di quelli effettuati negli anni precedenti, i
applicazione diretta di quanto rappresentato dhitive piani nazionali di controllo ufficiale sullgpresenza di OGM negli alimenti sia sul territodbe
all'importazione.
| piani nazionali di controllo ufficiale sulla presza di OGM negli alimenti sono stati inseriti feetibito dei Piani Regionali Integrati di Campionarte (PRIC)
della Regione del Veneto 2007-2010 e 2011-2014le aricolazioni annuali degli stessi.

Il piano regionale rappresenta la realizzazioneirdi pianificazione unitaria e armonica dei cofitqgér questo specifico settore sia sul territactte
all'importazione. Cio in applicazione dei Reg. qu@@CE) n. 1829/2003 e n. 1830/2003 e del Reg. (€BB2/2004, in quanto parte integrante del PVigto
dall'art. 41 dello stesso Regolamento. Il Pianoigrale ha lo scopo di facilitare la programmazianali uniformare le attivita svolte dalle Regioniee
allimportazione. Nel Piano nazionale sono statkviduate le principali matrici, gli alimenti datsoporre al controllo e i criteri da adottare datpaegli USMAF,
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nonché quelli cui ogni Regione deve conformarsilfaelozione di un proprio Piano Regionale in mateNello stesso Piano sono indicate, anche, le litddea
trasmissione dei dati, per garantire il correttos$lo delle informazioni sui controlli effettuati lldaautorita competenti in ogni Regione. La valitae
dell'attuazione, da parte di ciascuna Regione,udinip prevede il citato Piano Nazionale continwstassere proposta annualmente al “Tavolo di earifiegli
adempimenti” (Tavolo LEA) istituito con larticold2 dell'iIntesa Stato Regioni del 23 marzo 2005Mihistero della Salute ha pertanto predisposto, in
collaborazione con le Regioni, il CROGM e I'ISS{Riano Nazionale di Controllo Ufficiale sulla pesea di Organismi Geneticamente Modificati negliménti”
relativo al triennio 2015-2018, contenente la paogmazione del controllo ufficiale per il settorgiiAGM.

Detto piano € stato approvato nel corso della sedat 18 novembre 2014, dal Gruppo Tecnhico Sandgeniharia e Sicurezza Alimentare del Coordinamento
Interregionale Interdisciplinare per la Sicurezzamn&ntare.

Nel merito la Regione del Veneto intende prosegliattivitd svolta negli anni precedenti, semprelimea con la programmazione nazionale, allo scdipo
programmare e coordinare le attivita mirate a ieaie la conformita degli alimenti ai requisiti iesti dalla vigente normativa in materia e persemtire alla
Regione stessa di fornire informazioni compiutdisesiti degli accertamenti effettuati all’autorit@mpetente centrale.

Il Piano regionale é rivolto ai SIAN delle Az.ULSS&,fine di fornire le indicazioni relativamentdeaprincipali matrici/alimenti da sottoporre a cafio ufficiale e

di programmarne e coordinarne I'attivita.

Nel piano, inoltre, vengono riportate le modaligx [a trasmissione dei dati, al fine di garantiorretto flusso di informazioni su tale attividacontrollo effettuata
dalle Az.ULSS.

Attuazione risultati dei precedenti Piani di contrdlo

La programmazione a livello nazionale del contraifficiale per il settore degli AGM, nel corso dieanni, ha visto una pianificazione regionale sesrgu
estesa e il consolidamento delle relative attiditacontrollo. Viene confermata I'importanza deltiaita di controllo sulla materia prima e allimgagione, in
quanto il controllo effettuato a monte della fiezvita che eventuali prodotti non conformi sianmmercializzati sul territorio. Pertanto, sulla éakelle esperienze
acquisite con i precedenti Piani nazionali, & spasalisposto il Piano nazionale relativo al trien2@15-2018, in un’ottica di ulteriore migliorament

Obiettivi del piano regionale
Premesso che il Piano nazionale, redatto in coesegua quanto stabilisce il Reg. (CE) n. 882/20@4come scopo principale quello di garantire iltoaio
sull'attuazione della legislazione comunitaria settore degli AGM, attraverso I'elaborazione dattgie appropriate al fine di perseguire tale scdpgaresente
Piano regionale fa propri i seguenti obiettivi déhto Piano Nazionale:

e programmare e coordinare attraverso criteri unifpie attivita mirate alla verifica della conforraitdegli alimenti ai requisiti di autorizzazione ed

etichettatura richiesti dalla normativa comunitariaazionale in materia di OGM;
« garantire il flusso di informazioni alla Regionalie Autorita centrali e conseguentemente alla C@sione europea;
» fornire a tutti i soggetti una visione complesgilea risultati regionali, importante per le succesgirogrammazioni.
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Basandosi sul Piano Nazionale e sui propri prededani di Controllo Ufficiale sulla presenza diGM negli alimenti, che hanno visto fin dall'inizitattiva
partecipazione dei SIAN delle AULSS e il consegaartnsolidamento di tale attivita di controlloRagione del Veneto ha predisposto il piano di gegiportato
che prevede il campionamento e I'analisi di mas&gtondo una ripartizione che deriva da quellatetita a livello nazionale. Il numero minimo di qaomi per il
Veneto € stato fissato in 50 campioni cosi ripartit

e 60% tra le materie prime e gli intermedi di lavioaz
e 40% tra i prodotti finiti,

suddivisi tra mais e derivati, soia e derivatipris derivati, colza, patata e lino, come riportagtla successiva Tabella Riepilogativa che compreamtche la
ripartizione per AULSS.

Il controllo ufficiale deve verificare il rispettidelle norme vigenti in materia di OGM, particolanteedi quelle relative a registrazione, traccisdiéd etichettatura
di tali alimenti.

A tal fine i controlli ufficiali devono comprendeosntrolli documentali, di identita e materialitrel all’effettuazione di ispezioni e di campionartien

Le ispezioni e i campionamenti avvengono in tugtéaki della produzione, della trasformazione édéistribuzione degli alimenti, compresa I'impaitane.

Nelle strutture di vendita al dettaglio 'attivitza prevalentemente indirizzata sui controlli docatak, di identita e materiali e, sulla base desgiti di tali
accertamenti, valutare la necessita di effettdar@mpionamento.

NORMATIVA

Comee noto, gli AGM possono essere immessi sul mersalo previo rilascio di un’autorizzazione da patdla Commissione Europea, secondo la procedura
stabilita dal Reg. (CE) n. 1829/2003. Gli alimertsi autorizzati devono rispettare le condiziol@ eventuali restrizioni riportate nell'autorizzaae.

Il Reg. (CE) n. 1829/2003 stabilisce che tutti4EM, che sono destinati al consumatore finale €omiitori di alimenti per la collettivita, debbaniportare in
etichetta la dicitura relativa alla presenza di OQGébntiene (nome dell’organismo o nome dell'ingesde geneticamente modificato)”. Tale obbligo soapplica
tuttavia agli alimenti che contengono OGM autoriza proporzione non superiore allo 0.9% deglirajenti alimentari, purché tale presenza sia attale o
tecnicamente inevitabile [ Reg. (CE) n. 1829/2@08,12, comma 2].

Infine gli AGM devono rispettare le prescrizionalsilite in materia di tracciabilita. Tali prescomi sono state fissate in modo specifico per questiore dal Reg.
(CE) n. 1830/2003, che definisce la tracciabilitdne la capacita di rintracciare OGM e prodotti rtte da OGM in tutte le fasi dell'immissione in cowrcio,
attraverso la catena di produzione e di distribogio

Per garantire la tracciabilita, gli operatori cregtno prodotti contenenti, costituiti o otterdsi OGM hanno I'obbligo di fornire per iscritto alctessivo operatore
della filiera, in tutte le fasi di produzione etdisuzione, una specifica informazione in merito.

A tal riguardo occorre fare una distinzione:
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» per i prodotti ottenuti da OGM, tale informaziorevd contenere indicazione di ciascuno degli ingrtdell’alimento ottenuti da OGM [cifr. Reg. (CR)
1830/2003, art. 5, comma 1];

e per i prodotti contenenti OGM o da essi costitjaifir. Reg. (CE) n. 1830/2003, art. 4, comma 1]@legsere fornita, inoltre, indicazione degli idiedtori
unici assegnati a detti OGM in base al Reg. (CE§542004; quest'ultimo regolamento stabilisce wstesna per la determinazione e I'assegnazione di
“identificatori unici” da attribuire a ciascuno de@GM autorizzati dall’Unione Europea.

Gli operatori devono predisporre sistemi e procedtiandardizzate che consentano di conservaiieftaimazioni e di identificare, per un periodo digque anni a
decorrere dalla transazione effettuata, I'operathie ha messo a disposizione e quello che ha tiwévnrodotti in oggetto [cifr. Reg. (CE) n. 183003, art. 4,
comma 4].

Le violazioni alle disposizioni dei Reg. (CE) n.2B8003 e n. 1830/2003 ed in particolare alle pigisni relative all'autorizzazione e ai requidiii tracciabilita e
di etichettatura sono sanzionate secondo quaniceitachel DLgs 21 marzo 2005, n. 70.

Per le produzioni biologiche si applica il Reg. {CE834/2007 del 28 giugno 2007, relativo alladuzione biologica e all’etichettatura dei prodbttlogici.

Di seguito vengono forniti i riferimenti sulla noativa riguardante il settore degli OGM.

Normativa Quadro

Regolamento (CE) n. 1829/2003 del 22 settembre 206:golamento del Parlamento Europeo e del Congiglativo agli alimenti e ai mangimi geneticamente
modificati (pubblicato nella GUUE 18.10.2003, n2&8).

Regolamento (CE) n. 1830/2003 del 22 settembre 20@Rkegolamento del Parlamento e del Consiglio concéenia tracciabilita e I'etichettatura di organismi
geneticamente modificati e la tracciabilita di aimi e di mangimi ottenuti da organismi geneticamemodificati, nonché recante modifica della divett
2001/18/CE (pubblicato nella GUUE 18.10.2003, 268).

Regolamento (CE) n. 65/2004 del 14 gennaio 200Regolamento della Commissione che stabilisce uterms per la determinazione e Il‘assegnazione di
identificatori unici per gli organismi geneticamemhodi fissati (pubblicato nella GUUE 16.01.2004,.10).

Regolamento (CE) n. 641/2004 del 6 aprile 200Regolamento della Commissione recante norme atetudel Regolamento CE n. 1829/2003 del Parlamento
Europeo e del consiglio per quanto riguarda la dwhaali autorizzazione di nuovi alimenti e mangimngticamente modificati, la notizia di prodotti gsestenti e

la presenza accidentale o tecnicamente inevitatiilmateriale geneticamente modificato che é siggetto di una valutazione del rischio favorev@eibblicato
nella GUUE 07.04.2004, n. L 102).

Regolamento (CE) n. 1981/2006 del 22 dicembre 2068&golamento della Commissione sulle regole didtagper I'attuazione dell’articolo 32 del regolento
(CE) n. 1829/2003 del Parlamento europeo e del igiamselativamente al laboratorio comunitario dierimento per gli organismi geneticamente modifica
(pubblicato nella GUUE del 23.12.2006, n. L 368).
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Regolamento di esecuzione della Commissione (UE) N20/2014 del 7 febbraio 201dhe modifica il Regolamento (CE) n. 1981/2006estdigole dettagliate per
I'attuazione dell'articolo 32 del Regolamento (GE)}1829/2003 del Parlamento europeo e del Congiglitivamente al Laboratorio comunitario di rifeento per
gli OGM. (pubblicato nella GUUE 08.02.2014 n. L 39)

Regolamento di esecuzione (UE) N. 503/2013 del Jibgp2013 regolamento della Commissione relativo alle dotleadi autorizzazione di alimenti e mangimi
geneticamente modificati in applicazione del Regelato (CE) n. 1829/2003 del Parlamento europeol eCdesiglio e che modifica i Regolamenti (CE) n.
621/2004 e n. 1981/2006. (pubblicato nella GUUBO2013 n. L 157)

Normativa sul Campionamento

Raccomandazione 2004/787/CE del 04.10.2004iccomandazione della Commissione relativa agknteimenti tecnici sui metodi di campionamento e di
rilevazione degli organismi geneticamente modifieadei materiali ottenuti da organismi geneticateenodificati come tali o contenuti in prodotti,| mgiadro del
Regolamento (CE ) n. 1830/2003 (pubblicata nelldJG124.11.2004, n. L 348).

Regolamento (CE) n. 401/2006 della Commissione d28.02.2006 relativo ai metodi di campionamento e di anafisr il controllo ufficiale dei tenori di
micotossine nei prodotti alimentari. (pubblicatdlan&.U.U.E. 09.03.2006, n. L 70.

Regolamento (UE) n, 519/2014 della Commissione, dél.05.2014che modifica il regolamento (CE) n. 401/2006 guesnto riguarda i metodi di campionamento
per le grandi partite, per le spezie e gli integiadlimentari, criteri d rendimento per le tossii® e Ht-2 e per la citrinina, nonché i metodadalisi di screening
(pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale dell’'Unionerepea, del 17 maggio 2014, n. L 147).

DPR n. 327 del 26.03.198Regolamento di esecuzione della L. 30.04.196288.e€2successive modificazioni, in materia di dikegigienica della produzione e
della vendita delle sostanze alimentari e dell@hde (pubblicato nella GURI 16.07.1980, n. 193).

CODEX GENERAL GUIDELINES ON SAMPLING: CAC/GL 50-200 4

www.codexalimentarius.net/download/standards/103AG 50e.pdf

Nota tecnica UNI CEN/TS 15568 Foodstuffs Methods of analysis for the detection of genéficaodified organism and derived products — Samphtrategies.
UNI EN I1SO 24333:2010 Cereals and cereals productsSampling.

Linee guida DGSANCO “Guidance document for the samiing of cereals for mycotoxins”
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafeity/comnteants/guidance-sampling-final.pdf

Regolamento (CE) N. 669/2009 della Commissione d& luglio 2009: recante modalita di applicazione del Regolameftg) (n. 882/2004 del Parlamento
europeo e del Consiglio relativo al livello acciatz di controlli ufficiali sulle importazioni dilauni mangimi e alimenti di origine non animalereeanodifica la
decisione 2006/504/CE della Commissione(pubblicatta GUUE 25.07.2009, n. L 194)

DLgs 27.01.1992, n. 109, s.m. e ¢gncernente I'etichettatura, la presentazionepubiblicita dei prodotti alimentari (pubblicato 0. alla GURI. 17.02.1992, n.
39).




Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015 185

ALLEGATOC alla Dgrn. 391del 31 marzo 2015 pag. 7/33

Normativa Sanzionatoria

DLgs 21.07.2005, n. 70 del 21.07.20@8sposizioni sanzionatorie per le violazioni depBemento CE n. 1829/2003 e del Regolamento CB30/2003, relativi
agli alimenti ed ai

mangimi geneticamente modificati (pubblicato n&@ldRI1 29.04.2005, n. 9).

Normativa sul Controllo Ufficiale

Regolamento (CE) n. 882/2004 del 29.04.2004lativo ai controlli ufficiali intesi a verificarta conformita alla normativa in materia di mangendi alimenti e
alle norme sulla salute e sul benessere degli dinfjpudbblicato nella GUUE 30.04.2004 n. L 165).

Regolamento (UE) n. 208/2011 della Commissione, @.03.2011che modifica I'Allegato VII del Regolamento (CE)882/2004 del Parlamento europeo e del
Consiglio, i Regolamenti della Commissione (CEL80/2008 e (CE) n. 737/2008 per quanto riguardalghchi e i nomi dei laboratori di riferimento kighione
Europea (pubblicato nella GUUE 03.03.2011, n. L 58)

DLgs 06.11.2007, n. 19&ttuazione della Direttiva 2004/41/CE relativaantrolli in materia di sicurezza alimentare e aaaione dei regolamenti comunitari nel
medesimo settore (pubblicato nella GURI 09.11.28@@0. n. 228).

Decreto 22.12.2009designazione di “Accredia” quale unico organismazianale italiano autorizzato a svolgere attivitactreditamento e vigilanza del mercato
(pubblicato nella GURI 26.01.2010, n. 20).

Decreto 22.12.2009:prescrizioni relative all'organizzazione ed al Ziomamento dell’'unico organismo nazionale italiaaatorizzato a svolgere attivita di
accreditamento in conformita al regolamento (CE}&%/2008 (pubblicato nella GURI 25.01.2010, n. 19)

Decreto Ministeriale 08.05.2002istituzione nuovi centri di referenza nazionali s&ttore veterinario (pubblicato nella GURI 222182, n. 118).

Decisioni Comunitarie su Misure d’Emergenza

Decisionedella Commissione che abroga la Decisone 2006/&the reca misure d’emergenza relative all'orgaaigeneticamente modificato non autorizzato
“LL RICE 601" nei prodotti a base di riso e cheywde il campionamento casuale e I'analisi voltaadertare I'assenza di tale organismo nei prodditise di riso
(2010/315/UE) (pubblicata nella GUUE 23.12.2011 843)..

Decisionedi esecuzione della Commissione recante misueendirgenza relative alla presenza di riso genetictamaodificato non autorizzato in prodotti a base d
riso provenienti dalla Cina e che abroga la Denisidella Commissione 2008/289/CE (2011/884/UE) ljpcsta nella GUUE 23.12.2011 n. L 343).

Decisionedi esecuzione della Commissione del 13 giugno 2E8modifica la decisione di esecuzione 2011/8B4détante misure di emergenza relative alla
presenza di riso geneticamente modificato non gt nei prodotti a base di riso originari dellena (2013/287/UE) (pubblicata nella GUUE 14.06201 L
162)




186 Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015

ALLEGATOC alla Dgrn. 391del 31 marzo 2015 pag. 8/33

Normativa Produzione Biologica
Regolamento (CE) n. 834/2007 del 28.06.200&golamento del Consiglio relativo alla produzidigogica e all'etichettatura dei prodotti biologécche abroga il
Regolamento (CEE) n. 2092/1991 e successive mhdi2007 n. L 189).

ARTICOLAZIONE DEL PIANO

Programmazione regionale
La Regione, ai sensi del Piano nazionale di cdotrdficiale sulla presenza di OGM negli alimengistinati all'alimentazione umana 2015 — 2018, deve:

« elaborare ufPiano regionale di controllo ufficiale sulla presendegli OGM negli alimenti
« individuare un referente ai fini del coordinamerggionale del Piano
« trasmettere al Ministero della Salute — DGISAN fitid VI e al CROGM il Piano predisposto ed il norativo del referente.

Il Piano Regionale tiene conto delle indicazioportate nel Piano nazionale e contiene le segugatimazioni:

e organizzazione delle ispezioni;

* indicazione dei laboratori (1ZSVe ed ARPAV) deputdtcontrollo ufficiale e relativi referenti;

* indicazione del numero di campioni assegnato, 8elale realtd produttive locali, ad ogni Az.ULS8eda tipologia di alimenti da sottoporre al
controllo ufficiale;

e criteri seguiti per la ripartizione del numero dampioni e della tipologia dei prodotti alimentdai sottoporre al controllo;

¢ indicazioni sulle modalita di campionamento adettat

La Regione, previa consultazione dei propri lalmiadi riferimento circa la tempistica di conferime e le altre esigenze del caso, prevede deinsigter
verificare periodicamente lo stato di avanzamemledattivita di controllo effettuate, al fine dvieare la concentrazione dei controlli alla findl'd@no con il
conseguente ritardo nell'inserimento dei relatiafi@ a garanzia di un’uniforme distribuzione temap® dei controlli.

L'implementazione del Piano regionale dovra essem@ssicurata anche attraverso le procedure di verifec dell’efficacia dei controlli ufficiali di cui all’art. 8.3,
lettera a) del Reg. (CE) n. 882/2004, come previstol’accordo Stato Regioni del 7 febbraio 20k$)ehé dalla nota DGSA del 16 agosto 2012 sull'affia.

Le sanzioni da applicare in caso di non conformiliiga specifiche disposizioni vigenti sono stabitied DLgs n. 70 /2005.
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Attivita di controllo ufficiale

La verifica del’'adempimento alle prescrizioni detiormativa vigente in materia di OGM e in partizell'accertamento del rispetto dei requisiti diogizzazione,
tracciabilita ed etichettatura, si realizza medkastntrolli effettuati su tutto il territorio regiale.

Le ispezioni comprendono controlli documentali, tcolti d’identita e controlli materiali, ove riergno i campionamenti:

a) i controlli documentali consistono nella veidfidella conformitd alla normativa vigente della wloentazione relativa alle materie prime, ai pradetalle
procedure adottate per evitare la presenza di OGM;

b) i controlli d'identita consistono nella verificanediante ispezione visiva, della concordanzadestificati e altri documenti di accompagnamedétla partita e la
partita stessa;

¢) i controlli materiali devono comprendere ancogérifica dell'applicazione delle procedure di alla lettera a).

| controlli dovranno essere effettuati attravergaerzioni e campionamenti, in tutte le fasi delladpzione, della trasformazione e della distribueidegli alimenti,
ivi compresa l'importazione.

In fase d'ispezione, si raccomanda di verificatajspetto dei requisiti di tracciabilita [es.: pesso della documentazione prevista all’art. 4R&g. (CE) n.
1830/2003] e di etichettatura [es.: in caso di OGbh dichiarati, dimostrazione da parte dell'opemtdi aver preso tutte le misure appropriate péaeyla
presenza di materiale GM — cfr. Reg. (CE) n. 182@& art. 12, comma 3]. Si ribadisce che la vaifitintuale della documentazione consente anchétdies
laddove possibile, i campionamenti dei prodott edlative analisi determinando un contenimentadsii.

Allo stato attuale i controlli sono mirati principgente all'analisi di tutti gli eventi di trasformi@ne della soia e del mais autorizzati, per i igs@ho disponibili
materiali di riferimento e metodi analitici validaal Laboratorio europeo di riferimento. Gli eviemtitorizzati sul territorio della UE a ottobre 20%isultano 37
eventi del mais, compresi eventi ibridi, 7 everdlla soia, 8 di cotone, 3 di colza, 1 di barbali#etdenuto conto perd che, nel tempo, nuovi OGMgee
autorizzati in sede europea, i controlli devon@esitegrati con la ricerca dei nuovi prodotticeizizati.

Viceversa solo in pochi casi & possibile effettusampionamenti ed analisi per la ricerca di OGM aatorizzati, poiché generalmente non sono disjionib
metodi analitici e/o i materiali di riferimento pguesto tipo di controllo.

Fanno eccezione alcune varieta di riso geneticanemidificato non autorizzate, oggetto di decisiominunitarie e per le quali sono state definite vaildate
specifiche indicazioni tecniche. In particolarey pecontrolli riguardanti il riso GM LL601, si ricda che nella Decisione 2010/315/UE & previsto she
predispongano campionamenti casuali e analisi ddvelto adeguato a verificare 'assenza dal merchtprodotti a base di riso contenenti, compoatbdierivati
dall’organismo geneticamente modificato «LL RICEL&0in conformita del Reg. (CE) n. 178/2002.

Relativamente ai controlli per la ricerca di evatitriso GM non autorizzati provenienti dalla Cimlmvranno essere seguite le indicazioni fornitéad@kcisione
2013/287/UE, che modifica la decisione di eseclwzigf1l1/83/UE, recante misure di emergenza relatilee presenza di riso geneticamente modificato non
autorizzato in prodotti a base di riso di origindella Cina e che prevede un controllo analitidol®% delle partite presentate allimportazione.
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Infine, si conferma I'attivita di controllo sull’'@nto lino GM non autorizzato, FF967, di origine adese, secondo le indicazioni fornite dal Ministgetla Salute
con nota prot. 35405 del 7 dicembre 2009.

Attivita di controllo sul territorio

La numerosita complessiva e la ripartizione tefigle dei campioni di ogni regione, compreso il ¥&n nel Piano Nazionale tiene conto dei risuletle attivita
di controllo svolte nel triennio 2012-2014 e dehmaro di insediamenti produlttivi in ciascuna regiohale parametro € stato ottenuto sommando, pémregione,
il numero di imprese relative ad attivita econorgichi interesse ai fini del controllo ufficiale diGM (fonte: ISTAT — 9° censimento generale dell’isttia e dei
servizi 2011).

Il triennio 2012-2014 ha registrato livelli di padenza di non conformita al di sotto dell’0,5% vé¢o dai piani precedenti. Tuttavia, al fine di fearere il numero
totale di campioni su valori praticabili, si € deridi mantenere lo 0,5% come valore soglia diirifento adeguato. Pertanto, per una prevalenzaasdglion
conformita fissata allo 0,5% il numero di campidaiprelevare sul territorio nazionale per rilevaa una probabilita del 95%, almeno una non conifaré pari a
598. Tale numero, approssimato a 600, é statctitipara le diverse Regioni in proporzione allageartuale di imprese presenti a livello locale rigpal totale
nazionale, introducendo, perd un numero minimaadimioni da prelevare pari a 10.

Il risultato del totale nazionale riportato nellecsessiva Tabella Riepilogativa € pari a 628 canipaei quali 50 sono stati assegnati al Veneto.

Tenuto conto di quanto indicato nel paragrafo iadadi requisiti di tracciabilita, si invitano leutorita preposte al Controllo ufficiale a limitareontrolli dei
prodoatti finiti e ad intensificare quelli sulleaterie prime e gli intermedi di lavorazione utilzzati dalle industrie alimentari. A questi deve esse dedicato, per
guanto possibile, almeno il 60% (30 campioni, comeportato gia citata Tabella Riepilogativa) dell’attivita di campionamento programmata (50 campioni
complessivi).

Per quanto riguarda il campionamento di prodatitifié preferibile che questo avvenga presso leras di produzione, cio in quanto la maggior digpbta di
prodotto consente un campionamento piu rappresemtd € piu facile risalire alla materia prima dustituisce il prodotto finito oggetto del campaomento.

Per i controlli effettuati al dettaglio & opportundentare l'attivita prevalentemente sui contralicumentali e d'identita. Le ispezioni, che possanche non
prevedere I'effettuazione di campionamenti, sonawoeque rilevanti ai fini della verifica del rispeitiella normativa vigente.

Il campionamento effettuato al dettaglio pud ragpntare un punto critico, in quanto il risultattenuto dall’analisi condotta su una singola coiafiee o
su un numero limitato di confezioni, in alcuni ¢gaid non essere rappresentativo del lotto di appanza. Oltre a cio per alcuni prodotti processatine ad
esempio olio e lecitine, i controlli analitici pas® risultare impraticabili.

Si consiglia pertanto, qualora possibile, di campre prevalentemente materie prime o prodotti ciorf@ti a livello di produzione o grande distribarze, ad
esempio magazzini di stoccaggio, escludendo lafgEquoduzione artigianale con vendita direttacestumatore finale.

Pertanto I'esecuzione di campionamento al dettalgiivrebbe essere effettuata principalmente:

« sui prodotti omogenei indicati nella successiadella Matrici .
« per laricerca di OGM non autorizzati in prodoitirdportazione da paesi a rischio OGM.
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Le materie prime, gli ingredienti e i prodotti dangpionare devono principalmente contenere, essstiuiti o derivare da soia, mais, riso, colzapae, lino.
Nella Tabella Matrici vengono riportate le categorie di matrici versoi @ampionamenti dovrebbero essere indirizzatiaoeso dei controlli programmati.

In merito si &€ provveduto a definire una ripartieaemporale e per Az.ULSS della tipologia dei camda prelevare.

Tenuto conto che il Piano nazionale di controlificidle sulla presenza di OGM potra subire dellgamoni e/o delle integrazioni in funzione delltatizzazione di
nuovi eventi di trasformazione e della disponibildi nuovi metodi di rilevazione e materiali diefiimento, anche il presente Piano potra subireaxami e/o
integrazioni.

Modalitd di campionamento

Le modalita di prelievo dei campioni per il conteolfficiale degli AGM sono riportate nella Raccamdazione 2004/787/CE recante orientamenti tecnici s
metodi di campionamento e di rilevamento degli OG#&lquadro del Regolamento (CE) n. 1830/2003 xelatl controllo dei requisiti di etichettatura girOGM
autorizzati. Al momento considerando che le metogiel riportate nella citata Raccomandazione risoltaon sempre facilmente attuabili e/o attuateeelatstessa
Raccomandazione consente di applicare strateg@rdpionamento alternative, si ritiene che le irelmai riportate nel Reg. (CE) n. 401/2006 e sudeess
modifiche, relativo ai metodi di campionamento eadalisi per il controllo ufficiale dei tenori diiootossine nei prodotti alimentari, possano essaradeguato
riferimento per il campionamento dei prodotti aiifdel controllo ufficiale in questo ambito normetti Anche la nota tecnica UNI CEN/TS 15568 Foodstuf
Methods of analysis for the detection of genetycailodified organism and derived products — Sampéintgtegies, pud essere un riferimento per le nitaddi
prelievo dei campioni degli AGM.

Al riguardo si riportano nell@abella Campionamentidettagliate indicazioni fornite dall'lSS sulle nadida di campionamento da seguire nel corso detrathin
Infine per garantire la trasmissione delle inforraaznecessarie alla valutazione della conformagaodmpioni, all'atto del campionamento deve essenapilato |l
modello di verbale riportato nelleabella Verbale.

Analisi

Il LNR svolge una serie di funzioni che comprendtmeviluppo, la validazione, la diffusione e I'asnizzazione di metodi analitici, la trasmissionénflormazioni
tecnico-scientifiche ai Laboratori ufficiali ed agperatori del SSN, la consulenza al Ministerdad8klute nell’ambito di tematiche generali e sfigoe in materia,
per la stesura del Piano Nazionale, per la gestlelie emergenze, nonché per la raccolta e I'etstione dei dati nazionali relativi al controllo iaféle.

Nell'anno 2009 é stata formalmente istituita laeRidliana dei Laboratori OGM coordinata dal LNRfi@e di favorire la stretta collaborazione traehti firmatari
di tale convenzione. Vengono regolarmente orgatiiatadi collaborativi inter-laboratorio per la iddzione di metodi analitici e vengono effettuaicontri di
studio, tra i quali un workshop nazionale con cadeannuale. E’ pertanto importante che tutti i fabwi del controllo ufficiale, che effettuano leadisi dei
campioni per la ricerca di OGM di cui al Piano mamEle 2015-2018, aderiscano alla Rete e sianogatilal sistema di raccolta dati gestito dal CROGM.
laboratori inseriti attualmente in rete sono elénualla Tabella Laboratori.
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Trasmissione risultati dei controlli ed elaborazior rapporto annuale
Al fine di garantire il rispetto delle scadenze pamali indicate nel Piano Nazionale ed acquisitepnesente piano, € necessario che tutti i sogggtjione, SIAN
delle AULSS, Sezioni Territoriali dell'lZS delle Viezie, Laboratori della Sede Centrale dell'lZS el®lenezie di Legnaro (PD)] che intervengono inaiaa fase
del controllo ufficiale (programmazione, attivispettiva, campionamento, analisi e rendicontaziamgrino secondo la tempistica prevista e ripartat
Il sistema applicativo sviluppato dal CROGM che alegssere utilizzato dai Laboratori Ufficiali petinSerimento dei dati & reperibile al indirizzo:
http://195.45.99.82/
Nell'inserimento dei dati nel dianzi citato appliea, al fine di una corretta rendicontazione, éboratorio Centrale dell'lZS delle Venezie dovragtare
particolare attenzione alle seguenti informaziohg devono essere sempre presenti:

e corretta attribuzione del campione al circuito bgito o convenzionale;

» informazione sulla conformita/non conformita.

Contestualmente i dati sono messi disposizionead&dizione Veterinaria e Sicurezza Alimentare degione del Veneto che effettua la validazione leon
seguenti procedure: i dati inseriti dal Laboratodéficiale vengono verificati tramite confronto caquelli forniti dalle AULSS; nel caso vengano ritde
discrepanze fra i due set di dati la Regione, ¢®upporto del Laboratorio Ufficiale e del’lAULS®teressata, identifica eventuali errori od omissiense
necessario, richiede al CROGM di apportare le egre o integrazioni opportune.
Allo scopo di favorire e facilitare la proceduravdiidazione dei dati da parte delle Regioni/PA$ del Lazio e della Toscana (IZSLT) dal 2012 Wduppato un
nuovo modulo di reportistica e gestione della \a&didne dei campioni OGM integrato nel sistema CREigcotto Reportistica Sanitaria) accessibile \athso
'URL: http://195.45.99.79/piandppure selezionando I'apposito banner/link delt@edi Referenza Nazionale per gli OGM o dal sidi’'tZSLT.
Tale sistema come noto consente I'accesso, diigtifa seconda dell’'utenza, ad un’area di rendi@one e ad un’area di gestione della validaza@ieeampioni
OGM da parte delle Regioni/PA di appartenenzastema é stato, inoltre, reso disponibile per usaalizzazione dei dati al Ministero della Salutieadl’ISS, che
puo inserire nel sistema i dati relativi alle réms di analisi.
Le Regioni/PA devono utilizzare tale sistema dorgiptica sanitaria, tramite credenziali di accescloieste al CROGM.
A seguito della fase di verifica e validazioni dati da parte di Regioni/PA, il CROGM procede aabetare i dati e a trasmetterli, in forma aggregatMinistero
della salute, che li utilizza per la stesura dpprato ufficiale sui controlli ufficiali.
Le Autorita coinvolte nella trasmissione dei davdno rispettare le scadenza di seguito riportate:
< i Laboratori ufficiali caricano sul sistema apptiga web i dati relativi al primo semestre dell’'anR015 entro il 31 luglio 2015 e quelli del secondo
semestre 2015,entro il 31 gennaio 2016;
¢ le Regioni/PA validano i dati sul CRS entro il mesegosto 2015, per i dati relativi al primo setr@®015, e di febbraio 2016, per i dati riferiti
all'intero anno 2015;
« il CROGM elabora i dati e li trasmette al Ministatella Salute entro il mese di settembre, pertleitat relative al primo semestre, ed entro il 31
marzo 2016, per le attivita relative all'intero ann
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Laddove si verifichi un contemporaneo coinvolgineedt piu laboratori per I'espletamento delle analiscampioni di una Regione/PA, in particolaresgeati in
Regioni/PA diverse, &€ opportuno sia stabilito unerdinamento tra gli stessi laboratori e tra questh Regione/PA di Riferimento, per un’attenta fieai delle
informazioni da inviare e/o per le eventuali mattif da apportare.

Il Ministero della Salute redige entro giugno 20%6lla base dei dati ricevuti, un rapporto annwdle comprende una valutazione complessiva deiats@d
eventuali indicazioni correttive anche ai fini diaurazionalizzazione dei Controlli Ufficiali. Dettapporto viene inserito nella relazione annualeRid, inviato
alla Commissione Europea per poi essere pubblisatopre entro giugno 2016, sul sito ufficiale déhistero della Salute.

Di seqguito si elencano i recapiti dei referenti feituazione del presente Piano presso il Minstlla salute, il CROGM/LNR e I'lSS.
Ministero della Salute

Direzione Generale per I'lgiene e la sicurezzaidsihenti e la Nutrizione (DGISAN) - Ufficio VI

Viale G. Ribotta, 5 - 00144 Roma

- Dott.ssa Elvira Cecere — e.cecere@sanita.it., 0689946566

- Dott.ssa Anna Rita Mosettiar.mosetti@sanita,iTel. 0659946122

CROGM/LNR
Centro di Referenza Nazionale per la Ricerca di @Gaboratorio Nazionale di Riferimento.
Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Lazio e elld Toscana

via Appia Nuova, 1411- 00178 Roma

- Dott. Demetrio Amaddeodemetrio.amaddeo@izslt.itel. 0679099450, Fax 0679340724.
- Dott.Ugo Marchesi "go.marchesi@izslt.it Tel/Fax 0679099450.

Istituto Superiore di Sanita

Dipartimento di Sanita Pubblica Veterinaria e SzmaeAlimentare

Reparto OGM e xenobiotici di origine fungina

Viale Regina Elena, 299 - 00161 - Roma - Fax:0802383

- Dott. Carlo Brera €arlo.brera@iss.ifTel.: 0649902377 Fax 0649902363.

- Dott.ssa Roberta Onoriroberta.onori@iss,ifTel.: 0649902031 Fax 0649902363.
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TABELLA RIEPILOGATIVA (1) PIANO DI CAMPIONAMENTO UF  FICIALE SULLA PRESENZA DI OGM NEGLI ALIMENTI

Aziende Mais e derivati Soia e derivat| Riso e| Alimenti per la prima Cereali per la prima Cotone Lino e | totale
ULSS (1) (2) derivati (3) | infanzia e altri ADAP (4) | colazione ecc.(5) | e derivati (6) | derivati (7) campioni
per AULSS

1) 1
2 (*) 1
3 (9
4 () 1
5 (*) 1
6 (**) 1

1

1

S I

7 (**)
8 (%) 1
9(*)
10 (*) 1 1
12 ()
13 (%)
14 (%)
15 ()
16(*)
17 (**)
18 (**)
19 (*)
20 (*)
21(%)
22 (%)
TOTALE |9 9

[EEN
[EEN

N

RPIP Rk P

=

R(FPIPIRPRPRPR -
=

=

U W|W[WNN W W[W|w|[N|w[N[NNNINININ|ININ N

1
1
1
9

O R (||

10

Legenda:

(*) Campioni il cui prelievo, consegna e analisvdeo essere effettuati nella prima meta dell'anper, la loro successiva validazione e invio deitiélalati
secondo le modalita e la tempistica prevista gecampioni.

(**) Campioni il cui prelievo, consegna e analigvibno essere effettuati nella seconda meta deti;aper la loro successiva validazione e invio edativi dati
secondo le modalita a la tempistica prevista gecaanpioni.

(1) Mais e derivati: ad es. farina, granella, nuike, ecc.

(2) Soia e derivati: ad es. farina, granella, lditsoia, soia drinks, ecc.
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(3) Riso e derivati: ad es. farina, granella
(4) Alimenti per la prima infanzia e altri prodotiestinati ad una alimentazione particolare (ADA®)tenenti soia e/0 mais e/o riso
(5) Cereali per la prima colazione e prodotti dafocontenenti mais e/o soia e/o riso
(6) Cotone e derivati (ad es.: semi, derivati, e@e.alternativa, qualora non disponibili, cotanéderivati, effettuare campione di soia e derivédq e derivati o di

mais e derivati;

391del31 marzo 2015
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(7) Lino e derivati (ad es.: semi, derivati, ecn)alternativa, qualora non disponibili, lino eridati, effettuare campione di soia e derivatipris derivati o di
mais e derivati

MATRICI DA SOTTOPORRE A CAMPIONAMENTO

Distribuzione non omogenea di OGM ne

di riso e miste

di mais, di riso
e miste

(Granella di
mais); 1102 20
Farina di
granturco/mais;
1102 90 50
Farina di riso

Principali prodotto
Foodex | gruppi Esempi codici TARIC | Distribuzione omogenea di OGM Prodotti che | Prodotti che
alimentari nel prodotto richiedono richiedono
macinazione +| omogeneizzaziong
omogeneizzazione
A.01 Granelle, creme| mais per 0709 90 60 farine di mais, di riso e miste granelle, mais per
e farine di mais, | popcorn, faring granturco dolce popcorn, granturco

dolce (Granella di mais

Pasta, noodles,

riso; vermicelli,
gnocchi, ecc. d
mais e riso

1006Riso

vermicelli, gnocchi, ecc. di mais e rig

5@ISO
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farine fiocchi

Prodotti  della | fiocchi di | 190¢ Prodotti a| pane, crackers, gallette, biscotti |[diocchi di  cereali,
pasticceria, cereali, pane, base di cereali mais, riso e miste; barrette; pancakesnuesli,  palline  di
della panetteria | crackers, ottenuti per| cereali
e della| gallette, biscotti soffiatura o]
biscotteria di mais, riso € tostatura (pe
miste; barrette esempio: «corn
palline di| flakes»); 1905
cereali; Prodotti  della
pancakes; panetteria, della
muesli pasticceria @
della
biscotteria;
A.02 Ortaggi e | mais dolce e 0710 40 00 mais dolce e soia cotti|e
prodotti soia cotti e Granturco dolce inscatolati, anche
derivati inscatolati, cotti, in acqua @ presentati nelle insalate
classificazione | anche presentatial vapore, miste, pannocchiette di
da nelle insalate congelati mais
Reg,178/2006- | miste,
antiparassitari | pannocchiette
di mais
Distribuzione non omogenea di OGM ne
Principali istribuzi d 0G prodotto
Foodex | gruppi Esempi codici TARIC Distribuzione -omogenea d M Prodotti che | Prodotti che
. . nel prodotto e e
alimentari richiedono richiedono
macinazione +| omogeneizzazione
omogeneizzazione
A.03 Radici e tuberi | Patate e 1108 13 00 Patate, patate cotte Fecola di patgate,
prodotti derivati| Fecola di farine e fiocchi
(ad ecceziong patate, 200410
degli  snack), patate,
fecola di patate| 20041010cotte,
20041091
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A.04 Legumi e semi| Granella €| 1201 O( Fave di| farina di soia granella di soig,
oleaginosi farina di soia, soia ; 1208 10 semi di lino, semi d
semi di lino,| 00 farina di colza, semi d
semi di colza| fave di soia; cotone
semi di cotone | 1207 20 Semi
di cotone;1204
00 Semi di lino;
1205 Semi di
ravizzone o di
colza
A.05 Frutta Papaya succhi di papaya Papaya
A.08.09| Latte vegetale €| Latte/Bevanda | 2009 8( - | Latte/Bevanda di riso, latte/bevanda
prodotti a base| di riso, | Succhi di altre di  soia, formaggio di soig,
di latte vegetale | latte/bevanda di frutta o di altri| besciamella, yoghurt di soia, tofu
soia, formaggiq ortaggi e legum
di soia,
besciamella,
yoghurt di soia
tofu
Foodex| Principali Esempi codici TARIC Distribuzione omogenea di OGM nel Distribuzione non omogenea di OGM ne
gruppi prodotto prodotto
alimentari
Prodotti che | Prodotti che
richiedono richiedono
macinazione +| omogeneizzazione
omogeneizzazione
Al7 Prodotti per | Latte vegetale 1901 10 00 Latte vegetale liquido o in polverg,
lattanti e | liquido 0 in| Preparazioni  pef alimenti a base di cereali, biscotti, pasta,
bambini polvere, alimenti a I'alimentazione dej omogeneizzati
base di cereali, bambini,
biscotti, pasta} condizionate per la

omogeneizzati

vendita al minutg
(a base di cereali);
2005 10 000rtaggi
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e legumi
omogeneizzati (per
bambini);
Al8 Integratori barrette dietetiche barrette dietetiche a base di soia 0 mais
alimentari a base di soia p
mais
A19 Preparazioni hamburger di soig, 2102 Preparazion| hamburger di soia, spezzatino di sqia,
gastronomiche | spezzatino di soid,per salse e salgebocconcini, salse e condimenti
bocconcini, salse gpreparate,
condimenti condimenti
composti; 210610
concentrati di
proteine e sostanze
proteiche
testurizzate
Foodex| Principali Esempi codici TARIC Distribuzione omogenea di Distribuzione non omogenea di OGM nel prodotto
gruppi OGM nel prodotto
alimentari
Prodotti che richiedono | Prodotti che richiedono
macinazione +| omogeneizzazione
omogeneizzazione
A20 Snacks, tortilla chips,| 1905 90 55 tortilla chips, patatine, chips |egpop corn
dessert e altri| patatine, chips eProdotti estrusi @ puff di cereali, gelati e sorbetti,
alimenti puff di cereali, pop espansi, salati ¢pdessert, budini, creme, creme
corn, gelati € aromatizzati dolci
sorbetti, dessert,
budini, creme
creme dolci
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METODI DI CAMPIONAMENTO

Le procedure riportate si riferiscono esclusivateeal campionamento per la verifica della tracdi@be dell’etichettatura degli OGM autorizzati sensi
dei Reg. (CE) n. 1829/2003 e 1830/2003.
Per il campionamento di partite/lotti per la vieafdella presenza di OGRbn autorizzati € necessario seguire piani di campionamento $giecif

Definizioni
Lotto
Si definisce lotto una quantita definita di mepcedotta in condizioni che si presume siano unif@ODEX CAC/GL 50/2004).
Per i prodotti confezionati, in base all'art. 13 B&gs 27.01.1992, n. 109, smi, concernenti |'edttdtura, la presentazione e la pubblicita dei gitodlimentari, per
lotto si intende un insieme di unita di vendita di ueerata alimentare, prodotte, fabbricate o confedti®im circostanze praticamente identiche.

Partita
Si definisce partita un quantitativo identificabilli prodotto alimentare, consegnato in una sol@yvper il quale & accertata dall’addetto al calfdr

ufficiale la presenza di caratteristiche comuniligi@xigine, la varietd, il tipo di imballaggio,imballatore, lo speditore o la marcatura. [Rege)@. 401/2006].

Una partita puo essere formata anche da piu petttanto, nell’ambito delle attivita di campionamio, devono essere campionate partite formate da
uno stesso lotto o deve essere individuata unagsotita formata da prodotti di uno stesso lotto.

Nell'ambito dei controlli all'importazione, si gfica la definizione del Reg. (CE) n. 669/2009 clefinisce una partita come una quantita di
qualsiasi mangime o alimento di origine non animellencato nell’Allegato | del regolamento, averdenmiedesima classe o descrizione, coperto dagkistes
documenti, convogliato dagli stessi mezzi di tragpe proveniente dagli stessi paesi terzi o daflasa parte di essi.

Sottopartita
Porzione di una grande partita designata per essémposta a campionamento; ciascuna sottopesdita essere fisicamente separata e identificdBiggy. (CE) n.
401/2006 e successivi emendamenti].

Campione elementare (CE) o incrementale (CI)
Quantitativo di materiale prelevato in un solo pudélla partita/lotto o della sottopartita.

Campione globale (CG)
Campione ottenuto riunendo tutti i campioni eleradrgrelevati dalla partita/lotto o dalla sottojitart
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Campione ridotto
Parte rappresentativa del campione globale, otemetiante riduzione di quest'ultimo.

Aligquota
Parte del campione ridotto o del campione globalegeneizzato o macinato, qualora necessario.

Introduzione
Le modalita di prelievo dei campioni per il contoolfficiale degli alimenti GM riportate nel pregerdocumento si basano su:
« Raccomandazione 2004/787/CE recante orientamemtictesui metodi di campionamento e di rilevaziategli OGM, la cui immissione in commercio é
stata autorizzata, e dei materiali ottenuti da O€alvhe tali 0 contenuti in prodotti, nel quadro degR(CE) n. 1830/2003.
¢ Reg. (CE) n. 401/2006, relativo ai metodi di campimento e di analisi per il controllo ufficiale denori di micotossine nei prodotti alimentari éd i
successivo Reg. (UE) n. 519/2014 che lo integrago@nto riguarda i metodi di campionamento perrngdi partite di cerali. Inoltre il Reg. (UE) n.
519/2014 introduce nell’'Allegato 1 i metodi di gaionamento per partite molto grandi immagazzinatexsportate con modalita che non permettono il
prelievo di campioni da tutta la partita e prevddpplicazione delle linee guida DGSANCO “Guidandecument for the sampling of cereals for
mycotoxins” a cui fa esplicito riferimento (artal come documento di orientamento.

* Nota tecnica UNI CEN/TS 15568 Foodstuffs — Methotlanalysis for the detection of genetically mastifiorganisms and derived products — Sampling
strategies.

Le modalita di campionamento condizionano in mo@beninante le successive procedure di controllalitieo, quindi I'attuazione di buone pratiche di
campionamento € uno strumento indispensabile precontestabili vizi procedurali.

I requisiti fondamentali del campionamento sdagappresentativita e la praticabilita.

Un campione rappresentativo viene realizzato méeli@impiego di attrezzature e procedure che cowsendi prelevare un numero congruo di campiomnelgari

di peso adeguato (grandezza) da tutte le zoneottel ISi deve inoltre considerare sia la tipolodianatrice su cui si interviene (caratteristichedfiche di
granulometria e di composizione), sia la distribngi (omogenea o meno) dell'analita nella massa.

Modalita di campionamento

Le modalitd di campionamento, riportate in quedtegato e negli schemi delle tabelle riepilogativee 2, prendono in considerazione le difficoltZoigtrate
nell'applicazione della Raccomandazione CE/787/2tl riguardano essenzialmente 'omogeneizzazieheainpione globale per partite superiori a 100.6(
>10kg) e la realizzazione e la gestione dei camio@ concorrono a costituire il campione globale.

Pertanto, per grandi partite o lotti, le dimensidal campione globale ed il numero dei campionrémentali vengono definiti in base al Regolame@&)(n.
401/2006 e successivi emendamenti.
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Viceversa, per partite/lotti di prodotti sfusi infari a 100 t., si puo utilizzare la Raccomandagi@E/787/2004.

Inoltre il DPR 26.03.1980, n. 327, viene applicasslusivamente nell’ambito delle procedure peotanfizione delle aliquote di legge e non come niferito per il
prelievo dei campioni.

Le procedure di campionamento descritte si applicaon diverse modalita, sia ai prodotti sfusi atguelli confezionati.

Le modalita operative di prelievo dei campioni ebetari devono essere conformi ai principi geneipértati nella norma 1SO 24333:2010. In particelael caso
di campionamenti di prodotti sfusi in movimento rfgaonamento dinamico), il periodo fra due prelisuccessivi deve essere definito in base alla walati
scarico/carico della merce. Gli intervalli tempordilcampionamento tra un CE ed il successivo staterminati secondo la formula:

- intervallo di campionamento (minuti) = Durata dello scarico (in minuti) /N. @E.

In caso di_campionamento di tipo statico, i campinarementali vanno prelevati in specifici punticdmpionamento (distribuiti uniformemente sul vokitotale
del lotto) secondo le modalita descritte nelle reot®0 24333:2010. Le procedure sono influenzatbeadalla tipologia di sonde utilizzate e dalla acdsglita dei
punti di prelievo da parte dell’operatore.
Per il campionamento delle partite/lotti commeiizidte in imballaggi, sacchi o confezioni singdlesalcolo della frequenza di campionamento, si ptféttuare
mediante la seguente formula che permette di iddarie I'intervallo di campionamento espresso in enandi confezioni:
frequenza di campionamento n= peso della partita/lotto x peso @#/peso delCG x peso di una confezione singola dove:

» frequenza di campionamento: ogni n confezioni dmgbpreleva un campione elementare (i numerimdaicisono approssimati all’'unita piu vicina);

e peso: espresso in kg.

Campionamento di partite superiori a 50 tonnellate

Per partite/lotti superiori a 50 t. si procede camdicato nel Reg. (CE) n. 401/2006 (Allegatpunto B. metodo di campionamento per i cerealipeodotti
derivati).

Il peso del campione elementare (CE) & di circad@®mi, le dimensioni del campione globale (CG)letumero dei campioni elementari sono riportagila
successiva tabella 1.

TABELLA 1- prodotti sfusi o confezionati, partite/lotti = 50t.

Dimensione Partita/ Peso o0 numero dell Numero di Peso del campione globg RIif.

Lotto (1) sottopartite campioni elementari/confezioni | (kg)

> 1500 500 t 100 10 Reg. (CE) n. 401/2006
> 300 e < 1500 3 sottopartite 100 10 Reg. (UEN®/Z014
> 50 e< 300 100 t 100 10 Reg. (UE) n. 519/2014
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Se le sottopartite possono essere separate fisitamciascuna partita deve essere suddivisa fopsotite da 500 t. da campionare conformemente all
tabella 1. Dato che il peso delle partite non émeran multiplo esatto di quello delle sottopartifeest’ultimo pud superare il peso indicato al sitas del 20 %.

In ogni caso & necessario che:
e ciascuna sottopartita sia oggetto di campionamsgparato;
e il numero di campioni elementari =100;
» il peso del campione globale = 10 kg.

Se le partite non possono essere separate fisitamesottopartite si applica la procedura descritilla Nota I.S.S. n. 9967/CNRA/AI22. del 21.3@0€he ¢ stata
recepita dal Reg. (UE) n. 519/2014 in base ali&ayil numero dei CE e di conseguenza il peso @ebkixalcola secondo I'equazione:
CE = 100+peso della partita/lotto in t

Ad esempio per una partita di 10.000 t:
CE = 100+10.000, quindi 200 CE per un CG di 20 kg.

Inoltre nel caso in cui le operazioni di prelevatoeiisultino molto lunghe e complesse come ad egengl corso di:
« prelevamento durante la fase di scarico di stiveadi di grandi dimensioni (caso a );
« prelevamento di partite per cui la ditta pud rigcare danni economici molto rilevanti e quindi istanibili (caso b );

si puo ricorrere alle procedure descritte nel REE) n. 519/2014 che introduce la possibilita dnpgonare solo il 10% della partita. || CG cosieottto e la
relativa valutazione della conformita, vengono édesatirappresentativi dell'intera partita .
Nel caso in cui I'operatore ritenga di contestarenketodologia seguita, pud chiedere il campionaonéel’intera partita a sue spese.

ESEMPIO 1: campionamento di grosse partite trasporite su navi (caso a)

Per una partita di 10.000 t, con una velocita driso pari a 500t/ora il tempo di scarico € di 26:0

Se la partita é fisicamente separabile, vieneigigddin 20 sottopartite da 500 t. ciascuna, dapianare come riportato nella TABELLA 1.

Se la partita non é fisicamente separabile, I'tpetpud decidere di campionare solo una parta @elitita, pari ad almeno il 10%, in questo casodjl 000 t. che
corrispondono ad un tempo di campionamento di 2 ore

In questo secondo caso, il calcolo del n. dei Giwieffettuato: in base alle dimensioni della peai®pionata (10%). Pertanto, il CG & formato da (Il8®++
1.000= 132) CE di 100 g., con un peso del campidoigale paria a 13,2 kg.
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Magazzini e silos

Nel caso dcampionamento di grosse partite stoccate in magazzie silosé consigliabile effettuare il campionamento dinandarante le fasi di carico o scarico
del magazzino o del silos secondo quanto ripodatia norma ISO 24333:2009.

Se non & possibile effettuare il campionamentordioa, sara necessario effettuare il campionamentomdizioni statiche.

In tal caso si possono seguire procedure alteengtégempi 2 e 3), descritte nel Documento DG SANGOiIdance document for the sampling of cereals for
mycotoxins”.

Il risultato di tale campionamento é consideratidaegper I'intera partita.

Anche in questo caso, se I'operatore ritenga opportontestare la metodologia sequita, pud chiebdeagpionamento dell'intera partita a sue spese.

ESEMPIO 2: campionamento statico di silos e magazyi

La procedura prevede I'impiego di sonde con ungheaza minima di due metri per effettuare un camgitento rappresentativo di tutte le zone accesssibil
Campionamento di una partita di circa 4.500 t.adeali stoccati in un magazzino/silos delle sedgudintensioni: larghezza 30 m., profondita 50 mitezza 4 m.,
che corrisponde ad un volume totale di 6.000 m.

Se il magazzino & accessibile da un solo 1480 m.), si pud campionare, con una sonda di Zimvolume di circa 240 (30 m. x 2 m. x 4 m.ghe corrisponde a
circa 180 t.

Il CG cosi ottenuto viene considerato rappresematella partita.

Il calcolo del numero di CE sara: 100/4.500 = 167 CE da 100 g. per ottenere un CG dild,7

Utilizzando una sonda a 4 aperture dovranno esggenéi individuati sul lato accessibile 42 punticdimpionamento.

Questa procedura puo essere utilizzata anchesplesiil cui lato superiore é facilmente raggiuriigib

ESEMPIO 3: campionamento di silos non accessibiliadl'alto

Questa procedura semplificata pud essere utilizeatpartite non superiori a circa 100 t. stocoatm silos non accessibili dall'alto.

In questa situazione la procedura di campionamgr@eede di prelevare in un unico recipiente un ¢angdi 50 — 100 kg. e prelevare da questo quambtan
modo rappresentativo, un CG correlato alle dimemgiell'intera partita stoccata nel silos. Il C&nre ottenuto mediante il mescolamento dei CE patlelal
campione di 50 — 100 kg. ed il cui numero é catcalabase al quantitativo di campione prelevatcsdas.

Ad esempio per una partita di 70 t. il CG é di §0dd il numero dei CE corrispondenti a 50 — 1008k, quindi verranno prelevati 5 CE da 2 kg.

Campionamento di partite/lotti inferiori a 50 tonnellate
Per i prodotti sfusi o commercializzati in imbalifigsacchi o confezioni singole & possibile appéich Reg. (CE) n. 401/2006Alegato 1punto B. metodo di
campionamento per i cereali e i prodotti derivapiartite inferiori a 50 t.) Si applica quindi unapp di campionamento proporzionato al peso delititpae
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comprendente da 10 a 100 CE, riuniti in un campglobale di 1-10 kg. In caso di partite molto piect 0,5 t.) si pud prelevare un numero inferiore @gnpani
elementari, ma il campione globale che riunisce teampioni elementari deve comunque pesare abmieky.

Nella tabella 2 & riportato il numero di Cl da prelre in funzione del peso della partita.

TABELLA 2 - prodotti sfusi o confezionati, partite/lotti <50 t. - Reg. CE n. 401/2006

Peso della Partita/Lotto Numero di campioni elementari/ confezioni | Peso del campione globale (kg)
<50 kg 3 1

>50 e <500 kg 5 1

> 500 e <1000 kg 10 1

>le<3t 20 2

>3e<10t 40 4

>10e<20t 60 6

>20e<50t 100 10

ESEMPIO 1

Per una partita di 45 t., il campione globale dk@0é formato da 100 CE da 100 g. ciascuno.
Considerando una velocita di scarico di 50 t./dreempo di scarico corrisponde a circa 54 minQuindi l'intervallo di campionamentf@urata dello scarico (in

minuti)/N. di CE)sara dato da: 54/100= 0,54 min.

ESEMPIO 2

Per una partita di 15 t. di prodotti confezionatisacchi da 5 kg., il CG di 6 kg. & formato da @ da almeno 100 g. ciascuno da prelevare medigertna

sonda da 60 sacchi.

In questo caso la frequenza di campionamento o (@ela partita/lotto x peso del CE/peso del C@&sapdi una confezione singola) sara:

(15.000 x 0,1)/(6 x 5) = 50

Si dovra quindi campionare una confezione ognidtfezioni singole prelevando da questa un C.Elrdara100 g.

METODI ALTERNATIVI

Per i prodotti sfusi e solo per lotti inferiori @ll100 t,

(TABELLA 3) con esclusione dell'obbligo di prelevare anche i o#ioni elementari d’archivio.

si possono applicare le procedure di cammento descritte dalla Raccomandazione CE/78%/20
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Per partite/lotti inferiori a 50 t, il campione glale deve essere di 5 kg, formato dalla union®dCE da 500 g ciascuno.

Per partite/lotti da 50 a 100 t., le dimensioni ckinpione globale devono corrispondere allo 0,0dette dimensioni totali della partita/lotto, con namero di CE
compresi nell'intervallo 11-20.

Sia in condizioni di campionamento dinamico cheadndizioni di campionamento statico, occorre pratewun campione elementare di 0,5 kg., da utilezame
campione elementare per la produzione del campitotzale. Il numero di campioni elementari o di puditcampionamento (in cui sono prelevati i campion
elementari che concorrono a costituire il campiglobale) & definito in base alle dimensioni debatipa/lotto come indicato nella successiva tab&lla

TABELLA 3 (prodotti sfusi, partite/lotti < 100t., Raccomandazione CE/787/2004)

Dimensione Partita/ Dimensione Numero
Lotto (t.) Campione globale (kg.) Campioni elementari
<50 5 10
70 7 14
80 8 16
100 10 20
ESEMPIO 1

Per una partita di 85 t., il campione globale 8il8y. (0,01% delle dimensioni della partita) & fatonda 17 (8,5/0.5) CE da 500 g. ciascuno.

Considerando una velocita di scarico di 100 t./btempo di scarico corrisponde a 51 minuti.

Quindi l'intervallo di campionament@lurata dello scarico (in minuti) /N. di CEara dato da: 51/17= 3 min.

Per i prodotti confezionati, & possibile utilizzéeerocedure descritte nella nota tecnica UNI CEIN15568 che fornisce la strategia di campionameetgrodotti
confezionati secondo quanto riportato nella suéeas$abella 4. La procedura di campionamento salsas numero di unita che costituiscono la partita.

Al fine di mantenere la praticabilita del campiorearto si propone di individuare per il CG un pesasirao pari a 10 kg.

Quindi :

* il peso del CE deve essere di aimeno 100 g. esd pgassimo del CE puo essere individuato, casogser, in base al peso delle confezioni da campépnar
* il numero massimo di CE corrisponde a 100 CE dsbuk 100 g. ognuno (partita/lotto formato da 10.86nfezioni);
« partite/lotti di dimensioni superiori devono esssuedivise in sottopartite.
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Numero di unita che costituiscono la Partita/ Lotto

Numero di unita da campionare

Fino a 10 Ciascuna unita
Da 10 a 100 10 unita prelevate ad intervalli regolari
>100 Radice quadrata del numero totale delle unita, camipnate ad intervalli

regolari

ESEMPIO 2: Partita formata da 150 confezioni

La radice quadrata di 150 = 12,25 quindi n = 12esie quindi procedere come segue:
« suddividere la partita in 12 gruppi formati da tibfezioni (in totale 144 confezioni);

e scegliere un numero compreso tra 1 e 12, ad esempio

e campionare la quarta confezione di ognuno dei Ligmrdi confezioni;

e campionare random 1 confezione dal rimanente grégmoeato

da 6 confezioni.

In base a questa procedura vengono quindi inditédid confezioni da ciascuna delle quali si prelev&E per la formazione del CG.
Il peso massimo del CE sara dato da 10/n. dei Gigdgin questo esempio 10/13=770 g.

ESEMPIO 3:Partita formata da 3.000 confezioni

La radice quadrata di 3.000= 54,77 quindi n =sbhdleve quindi procedere come segue:
e suddividere la partita in 54 gruppi formati da SBfezioni (in totale 2.970 confezioni);

» scegliere un numero compreso tra 1 e 54, ad esetfipio
e campionare la ventunesima confezione di ognun&4igiruppi
e campionare random 1 confezione dal rimanente grégmpoato

di confezioni;
da 30 confezioni

In base a questa procedura vengono quindi inditédb@ confezioni da cui prelevare un CE per la fmione del CG
Il peso massimo del CE sara dato da 10/n. dei Giladgin questo esempio 10/55= 180 g.
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CAMPIONAMENTO AL DETTAGLIO

Anche nel caso di partite che si presentano inezoifii al dettaglio, in cui la distribuzione il cpranamento viene effettuato come indicato nel REg) n.

401/2006.

Il peso del campione elementare dipende dal pdipatmfezione stessa e il campione globale dewauogue pesar@meno 1 kg

Se il peso di una singola confezione al dettaglipesa di molto i 100 g., da ciascuna di tali corBzsi prelevano 100 g. per costituire un CE Qaegierazione
puo essere effettuata al momento del prelievoaelpione o in laboratorio.

Nei casi in cui non & possibile applicare le mdéadi prelievo sopra descritte, senza causaretieftehmerciali inaccettabili dovuti al danneggiarntedella partita
(a causa delle forme d'imballaggio o dei mezzrasporto ecc.), si puo tuttavia ricorrere a un et campionamento alternativo.

Ad esempio, se un prodotto di valore viene comraéirziato in confezioni al dettaglio da 500 g. old&g., il campione globale pud essere ottenuto dmem

numero di campioni elementari inferiore purché peso sia pari al peso richiesto per il campiglobale.

Se il peso della confezione al dettaglio & inferiar 100 g. e la differenza non & considerevole,aamdezione al dettaglio viene considerata equitele un
campione elementare e il campione globale chesudtaié inferiore a 10 kg. Se la confezione alagith pesa molto meno di 100 g., un campione elésnere

costituito da due o piu confezioni al dettagliarindo che il suo peso si avvicini il piu possibil&QGo g.

Il campionamento al dettaglio deve essere comupgueipalmente rivolto ai prodotti caratterizzati dna distribuzione omogenea dell'analita come sangio

liquidi (latte di soia) o che siano stati sottopasprocessi di lavorazione tali da garantire I'geoeita Yedi TABELLA MATRICI) .

FORMAZIONE DELLE ALIQUOTE DI LEGGE
Per la raccolta e per la successiva manipolazi@handteriale campionato, non & necessario effettleaoperazioni in condizioni di sterilita, le opeioni di
formazione delle aliquote di legge devono esseigttedte in condizioni tali da garantire I'assemizacontaminazione da fonti OGM: idonei ambientiifpug
soprattutto impiego di materiali monouso e/o attadare idonee ad una accurata decontaminazione.
Se queste condizioni non sono realizzabili a lovelel luogo di prelevamento le operazioni necessaevono essere effettuate in laboratorio. In queato &
indispensabile predisporre secondoverbale relativo alla preparazione delle aliquote di ledgéla normativa vigente. Questa operazione desere®ffettuata:

« in presenza di un ufficiale giudiziario,

e con possibilita di delega all’Autorita Competenita siel luogo dove si formano le aliquote di legge,

e con comunicazione contestuale alla ditta

e previo accordo con il laboratorio di riferimentd &rritorio.

Alcune indicazioni sulle procedure per la formazatelle aliquote sono riportate nella tabella delgrici che suddivide le matrici stesse in bdlsedistribuzione
degli OGM nel prodotto.
L’allegato suddivide i prodotti in due tipologie:

1. alimenti caratterizzati da una distribuzione norogenea degli OGM,;
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2. alimenti caratterizzati da una distribuzione omagedegli OGM.

Nel caso 1., le operazioni di omogeneizzazionedeipione globale per la formazione dei campioralfidevono essere effettugigevia macinazione dell’intero
campione_globale Inoltre, il campionamento di prodotti confezidnatecondo quanto previsto sia nel D.P.R. 26.00198327, - Lettera e), prevede che le
confezioni di prodotti non omogenei, in numero r@sentativo secondo quanto sopra indicato dal pitimampionamento, vengano aperte, riunite, mesraa
accuratamente macinate prima di formare le aliqgpetde analisi del controllo ufficiale.

Nel caso 2., le operazioni di omogeneizzazione @us®ssere effettuate mediante il solo mescolamer& confezioni prelevate al dettaglio costituiszde
aliquote di legge.




Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015 207

ALLEGATOC alla Dgrn. 391del 31 marzo 2015 pag. 29/33

Modello di verbale di prelievo
Sezione 1 — Dati relativi all’ente prelevatore

REGIONE VENETO

AULSS n° Dipartimento di Prevenzione — Serzib Igiene Alimenti e Nutrizione
Via/piazza n°__ C.AP. citta ( )
Tel. Fax

VERBALE DI PRELEVAMENTO n°

Sezione 2 — Dati relativi al detentore della merce

Ragione sociale o Ditta

Responsabile nato a il

Residente a /mazaa n°

Qualifica

Presente all'ispezione: Sig. nato a il

Residente a /piadaa, n°

Qualifica
L'anno addi del mese di lle ora , Il sottoscritto Sl e presentato presso:
0 mezzo di trasporto di ingresso o primo depositmaierie prime importate O rivendita - intermediario
O stabilimento di produzione O magazzino di materie prime
[ altra sede di prelievo (specificare ) [0 mezzo di trasporto
sito in via n°
CAP citta

e, dopo essersi qualificato e dopo aver fatto cmeraslo scopo della visita, ha proceduto al prelidgvun campione di

Sezione 3 —Dati relativi al campione
Specie vegetale presentgl soia; O mais;O riso; O altro: specificare

Tipo di matrice prelevata:dd Granelle, creme e farine di mais, di riso e miSté?asta, noodleS] Prodotti della pasticceria, della panetteria dad¢
biscotteria;d Ortaggi e prodotti derivatld Radici e tuberid Legumi e semi oleaginodr] Frutta;

O Latte vegetale e prodotti a base di latte vegefdldProdotti per lattanti e bambinil Integratori alimentarild Preparazioni gastronomichE] Snack,
dessert e altri alimenti

Provenienza del prodotto [0 nazionale, O comunitaria, O extracomunitaria
Prelievo avvenuto nel circuito O convenzionale O biologico
Il campione é stato prelevato @confezione integrallconfezione non integr&lsfuso; Oaltro

Nome commerciale , lotto/partita n , quantitatka/I ,
confezionin Ditta produttrice Sede Stabilimento di produzione
Data di produzione / / Data di scadenza / /

Si allega il cartellino o la sua fotocopia o il dagmento commerciale
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Campionamento effettuato ai sensi di:

Reg. 401/2006/CEI Raccomandazione 787/2004/CE UNI CEN/TS 15568

Con le modalita atte a garantirne la rappreseiit@#v’assenza di contaminazioni, utilizzandoeathature e contenitori puliti, asciutti e di mabgiinerte sono stati
prelevati a caso da n punti oppure n allagmi (sacchi, cartoni, confezioni, ecc.), n__campioni elementari del peso/volume di kg/lt.
Dall’'unione dei campioni elementari & stato formatoampione globale del peso/volume di ka/lt dal quale, dopo opportuna omogeneizzazione
macinazione’], é stato ottenuto un campione omogeneo ridottopdeb/volume di kg/lt, ottenendo un canpifimale (campione di laboratorio) in
n aliquote, suggellate con sigillo di uffieianunite di cartellino, ognuna delle quali delgdeslume di g/ml (non inferiore a 5606ml).
Dichiarazioni del proprietario o detentore:

n aliquote  (indicare dettaglio ualig) unitamente a n copie del presente verbale oweng inviate al
in data

Conservazione del campione
n copia/e del presente verbale con n aliquota/e viene/vengono consegnate al Sig
La partita/lotto relativa al campione prelevatod viene/dnon viene posta in sequestro fino all'esito dell'asne.

Fatto, letto e sottoscritto.

FIRMA DEL PROPRIETARIO / DETENTORE  IL VERBALIZZANTE

Modello di verbale di macinazione/omogeneizzazione

Piano Nazionale Alimentazione Umana

REGIONE VENETO - AU.L.S.S. ittt e
Verbale Operazioni di macinazione N. ............coceiiiiiiie i e e data............coeennis

Da Allegare al Verbale di Campionamento N. ..........ccoevviiieimmeneninenenne del oo,

TIPO di CAMPIONAMENTO:
prelievo avvenuto nel circuito: convenzional{] biogico[]
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L’anno duemila ...... addi ....... delmesedi.........ocovvviinnnnn lleaore ......... alla presenza del Sig. ...ocoviviii i —— , convocato
per la suddetta data, nella sua qualita di deterdella merce o suo delegato (allegare eventuddgale il SOtOSCIItIO DI. .......c.ivviviii i,
che ha effettuato il campionamento, o il suo dete¢alegare eventuale delega), dopo essersi quabf ha proceduto alla formazione ed all’aperdebCG di cw
al verbale di prelievon. .................. (barrare le vabie non interessano).

Il CG & stato sottoposto @ macinazione @ SECCEMIES.. ... ouuuuirinaneaeneieaanannnen con procedure atte a garanties$enza di eventuali contaminazioni.
Dopo la macinazione si € proceduto (barrare le #beinon interessano):

alla formazione di un campione ridotto del peshie di ............... kallt;
alla formazione din. ............ aliquote ognuno deilgdal peso/volume non inferiore a 500g/500 ml.
N o, campioni sono stati sigillati.
Dichiarazioni del proprietario/detentore/delegato:
N. ..l campioni finali unitamente a n. ....... copiel deresente verbale, da allegare al verbale di paebento n. ............. vengono inviate al
............................ indata ............cooeeeennn.

Conservazione del campione

N. ... copia/e del presente verbale, da alleghverhale n. ........... ,conn. ......... aliquota/e viene/geno consegnate al Sig............cocveviiiieeiinieenne. il
quale custodisce un CF per conto del produttone Gkiper conto proprio.

La partita/lotto relativa al campione prelevato vime T _h viene post[Jn sequestro fino all'esitlell’esame.

Fatto, letto e sottoscritto

FIRMA DEL PROPRIETARIO/DETENTORE/DELEGATO | VERBA LIZZANTI

Allegati:  []delega del proprietario/detentore
[ delega dell’Autorita Competente
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Tabelle riepilogative

Tabella riepilogativa 1 - prodotti sfusi

Prodotti sfusi

oppure
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Tabella riepilogativa 2 — prodotti confezionati

Prodotti confezionati

oppure
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PIANO REGIONALE DI CONTROLLO UFFICIALE
SUGLI ALIMENTI E | LORO INGREDIENTI
TRATTATI CON RADIAZIONI IONIZZANTI

2015-2018
ANNUALITA’ 2015

ACRONIMI

AC — Autorita Competenti

ARPA - Agenzia Regionale per la Protezione Ambientale

ASL- Azienda Sanitaria Locale - AULSS Aziendatdriocale Socio Sanitaria (in Veneto)
CE-DG SANCO - Directorate General for Health& Comsus — EuropeanCommission
CEN - Comitato Europeo di Normazione

CRNR - Centro di Referenza Nazionale per la Ratiuitat

DGISAN — Direzione generale per I'igiene e la seama degli alimenti e la nutrizione
IAEA — International Atomic Energy Agency

ISS - Istituto Superiore di Sanita

ISTAT - Istituto nazionale di statistica

IZS — Istituto Zooprofilattico Sperimentale

IZS VE - Istituto Zooprofilattico Sperimentale deWVenezie

IZS PB — Istituto Zooprofilattico Sperimentale @eRuglia e della Basilicata

NSIS -Nuovo Sistema Informativo Sanitario

PIF — Posto di Ispezione Frontaliero

RASFF — Rapid Alert System for Food and Feed

USMAF - Ufficio di Sanita Marittima, Aerea e di Frontiera

Ministero — Ministero della Salute

Introduzione

Il trattamento degli alimenti con radiazioni ioréz#ti € una tecnologia di conservazione che hadpasdi
preservare la qualita igienica degli alimenti gpdilungarne la shelf-life. Il processo consiste switoporre
'alimento a dosi ben definite di radiazioni ioréz#i che sono in grado di inattivare il materiatnetico
delle cellule microbiche, con conseguente inibigigkella suddivisione cellulare, e di inibire I'aita degli
enzimi degradativi che provocano il deterioramedégli alimenti. Il trattamento potrebbe essere djuin
applicato per impedire/ritardare la germogliazideetuberi e dei bulbi, ridurre la carica microbdiebatteri
saprofiti in carni, pollame e pesci freschi, inadtie gli insetti infestanti, inclusi gli stati laal e i parassiti, e

i batteri patogeni in prodotti deperibili e in aémti congelati.

Quando applicato nel rispetto della normativa vigetale trattamento € ritenuto sicuro e prevedebligo
di etichettatura, il controllo degli impianti edbntrollo degli alimenti in fase di commercializiaze. Dal
2006 in ltalia si effettuano controlli nelle fadi @bmmercializzazione e di importazione degli alitigoer
verificarne la conformitd ai requisiti di autorizzane ed etichettatura. Inviando i propri risultatla
Commissione europea ['ltalia contribuisce alla imazione della Relazione annuale al Parlamento
europeo e al Consiglio sugli alimenti e loro ingienti trattati con radiazioni ionizzariti
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Il Piano nazionale (in prosieguo: Piano) ha intp@mificare in maniera unitaria e armonizzata itoolh
ufficiali in materia di alimenti e loro ingredierttiattati con radiazioni ionizzanti.

Il Piano e parte integrante del Piano di controldzionale pluriennale previsto all’art. 41 del fegeoento
(CE) n. 882/2004.

Le modalita operative contenute nel Piano sonaitd di un lavoro di collaborazione fra il Ministg I'lSS,

il CRNR dell'lZSPB e, per il tramite del Coordinante Tecnico Interregionale Interdisciplinare per la
Sicurezza Alimentare, le Regioni e le PA.

Il Piano nazionale ha lo scopo di:
programmare e coordinare, attraverso criteri umfple attivita mirate alla verifica della confortai
degli alimenti e dei loro ingredienti ai requisiti autorizzazione ed etichettatura richiesti dalla
normativa UE e nazionale in materia di trattamexo radiazioni ionizzanti;
garantire un flusso di informazioni adeguato daletorita competenti territoriali all’Autorita
competente centrale e, successivamente, alla Caiomiseuropea,;
fornire a tutti gli attori coinvolti una visione rplessiva dei risultati conseguiti, sia regionddec
nazionali, ai fini delle successive programmazioni.

Normativa di riferimento

La normativa di riferimento e le attivita di contoosullimpiego delle radiazioni ionizzanti nei quotti
alimentari sono disciplinate da provvedimenti l&gisi dell’'Unione europea.

Gli atti normativi di riferimento sono IRirettiva 1999/2/CEdel Parlamento europeo e del Consiglio, del 22
febbraio 1999, relativa ahvvicinamento delle legislazioni degli Stati meimdwncernenti gli alimenti e i
loro ingredienti trattati con radiazioni ionizzante laDirettiva 1999/3/CE del Parlamento europeo e del
Consiglio, del 22 febbraio 1996he stabilisce un elenco di alimenti e loro ingesdi trattati con radiazioni
ionizzanti

Queste due direttive sono state recepite in Itdia il DLgs 30 gennaio 2001, n. 9éhe reca gli obblighi
relativi ai prodotti alimentari autorizzati all'mggiamento, alle condizioni di impiego del trattahoe alle
sorgenti e alle dosi di irradiazione consentitepravvedimenti autorizzativi per I'impiego dellediazioni
ionizzanti e alle sanzioni applicabili in caso @ilazione degli obblighi previsti.

Nella UE i prodotti attualmente ammessi al trattatnead una dose massima di 10 kGy, appartengdeno al
categoria "erbe aromatiche essiccate, spezie eiment vegetali". In via transitoria, in attesa
dell’elaborazione di un elenco positivo di prodeatiimentari che possono essere trattati nella WHscano
Stato membro pud mantenere le autorizzazioni pestechente rilasciate.

Attualmente in Italia & autorizzato I'irraggiamerdbpatate, aglio e cipolle, oltre a quello di erbpezie e
condimenti vegetali, ed esiste un unico impiantmizeato (Gammarad), che ha effettuato I'irraggato

di erbe aromatiche e spezie solo nell'anno 2006.

Nella Scheda 1 sono riportati i provvedimenti cheneanogli impianti autorizzati negli Stati membri e
guelli riconosciuti nei Paeserzi, nonché gli alimenti e gli ingredienti augzati al trattamento nella UE e
nei singoli Stati membri. Indicazioni aggiornaté sferimenti normativi sono inoltre disponibili kgito del
Ministero della saluteyww.salute.gov.itnell’area dedicata agli alimenti irradiati e raggibile attraverso

il seguente percorso:

Home >STemi e professioriAlimenti Sicurezza alimentareSicurezza microbiologicaAlimenti irradiati.
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Attuazione del Piano nazionale
Relativamente ai ruoli e agli ambiti territorialicbmpetenza, I'attuazione del Piano é affidata:
alle Regioni/PA per la pianificazione, il coordinanto e il controllo delle attivita delle ASL
(AULSS) sul territorio di propria competenza,
alle ASL (AULSS) per I'esecuzione delle attivitz#di di controllo ufficiale;
agli USMAF per i controlli sugli alimenti di origgnnon animale provenienti da Paesi terzi;
ai PIF per i controlli sugli alimenti di origine iamale provenienti da Paesi terzi;
agli 1.Z.S, alle ARPA, ai Laboratori pubblici delSL e agli altri Laboratori designati dalle Auti@ri
competenti per il controllo ufficiale, per I'effetizione delle analisi di laboratorio;
all'lSS per il supporto tecnico-scientifico e levigoni di analisi su campioni di alimenti non
conformi;
all'lZSPB, CRNR, per il supporto tecnico-scientdie per la conferma di risultati dubbi o positivi.

Articolazione del Piano nazionale

Il Piano prevede un’attivitd di controllo sul téorio e allimportazione sulla base di una valuaa del
rischio e con frequenza appropriata in funzioneridehi identificati, secondo quanto stabilito &sdg. (CE)
n. 882/2004.

Gli aspetti piu rilevanti per la valutazione dedatiio e la definizione delle procedure di controiguardano:
le tipologie e le relative quantita di matrici aéintari oggetto di irraggiamento a livello mondialdussi

allimportazione dai paesi che hanno I'autorizzaei@ll'irraggiamento delle suddette matrici alingne le
non conformita riscontrate nei precedenti conteffiettuati a livello comunitario.

Il Piano definisce un numero minimo di campionitdisiito a livello regionale/provinciale secondoréalta
territoriali (popolazione residente) e a livelloldfiici periferici del Ministero secondo i flussi dntrata delle
merci all'importazione.

Programmazione dei controlli a livello regionale
La Regione elabora, in ottemperanza al Piano nal#o un Piano regionale di controllo ufficiale lieg
alimenti e loro ingredienti trattati con radiaziémnizzanti, individuando per lo stesso un propéeferente.
Il Piano regionaleha validitd quadriennale, dal 2015 al 2018, irdircon la programmazione del Piano
pluriennale di controllo nazionale, con particolgferimento all’annualita 2015.
La regione ripartisce il numero di campioni per ARBAULSS) e per tipologia di prodotto alimentare, in
modo da garantire la rappresentativita degli alimaaggiormente diffusi a livello nazionale.
| Laboratori sono stati coinvolti dalle AC territali nella fase di programmazione del Piano redemeer
guanto riguarda le modalita di realizzazione d#il@a analitica e la ripartizione uniforme neliép
dell’anno dei campioni, al fine di evitare sovraacii di lavoro in ristretti periodi dell’anno.
II Piano regionale tiene conto delle indicazionporitate nel Piano nazionale e contiene le seguenti
informazioni:
organizzazione dei controlli;
indicazione del Laboratorio o dei Laboratori ufdigiincaricati del controllo analitico [IZSVe,
ARPAV] e dei relativi referenti;
indicazione del numero di campioni e della tipotodi alimenti da sottoporre al controllo ufficiale,
ripartiti tra le Az.ULSS in base alle realta lodalitermini di popolazione e/o consumi e alle ptéor
di rischio;
indicazioni sulle modalita di campionamento e didieontazione dei risultati.
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L'implementazione del Piano regionale dovra essascurata anche attraversopi®cedure di verifica
dell’efficacia dei controlli ufficiali di cui all’art. 8.3, lettera a), del Reg. (CE)882/2004, come previsto
con I'accordo Stato Regioni del 7 febbraio 2013.

Il Piano regionale ed il nhominativo del referenggionale e dei referenti dei Laboratori incariqadr le
analisi sono trasmessi al Ministero - DGISAN.

Ripartizione dei controlli a livello regionale e marici da sottoporre a controllo

La ripartizione dei campioni tra le Regioni € steddcolata in proporzione alla popolazione residdfdnte
ISTAT 2012).

Il numero minimo annuo di campioni da prelevara éofo distribuzione per il Veneto sono riportagila
successiva Scheda 2. La ripartizione nazionalespie\vper il Veneto un numero minimo, complessiv@4d
campioni tra alimenti di origine animale e alimenti di ang non animale. In prima applicazione la
ripartizione del totale minimo di campioni asseg®atiguale tra i campioni di origine animale e ¢judil
origine non animale.

Nella Scheda 3ae nellaScheda 3bsono riportatde matrici alimentari da campionare, rispettivarsedi
origine animale (campionamenti in capo ai SVetj erijine non animale (campioni in capo ai SIANe
relativa ripartizione basata sulle percentualriportate delle categorie alimentari individuaté Ménistero.

La ripartizione percentuale fornisce un orientarnepér I'attribuzione della priorita nella sceltallde
categorie alimentari da campionare.

Le matrici sono state scelte tra le categorieidiatti che vengono solitamente irradiate a livetiondiale e

in base alla possibilita di effettuare sul noseaitorio le analisi per la rilevazione del tratemo con
radiazioni ionizzanti.

Per il riparto proporzionale a livello nazionale lldecategorie alimentari € stata effettuata una
categorizzazione del rischio in base ai seguettrfaquantita di ciascuna categoria che vienadiata nel
mondo (Unione europea inclusa), non conformitartgie nei documenti pubblicati dalla Commissione
europea e flussi in ingresso in Italia da Paesihamo I'autorizzazione ad irradiare le matriceg@nate.
Nella fase di campionamento sarebbe preferibiléepage i campioni provenienti dai Paesi terzi riptr
nelle Schede 4a e 4b (fonte elaborazidAEA) e dai Paesi UE riportati nella Schedg#nite elaborazione:
relazione della Commissione al Parlamento Europed €onsiglio sugli ingredienti alimentari trattation
radiazioni ionizzanti per 'anno 20)2Si precisa che questi Allegati hanno lo scopelelncare i Paesi in cui
e noto I'impiego di radiazioni ionizzanti nei prat@limentari selezionati.

Attivita di controllo allimportazione
Il Piano nazionale prevede il prelevamento di nc&@pioni di alimenti e loro ingredienti di origia@imale
presso i PIF e di n. 60 campioni di alimenti e lorgredienti di origine non animale presso gli USMA

Modalita di campionamento

Il campionamento per il controllo ufficiale degliraenti e loro ingredienti trattati con radiazidonizzanti
deve avvenire secondon@odalita e le norme di prelevamento indicate nel DR 327/80

Il numero di aliquote necessarie (4/5) per 'esamne delle analisi deve essere conforme a quaatulish
dal DPR 327/80 nei casi in cui I'analisi del canm@orenga eseguita presso un Laboratorio che atjlizer
la prova richiesta, metodi analitici di conferma&raclitati per la specifica matrice.

Qualora il laboratorio non disponga del metodoatiferma per la prova richiesta sulla specifica ioatie
Autorita sanitarie preposte al campionamento, dowegprocedere al prelievo di un’aliquota aggiunte
campione ufficiale, al fine di garantire nel cadoridultati dubbi o positivi allo screening I'esexone
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dell’analisi di conferma. Ogni campione dovra essstcompagnato da tante copie di verbale quanti son
destinatari delle aliquote, scritti in caratteriazhe facilmente leqggibili.

Le modalita di campionamento da adottare pendgrici di origine non animalesono riassunte nei seguenti

punti:

1. prelievo con il criterio della casualita di aligaadi 50-100 g (per spezie, erbe o condimenti véjeta
circa 500 g per gli estratti vegetali e per leealipologie vegetali (patate, aglio, frutta seaesotica,
etc.)

2. confezionamento delle aliquote in buste che praiegdl prodotto dalla luce

conservazione del prodotto a temperatura ambieotsgelato ove necessario

4. indicazioni minime per ogni campione:

a. nome botanico/scientifico della specie campionata

w

b. stato di conservazione

c. Paese di origine/provenienza e nome della ditta

d. quantita complessiva della partita e/0 numeroftib lo

e. nome e indirizzo dell'impresa produttrice/imporiegy/distributrice/esercizio commerciale (dettaglio
0 ingrosso)

f. presenza/assenza del simbolo “radura” e/o dell#udic “Irradiato” o “trattato con radiazioni
ionizzantf.

5. allegare, ove possibile, I'etichetta.

Per evitare deterioramenti dei campioni, duranite e fasi del campionamento si dovra porre aitereznel
limitare, nella maniera piu efficace, I'esposizidadigetta del campione alla luce solare o artifigiala fonti di
calore. Ove possibile, si dovra avere cura di pegke il campione dalla parte centrale del contesjtaon
esposto a luce e/o fonte di calore.

Per lematrici di origine animale(carne e pesce contenenti ossa, molluschi e caisetc.) le modalita di
campionamento sono riassunte nei seguenti punti:
1. prelievo con il criterio della casualita e ciascaiquota dovra essere di circa 500 g
2. confezionamento delle aliquote in buste che praiegdl prodotto dalla luce
3. conservazione del prodotto refrigerato o congelate,necessario
4. indicazioni minime per ogni campione
a. specie animale/nome scientifico o descrizione dad@to campionato

b. stato di conservazione

c. Paese di origine/provenienza e nome della ditta

d. quantita complessiva della partita e/o numerottidlo

e. nome e indirizzo dellimpresa produttrice/imporieg/distributrice/esercizio commerciale (dettaglio
0 ingrosso)

f. presenza/assenza del simbolo “radura” e/o dellgudic “Irradiato” o “trattato con radiazioni
ionizzantf

5. allegare ove possibile I'etichetta.

Analisi
Le analisi sui campioni prelevati vanno effettudt Laboratori pubblici, incluso il CRNR dell'lZSRB
designati dalle AC per il controllo ufficiale, eld&S per quanto concerne le analisi di revisioh€€RNR
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dell'lZSPB effettua, inoltre, la conferma di risatit dubbi o positivi e controlli su matrici perdgiali venga
richiesta direttamente I'analisi con il metodo dhferma EN 1788 — TL (TermoLuminescenza).

Secondo il Piano nazionale per il controllo uffiei@egli alimenti, le Autorita regionali devono dgsre
Laboratori accreditati per le singole prove, aissatell’art.12 del Reg. (CE) n. 882/200# Laboratorio
designati in Veneto per le analisi relative alle rdiazioni ionizzanti & I'lZS delle Venezie

La Scheda 6&porta I'elenco nazionale, attualmente disponibilei Laboratori ufficiali con i relativi metodi
di prova accreditati e campo di applicazione (ragtriTutti i metodi accreditati sono metodi stardizzati a
livello europeo. Si tratta di metodi per lo piu Gtaivi e applicabili ciascuno a specifiche maitadimentari.
Esistono metodi di screening e di conferma; I'aggalione del metodo di conferma si rende necessaria
qguando si ottiene un risultato non negativo danadiai di screening.

Nella Scheda 6b sono indicati, in corrispondenziée ddiverse matrici alimentari selezionate, i metod
analitici da applicare.

Nella Scheda 6sono riportate anche alcune considerazioni sui dnetda loro applicazione alle matrici
alimentari selezionate.

Per i campionamenti effettuati all'importazione, dealisi dovranno essere eseguite unicamente presso
Laboratori che utilizzano metodi analitici di confea accreditati per la specifica matrice, al fine d
abbreviare i tempi del controllo ufficiale.

In Italia il DLgs n. 94 del 30 gennaio 2001, art.affida all'lSS il compito di individuare i metodii
identificazione applicabili sul territorio dalle tawita sanitarie territorialmente competenti aii fidel
controllo ufficiale degli alimenti e loro ingredigtrattati con radiazioni ionizzanti.

Le analisi sui campioni prelevati, sia dai SVet a@@ SIAN delle AULSS del Veneto, devono essere
correttamente inviati al Laboratorio della Sedet@de del'lZSVE di Legnaro (PD), al quale i campialel
presente piano, pervengono per mezzo delle SeZiemitoriali dell'lZSVe, territorialmente competent
sullambito territoriale del SVet o del SIAN, dedz.ULSS che ha effettuato il campione, come di gegu
riportato:

- 1ZSVe — Sede Centrale — Viale dell'Universita,-185020 — Legnaro (PD);

- IZSVe- Sezione Territoriale di Rovigo — Via L. Danci, 39 — 35011 — Adria (RO);

- 1ZSVe — Sezione Territoriale di Belluno — Via @eflari, 44/A — 32100 — Belluno (BL);

- 1ZSVe — Sezione Territoriale di Venezia —Via Galghia,10 30027 S.Dona di Piave (VE);

- IZSVe — Sezione Territoriale di Verona — Via Saiacomo, 5 — 37135 — Verona (VR);

- 1ZSVe — Sezione Territoriale di Vicenza — Vialeife, 78 — 36100 — Vicenza (VI);

- 1ZSVe — Sezione Territoriale di Treviso — Vicdiazzini, 4 int.5/6 — Fontane di Villorba (TV);

- 1ZSVe — Sezione Territoriale di Padova — Vial#f'daiversita, 10 — 35020 — Legnaro (PD).

Si designa il Laboratorio Centrale dell'lZSVe péeffettuazione delle analisi per quanto eseguibidi
accreditate. In caso contrario i campioni sonoattamente inviati per I'analisi ad altro 1ZS, inrfieolare
all'lZSPB.

Le analisi di revisione sono effettuate dall’lSS.

L'IZSPB, in qualitd di CRNR, ai sensi del Decretel dMinistero del 4 ottobre 1999, fornisce, insieme
all'lSS, supporto tecnico-scientifico agli altri lharatori ufficiali responsabili dell’analisi dei iwgoioni e al
Ministero.

Trasmissione dei risultati (rendicontazioni annuall

A partire dal 2014, la DG SANCO della Commissioneopea ha armonizzato la raccolta dei dati al dine
agevolare il lavoro di tutti i soggetti coinvolt iquesto settore. La soluzione tecnica adottateefdeela
trasmissione dei risultati dei controlli ufficiataccolti negli Stati membri attraverso la compiterg di un



218 Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015

ALLEGATOD alla Dgrn. 391del 31 marzo 2015 pag. 7/18

modello di rendicontazione preformato, predispattiia stessa DG SANCO, da inoltrare annualmenge all
Commissione europea.

Nelle more della realizzazione di un sistema céimg@o e informatizzato di raccolta dati, per cemtire la
rendicontazione dei risultati nazionali alla Consiose europea con le informazioni obbligatorie igste, i
dati delle attivita analitiche di controllo sul iéorio dovranno essere trasmessi al Ministeroad8alute
utilizzando il formato Excel di rendicontazione papsentato nella Scheda 7

Per i diversi campi obbligatori il formato ripor&denchi a tendina di scelta rapida delle informaizie/o
campi liberi nel caso di informazioni non elenc&er le matrici alimentari I'’elenco riporta gli mkenti che
meglio si prestano ad essere analizzati coi metadlitici attualmente disponibili.

Il modello di rendicontazione deve essere compilatogni sua parte dal Laboratorio che ha effettuat
analisi e trasmesso, entro Febbraio dell’'anno ssbee a quello del controllo, alla Regione di riffieento.

La Regione provvede a validare i risultati regioeahtrasmetterli al Ministero, DGISAN, entro il mese
di Marzo dell’'anno successivo a quello a cui si riferiscodati.

Gli USMAF utilizzano per la raccolta e la trasmisg dei dati I'applicativo NSIS-USMAF. | PIF
inseriscono i dati sui controlli effettuati nel ®ima informativo comunitario TRACES e trasmettoald t
informazioni anche all'ufficio VIII-DGSAF.

Il Ministero raccoglie i dati regionali e li elatzoa livello nazionale, in collaborazione con I'l88 CRNR.
Sulla base dei dati ricevuti, il Ministero redigm wapporto annuale sugli esiti nazionali conseguiti
comprendente anche una valutazione complessivasdétati ottenuti ed eventuali indicazioni corredt ai
fini di una razionalizzazione dei controlli per ghni successivi.

Detto rapporto viene inserito nella relazione ammuel Piano di controllo nazionale pluriennale (PN
inviato alla Commissione europea entro Giugno di egno e pubblicato sul sito ufficiale del Minisie

Normativa di settore
DLgs 30 gennaio 2001, n. 9&J n. 79 del 4 aprile 2001 — Supplemento Ordinarid?.
Elenco degli impianti autorizzati per il trattamentlegli alimenti e dei loro ingredienti con
radiazioni ionizzanti negli Stati membGUUE C 20 del 25.1.20)2
Decisione della Commissione del 23 ottobre 2002.re.,sche adotta ¢lenco degli impianti
riconosciuti per il trattamento degli alimenti cadiazioni ionizzanti nei Paesi tel@U L 287 del
25.10.2002
Elenco delle autorizzazioni degli Stati membri tiekagli alimenti e ai loro ingredienti che posson
essere trattati con radiazioni ionizza@UUE C 283 del 24.11.2009

REFERENTI

Ministero della Salute

Viale G. Ribotta, 5 - 00144 Roma

> Direzione Generale per I'lgiene e la Sicurezzaid&lghenti e la Nutrizione - Ufficio VI
- Dott.ssa Elvira Ceceree-cecere@sanita.itTel. 06 59946566
- Dott. Gerardo Califanog.califano@sanita.itTel. 06 59943946

» Direzione Generale della Sanita Animale e dei Fariaterinari - Ufficio VIII
- Dott. Giuseppe Attanzio g-.attanzio@sanita.i Tel. 06 59946131

Istituto Superiore di Sanita
Viale Regina Elena, 299 - 00161 Roma
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» Dipartimento di Sanita Pubblica Veterinaria e diusezza Alimentare - Reparto di Dietetica
- Dott.ssa Concetta Bonigliecencetta.boniglia@iss-it Tel. 06 49902408

» Dipartimento di Tecnologie e salute - Repart®@dsimetria delle radiazioni e difetti radioindotti
- Dott.ssa Emanuela Bortoliremanuela.bortolin@iss-ifTel. 06 49903634

Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Pugliae della Basilicata
Via Manfredonia, 20 - 71100 Foggia
» Centro di Referenza Nazionale per la Ricerca d@didioattivita
- Dott. A. Eugenio Chiaravalleizsfgchimica@tiscali.itTel. 0881 786345/372
- Dott. Michele Mangiacotti michelemangiacotti@libero-ifTel. 0881 786345/372

Link utili
Link DG SANCO sull'irraggiamento degli alimenti:
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/irradiatiodex_en.htm

Link DATABASE autorizzazioni al trattamento:
http://nucleus.iaea.org/ifa/foodAuthorisationDispispx

Link DATABASE Impianti per I'irraggiamento:
http://nucleus.iaea.orgf/fitf/FacilityDisplay.aspx

Link MINISTERO DELLA SALUTE sugli alimenti irraggiti
http://www.salute.gov.it/portale/temi/p2_6.jsp?lirscritaliano&id=1166&area=sicurezzaAlimentare&menu
=microbiologica.
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Ripartizione delle matrici di origine animale da ca
SVet delle AULSS del Veneto

Categoria
Alimentare/Alimento

Molluschi (Cefalopodi
e/o Molluschi bivalvi)

Cosce di Rana

Crostacei

Pesci

Pollame

Descrizione Alimento

Vongole, cozze e ostriche
con guscio, seppie, calamari
e polipi (polpi)
possibilmente interi (0 non
eviscerati 0 con becco o con

0SS0)

Cioce di Rana (con ossa)

Gamberi, Gamberetti e
Scampi hon eviscerati

Pesci con lisca (Merluzzi e/o
Sgombri e/o Tonni)

Pollame (con ossa)

Totale

mpionare (14 campioni) per i

Ripartizione % e numerica dei
campioni(*)

24% - 3 Campioni 12 — 14 - 19

24% - 3 Camp ioni 16 —17 - 20

20% - 3 Campioni 9 - 10 — 18

20% - 3 Campioni 3—-7 - 13

12% - 2 Campioni 1 — 22

100% - 14 Campioni
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Scheda 3b

(*): Ripartizione dei campioni calcolata in base al  la quantita importata, al rischio di
non conformita, al rischio di irraggiamento nei Pae si Terzi e nella UE

Ripartizione delle matrici di origine non animale d a campionare per SIAN delle AULSS del
Veneto

Categoria

Descrizione Alimento Ripartizione % e numerica
Alimentare/Alimento

dei campioni(*)

Ingredienti di origine

vegetale per la Estratti vegetali, parti di piante o Co e
produzione di (foglie, radici, ecc) 18% - 3 Campioni 2 -5 -8
integratori alimentari
Cereali in grani Mais, Frumento, Riso 15% - 2 Campioni 17 - 21
Funghi essiccati 13% - 2 Campioni 7 — 12
Erbe e Spezie 12% - 2 Campioni 4 — 20
Legumi secchi 12% - 2 Campioni5 -1

Pistacchi, noci, arachidi, nocciole,

Frutta a guscio
castagne, mandorle

10 % - 1 Campione 15
Frutta secca Fichi, uvetta

Fragole, mirtilli, ribes, more, papaya,

Frutta fresca
avocado, mango

10 % - 1 Campione

Aglio e/o_ Patate e/o Aglio e/o Patate e/_o Cipolle con 10% - 1 Campione 6
Cipolle buccia

TOTALE 100% - 14 Campioni
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Scheda 4 a
Elenco dei paesi terzi autorizzati all'uso di radia  zioni ionizzanti nei prodotti alimentari di
origine animale da campionare
Pesci, molluschi, crostacei Cosce di rana Pollame
Algeria Algeria Algeria
Arabia Saudita Arabia Saudita Brasile
Bangladesh Bangladesh Cile
Brasile Brasile Cina
Cile Filippine Costa Rica
Costa Rica Ghana Federazione Russa
Cuba India Filippine
Filippine Indonesia Ghana
Ghana Messico India
India Paraguay Israele
Indonesia Peru Libia
Messico Siria Messico
Paraguay Sudafrica Paraguay
Peru Turchia Peru
Sudafrica Vietnam Siria
Siria Zambia USA
USA Sudafrica
Tailandia Tailandia
Turchia Turchia
Vietnam Ucraina
Vietnam
Zambia
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Scheda 4b
Elenco dei Paesi Terzi autorizzati all'uso di radia  zioni ionizzanti nei prodotti alimentari di
origine non animale da campionare
Aglio, Cereali Erbe e Frutta Frutta Funghi Legumi Ingredienti
Patate, Spezie Fresca Secca Essiccati di origine
Cipolle vegetale
per la
produzione
di
integratori
alimentari
Argentina | Arabia Argentina Argentina Argentina Turchia Cina Algeria
Saudita
Brasile Argentina Bangladesh | Australia Cina India Australia
Cina Australia Brasile Bangladesh India Tunisia Bangladesh
Egitto Bangladesh Canada Brasile Indonesia Brasile
Ghana Brasile Cile Cile Tailandia Canada
India Canada Cina Cina Tunisia Cile
Israele Cina Sud Corea Costa Rica Cina
Messico Fed. Russa Egitto Cuba Sud Corea
Tunisia India Fed. Russa Filippine Filippine
Turchia Indonesia Filippine Ghana India
Uruguay Messico Ghana India Israele
Paraguay India Israele Messico
Peru Indonesia Messico Nuova
Zelanda
USA Iran Peru Peru
Tailandia Israele Sudafrica USA
Ucraina Libano Tailandia Sudafrica
Vietham Messico Vietnam Tailandia
Paraguay Turchia
Peru
Siria
Ghana
USA
Sudafrica
Svizzera
Tailandia
Tunisia
Turchia
Ucraina
Vietnam
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Scheda 4 c
Elenco dei Paesi UE di cui € noto l'uso di radiazio  ni ionizzanti nei prodotti alimentari di
origine animale da campionare
Pesci, molluschi, crostacei Cosce di rana Pollame
Belgio Belgio Belgio
Croazia Croazia Francia
Francia Francia Paesi Bassi
Paesi Bassi Paesi Bassi Regno Unito
Regno Unito Rep. Ceca Rep. Ceca
Rep. Ceca
Elenco dei Paesi UE di cui & noto I'uso di radiazio  ni ionizzanti nei prodotti alimentari di
origine non animale da campionare
Aglio, Cereali Erbe e Frutta Frutta Funghi Legumi Ingredienti
Patate, Spezie Fresca Secca Essiccati di origine
Cipolle vegetale per
la
produzione
di
integratori
alimentari
Belgio Paesi Paesi Belgio
Bassi Bassi
Estonia Rep. Rep. Estonia
Ceca Ceca
Francia Francia
Germania Germania
Paesi Paesi Bassi
Bassi
Polonia Polonia
Rep. Rep. Ceca
Ceca
Romania Romania
Spagna Spagna
Ungheria Ungheria
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Aggiornato ad ottobre 2014

Elenco dei laboratori e dei metodi di prova accredi

391del 31 marzo 2015
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tati per I'identificazione degli alimenti

irradiati
LABORATORIO METODO MATRICI
IZS SICILIA EN 1786 - EPR Alimenti contenenti ossa: carne e pesce
(Palermo) EN 13784 — DNA comet  Vari tipi di carne, semi, frutta secca e spezie
EN 1787 — EPR Qgglciekr;i contenenti cellulosa: pistacchio,
IZS LAZIO E EN 13751 - PSL Erbe e spezie

TOSCANA (Roma

IZS SARDEGNA
(Sassari)

IZS PUGLIA E
BASILICATA

(Foggia)

1ZS MARCHE E
UMBRIA (Perugia)

1ZS LOMBARDIA E
EMILIA ROMAGNA
(Brescija)

ASL MILANO

EN 1786 - EPR

EN 1787 - EPR
EN 1786 - EPR
EN 1787 - EPR

EN 13708 - EPR

EN 1788 - TL

EN 13751 - PSL
EN 13784 - DNA comet

EN 1785 - GC/MS
EN 13784 - DNA comet

EN 1785 - GC/MS

EN 13751 - PSL

Alimenti contenenti ossa: carne e pesce

Alimenti contenenti cellulosa:frutta e spezie
Alimenti contenenti ossa: carne e pesce
Alimenti contenenti cellulosa:frutta e spezie

Alimenti contenenti zuccheri: frutta secca
contenente zucchero cristallino

Erbe e spezie, gamberi, molluschi, crostacei,
frutta fresca e secca, vegetali (incluse patate),
estratti vegetali

Erbe e spezie, condimenti, molluschi e
crostacei

Tessuti animali e vegetali

Alimenti contenenti grasso: carni di bovino,
suino e pollo

Tessuto muscolare di pollo, maiale e bovino

Alimenti contenti grasso: carne, pesce, uova

Erbe e spezie
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Scheda 6b

Matrici alimentari e relativi metodi di analisi

Categoria

. . Descrizione alimento Metodi
alimentare/alimento

Vongole, cozze e ostriche con guscio, calamari | EN 13751 S
e polpi possibilmente interi o0 non eviscerati o EN 1788 C

Molluschi (Cefalopodi e/o con becco o con 0sso
Molluschi bivalvi) EN 13751 S
Seppie con 0sso EN 1788 C
EN 1786 C
Cosce di rana Cosce di rana (con ossa) EN 1786 c
EN 13751 S
Crostacei Gamberi, gamberetti e scampi non eviscerati EN 1788 C
Pesci Pesci con lisca EN 1786 S
Pollame Pollame con ossa EN 1786 ¢
EN 1785 C

S = metodo di screening C = metodo di conferma
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Scheda 6b (continua)

Categoria

. . Descrizione alimento Metodi
alimentare/alimento

EN 13751
Aglio e/o Patate e/o Cipolle Aglio e/o Patate e/o Cipolle con buccia EN 1788
EN 13784
EN 13751
Cereali in grani Mais, frumento, riso EN 1788
EN 1787
EN 13751
EN 1788
EN 1787
EN 13784
EN 13751
Fragole, mirtilli, ribes, more, papaya, avocado, EN 1788
mango EN 1787
EN 13784
EN 13751
Pistacchi, noci, arachidi, nocciole, castagne, EN 1788
mandorle EN 1787
EN 13784

EN 1788
EN 13708

EN 13751
Funghi essiccati EN 1788
EN 1787
EN 13751
Legumi EN 1788
EN 13784

EN 13751
Ingredienti di origine EN 1788
vegetale per la produzione di EN 1787

integratori alimentari T EN1788  C
Estratti vegetali

Erbe e Spezie

Frutta fresca

Frutta a guscio

Frutta secca Fichi, uvetta

Piante e parti di piante (foglie, radici, semi, frutti,
ecc.)

QOO VOLOOL OO LOOLLOOLLOOLOOOLOLVLOW!

O

S = metodo di screening

C = metodo di conferma

C*= metodo da intendersi di conferma solo nel caso di risultato analitico positivo, altrimenti necessita
di un altro metodo
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Scheda 6¢
CONSIDERAZIONI SUI METODI E LORO APPLICABILITA’

EN 1786 -EPR (risonanza di spin elettronico dell'idrossiajit) - C
Matrici: cosce di rana, carne con 0ssa, pesciison.|
Metodo di conferma, non presenta problemi di apglane ed interpretazione dei risultati nei limiti
della sensibilita strumentale.

EN 1785 -GC/MS (gascromatografia/spettrometria di massa}
Matrici: pollame.
Metodo di conferma. Problemi/limiti derivanti dati@antita e qualita dei grassi estratti.

EN 1788 -TL (termoluminescenza) C
Matrici: erbe e spezie, molluschi, crostacei, &utirtaggi(inclusiaglio, cipolle, patate), cereali,
funghi secchi, materie prime di origine vegetalelpgroduzione di integratori alimentari (inclusi
gli estratti vegetali).
Metodo di conferma. Problemi/limiti derivanti dati@antita e qualita dei silicati raccolti.

EN 1787 -EPR (risonanza di spin elettronico della cellulosa)C*
Matrici: frutta con guscio (pistacchi, noci, nodeio...), frutti di bosco, erbe e spezie, funghi $ecc
cereali.
Limiti: contenuto di cellulosa e stato di conseiwaz (umidita). Il risultato analitico € valido sade
la risposta € positiva e, in questo caso, nonediconferma.

EN 13708 -EPR (risonanza di spin elettronico degli zuccher)C*
Matrici: frutta secca (fichi, uvetta).
Limiti derivanti dal contenuto di zuccheri in formastallina. Il risultato analitico € valido saode la
risposta € positiva €, in questo caso, non richoeddéerma.

EN 13751 PSL (luminescenza fotostimolata) S
Matrici: erbe e spezie, molluschi, crostacei, &utirtaggi(inclusiaglio, cipolle, patate), cereflitta
secca e con guscio, funghi secchi, materie prinmgidine vegetale per la produzione di integratori
alimentari (esclusi gli estratti vegetali).
Metodo di screening. Limiti: quantita e qualita diicati presenti nella matrici.

EN 13784 -DNA comet S
Matrici: tessuti animali e vegetali (pollo, pessmi, frutta secca, frutta fresca, legumi, spexadate
e cipolle).
Metodo di screening. Limiti: condizioni di conseri@e del prodotto.

S =metodo di screening

C =metodo di conferma

C* =metodo da intendersi di conferma solo nel casasdiliato analitico positivo, altrimenti necessitauh
altro metodo
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Scheda 7

Formato rendicontazione risultati regionali/provinciali

Descrizione matrice
Tl Anno di Anno di | Laboratorio di alimentare Descrizione matrice alimentare
Eontrollg campionamento analisi analisi alimentare (" (se nonin elenco nel

analizzata
campo precedente) () (4

Autorita Categoria

{1} Descrivere lalmento in modo pid deffagliato possbile. (2) Da compilare solo nel caso di campione non conforme.

Motivo della non

Esito analitico | Esito analitico|  Motivo della conformita
(conferma) finale non conformita @ | (senonin elenco nel

campo precedente) @1

Motivo della non
effettuazione dei
controlli ¥

Metodo CEN Esito Metodo CEN
utilizzato analitico utilizzato
(screening) | (screening) | (conferma)

{3) Da compilare solo se non sono stali effettuati cortrolli (4) Da compilare solo se si scrive "altro” nel campo che precede.
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PIANO REGIONALE DI CONTROLLO UFFICIALE DEGLI ADDITI VI ALIMENTARI
TAL QUALI E NEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANNI 2015- 2018

ANNUALITA’ 2015

1. Definizioni e acronimi

Di seguito vengono riportate le definizioni di calla normativa specifica vigente in materia di sisdi
alimentari.

1.1 Definizioni

Additivo alimentare: qualsiasi sostanza abitualmente non consumata abmento in sé e non utilizzata
come ingrediente caratteristico di alimenti, cosemza valore nutritivo, la cui aggiunta intenzienad
alimenti per uno scopo tecnologico nella fabbricag nella trasformazione, nella preparazione, nel
trattamento, nellimballaggio, nel trasporto o nedgazzinaggio degli stessi, abbia 0 possa presumeibie
avere per effetto che la sostanza o i suoi sottitiodiventino, direttamente o indirettamente, pomenti
di tali alimenti
Alimento a ridotto contenuto calorico: un alimento con contenuto calorico ridotto di almeh 30%
rispetto all’alimento originario o a un prodottcadwgo.
Alimento non trasformato: un alimento che non ha subito un trattamento ch@aabeterminato un
mutamento sostanziale del suo stato iniziale; atquéguardo, le seguenti operazioni non sono deanate
come determinanti un mutamento sostanziale: divésicseparazione, scissione, disossamento, trifatura
scuoiatura, sbucciatura, pelatura, frantumazioaglia, pulitura, sfilettatura, surgelazione, comlgéne,
refrigerazione, macinatura, sgusciatura, imballaggilisimballaggio.
Alimento senza zuccheri aggiunti un alimento che

e senza aggiunta di monosaccaridi o disaccaridi;

e senza aggiunta di prodotti contenenti monosaccaridisaccaridi utilizzati per le loro proprieta

dolcificanti.

Categoria di alimenti: una delle categorie individuate nell'allegato, Paid del regolamento UE
n.1129/2011 i cui AA consentiti sono elencati neflesso allegato, Parte E.
Categoria funzionale: una delle categorie definite nell’allegato | (defolamento quadro) in base alla
funzione tecnologica che I'additivo alimentare eg&arnel prodotto alimentare.
Coadiuvante tecnologicamgni sostanza che:
e non é consumata come un alimento in sé;
« ¢ intenzionalmente utilizzata nella trasformazidnenaterie prime, alimenti o loro ingredienti, per
esercitare una determinata funzione tecnologida t@lorazione o nella trasformazione; e
e puo dar luogo alla presenza, non intenzionale mrEdamente inevitabile, di residui di tale sostanza
o di suoi derivati nel prodotto finito, a condizeohe questi residui non costituiscano un risckio p
la salute e non abbiano effetti tecnologici suldotto finito.
Dose giornaliera accettabile(DGA) € la quantita di una sostanza che le pergmssono consumare
quotidianamente nell'arco della vita senza risgiprazzabili per la salute ed & in genere espresswiper
kg di peso corporeo al giorno (mg/kg di peso caepfitie). La DGA pud essere valida per un additivo
specifico o per un gruppo di additivi aventi pregéi simili
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Edulcoranti da tavola: le preparazioni di edulcoranti autorizzati, chegoo® contenere altri additivi e/o
ingredienti alimentari e che sono destinati a essemduti ai consumatori finali come sostituto degl
zuccheri

Quantum satis: non e specificato una quantitd numerica massimae esdstanze sono utilizzate
conformemente alle buone pratiche di fabbricazidnequantita non superiori a quella necessaria per
ottenere I'effetto desiderato e a condizione at@nsumatori non siano indotti in errore.

1.2 Acronimi

AA: Additivi alimentari

AC: Autorita Competenti

ACCREDIA: Ente italiano di accreditamento

ARPA: Agenzia Regionale per la Protezione dell'ambiente

ARPAYV : AgenziaRegionale per la Prevenzione e la Protezione dalbiente del Veneto
ASL: Aziende Sanitarie Locali

AULSS : Aziende Unita Locali Socio Sanitarie (in Veneto)

CE: Comunita europea

DGA: dose giornaliera accettabile

DG SANCO: Direzione Generale della salute e della tutelacdesumatore della Commissione Europea
DGISAN: Direzione Generale per I'igiene e la sicurezzgliddimenti e la nutrizione
EFSA: European Foo&ecurity Agency

FVO: Ufficio Veterinario e degli Alimenti della DG SANCO

ISS: Istituto Superiore di Sanita

1ZZSS: Istituti Zooprofilattici Sperimentali

IZS PB: Istituto Zooprofilattico Sperimentarle della Piagé della Basilicata

IZS VE: Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie

Ministero: Ministero della Salute

NAS: Nuclei Antisofistificazioni del Comando dei Canaileri per la Tutela della Salute
PIF: Posti di Ispezione frontaliera

PR: Piano Regionale

PNI: Piano nazionale integrato

SVSA: Sezione Veterinaria e Sicurezza Alimentare

UE: Unione europea

USMAF: Uffici di Sanita Marittima, Aerea e di Frontiera

UVAC: Uffici veterinari per gli adempimenti comunitari

2. Introduzione

Come € noto, in base all'articolo 3 del Reg. (CEB82/2004, i controlli ufficiali devono essere g
periodicamente, in base ad una valutazione ddiirescon frequenza appropriata. Gli stessi contdelono
essere esequiti in qualsiasi fase della filierpmiduzione e trasformazione degli alimenti, nonshée
esportazioni dall'Unione, sulle importazioni nefiidne e sui prodotti alimentari ivi compresi glidatili
alimentari immessi sul mercato UE.

A tal fine € stato predisposto il Piano nazionaleantrollo ufficiale degli “additivi alimentari"frutto della
collaborazione fra il Ministero, I'lSS e le Autaitegionali e provinciali e parte integrante ddl.P

Tale Piano nazionale riguarda il controllo degliliigi alimentari come tali ed il loro impiego neéglimenti
ed ha lo scopo di programmare e coordinare leitattolte sia alla verifica della conformita allarmativa,
sia alla valutazione dell’esposizione del consumestgli stessi additivi.

In considerazione del fatto che gli AA finora aideati sono, attualmente, circa 400 si & ritenoassario
procedere alla definizione di criteri per l'individzione degli AA da includere nel Piano nazionsdeso.
Tali criteri tengono conto delle attivitd di stude valutazione effettuate in ambito comunitario ied
particolare la “Relazione della commissione Sukllvdi assunzione degli additivi alimentari nelllibne
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europea (2001)” e la Relazione della CommissiondPatlamento europeo e al Consiglio riguardante i
progressi nella la rivalutazione degli additivi alentari” (2007).

Il Piano nazionale ha anche I'obiettivo di migliceal flusso di informazioni dalle Regioni/PA allt&orita
centrale consentendo, per il prossimo quadrienmajesame dei dati ottenuti ed un eventuale adatito
delle attivita di controllo. In particolare, il Ria nazionale & indirizzato alle Autorita Sanitarie
territorialmente competenti con la finalitd di iodie loro criteri uniformi per la programmaziondlele
attivitd dei controlli sia presso i produttori/ceafonatori/depositi di AA che presso gli utilizzatdegli
stessi.

Infatti, per lI'applicazione dei Reg@.E) n. 882/2004 e n. 852/2004 in materia di siazaealimentare, le
autoritd competenti sono il Ministero, le Regio#/B le ASL (AULSS in Veneto) cosi come indicato dal
DLgs 193/2007.

3. Normativa

La normativa di riferimento del settore additivinaéntari & rappresentata principalmente dalle sague
disposizioni:

Reg. CE n.1333/2008 o regolamento quadro
Reg. UE n.1129/2011

Reg. UE n.1130/2011

Reg. UE n.231/2012

e N S

Il primo provvedimento che ha riunito tutte le prdenti disposizioni specifiche (direttiva 94/35/G&gli
edulcoranti, direttiva 94/36 sui coloranti e dirett95/2/CE sugli additivi vari), stabilisce il pdipio degli
elenchi comunitari degli additivi alimentari consénle relative condizioni d’'uso negli alimentile norme
riguardanti I'etichettatura degli stessi additiviasqndo sono commercializzati come tali.

Infatti il Reg. (CE) n.1333/2008 prescrive che aolb gli AA inclusi nell’elenco comunitario possoessere
immessi sul mercato in quanto tali e utilizzati lhafimenti alle condizioni d'impiego ivi stabilite

Prima di essere inclusi nell’elenco comunitarioAf, secondo una procedura comunitaria di autorizree
applicabile anche agli enzimi ed aromi, devono resssttoposti alla valutazione del rischio da parte
dell’Autorita europea per la sicurezza aliment&yaesta procedura € descritta nel R&f) n. 1331/2008 e
successivamente dettagliata con le disposiziooudal Reg. (UE) n. 234/2011 ove sono stati preicishati
specifici necessari per la valutazione del risclggli AA.

Un AA puo essere autorizzato soltanto se non pooklgmi di sicurezza per la salute dei consumasari,
esiste una necessita tecnica che non pud essemisfattd con altri mezzi economicamente e
tecnologicamente praticabili e se il suo impiega m@luce in errore i consumatori.

Tali additivi, una volta valutati, vengono inclusélla lista comunitaria e devono rispettare le nodi
d’'uso ivi fissate: livelli massimi d’uso, espressimg/kg o litro, le categorie di alimenti ove saransentiti e

le eventuali restrizioni riportate nella lista si@s

Gli AA devono essere conformi alle specifiche fissda provvedimenti comunitari adottati ad hoc [Reg
(UE) n.231/2012 e successive modifiche] che consenti identificare gli stessi additivi, e ne pssio i
criteri accettabili di purezza per quanto riguamgentuali sostanze indesiderabili legate al pracess
produttivo.

I Reg. (CE) n. 1333/2008 oltre agli obblighi geslerdi etichettatura degli AA previsti dalla dinet
2000/13/CE che consentano la loro identificaziaenéminazione, numero E, lotto, produttore, edis3a
disposizioni particolari per quanto riguarda |'étittatura degli AA non destinati alla vendita ansomatori
finali (artt 21 e 22) e I'etichettatura degli AAstmati alla vendita ai consumatori finali (art.23)

Lo stesso regolamento quadro prescrive solo pemaladditivi, qualora utilizzati nella produzione d
alimenti, ulteriori indicazioni da riportare suliiehetta del prodotto alimentare destinato al comstore
finale (art.24 e allegato V).

Il secondo regolamento dell’UE, ovvero il Reg. 829/2011, istituisce I'elenco unico degli AA autzati

ad essere impiegati per uno scopo tecnologico feilaricazione, nella trasformazione, nella preparee,
nel trattamento, nellimballaggio, nel trasportoel magazzinaggio degli alimenti. Tale elenco atstrato
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sulla base delle categorie alimentari ove I'impiedggli additivi € consentito ed in pratica costug
I'allegato Il del regolamento quadro.

Il provvedimento di cui al precedente punto 3, owvé Reg.(UE) n. 1130/2011, costituisce viceversa
I'allegato Il del regolamento quadro e, di fatistjtuisce I'elenco degli additivi alimentari comgiéi negli
stessi additivi, negli enzimi e negli aromi alimemtnonché nei nutrienti

Infine il quarto provvedimento, ovvero il Reg. (UR) 231/2012, ha riunito in un unico atto legislatie
cosiddette specifiche ovvero i requisiti di purezb@ gli AA devono possedere per poter essere gapie
nel settore alimentare.

In considerazione dei continui aggiornamenti dedjiegati 11 e Il del Reg. (CE) n.1333/2008, a ségu
dell’evoluzione tecnologica e delle nuove valutarzidel’EFSA, sono disponibili sul sito web del Nitero
al seguente indirizzo:
http://www.salute.gov.it/portale/temi/p2_6.jsp?liregritaliano&id=1170&area=sicurezzaAlimentare&menu
=chimica

sia I'elenco delle disposizioni vigenti sia un eglhmento con la BANCA DATI della DGSANCO.

Tale BANCA che pu0 costituire un utile e rapidastento di informazione sugli AA autorizzati e subeo
condizioni di impiego é disponibile, al momentomsnoklla versione inglese, all’'indirizzo sotto ritaio:
https://webgate.ec.europa.eu/sanco foods/main/?sectFAD&auth=SANCAS

Una menzione a parte deve essere fatta per le silispui nazionali riguardanti l'autorizzazione alla
produzione, al deposito e alla commercializzazidegli AA tal quali e/o delle loro miscele.

Allo stato attuale, in base all’Accordo tra il Gowe, le Regioni/PA del 29 aprile 2010, le attiviia
produzione (inclusa la miscelazione ed il confeamento/riconfezionamento), commercializzazione e
deposito ai fini della commercializzazione di AAeckrano soggette al procedimento di autorizzaziboeai

al DPR 19 novembre 1997, n. 514, sono soggetmaagscimento.

Piu sotto sono riportati i riferimenti normativilaéivi alla legislazione vigente in materia di Adistinta in
guattro parti riguardanti la valutazione e I'aut@aezione comunitaria degli AA, l'autorizzazione ioazle
degli stabilimenti di produzione di additivi, lesgiosizioni riguardanti I'impiego degli stessi netlverse
categorie di prodotti alimentari ed infine i reqtiigli purezza che devono rispettare gli additier gpoter
essere impiegati negli alimenti.

4. Attuazione del Piano

L'attuazione del Piano nazionale per le parti elirmgbiti territoriali di rispettiva competenza #idata in
base alle norme vigenti:

. alle Regioni/PA per la programmazione e il coordieato delle attivita di vigilanza e
controllo sul territorio regionale di competenza,;

. alle ASL (AULSS in Veneto) per I'espletamento dedtévita di vigilanza e controllo;

. agli USMAF per le attivita di controllo sugli additalimentari e sui prodotti alimentari di
origine non animale presentati allimportazione;

. ai PIF per le attivita di controllo sugli additilimentari e sui prodotti alimentari di origine
animale di origine animale presentati all'importae.

. agli UVAC per le attivita di controllo sugli additialimentari e sui prodotti alimentari di
origine animale provenienti dall’'Unione europea.

. agli 11IZZSS, alle ARPA, alle ASL e agli altri labatiori designati dalle Autorita competenti
per il controllo ufficiale per I'effettuazione dellinalisi di laboratorio;

. allISS per la valutazione dell’esposizione aglidaidi alimentari della popolazione

italiana e per le revisioni di analisi sui campidnalimenti non conformi.

Nell'ambito del Piano nazionale non é stato atftdoun numero specifico di campioni ai NAS in quagti
stessi, nella duplice funzione di polizia giudiidae ispettori sanitari, operano nelle macroareéménti e
bevande" e "Sanita Pubblica", svolgendo i compito laffidati d'iniziativa, su richiesta del Ministro dei
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Reparti dell’Arma territoriale, oppure su delegdl’datorita Giudiziaria, nonché su denunce o segaaini
da parte dei cittadini.
Il presente PR ha validita quadriennale 2015 — 2618in particolare per I'annualita 2015.

5. Articolazione del Piano
5.1. Programmazione regionale

Ogni Regione/PA deve elaborare un PR di contrdfigiale sugli AA tal quali e sui prodotti alimerntave
questi sono utilizzati. Il PR in materia della Rag del Veneto, 2015 - 2018, annualitd 2015, tiene
considerazione le indicazioni riportate nel Pianaianale.

In linea con quanto previsto dal Piano nazionaldgione del Veneto individua nel Direttore del&zi®ne
Veterinaria e Sicurezza Alimentare il referente B&. Tale nominativo viene trasmesso al Ministero —
DGISAN ex Ufficio VI DGSAN.

La Regione del Veneto, in conformita a quanto @tevnel Piano nazionale designa 'ARPAV e I'lZSVe
come laboratori per I'esecuzione delle analisi clnpioni prelevati durante i controlli ufficiali diui al
presente PR, nel rispetto di quanto stabilito deitolo 12 del Reg. (CE) n. 882/2004.

Il presente Piano Regionale contiene le segudiatinrazioni minime:
» indicazione ed organizzazione delle attivita ditoolio;
* indicazione dei laboratori (ARPAV e 1ZSVe) deputati controllo ufficiale e relativi
referenti;
» indicazione del numero di campioni di additivi adintari tal quali;
» indicazione del numero di campioni di prodotti aimtari per la ricerca di AA.

Predisposto, il PR viene inviato, per opportunaossenza, al Ministero — DGISAN - ex Ufficio VI DGSA
e all'lSsS - Dipartimento sanita pubblica veteriaagisicurezza alimentare.

5.2 Criteri per l'individuazione degli AA e deglilinenti contenenti AA da includere nel Piano Regiale

| criteri di seguito riportati sono stati considénzell’elaborazione del Piano Regionale che coigecsia i
controlli degli AA tal quali nella fase della pradane/confezionamento/deposito e presso I'OSA,isia
controlli degli AA nei prodotti alimentari, cosi o classificati nel Reg. (UE)

n.1129/2011. In quest'ultimo caso la verifica dow@involgere prodotti alimentari che contengano AA
appartenenti ai tre macrogruppi: coloranti, edwdatired additivi vari.

A livello regionale si & poi tenuto conto delle @s&zioni pervenute dai laboratori designati in itoeagli
esiti analitici dei controlli svolti negli anni predenti e delle eventuali notifiche di allerta dienno
coinvolto gli AA.

5.2.1 AAtal quali

Il controllo degli AA prima dell'impiego nella pragione dei prodotti alimentari tiene conto dei sagu
aspetti:
« additivi prodotti/confezionati nella Regione/PA,;
» additivi utilizzati con maggiore frequenza pres$oQfSA presenti nel territorio (controllo dell’AA
come ingrediente presso I'azienda utilizzatrice);
e additivi il cui impiego & consentito in piu categodi alimenti o filiere alimentari.

5.2.2 Prodotti alimentari nei quali sono utilizzati AA.

Il controllo dei prodotti alimentari finalizzato lal verifica delle condizioni d’'impiego degli additi
alimentari tiene conto dei seguenti aspetti.
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- Prodotti alimentari nei quali sono utilizzati AArcain livello massimo stabilito
- Prodotti alimentari nei quali sono utilizzati AAcdnosciuti quali allergeni
- Prodotti alimentari destinati a fasce vulnerabilipdpolazione (es. alimenti per lattanti e prima
infanzia, alimenti per fini medici speciali).
- Prodotti alimentari che necessitano di specifichieestenze sanitarie in etichetta (es. aspartame,
polioli).
- Prodotti alimentari di particolare interesse prdigata livello territoriale (es. pesto, speck).
- Prodotti alimentari oggetto di allerta negli anrégedenti.
- Prodotti alimentari nei quali sono utilizzati AAT®@GA definita.
- Prodotti alimentari nei quali sono utilizzati AA taii assunzione giornaliera totale potrebbe risglta
superiore alla DGA per la popolazione generalgefde fasce vulnerabili di popolazione.
Al fine di individuare gli AA per i quali potrebbessere superata la DGA si pud fare riferimento alla
relazione della Commissione europea sui livellassunzione degli additivi alimentari nell’'Unionerepea
(2001) ed ai pareri del’lEFSA

5.3 Controllo analitico

Il controllo analitico degli AA tal quali & finalzato alla verifica della conformita a quanto préggcmel
Reg. UE n. 231/2012 sui requisiti di purezza specif sia nella fase della
produzione/deposito/confezionamento sia nella daskilizzo presso 'OSA.

Il controllo analitico degli AA negli alimenti nejuali trovano impiego ¢ finalizzato alla verifical d¢orretto
uso dell’AA (livello massimo e categoria di alimpr& all'individuazione di eventuali utilizzi illegi.

5.3.1 Controllo degli AA tal quali

Il controllo analitico riguarda la determinazioneaudo o piu dei seguenti parametri:
« allergeni eventualmente presenti anche nei supporti
¢ metalli pesanti
« parametri specifici dell’AA (es. ammonio, florura)uminio, carica batterica, solventi residui).

Di seguito si riportano alcuni AA che per il lordffdso impiego nell'industria alimentare, tenendanto
dell'attuale disponibilita di metodiche analitickemno di particolare interesse anche come possibit®lo
di contaminanti per cui devono essere inclusi r@l@regionale, come indicato nella tabella sdtiortata.

N. di riferimento Denominazione Categoria Parametro /Limite
funzionale
E 330 Acido citrico Acidificante Arsenica/non piu di 1 mg/kg

Piombo/on piu dello 0,5 mg/kg
Mercurio/ non piu di 1 mg/kg

E 300 Acido ascorbico Acidificante | Arsenica/non piu di 3 mg/kg
Piombo/on piu di 2 mg/kg
Mercurio/non piu di 1 mg/kg

E 420 Sorbitolo Polialcoli Nichel/lnon piu di 2 mg/kg (s
base anidra)

Arsenica/non piu di 3 mg/kg (s
base anidra)

Piomba/non piu di 1 mg/kg (s
base anidra)

E 100 Curcumina Colorante Arsenicc/non piu di 3 mg/kg
Piomba/non pit di 10 mg/kg
Mercurio/non piu di 1 mg/kg
Cadmio/non piu di 1 mg/kg
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E 440 Pectina Gelificante Arsenica/non piu di 3 mg/kg
Piomba/non piu di 2 mg/kg
Mercurio/non piu di 1 mg/kg
Cadmio/non piu di 1 mg/kg
E 414 Gomma d’acacia Gelificante Arsenica/non pit di 3 mg/kg
Piomba/non pit di 2 mg/kg
Mercurio/non pit di 1 mg/kg
Cadmio/non piu di 1 mg/kg
E 422 Glicerolo Stabilizzante | Arsenica/non piu di 3 mg/kg
Piomba/non piu di 2 mg/kg
Mercurio/non piu di 1 mg/kg
Cadmio/non piu di 1 mg/kg

5.3.2 Controllo dei prodotti alimentari che conteogo AA

Il controllo analitico riguarda la determinazioriaudo o piu AA nel prodotto alimentare per verifiea
- limpiego di AA non presenti nell’elenco comunitayi
- Ilimpiego di AA presenti nell’elenco comunitario maon consentiti nello
specifico prodotto alimentare di cui alle categodel regolamento UE
n.1129/2011;
- il livello massimo consentito di AA, laddove statoj
- la corretta dichiarazione in etichetta.
Di seguito si riportano alcuni AA ed alcune catégadi prodotti alimentari che per il loro significa
sanitario e la loro rilevanza da punto di vistant#ogico, tenendo conto dell’attuale disponibilia
metodiche analitiche, sono da includere prioritagate nel piano regionale.
Una descrizione piu dettagliata delle categorialidienti ove possono essere aggiunti gli additivhantari
e riportata nella linea guida, “Guidance documesgcdibing the food categories in Part E of Annetoll
Regulation (EC) No 1333/2008 on Food AdditiviSponibile sul sito web della DGSANCO e del Mieist
della salute e la consultazione della banca dit 8B&SANCO puo costituire un utile strumento.

N. di riferimento Denominazione Categoria alimentae

E 104 Giallo di chinolina 05: Prodotti di confetter
14.1: Bevande analcoliche
17: Integratori alimentari, quali
definiti nella direttiva 2002/46/CE,
tranne gli integratori alimentafi
destinati ai lattanti e ai bambini
nella prima infanzia

E110 Giallo tramonto FCF, giallp0O5: Prodotti di confetteria
arancio S 14.1: Bevande analcoliche
17: Integratori alimentari, quali
definiti nella direttiva 2002/46/CE,
tranne gli integratori alimentafi
destinati ai lattanti e ai bambini
nella prima infanzia

E120 Cocciniglia, acido carminico, varD8.2: Preparazioni di carni, quali
tipi di carminio definite dal regolamento (CH)
n.853/2004
E124 Ponceau 4R, rosso cocciniglia A 05: Prodottbdfetteria

14.1: Bevande analcoliche
17: Integratori alimentari, quali
definiti nella direttiva 2002/46/CH,
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tranne gli integratori alimentafi
destinati ai lattanti e ai bambini
nella prima infanzia

E200/E202/E203 Acido sorbico e suoi sali 04: Ortticoli
E210-E213 Acido benzoico e suoi sali 14.1: Bevaamtkcoliche
E220-E228 Anidride solforosa e suoi sali 04: Quticoli

8.2: preparazioni di carni qugli
definite dal regolamento (CE) n.
853/2004

8.3: prodotti a base di carne

09: Pesce e prodotti della pesca
14.2.2: Vino e altri prodotti, qua|
definiti dal regolamento (CH)
n.1234/2007, e bevande analoghe

analcoliche
E249-E252 Nitriti 08: Carne
Nitrati
E 338-452 Polifosfati 1.7: Formaggi e prodotti ase
8.3: prodotti a base di carne
9.1 e 9.2 pesce e prodotti della
pesca non trasformati e trasformati
E950 Acesulfame K 05: Prodotti di confetteria
14.1: Bevande analcoliche
E951 Aspartame 05: Prodotti di confetteria

11.4: Edulcoranti da tavola
14.1: Bevande analcoliche
E952 Ciclammati 05: Prodotti di confetteria
14.1: Bevande analcoliche

L'ISS, qualora necessario, fornira supporto nelb#m delle attivita di campionamento, di cui al DPR
327/1980, e dei metodi di analisi, di cui all’aft.del Reg. CE 882/2004.

5.4. Attivita di controllo ufficiale (ex vigilanza)

Allo stato attuale occorre sottolineare come i gahtfinora svolti sugli AA rientrino nell’ambitadelle
verifiche riguardanti I'igiene generale degli alintieper cui, in linea di massima, non sono oggettogni
Regione di un PR specifico e quindi mirato all'atamento della rispondenza alla legislazione nedagigli
AA.

Un PR specifico verifica I'adempimento delle prégoni della normativa vigente in materia di AA,
compreso 'accertamento del rispetto dei requiSipurezza e dell’etichettatura, che deve essel&rato
mediante controlli ripartiti in modo omogeneo srritorio.

I controlli dovranno essere effettuati attraversompionamenti, in tutte le fasi della produzionellade
trasformazione, della distribuzione degli AA talatjie nei prodotti alimentari ivi compresa I'imparione.
In particolare dovrebbero essere privilegiati itcolti degli AA sia sul luogo di produzione cheidipiego.

La distribuzione dei campioni da esaminare per &ggione/PA é riportata nella tabella piu sottowinero
di campioni ivi indicato deve essere inteso commiihero minimo di campioni da effettuarsi per ogmino,
salvo modifiche o integrazioni del Piano nazion#@acorché sia auspicabile un’attuazione immediath d
PR lattivita di controllo sui campioni di AA aliemtari tal quali sara obbligatoria a partire dalsselo anno
del Piano stesso. (anno 2016).

La ripartizione del numero di campioni nella tabelllegata € stata effettuata in base al numeabithinti di
ogni singola Regione/PA.
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Nell’lambito del PR di controllo, ogni Regione/PAvéeripartire, nel corso dell'anno, il numero di gaoni

sul territorio sia per gli AA tal quali che per egbria alimentare in modo da garantire la rapptasigita
degli alimenti maggiormente diffusi a livello naride.

Fermo restando che il numero minimo di campioniedessere comunque garantito, le Regioni/PA, qualora
necessario, possono variare, in funzione dellaropalta industriale, le matrici e il numero dingpioni.

5.4.1. Controlli degli AA all’ importazione

Il controllo degli AA tal quali e dei prodotti aliemti finalizzato alla verifica dell'impiego degliAstessi
allimportazione comprende controlli documentabntrolli d’identitd e controlli materiali, ove ri&ano i
campionamenti.

a) | controlli_documentali consistono nella vedficdella conformita alla normativa vigente della
documentazione relativa agli AA tal quali ed aglimenti ove gli AA sono utilizzati, nonché alle
disposizioni riguardanti I'etichettatura ed in peotare agli articoli 22-24 del Reg. (CE) n.1333J8Ce del
Reg. (UE) n.380/2012.

b) | controlli d'identita consistono nella verificanediante ispezione visiva, della concordanzadesatificati

e altri documenti di accompagnamento della padita partita stessa, nonché alla verifica dei temat
organolettici di cui al Reg. (UE) n.231/2012.

c) | controlli materiali devono comprendere ancheérifica della normativa vigente in materia djuisiti

di purezza degli AA.

Le attivita di controllo degli alimenti presentatl'importazione sono effettuate dai PIF, USMAFWEWJAC
secondo le disposizioni vigenti ed i compiti assdgdalle rispettive competenti Direzioni generdtier
guanto riguarda i criteri da adottare per l'indivédione degli AA e degli alimenti contenenti AA da
controllare vale quanto riportato al punto 5.2.

5.4.2. Risultati analitici ed interpretazione degsiti

Le analisi sui campioni di AA tal quali e di protdaalimentari sono effettuate dai laboratori ARPAY/,
dell'lZS VE, designati dalla Regione del veneto ppepntrollo ufficiale e, come gia indicato nelmgo 5.3.2,
I'ISS fornira il proprio supporto tecnico a detibloratori.

In considerazione del fatto che su uno stesso arapidi alimento possono essere effettuate piu
determinazioni analitiche di additivi alimentargrme nel caso ad esempio della verifica contemparane
coloranti ed edulcoranti, I'|SS provvedera a disiife, qualora necessario, i metodi multielemerntarmati
oppure, se non disponibili, quelli validati.

Per I'aggiornamento di disponibilita di laboratenn metodi accreditati si suggerisce la consultezidel
sito web di Accrediaww.accredia.it.

5.5. Trasmissione risultati dei controlli

Al fine di assicurare il corretto coordinamentol@edttivitd di ispezione e controllo da parte dalitorita
centrale e la successiva programmazione degliviemgr per gli anni successivi, | Regione del Veneto
SVSA, predisporra una relazione annuale riguardémtattivitd svolte in attuazione del presente Bjan
precisando le categorie alimentari secondo la ifieaszione di cui al Reg. (UE) n.1129/2011. Nell'bito
della suddetta relazione potranno venire indicatovvedimenti adottati in caso di non conformit&ahte le
verifiche o0 a seguito del controllo analitico.

Tale relazione sara inviata al Ministero — DGISABKX-Uff. VI DGSAN e all'lSS.

A regime i dati relativi alle attivita di controllo del psente PR devono essere trasmessi, entro il 31 igenna
dell’'anno successivo, utilizzando il Nuovo Sisteim@rmativo Sanitario NSIS.

In via transitoria nel primo anno di attuazione del piano i dati dehtrollo analitico saranno inviati,
attraverso la compilazione delle schede piu sottoparte dei Laboratori di ARPAV e IZS VE, alla SVS
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della Regione del Veneto per consentire la valoiaidel dato, al Ministero ed all'lSS, entro il medi
febbraio dell’anno successivo.

L'ISS provvedera ad analizzare ed inviare I'elakimae dei dati al Ministero entro il 30 marzo aldidi
consentire alla DGISAN di redigere il rapporto famala pubblicare e inserire nel PNI, entro il mese
giugno.

Di seguito si elencano i recapiti dei referenti pattuazione del presente PR presso I'ISS e prélsso
Ministero.

Ministero della salute:

- Dr.ssa Elvira Ceceree-cecere@sanita.it

Tel. 0659946566

- Dr.ssa Marinella Collautom.collauto@sanita. it
Tel. 0659946617

Istituto Superiore di sanita
- Dott. Paolo Stacchini paolo.stacchini@iss.it
- Dr.ssa llaria Altieri {laria.altieri@iss.it

NORMATIVA ADDITIVI ALIMENTARI

Disposizioni riguardanti la valutazione e l'autorizazione comunitaria

Regolamento (CE) n. 1331/2008lel Parlamento europeo e del Consiglio del 16 dicenR008 che
istituisce una procedura uniforme di autorizzazipee gli additivi, gli enzimi e gli aromi alimentgG.U.
U. E. serie L 354 del 31.12.2008)

Regolamento (UE) n. 234/201Hella Commissione del 10 marzo 2011 che attuagbleamento (CE)
n.1331/2008 del Parlamento europeo e del Consigkoistituisce una procedura uniforme di autorizree
per gli additivi, gli enzimi e gli aromi alimentgi@.U.U. E. serie L 64 dell’11.03.2011)

Disposizioni riguardanti I'autorizzazione alla produzione, al deposito e alla commercializzazione
Accordo 29 aprile 2010 Accordo tra il Governo, le Regioni e le Provincecsome relativo dLinee guida
applicative del Regolamento n. 852/2004/CE deldPeehto europeo e del Consiglio sull'igiene dei pttd
alimentari” Rep. Atti n.59 /CSR (G.U. n. 121 del@%2010)

Decreto 5 febbraio 1999 Fissazione dei requisiti igienico-sanitari chea® possedere gli stabilimenti di
produzione, di commercializzazione e di depositglidedditivi alimentari e degli aromi. (G.U. n. &l
17.04.1999)

Decreto del Presidente della Repubblica 19 novembiE97, n. 514 Regolamento recante disciplina del
procedimento di autorizzazione alla produzione, mentializzazione e deposito di additivi, a norma
dell'articolo 20, comma 8 della legge 15 marzo 199F9. (G.U. n. 60 del 13.03.1998)

Disposizioni relative all'impiego

Regolamento (UE) n. 1093/201della Commissionéel 16 ottobre 2014 che modifica e corregge I'alleg
Il del regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamentmpeo e del Consiglio per quanto riguarda l'diso
determinati coloranti in formaggi stagionati aroireti (G.U.U.E. L 299 del 17.10.2014)

Regolamento (UE) n. 1092/201della Commissionalel 16 ottobre 2014 che modifica l'allegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrepdel Consiglio per quanto riguarda I'impiegoldeg
edulcoranti in alcune creme da spalmare a basetti f ortaggi (G.U.U.E. L 299 del 17.10.2014)
Regolamento (UE) n. 1084/2014della Commissionalel 15 ottobre 2014 che modifica l'allegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto riguarda I'impiego dei
difosfati (E450) come agenti lievitanti r regolatdr acidita negli impasti lievitanti pronti (G.U.B. L 298
del 16.10.2014)
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Regolamento (UE) n. 969/2014lella Commissione del 12 settembre 2014 che medifadlegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrapedel Consiglio per quanto riguarda l'uso di
ascorbato di calcio (E 302) e alginato di sodio4(R) in taluni ortofrutticoli non trasformati (GU.E. L
272 del 13.09.2014)

Regolamento (UE) n. 966/2014lella Commissione del 12 settembre 2014 che medifadlegato del
regolamento (UE) n. 231/2012 che stabilisce leifipke degli additivi alimentari elencati negli edjati Il e

lll del regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlaroeatiropeo e del Consiglio per quanto riguarda le
specifiche relative al propionato di calcio (G.LEUL 272 del 13.09.2014)

Regolamento (UE) n. 957/2014ella Commissione del 10 settembre 2014 che medlfidlegato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepael Consiglio e l'allegato del regolamento (dE)
231/2012 della Commissione per quanto riguardateellazione degli esteri dell’acido montanico (2P
(G.U.U.E. L 270 dell’11.09.2014).

Regolamento (UE) n. 923/2014lella Commissione del 25 agosto 2014 che modifiiéedato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepdel Consiglio per quanto riguarda l'uso di ggth
coloranti di alluminio di riboflavine (E101) e candglia, acido carminio, vari tipi di carminio (EQR in
determinate categorie di alimenti e l'allegatorégiolamento (UE) n. 231/2012 in merito alle spehb#i per

le riboflavine (E101) (G.U.U.E. L 252 del 26.08.201

Regolamento (UE) n. 685/2014lella Commissione del 20 giugno 2014 che modifieflebato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eurepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguarda adpoimero a innesto di alcole polivinilico-
polietilenglicole nei complementi alimentari sol{@.U.U.E. L 182 del 21.06.2014)

Regolamento (UE) n. 601/2014lella Commissione del 4 giugno 2014 che modifiadgato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrepdel Consiglio per quanto riguarda le categdiie
prodotti alimentari della carne e I'uso di deteratiradditivi alimentari nelle preparazioni di cat@.U.U.E.

L 166 del 05.06.2014)

Regolamento (UE) n. 506/2014lella Commissione del 15 maggio 2014 che modifiaebato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepgel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguardi |Betroil arginato come conservante in alcuni pibda
base di carne trattati termicamente (G.U.U.E. L d4i516.05.2014)

Regolamento (UE) n. 505/2014lella Commissione del 15 maggio 2014 che modifiabefato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto riguarda l'impiego dei
coloranti caramello (E 150a-d) nella birra e nbkwande a base di malto (G.U.U.E. L 145 del 16@BiP
Regolamento (UE) N. 497/2014lella Commissione del 14 maggio 2014 che modifiabegato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguard® ldedl'advantame come edulcorante (G.U.U.E. L 143
del 15.05.2014)

Regolamento (UE) n. 298/2014lella Commissione del 21 marzo 2014 che modifiahefato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepdel Consiglio e l'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguarda-iidtogenodifosfato di magnesio da utilizzare come
agente lievitante e regolatore di acidita (G.U.U B9 del 25.03.2014)

Regolamento (UE) n. 2642014 della Commissione del 14 marzo 2014 che nuadifallegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrapealel Consiglio per quanto riguarda 'uso del
copolimero di polivinilpirrolidone vinilacetato nkgntegratori alimentari solidi e I' del regolamien(UE) n.
231/2012 della Commissione per quanto riguardel&ive specifiche (G.U.U.E. L 76 del 15.03. 2014)
Regolamento (UE) n. 59/2014lella Commissione del 23 gennaio 2014 che modificdlegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eorepdel Consiglio per quanto riguarda l'uso di adigl
solforosa-solfiti (E 220-228) in prodotti aromatizei a base di vino (G.U.U.E. L 21 del 24.01.2014
Regolamento (UE) n. 1274/2018ella Commissione del 6 dicembre 2013 che modiéiceettifica gli
allegati Il e 11l del regolamento (CE) n. 1333/208@& Parlamento europeo e del Consiglio e l'allegi!
regolamento (UE) n. 231/2012 della Commissionequamto riguarda alcuni additivi alimentari (G.U.U.E
L 328 del 07.12.2013).
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Regolamento (UE) n. 1069/2018ella Commissione del 30 ottobre 2013 che modifiaegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ear@pdel Consiglio per quanto riguarda I'impiego di
fosfati di sodio (E 339) negli involucri naturakpsalsicce (G.U.U.E. L 289 del 31.10.2013).

Regolamento (UE) n. 1068/2018ella Commissione del 30 ottobre 2013 che modifiabegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ear@pdel Consiglio per quanto riguarda I'impiego di
difosfati (E 450), trifosfati (E 451) e polifosfdit 452) nel pesce salato (G.U.U.E. L 289 del 3241T3).
Regolamento (UE) n. 913/2018ella Commissione del 23 settembre 2013 che madifadlegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrepgel Consiglio per quanto riguarda I'impiegoldeg
edulcoranti in alcune creme da spalmare a basetth e ortaggi (G.U.U.E. L 252 del 24.09. 2013).
Regolamento (UE) n. 818/2018ella Commissione del 28 agosto 2013 che modifaiéedato 11l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eworepdel Consiglio per quanto riguarda l'uso degfieie

di saccarosio degli acidi grassi (E 473) negli arger bevande limpide aromatizzate a base d'acqua
(G.U.U.E. L 230 del 29.08.2013).

Regolamento (UE) n. 817/201d@ella Commissione del 28 agosto 2013 che modifiicallggati 1l e 11l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguardeotarga arabica modificata con acido ottenilsuccinico
(G.U.U.E. L 230 del 29.08. 2013

Regolamento (UE) n. 739/2013lella Commissione del 30 luglio 2013 che modifitaldgato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewr@del Consiglio per quanto riguarda l'impiego di
fitosteroli ricchi di stigmasterolo come stabilinta nei cocktail alcolici pronti da congelare di#gato del
regolamento (UE) n.231/2012 della Commissione pantp riguarda le specifiche dell’additivo alimesta
“fitosteroli ricchi di stigma sterolo” (GUUE L 20del 31.07.2013).

Regolamento (UE) n. 738/2013lella Commissione del 30 luglio 2013 che modifitaldgato Il del
regolamento (CE) n.1333/2008 del Parlamento eurepdel Consiglio per quanto riguarda l'uso di talun
additivi nei surrogati di uova di pesce a basdgha&(GUUE L 204 del 31.07.2013).

Regolamento (UE) n. 723/2013lella Commissione del 26 luglio 2013 che modifiGdldgato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eorepgelConsiglio per quanto riguarda I'uso di estratti
di rosmarino (E392) in determinati prodotti a basecarne e pesce a basso contenuto di materiaagrass
(GUUE L 202 del 26.07.2013).

Regolamento (UE) n. 510/201della Commissione del 3 giugno 2013 che modificalggati I, Il e 1l al
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eorepeel Consiglio, per quanto riguarda I'utilizzegti
ossidi e idrossidi di ferro (E172), dell'idrossigpilmetilcellulosa (E464) e dei polisorbati (E4326) per la
marcatura di alcuni tipi di frutta (G.U.U.E. L 18@l 04.06.2013).

Regolamento (UE) n. 509/2013lella Commissione del 3 giugno 2013 che modifialdgato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto concerne l'impiego di
diversi additivi in alcune bevande alcoliche (G.UEUL 150 del 04.06.2013).

Regolamento (UE) n. 438/2018ella Commissione del 13 maggio 2013 che modificettdica I'allegato Il
del regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamentopso e del Consiglio per quanto riguarda l'uso di
determinati additivi alimentari (G.U.U.E. L 129 det.05.2013)

Regolamento (UE) n. 25/2018ella Commissione del 16 gennaio 2013 che modgicallegati Il e 11l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguardalitae alimentare di acetato di potassio (G.U.U.E3

del 17.01.2013)

Regolamento (UE) n. 1166/2018ella Commissione del 7 dicembre 2012 che modifaéegato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto concerne l'impiego di
dimetildicarbonato (E 242) in determinate bevarldelighe (G.U.U.E. L 336 dell’08.12.2012)

Regolamento (UE) n. 1149/2018ella Commissione del 4 dicembre 2012 che modifadéegato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepgel Consiglio per quanto riguarda l'uso diatstr

di rosmarino (E 392) nelle farciture della pastecaeripiena (G.U.U.E. L 333 del 05.12. 2012)
Regolamento (UE) n. 1148/2018ella Commissione del 4 dicembre 2012 che modifaléegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eorepdel Consiglio per quanto riguarda l'uso di adigl
solforosa — solfiti (E 220-228) e di alginato dbpan-1,2-diolo (E 405) in bevande a base di mostoel
fermentate (G.U.U.E. L 333 del 05.12.2012)
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Regolamento (UE) n. 1147/2018ella Commissione del 4 dicembre 2012 che modifedéegato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ear@odel Consiglio per quanto riguarda l'uso di cera
d’api (E 901), cera di carnauba (E 903), gommaldEc@04) e cera microcristallina (E 905) su aldiiidi
frutta (G.U.U.E. L 333 del 05.12.2012)

Regolamento (UE) n. 1049/201della Commissione dell’8 novembre 2012 che modifiakegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto concerne I'impiego di
sciroppo di poliglicitolo in varie categorie diménti (G.U.U.E. L 310 del 09.11.2012)

Regolamento (UE) n. 675/2012lella Commissione del 23 luglio 2012 che modifitaldgato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ear@pdel Consiglio per quanto concerne l'impiego di
talco (E 553b) e di cera di carnauba (E 903) sulbwa sode non sgusciate colorate e l'impiego di
gommalacca (E 904) sulle uova sode non sgusciate(Ge. L 196 del 24.07.2012)

Regolamento (UE) n. 583/2012lella Commissione del 2 luglio 2012 che modificall€gato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrapelel Consiglio per quanto concerne l'uso dei
polisorbati (E 432-436) nel latte di cocco (G.U.ULEL73 del 03.07.2012)

Regolamento (UE) n. 570/2012lella Commissione del 28 giugno 2012 che modifiedlehgato Il al
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto concerne I'impiego di
acido benzoico e benzoati (E 210-213) nelle bevad#coliche analoghe al vino (G.U.U.E. L 169 del
29.06.2012)

Regolamento (UE) n. 472/2012lella Commissione del 4 giugno 2012 che modificdldyato 1l al
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrepeel Consiglio concernente I'uso degli estelliade
glicerina della resina del legno (E 445) per largta su prodotti dolciari a superficie dura (G.U.ULEL44
del 05.06.2012)

Regolamento (UE) n. 471/2012lella Commissione del 4 giugno 2012 che modifiedldgato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto concerne 'impiego di
lisozima (E 1105) nella birra (G.U.U.E. L 144 dél@6.2012)

Regolamento (UE) n. 470/2012lella Commissione del 4 giugno 2012 che modifiedldgato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto concerne l'impiego di
polidestrosio (E 1200) nella birra (G.U.U.E. L 1dl 05.06.2012)

Regolamento (UE) n. 380/2012lella Commissione del 3 maggio 2012 che modifiafietjato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eorepadel Consiglio per quanto riguarda le condizidini
utilizzo e i livelli di utilizzo degli additivi alinentari contenenti alluminio (G.U.U.E. L 119 del@2012)
Regolamento (UE) n. 232/2012lella Commissione del 16 marzo 2012 che modifiedieato 1l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earemel Consiglio per quanto concerne le condiztoini
livelli di utilizzo delle sostanze giallo di chirioh (E 104), giallo tramonto FCF/giallo arancioES110) e
ponceau 4R, rosso cocciniglia A (E 124) (G.U.U.E8.del 17.03.2012)

Regolamento (UE) n. 1131/201della Commissione dell’l1l novembre 2011 che modifiallegato Il del
regolamento (CE) n.1333/2008 del Parlamento eur@pelel Consiglio per quanto riguarda i glucosidi
steviolici (G.U.U.E. L 295 del 12.11.2011)

Regolamento (UE) n. 1130/201della Commissione dell’l1 novembre 2011 che madifiallegato 111 del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earapelel Consiglio relativo agli additivi alimentari
istituendo un elenco dell’'Unione degli additiviraéntari autorizzati negli additivi alimentari, neghzimi
alimentari, negli aromi alimentari e nei nutrief@.U.U.E. L 295 del 12.11.2011). Rettifica G.U.U.E62
del 14.06.2013.

Regolamento (UE) n. 1129/201della Commissione dell’l1l novembre 2011 che modifiallegato Il del
regolamento (CE) n.1333/2008 del Parlamento eurepeel Consiglio istituendo un elenco dell’Uniorie d
additivi alimentari (G.U.U.E. L 295 del 12.11.2011)

Regolamento (CE) n. 1333/2008el Parlamento europeo e del Consiglio del 16 dixer@008 relativo agli
additivi alimentari. (G.U.U.E. serie L 354 del 32.2008).

Disposizioni riguardanti i requisiti di purezza
Regolamento (UE) n. 966/2014lella Commissione del 12 settembre 2014 che nuadifallegato del
regolamento (UE) n. 231/2012 che stabilisce leifipre degli additivi alimentari elencati negli efjati Il e
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lIl del regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlaroeetiropeo e del Consiglio per quanto riguarda le
specifiche relative al propionato di calcio (G.UEUL 272 del 13.09.2014).

Regolamento (UE) n. 957/2014lella Commissione del 10 settembre 2014 che nwadifallegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguardateellazione degli esteri dell’acido montanico (2P
(G.U.U.E. L 270 dell'11.09.2014).

Regolamento (UE) n. 923/2014lella Commissione del 25 agosto 2014 che modifigitediato 11 del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepdel Consiglio per quanto riguarda l'uso di pEgth
coloranti di alluminio di riboflavine (E101) e canglia, acido carminio, vari tipi di carminio (EQP in
determinate categorie di alimenti e l'allegatordgblamento (UE) n. 231/201# merito alle specifiche per
le riboflavine (E101) (G.U.U.E. L 252 del 26.08.201

Regolamento (UE) n. 685/2014lella Commissione del 20 giugno 2014 che modifiahegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguarda opoimero a innesto di alcole polivinilico-
polietilenglicole nei complementi alimentari sol{@8.U.U.E. L 182 del 21.06.2014).

Regolamento (UE) n. 497/2014lella Commissione del 14 maggio 2014 che modifizllegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepgel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguard® lidedl'advantame come edulcorante (G.U.U.E. L 143
del 15.05.2014).

Regolamento (UE) n. 298/2014lella Commissione del 21 marzo 2014 che modifiabetato 11 del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguarda-iidiogenodifosfato di magnesio da utilizzare come
agente lievitante e regolatore di acidita (G.U.WB9 del 25.03.2014).

Regolamento (UE) n. 264/2014lella Commissione del 14 marzo 2014 che modifiahegato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento ewrapalel Consiglio per quanto riguarda l'uso del
copolimero di polivinilpirrolidone vinilacetato nikgntegratori alimentari solidi e I'allegato detgolamento
(UE) n. 231/2012 della Commissione per quanto ridaale relative specifiche (G.U.U.E. L 76 del
15.03.2014).

Regolamento (UE) n. 1274/2018ella Commissione del 6 dicembre 2013 che modiéiceettifica gli
allegati Il e Ill del regolamento (CE) n. 1333/2088 Parlamento europeo e del Consiglio e I'allegis!
regolamento (UE) n. 231/2012 della Commissioneguamto riguarda alcuni additivi alimentari (G.U.U.E
L 328 del 07.12.2013).

Regolamento (UE) n. 817/201d8ella Commissione del 28 agosto 2013 che modgicallegati 1l e Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012 della Commissione per quanto riguardeolarga arabica modificata con acido ottenilsuccinico
(G.U.U.E. L 230 del 29.08.2013).

Regolamento (UE) n. 739/2013lella Commissione del 30 luglio 2013 che modifitalldgato Il del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eor@pdel Consiglio per quanto riguarda I'impiego di
fitosteroli ricchi di stigmasterolo come stabilinta nei cocktail alcolici pronti da congelare dlégato del
regolamento (UE) n.231/2012ella Commissione per quanto riguarda le spedfibsll’additivo alimentare
“fitosteroli ricchi di stigma sterolo” (GUUE L 20del 31.07.2013).

Regolamento (UE) n. 724/2018ella Commissione del 26 luglio 2013 che modificeegolamento (UE)
n.231/2012 per quanto riguarda le specifiche nadaid una serie di polioli (GUUE L 202 del 27.07.20
Regolamento (UE) n. 497/2013Jella Commissione del 29 maggio 2013 che modificaettifica il
regolamento (UE) 231/2012che stabilisce le specifiche degli additivi alimentlencati negli allegati Il e
lll del regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlaroeatiropeo e del Consiglio (G.U.U.E. L 143 del
30.5.2013).

Regolamento (UE) n. 25/2018ella Commissione del 16 gennaio 2013 che modgicallegati Il e 11l del
regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento eurepdel Consiglio e I'allegato del regolamento (WE)
231/2012della Commissione per quanto riguarda I'additiinehtare di acetato di potassio (G.U.U.E. L 13
del 17.01.2013).

Regolamento (UE) n. 1050/2018ella Commissione dell’l8 novembre 2012 che modificeegolamento
(UE) n. 231/2012 che stabilisce le specifiche deglditivi alimentari elencati negli allegati II ¢ del
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regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento earapeadel Consiglio a riguardo dello sciroppo di
poliglicitolo (G.U.U.E. L 310 del 09.11.2012).

Regolamento (UE) n. 231/2012ella Commissione del 9 marzo 2012 che stabilisceplecifiche degli
additivi alimentari elencati negli allegati Il d Hel regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamentwpeo

e del Consiglio (G.U.U.E. L 83 del 22.03.2012).

RIPARTIZIONE CAMPIONI PER REGIONI E PROVINCE AUTONO ME

Prodotto

. Totali
alimentare ota

Regione o Provincia Autonoma | AA tal quale

Abruzzo 4 18 22

Basilicata 3 12 15

Provincia di Bolzano 12 15

Calabria 27 2

Campania 90

Emilia Romagna 63

Friuli Venezia Giulia 18

Lazio 82

Liguria 27

Lombardia

Marche

Molise

Piemonte

Puglia

Sardegnha

Sicilia

Toscana

Provincia di Trento

Umbria

Valle d’Aosta

Veneto

TOTALE
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Prodotto
alimentare

pag. 16/21

IMENTARE TAL QUALE

1 (feb)

1(mar)

1(dic)

1(apr)

1(mag)

1(dic)

1(giu)

1(dic)

1(lug)

1(dic)

1(ago)

1(set)

1(dic)

1(ott)

2(dic)

1(nov)

2(mag-dic)

1(dic)

2(dic)

1(gen)

1(dic)

1(feb)

1(mar)

1 (dic)

1(apr)

2(dic)

1(mag)

2(mag-dic)

1(giu)

1(mag)

1(lug)

1(dic)

1(ago)

4(mag-dic)

1(set)

1(dic)

1(ott)

1(dic)

TOTALE

21

25

Le analisi da effettuare sugli additivi alimentaal quali sono per la ricerca nell'additivo alimerg
campionato dei parametri indicati nel piano naziewiacontrollo ufficiale in materia 2015 - 2018.

Nei prodotti alimentari vanno ricercati gli additizlimentari per verificare I'eventuale presenzaiiopria
degli stessi in tale prodotto alimentare e/o ipeito delle quantita di additivo alimentare previstlle

norme vigenti in materia
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RIPARTIZIONE DEI CAMPIONI PER Az.ULSS - SVET

PER RICERCA IN CARNI CONFEZIONATE/LAVORATE

(Insaccato Cotto — Insaccato Fresco — Insaccato §tanato — Preparazione Alimentare Gastronomica -
Preparazione di Carne)

di ASCORBATI — NITRITI /NITRATI

AZIENDA Prodotto
ULSS-SVET (N:XME%?\“ Carni confezionate/lavorate

PERIODO DI PRELEIVO
4 gen-mag-set-dic
Feb-mag-nov
feb-apr-giu-lug-ago-ott-dic
Mar-mag-lug-set-ott-nov
gen-mar-mag-lug-set-nov
gen-feb.mar-apr-mag-giu-lug-ago-set-nov
feb-mar-apr-giu-ago-ott-dic
gen-feb-mar-apr-giu-ago-ott-dic
gen(2)-feb-mar-apr-mag-giu-lug-ago-set-ot
nov-dic
feb-apr-giu-ago-ott-nov-dic
gen-mar-mag-lug-ago-set-ott-nov-dic
gen-mar-mag-lug-set-ott-nov-dic
apr-dic
gen-mar-mag-lug-set-ott-nov-dic
gen-feb-mar-apr-mag-giu(2)-lug(2)-ago(2)-
set-ott-nov-dic
feb-apr-giu-ago-ott-nov |
gen-mar-mag-lug-set-nov
feb-nov
gen-feb-mar-apr-mag-giu-lug-ago-set-ott-
nov(2)-dic(2)
gen-mar-mag-lug-ott
mar-apr-mag-giu-lug-ago-set-ott-nov

XN W|IN|F-

TOTALE

| campioni utilizzati per queste ricerche sono ieggiti anche per la ricerca di lattosio, in confoéna
quanto riportato nella Tabella 1 di cui al “Pianb cdmpionamento ufficiale alimenti 2015 — 2018 —
Annualita 2015 — Servizi Veterinari - Chimica” déliano regionale di controllo ufficiale alimenti@r2015

— 2018 — Annualita 2015.
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RIPARTIZIONE DEI PER Az.ULSS - SVET

PER RICERCA IN PESCE (Prodotto Ittico(30) — Prodotto Ittico Congelato Surgelato(30) — Prodotto
Ittico Fresco(30) — Prodotto Ittico Conserva(30) Prodotto Ittico Preparazione(30)

di POLIFOSFATI su 150 campioni delle tipologie citde e di SOLFITI su 30 campioni di Prodotto
Ittico Congelato Surgelato

AZIENDA NUMERO

ULSS-SVET CAMPIONI PERIODO DI PRELEIVO

1 1 Giu

2 1 Lug

3 2 giu-ott

4 2 mag-set

5 2 mag-dic

6 3 mar-ago-dic

7 2 apr-ott

8 3 mag-set-nov

9 4 feb-mag-ago-nov

10 11 feb-mar-apr-mag-giu-lug-ago-set-ott-nov-

12 42 gen (3)-feb(3)-mar(3)-apr(3)-mag(3)-giu(§)-
lug(4)-ago(4)-set(4)-ott(4)-nov(4)-dic(4)

13 3 feb-giu-ott

14 42 gen(4)-feb(4)-mar(4)—apr(4)—mag(4)_—giu(4)-
lug(3)-ago(3)-set(3)-ott(3)-nov(3)-dic(3)

15 3 feb-giu-ott

16 5 gen-mar-mag-ago-ott

17 2 mar-set

18 2 mar-set

19 11 feb-mar-apr-mag-giu-lug-ago-set-ott-nov-

20 5 feb-apr-giu-ago-ott

21 2 feb-ago

22 3 mar-lug-nov

TOTALE 151

i campioni utilizzati per queste ricerche sono iegaiti anche per la ricerca di cadmio, mercurioognpio e
di idrocarburi policiclici aromatici (ipa) in confmita a quanto riportato nella Tabella 1, di cufRilano di
campionamento ufficiale alimenti 2015 — 2018 — Aalita 2015 — Servizi Veterinari Chimica” al “Piano
regionale di controllo ufficiale alimenti anni 20352018 — Annualita’ 2015, al Piano Regionale Iretg
dei Controlli 2015 - 2018 sulla sicurezza alimeajar benessere e la sanita animale, la sanityefgtali
(PRIC). Anno 2015.

| numeri possono aver subito degli arrotondamenti.
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Tabella “Esami da effettuare per prodotto alimentare matrice campionata, in relazione al Piano
Regionale di Controllo Ufficiale Additivi Alimentar i su Prodotti Alimentari”

N° ) 2
CA 6' _ < V]
we gl |1g] | | APEIRRE
21 _ Z = 21 0| &
oNL\Blel & ol Bl |5 2183 | |y
o < L1017l = = ol81Ql4 | 5
Qo 2w £l o ==/ 3S|0|Z | o
¥ = <|o|l2F| a|lQ Ela|lz| |3
Qlols|xz|RIo|ElS|e|lac|u|s|z g |©
_QOOPCCQfO_I_IQ:_||_C'6
Clo|<|a|l<|YEIQIO|IOIEI2lwld88
<l<lOjloOoldlZs|lZlalalvnln|ln|l—lHY -
Carne CARNI | 150
trasformata| CONFE
CAR Carne non ZIONA
NE trasformata| TE/
LAVOR
ATE
MIEL MIELE | 100
E
Prodotti 90
BS(T) della pesca
T freschi e
congelati/s
RELL urgelati
Prodotti 60
PESC della pesca PESCE
A :
trasformati
MOL | Molluschi 60
LUSC | bivalvi vivi
HI *
BIVA | Molluschi 40
LVI bivalvi vivi
VIVI
NOTE
A SOLO SE SPECIE UNICA
C CAMPIONAMENTO NEI PRODOTTI
AFFUMICATI
. PRELIEVI DA ESEGUIRE NEI CENTRI Dl
SPEDIZIONE

Verranno effettuati 150 campioni di carne confeatarsui quali effettuare la ricerca di:

- ascorbati: la numerosita permette, con il 95%adtifidenza di poter dire, se tutti i campioni sono
negativi, che la prevalenza é inferiore all'2%caso di qualche positivita permette di stimarl@aienza
nel 2013 pari a 0.00%);

- nitriti: la numerosita permette, con il 95% dinfidenza di poter dire, se tutti i campioni sono
negativi, che la prevalenza é inferiore all'’2%;caso di qualche positivita permette di stimarl@yptenza
nel 2013 pari a 0.00%);

- nitrati: la numerosita permette, con il 95% dinfidenza di poter dire, se tutti i campioni sono
negativi, che la prevalenza € inferiore al 2%;asadi qualche positivita permette di stimarla (ptenza
nel 2013 pari a 0.00%);
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- polifosfati e solfiti su 30 campioni di prodottella pesca freschi e congelati/surgelati.
La numerosita permette di dire, con il 95% di cdefiza, che, se tutti i campioni sono negativi, la
prevalenza é inferiore al 10%;
- polifosfati su 30 campioni di prodotti della pestrasformati. La numerosita
permette di dire, con il 95% di confidenza, chefutt i campioni sono negativi,
la prevalenza é inferiore al 10%;
Oltre ai criteri sopra elencati, per la determinagi della numerositd campionaria, si & tenuto cdetta
capacita del laboratorio di effettuare le analisi.
Pensando ad un campionamento al dettaglio laliligione dei campioni per AULSS é stata fatta inebas
alla popolazione residente nella Regione Venett(tlatto dal censimento della popolazione 201artgio
su:
(http://statistica.regione.veneto.it/jsp/cenpop23h)
Per quanto riguarda i prodotti della pesca, il 78ibcampioni & stato distribuito tra le AULSS n, 10, 14
e 19, in percentuale del 10%, 40%, 40%, 10%, tisjaebente, mentre il restante 30% é stato distidbua
le restanti AULSS, secondo popolazione.
Per guanto riguarda i molluschi bivalvi vivi la tlibuzione dei campioni di molluschi é stata fagaendo
presente il numero di Centri di Spedizione Mollug&EM) presenti nel territorio (dato Regione danéto
anno 2011).
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SCHEDA RACCOLTA DATI ADDITIVI ALIMENTARI NEI PRODOT  TI ALIMENTARI

ANNO
Ente | Categoria| Prodotto Additivo Concentrazio| Metodo LOQ Incertezza | Metodo | Conforme/
prelev | alimentar | alimentare alimentare ne (mg/kg o | diprova (mg/kg o di misura di prova Non
atore e/ (Denominazio mg/L) mg/L) del (mg/kg o | Accredita| conforme
Sottocate ne/e numero metodo di mg/L) to
goria E) prova (SI/INO)
SCHEDA RACCOLTA DATI ADDITIVI ALIMENTARI TAL QUALI
ANNO
Ente Additivo Parametro Concentrazione Metodo LOQ Incertezza| Metodo di | Conforme/Non
prelevatore alimentare (mg/kg o mg/L) di (mg/kg e | di misura prova conforme
(Denominazione prova mg/L) (mg/kg o | accreditato
numero E) del mg/L) (SI/INO)
metodo

di prova
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PIANO REGIONALE RESIDUI — ANNUALITA’ 2015

La Sezione veterinaria e sicurezza alimentare figanie attivitd da svolgere in attuazione del Bian
Nazionale Residui (PNR) previsto dal Decreto legigb 16 marzo 2006, n. 158 articolando a livetiodle
la programmazione di derivazione nazionale.

Il PNR, elaborato annualmente dal Ministero delduf con la collaborazione delle Regioni, € umgiei
sorveglianza del processo di allevamento degli ahien di prima trasformazione dei prodotti di onigi
animale che mira a svelare i casi di somministrazidlecita di sostanze vietate e di somministragio
abusiva di sostanze autorizzate ed a verificaredaformita dei residui di medicinali veterinari, di
antiparassitari nonché di agenti contaminanti ja@entbiente con i limiti massimi di residui o i temomassimi
fissati dalle normative comunitarie e nazionali.

Per I'annualitd 2015 si fa riferimento al Pianostreesso dal Ministero della Salute DGISAN alle Regio
con nota prot.45228-P-05/12/2014.

Criteri di selezione delle aziende

La programmazione regionale e I'esecuzione del RNRO effettuate in modo da garantire una uniforme
distribuzione dei campioni nell’arco dell'anno.

L’attivita svolta al fine di verificare la presendaresidui negli alimenti si esplica secondo goaiyportato
nel PNR, che definisce le specie e le categoriendnali da sottoporre a campionamento, la categtiria
residui o di sostanze da ricercare, le strategimadipionamento, i livelli e le frequenze di campimento,
secondo il dettato della normativa in vigore endi¢azioni della Commissione europea.

la Sezione veterinaria e sicurezza alimentare &aigione del Veneto, avvalendosi del Centro Redgodia
epidemiologia veterinaria ( CREV ), effettua la afifizione tra le Az.ULSS territoriali, prendo in
considerazione i dati di consistenza del patrimauotecnico e degli stabilimenti produttivi preserglla
banca dati regionale (BDR).

Per ripartire Ilattivita durante lintero corso Hahno e permettere, al contempo, al laboratorio
I'organizzazione della diagnostica, in collaboragiccon I'lZS delle Venezie, i campioni previsti d&NR
vengono calendarizzati su base settimanale. LaoSe/eterinari della Regione del Veneto predispone
pertanto un file per ciascuna Az.ULSS contenentiéefimenti ai controlli da eseguire in relazionkea
diverse settimana dell’'anno. | file cosi otten@hgono trasmessi ai Servizi veterinari e ai Refedst PNR

di ciascuna Azienda ULSS.

Elementi dei controlli in loco
| servizi veterinari delle aziende ULSS competguer territorio (SSVV) sono I'Autorita competente

all'effettuazione dei controlli. | controlli uffieli vanno svolti secondo le disposizioni previstal d
Regolamento (CE) 882/2004 e dalla normativa specijer la materia
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Principali novita del Piano 2015 rispetto all'annoprecedente

NUOVE ricerche
Sono state inserite le seguenti nuove ricerche:

- Nitroimidazoli nel miele: la ricerca sara garanti@l’'lZS delle Venezie, previo accreditamento del
metodo. L’attivita analitica sara espletata nebselo semestre del 2015;

- Dienestrolo ed esestrolo in equini, ovini, capriconigli, acquacoltura: € ampliato il numero di
molecole da ricercare nel gruppo degli stilbenici

- Avermectine nei conigli: & introdotta la ricerceecdara indirizzata verso i riproduttori a fine cicl
- Piombo nella selvaggina cacciata.

Aggiornamento della programmazione sulla baseeatigutenti non conformita

Sulla base delle non conformita riscontrate nel32@hel primo semestre 2014 in attuazione al PNRlla
base delle allerte originate da prodotti italianér pil medesimo periodo, €& stato incrementato
proporzionalmente il numero di campioni per lameedei sottostanti gruppi di sostanze, nei diveesiori
produttivi:

= Bovini: lattoni dell’acido resorcilico (compresm lzeranolo), beta-agonisti, sostanze antibatteriche
compresi sulfamidici e chinolonici, altre sostaesercitanti un’attivita farmacologica;

= Suini: stilbeni, sostanze incluse nell’allegatod¥! regolamento (CEE) n. 2377/90, sostanze atwitictie
compresi sulfamidici e chinolonici, elementi chiimic

= Volatili da cortile: sostanze antibatteriche coegpisulfamidici e chinolonici;
= Conigli: sostanze incluse nell'allegato IV del okgmento (CEE) n. 2377/90;

= Equini: altri prodotti medicinali veterinari, elemti chimici;

= Selvaggina allevata: sostanze incluse nell'alled#t del regolamento (CEE) n. 2377/90, altri prddot
medicinali veterinari;

= Latte: composti organoclorurati, compresi i PCB;atossine;
= Miele: sostanze antibatteriche compresi sulfariglichinolonici, composti organofosforati;

= Mangimi: micotossine.



Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015 253

REGIONE pi. VENETO )

giunta regionale — 9" legislatur  a

ALLEGATOG allaDgrn. 391del31 marzo 2015 pag. 1/2

PIANO REGIONALE DI CONTROLLO UFFICIALE
SULL’ALIMENTAZIONE ANIMALE
2015-2017

Premessa

Per quanto non espressamente riportato nel Piafaorgerimento al Piano Nazionale di controlloicidle
sull’alimentazione degli animali 2015-2017 (PNAA1E32016-2017), pubblicato dal Ministero della Salut
in data 18/12/2014 con nota prot. n. 26865. Potagssere inviate dal competente ufficio della Sezio
Veterinaria e Sicurezza alimentare note di chiantmequalora necessario. Di seguito sono ripotafearti
che dipendono direttamente dalle indicazioni regjfion

Referenti PRAA 2015-2016-2017

Il referente regionale per il coordinamento delsprege Piano € il dr. Michele Brichese del Settgrenie e
sicurezza degli alimenti di origine animale e zoota della Sezione Veterinaria e Sicurezza Alimenta
Regione Veneto (tel 041-2791303).

Programma delle ispezioni presso gli OSM e classifizione in base al rischio

Le ispezioni presso le strutture dinteresse deveseere eseguite senza preavviso, in maniera non
discriminatoria e tenendo conto della categorizzazidel rischio.

La categorizzazione in base al rischio degli OShdstituisce la base per definire una “appropriata”
frequenza di controllo ufficiale, consente di ottimare le risorse impiegate, ed & imprescindibédlad
creazione di un'anagrafe delle imprese del setleranangimi consolidata e accessibile tenendo coelie
specificita di ciascun profilo professionale.

Per quanto attiene alle modalita d'ispezione, misticé e relativi flussi rendicontativi si fa riferento alle
indicazioni di cui PNAA 2015-2016-2017.

Stabilimenti con frequenze ispettive prefissate ddPNAA 2015-2016-2017

Fatta la debita considerazione che allo stato lattnan si € ancora ultimata una categorizzaziorgi de
Operatori del Settore dei Mangimi ( OSM ) presamii/eneto in base ai criteri di valutazione dethi® e
comungue rilevato che le risultanze dei contrgiéati nei precedenti anni non hanno evidenziaichridi
particolare rilievo, si stabiliscono le frequenzpéttive minime di seguito indicate, disponendo che
nell’ambito delle ispezioni, si procedera ad effete la categorizzazione del rischio utilizzandmedraccia

lo strumento di cui al PNAA 2015-2016-2017:

Un'ispezione I'anno:

» stabilimenti di produzione di cui all’articolo 16pmma 1, lettera a), b), c) del Regolamento
(CE) n. 183/2005;

» impianti di produzione di mangimi medicati e pradottermedi;

» aziende zootecniche che producono mangimi megieatautoconsumo;

» imprese di produzione di cui all'articolo 5, com2yadel Regolamento (CE) n. 183/2005;

» stabilimenti di produzione di alimenti per animadi compagnia;

» stabilimenti di trasformazione di oli vegetali gge@d eccezione di quelli che rientrano nel
campo di applicazione del Regolamento (CE) n. 882

» stabilimenti che operano la produzione/trattamefmochimico di acidi grassi;
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» stabilimenti di produzione di biodiesel,
» stabilimenti di miscelazione di grassi.

Un’ispezione ogni due anni:

» stabilimenti di commercializzazione di cui allaxio 10, comma 1, lettera a), b), del
Regolamento (CE) n. 183/2005;

» impianti di distribuzione di mangimi medicati e duadti intermedi;

» laboratori di analisi per autocontrollo aziendaleworizzati all'esecuzione di analisi per
conto terzi;

» imprese di commercializzazione e distribuzione di all’articolo 5, comma 2, del
Regolamento (CE) 183/2005.

Per quanto attiene le imprese di cui all’art. 5noma 2, del Reg. (CE) nr.183/2005, considerato Vatie
numero di produttori primari, per lo piu allevatoe tenuto conto delle potenzialitd operative dgvigi
veterinari, si ritiene opportuno adottare i segueritieri:
» utilizzo di fertilizzanti organici e/o pesticidi;
» produzione di miscele e mangimi in proprio anclenite I'utilizzo di mulini;
 indirizzo produttivo zootecnico comprendente anirdallatte;
* consistenza zootecnica.
Campionamento
Per quanto attiene le modalita di campionamenitergrmodulistica e quant’altro discenda dalla detth
attivita, si rimanda a quanto indicato nel PNAA 2016-2017.
Il laboratorio di riferimento al quale recapitarecampioni da analizzare & I'lZSVe. Ciascuna sezione
territoriale provvedera a recapitare il campionespo lo specifico centro competente per I'analisi.
Per quanto riguarda la preparazione dei campionil’pealisi delle micotossine e degli OGM, ferme
restando le procedure indicate in PNAA 2015-201672@ tenuto conto che tali metodi di campionamento
si sono dimostrati di difficile realizzazione, sidricorrere all’utilizzo di strumenti di macinan® a secco,
di facile reperimento sul mercato e ove possibildaépreferirsi la raccolta di matrice farina a tpeli
granella o altra materia prima non macinata, corénglicato in precedente nota Prot. nr. 91480/2011
Si richiama infine la necessita, per quanto poksildi garantire per tutti i campioni una omogenea
suddivisione nell'arco dell’'anno. Qualora cido nasde possibile, le Az.ULSS dovranno dar evidenile de
motivazioni sottese in sede di rendicontazione sérae alla Regione.
In merito la ripartizione dei campioni tra i comgeti servizi veterinari territoriali delle Az.Ulssj & tenuto
conto dei seguenti criteri:
= criteri indicati nel PNAA 2015-2016-2017;
= esito del controllo ufficiale dei precedenti anni;
= distribuzione degli operatori del settore dei mamgirimari e post-primari;
= potenzialita operative dei servizi veterinari temiali.

Audit interni - art. 4(6) Regolamento (CE) 882/2004
La programmazione degli audit sul sistema di cdietralell’alimentazione animale rientra nella
programmazione del sistema regionale di audit.

Formazione
Per quanto attiene la formazione in materia di @fitazione animale, si rinvia a specifico capitolo.
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PIANO REGIONALE BENESSERE ANIMALE (PRBA) PROGRAMMAZ |IONE REGIONALE DEI
CONTROLLI IN ALLEVAMENTO, ALLA MACELLAZIONE, DURANT E IL TRASPORTO

ANNO 2015

Con riferimento al Piano Nazionale Benessere Arem{@NBA), emanato con nota del Ministero della
Salute ministeriale prot. DGSA 16031 del 04/08/208®dificato e integrato con nota ministeriale prot
DGSA 0013029 del 13/07/2010, si forniscono le satjurdicazioni operative e modalita di esecuzidee
controlli.

Si rappresenta altresi che il piano qui riportaitrdessere integrato e modificato nel corso deita anche

in considerazione delle esigenze derivanti dalli@pgione di altri piani di controllo e degli aggmmenti
normativi; si ricorda infine che, di concerto cam Az. ULSS, si stanno sviluppando azioni volte ad
uniformare ed ottimizzare le modalita di controfj@r aumentare I'efficacia e I'efficienza dell’atta.

Controlli della protezione degli animali in allevanento

Normativa di riferimento

D.Lgs. 21 marzo 2011, n. l4@ttuazione della Direttiva98/58/CE del 20 Lugli®98 riguardante la
protezione degli animali negli allevamenti, e s.m.i

D.Lgs. 7 luglio 2011, n. 12@&ttuazione della direttiva 2008/119/CE che staddile norme minime per la
protezione dei vitelli.

D.Lgs. 7 luglio 2011, n .12attuazione della direttiva 2008/120/CE che staddile norme minime per la
protezione dei suini.

D.Lgs. 29 luglio 2003, n. 26'attuazione delle Direttiva 1999/74/CE e 2002/4/Q&, la protezione delle
galline ovaiole e la registrazione dei relativibsianenti, e s.m.i..

D.Lgs. 27 settembre 2010, n.184ttuazione della direttiva 2007/43/CE che stat®lisorme minime per la
protezione dei polli allevati per la produzionecdine e il relativo decreto 4 febbraio 2013.

DM 4 febbraio 2013“Disposizioni attuative in materia di protezionepwlli allevati per la produzione di
carne...”

Programmazione dei controlli

E’ basata sulla consistenza degli allevamenti prtesesugli esiti dei controlli effettuati e rendittati negli
anni precedenti.

Come per i precedenti piani, si evidenzia che vguiadi mantenuto il numero di controlli minimo pr&to
dal Piano nazionale mentre le percentuali dellgssteverranno adeguate alle peculiarita del patiionon
zootecnico del Veneto.

Come per gli anni precedenta scrivente Struttura inviera a ciascuna Az. ULSSa mezzo posta
elettronica il numero di allevamenti da sottoporre a controllo la cui entita € gia calcolata per
soddisfare i criteri della programmazione regionale
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Entro la meta di giugno verranno inoltre indicati una serie di allevamenti da sottoporre a controllo
obbligatorio, ai sensi delle verifiche previste a norma delladimonalita per la materia del benessere
animale in allevamento.

Si evidenzia inoltre che nel corso del 2014 tuttiati riguardanti i controlli per il benessere aalenin
allevamento sono stati registrati e rendicontdtagerso il modulo “Ispezione e Vigilanza” del Gestle
Veterinario (GesVet), che dal 2013 rappresentationgento ufficiale per la rendicontarne dell’attévi
ispettiva negli allevamenti per la materia del l=seee animale.

Preme sottolineare come il sopracitato strumentorrimatico permetta altresi alle Aziende ULSS e alla
Regione di monitorare e modulare lo stato di avarezdgo dei controlli, le criticita ed i risultati Hattivita
ispettiva svolta.

Strumenti per il controllo

I controlli devono essere eseguiti utilizzando Ueve check-list ministeriali del Piano NazionalenBssere
Animale (PNBA) di cui alla nota 0013321 del 24 giog2014, e relativa alle check list petitelli a carne

bianca(altri vitelli)’, “ galline ovaiole”,”suini” ed “altre specie”.
Tutta la documentazione sopraccitata & scaricathéesito della Regione del Veneto alla pagina:
http://www.regione.veneto.it/web/sanita/benesseralievamentol

Controlli della protezione degli animali alla macelazione

Normativa di riferimento:

Reg. CE 24 settembre 2009, n. 1098el Consiglio, relativo alla protezione degli aalmdurante
I'abbattimento.

Nota del Ministero della Salute de 18/07/2014inee guida relative all’'applicazione del regolatteGE n°
1099 del 24 settembre 2009, relativo alla protezidegli animali durante I'abbattimento.

Programmazione dei controlli

La Regione del Veneto gia con Decreto del DiriggRégionale del 24 maggio 2007, n. 292, ha indicato
criteri per la classificazione degli stabilimentipfoduzione di alimenti in base alla valutaziore dschio

ed ha fornito la programmazione e le istruzioniratiee per la conduzione e i controlli ufficialii oorta di
seguito la frequenza prevista dal Decreto del Birig Regionale del 24 maggio 2007, n. 292 e per dli
animali da pelliccia. In particolare:

Benessere animale

Capacita produttiva macello Controllo Strutturale

(punto 4 della CL) Controllo Gestionale

Produzione superiore a 20 UGB/settimana ¢

150.000 volatili/anno Annuale Semestrale

Produzione inferiore a 20 UGB/settimana o

150.000 volatili/anno Annuale Annuale

Allevamenti animali da pelliccia Una check-list ann
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Strumenti per il controllo.

A seguito del’emanazione delle linee guida minisiedovranno essere utilizzate le Check —listudii alla
sopra citata nota Ministeriale per tutte le tipédodi strutture di macellazione.

Tutta la documentazione sopraccitata & scaricathélesito della Regione del Veneto alla pagina:

http://www.regione.veneto.it/web/sanita/benessenmaate-la-macellazione

Controlli della protezione degli animali durante il trasporto

Normativa di riferimento:

Reg. CE n. 1/200%ulla protezione degli animali durante il traspagtle operazioni correlate che modifica
le direttive 64/432/CEE e 93/199/Ce e il RegolaroeiE n. 1255/97, e s.m.i.

D.Lgs. 25 giugno 2007, n.15disposizioni sanzionatorie per la violazione delgposizioni del Reg. CE n.
1/2005 sulla protezione degli animali durantedkporto e le operazioni correlate.

Programmazione dei controlli

Basandosi sugli esiti dei controlli effettuati endecontati negli anni precedenti si ritiene oppodu
mantenere inalterata la programmazione indicat$ aegi precedenti, che ad ogni buon fine si ripadt
seguito.

a) trasportiLONG - su lunga distanza: internazionali superiori aleore o nazionali superiori alle 12
ore
1-Presso gli stabilimenti di macellazione:

Tenuto conto che i viaggi lunghi possono rappresentn momento di maggiore criticita per il
benessere degli animali trasportati, si ritienecofumo che si provveda a :

- controllo del 10% dei viaggi LONG in arrivo al méloe calcolato sul numero di trasporti
effettuati nell’anno precedente, inteso come sorariatdei trasporti LONG che hanno
scaricato al macello nell’lanno 2014, arrotondanetogecesso, oppure,

- almeno due controlli all'anno di viaggi LONG in & al macello per ciascuno stabilimento
(scegliere la frequenza maggiore).

2-Presso i posti di controllo:

- Controllo del 5% delle partite di animali in arrivealcolato sul numero di trasporti effettuati
nell'anno 2014.

b) trasporti SHORT- su breve distanza: internazionali inferiori alleore o nazionali inferiori alle 12
ore

La programmazione dei controlli per ogni AziendaS3$ verra basata sui dati di macellazione
rendicontati negli anni precedenti, come da seguetella:
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Specie/ Primo N. Secondo N. Terzo N. Quarto N.
categoria | scaglione | minimo scaglione minimo scaglione | minimo | scaglione| minimo
controlli/ controlli/ controlli/ controlli/
anno anno anno anno
Ruminanti | >20.000 8 < 20.000 6 <10.000 4 <1.000 2
+equini+ >10.000 >1.000
ratiti
Suidi > 20.000 8 <20.000 6 <10.000 4 <1.000 2
>10.000 >1.000
Avicoli > 8 < 6 < 4 < 100.000 2
10.000.000 10.000.000 1.000.000
>1.000.000 >100.000
Lagomorfi | >100.000 6 < 100.000 4 - - - -
Oppure
- controllando il 2 % dei mezzi SHORT, inteso conmmteggio delle targhe diverse che
hanno scaricato al macello negli anni precedentgt@ndando per eccesso (scegliere la
frequenza maggiore).
Si ritiene opportuno prevedere che:
- nel conteggio dei controlli SHORT e nelle successigrifiche vengano compresi i trasporti
con autorizzazione “SHORT- tipo 17, i trasporti &icinferiori ai 50 km ed ai 65 km ( All. I,
D.G.R.V. 2773/2009)
- negli stabilimenti che macellano piu specie, singeecome riferimento minimo il numero
piu alto di controlli calcolato,
- negli stabilimenti che macellano diverse categaii@ssicuri almeno un controllo annuo per
categoria rappresentativa.
c) Negli stabilimenti in cui arrivano sia traspoittiONG cheSHORT, il numero minimo dei controlli
annuali da eseguire sara la somma dei controllco#ti per gliSHORTe quelli calcolati per i
LONG.

In termini generali si ricorda che:

- i controlli non dovranno essere discriminatori evrdono riguardare il maggior numero
possibile di autotrasportatori, anche nel casaeliibviaggi;

- i controlli dovranno riguardare i documenti di fsagto ed autorizzativi (modello 1V o altri
certificati di accompagnamento degli animali, azzazione al trasportatore, certificato di
idoneita conducente/guardiano, All. | alla D.G.R27.73/2009, certificato di omologazione
del mezzo, o check-list nel caso di mezzi shoren&vale giornale di viaggio, etc...), i
requisiti strutturali dei mezzi di trasporto, lendizioni di trasporto e l'idoneita degli
animali.

Per valutare la tipologia di viaggio in arrivo (L@N\o SHORT) é buona prassi verificare la documeaotezi
di accompagnamento degli animali, tra cui:
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- l'autorizzazione del Trasportatore ( Tipo 1- shopuo effettuare solo viaggi brevi, Tipo 2-
long : puo effettuare anche viaggi lunghi);

- il certificato di omologazione del mezzo nel caswidggi LONG;

- i documenti di viaggio con riportati I'origine deiaggio. E’ opportuno valutare la congruita
dei dati riportati, prendendo anche in considerazio limiti di velocita del mezzo di
trasporto.

Si rappresenta inoltre I'opportunita che i contreingano eseguiti seguendo i criteri dell’anadisi rischio
relativamente ai parametri di benessere animaleonsk valutazioni basate, ad esempio, sui seguenti
elementi:

- tipologia di viaggio

- specie, categoria e momento produttivo degli anitmasportati ( a titolo di esempio, si
possono rivelare critici: i trasporti degli ultimiuppi di animali rimasti nei capannoni a fine
ciclo negli allevamenti di conigli, polli, tacchingalline ovaiole e suini ed i trasporti degli
animali a fine carriera),

- stagionalith e temperatura(ad esempio, si pud awexggiore rischio: in inverno per i
controlli su trasporti di galline ovaiole, polliggeri e suinetti ed in estate per polli, tacchini,
suini adulti, galline ovaiole e vacche),

ovvero che siano basati su un criterio di selezicesuale con il fine di raccogliere informazionr fer
emergere le criticita relative alla protezione dagimali durante il trasporto.

A tal proposito si ricorda che il Ministero dellal8te indica inoltre i seguenti criteri:

- direttrici di trasporto per le quali in passato &siregistrata un’elevata percentuale di
irregolarita,

- irregolarita ripetute da parte di talune ditterdsporto,

- incremento delle movimentazione di determinate ispaimali in alcuni periodi dell’anno,
come ad esempio di agnelli in prossimita della Basgdi Natale,

- segnalazione dai punti di contatto di cui all'@4.del Reg. CE 1 /2005,

- trasporto di specie animali per le quali il Reg. BEO05 richiede particolari requisiti tecnici
dei mezzi, come nel trasporto di equidi domestidusga distanza.

Si richiamano le seguenti note del Ministero d8idute:

e Nota prot. DGSA 0019371-P-08/11/2011 "Potenziamedao controlli di legalita nel settore del
trasporto internazionale degli animali vivi. Attiaze del Regolamento (CE) n.1/2005 del Consiglio
dell’'Unione europea, del 22 dicembre 2004, ‘sulietgzione degli animali durante il trasporto e le
operazioni correlate™.

¢ Nota prot. DGSA 0004192-P-05/03/2009, “Regolamef@&) n.1/2005 sulla protezione degli

animali durante il trasporto — Comunicazione deivgedimenti sanzionatori”

che evidenziano come sia necessario implementaceandinamento dei Servizi Veterinari territoriedin le
Forze dell'Ordine per I'effettuazione di contratbngiunti
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Strumenti per il controllo

La scheda da utilizzare per i controlli € quellenfta dal Ministero della Salute specifica per daifica della
protezione degli animali durante il trasporto, appoamente modificata ed aggiornata. Si ricordmegia
dettagliato nei piani precedenti, che nel casadirolli effettuati presso gli stabilimenti di malezione, la
sopraccitata scheda puo essere utilizzata periseipfia parte relativa alla protezione degli arfirdarante
il trasporto delle check-list in Allegato F al DR2.292/2007.

Tutta la documentazione sopraccitata e scaricadidesito della Regione del Veneto alla pagina:

http://www.regione.veneto.it/web/sanita/benessenaute-il-trasporto
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PIANO REGIONALE DI CONTROLLO DELLE MALATTIE INFETTI ~ VE NEGLI ANIMALI
SANITA’” ANIMALE - ANNUALITA’ 2015

PIANI DI RISANAMENTO (TBC, BRC e LBE) D.G.R. n. 1564 del 3/09/2013

La direttiva 97/12/CE, che modifica e aggiorna leettiva 64/432/CEE relativa ai problemi di polizia
sanitaria in materia di scambi intracomunitari dingali della specie bovina e suina, recepita cdb.llgs.

22 maggio 1999, n. 196, ha fissato i parametri mirper le attribuzioni delle qualifiche sanitarié d
allevamenti e di territori ufficialmente indennilidgamalattie soggette ai piani di risanamento.

Con decisione 2007/174/CE del 20 marzo 2007, laidRegdel Veneto ha ottenuto il riconoscimento
comunitario di territorio ufficialmente indenne d@xucellosi (BRC) bovina e Leucosi Bovina Enzootica
(LBE); con decisione 2008/97/CE del 30 gennaio 28@8acquisito I'indennita ufficiale per BRC ovi-
caprina ed infine, con decisione 2008/404/CE deh®iggio 2008 la qualifica di territorio ufficialmen
indenne da tubercolosi (TBC) bovina.

Per mantenere le suddette qualifiche sanitarie,t@r®po sono stati predisposti dei piani di controll
regionali, da ultimo formalizzati con D.G.R. n. #56el 3/09/2013. Di seguito si riportano i conirgte i
Servizi Veterinari delle Az.ULSS devono eseguirpadire dal 2015.

TUBERCOLOSI BOVINA/BUFALINA

Per il mantenimento della qualifica comunitariatetiritorio ufficialmente indenne da TBC devono esse
rispettate le seguenti condizioni:

» la percentuale di allevamenti bovini di cui & confato che sono stati infetti da tubercolosi non ha
superato lo 0,1% annuo del totale degli allevameatjli ultimi 6 anni e almeno il 99,9% degli
allevamenti é stato dichiarato ufficialmente indemwla tubercolosi ogni anno, negli ultimi 6 anni; il
calcolo di quest’ultima percentuale deve essesdteatito il 31 dicembre di ogni anno;

» esiste un sistema di identificazione che consentilahtificare gli allevamenti di origine e di
transito per ogni bovino, ai sensi del regolaméZion.1760/2000 e successive modifiche;

» tutti i bovini macellati sono sottoposti a un’isp@e ufficiale post-mortem;

e sono rispettate le procedure per la sospensioilgigb della qualifica di ufficialmente indenrga
tubercolosi.

Considerato che le prove intradermiche di routiee T BC hanno cadenza quadriennale, e che I'ultiof@v
che gli allevamenti da riproduzione regionali eratati testati € stato nel 201iel corso del 2015 dovra
essere testato il 100%legli allevamenti bovini da riproduzione del Veneto

Controlli supplementari in capi introdotti da territori non ufficialmenteindenni da TBC

| bovini introdotti in allevamenti da riproduzioreda ingrasso del Veneto, provenienti da Regiafiaite
non Ufficialmente Indenni da TBC, devono esserepossti a prova intradermica per TBC trascorsi 42
giorni dalla loro introduzione.
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Per ciascuna partita introdotta, la numerosita ¢anapia € la seguente:

CONSISTENZA [N. CAPI DA
PARTITA TESTARE
< 20 CAPI TUTTI
21-40 21

41 -99 25

100 — 150 27

> 150 30

BRUCELLOSI BOVINA/BUFALINA

Per quanto attiene la Brucellosi bovina, la quadifsanitaria di territorio ufficialmente indennesansi del
D.L.vo 22 maggio 1999, n. 196 verra mantenuta alie@ne che continuino a essere soddisfatti i @qui
previsti per I'ottenimento, quindi:

da almeno tre anni non si é verificato alcun casbdrto dovuto alla brucellosi e non é stato i&ola
alcun batterioB. abortus e almeno il 99,8% degli allevamenti ha ottenuto gaalifica di
ufficialmente indenne da brucellosi ogni anno nagllimi cinque anni; il calcolo di questa
percentuale deve essere effettuato il 31 dicemhbwgrd anno;

inoltre esiste un sistema d’identificazione chessmte di individuare gli allevamenti di origine ie d
transito per ogni bovino, sensi del regolamentonCE60/2000 e successive modifiche;

i casi d’aborto che si sospetta siano dovuti adilosi sono obbligatoriamente notificati e sottdpos
a indagine da parte dell’Autorita competente;

ogni anno, compreso quindi il 2015, tutti i bovinidi eta superiore a 24 mesin almeno il 20%
degli allevamenti, sono sottoposti e hanno reagiteegativamente a una prova sierologica o, per
gli allevamenti lattieri, agli esami di campioni dilatte. Se viene utilizzato il latte di massa, per
mantenere correttamente monitorata la malattidiesne opportuno continuare a effettuare i controll
con tre prove nell’arco dell’anno, effettuate armesi di intervalloNell'arco dei 5 anni tutti gli
allevamenti dovranno essere testati

ogni bovino sospetto di aver contratto la brucééosotificato all’Autorita competente e sottoposto
agli esami ufficiali per la brucellosi, che devomzludere almeno due prove sierologiche del
sangue, compresa la prova di fissazione del congriean nonché un esame microbiologico dei
campioni necessari prelevati in caso di aborto;

sino a quando permane il sospetto di infezioneyspesa la qualifica di ufficialmente indenne da
brucellosi dell’allevamento di origine o di tramsidell'animale sospetto e degli allevamenti
epidemiologicamente collegati.

LEUCOSI BOVINA ENZOOTICA

Per quanto attiene la Leucosi, la qualifica saiaitdr territorio ufficialmente indenne ai sensi @eL.vo 22
maggio 1999, n. 196 & mantenuta a condizione che:

tutti gli animali abbattuti nel territorio di comy@mza siano soggetti a ispezione ufficiale post-
mortem e devono essere notificati tutti i tumore gfotrebbero essere causati dal virus della leucosi
bovina enzootica ai fini degli esami di laboratorio
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ogni anno, compreso quindi il 2015, tutti i bovinidi eta superiore a 24 mesin almeno il 20%
degli allevamenti, sono sottoposti e hanno reagitoegativamente a una prova sierologica o,
per gli allevamenti lattieri, agli esami di campion di latte. Nell’arco dei 5 anni tutti gli
allevamenti dovranno essere testati.

Movimentazione degli animali destinati alla produzione di carne sul territorio della Regione Veneto

| bovini degli allevamenti da ingrasso che vengammvimentati sul territorio della Regione Veneto cley
provenire da “allevamenti accreditati nei confraieila TBC — BRC — LEB”, ovvero gli svezzamentii gl
allevamenti da ingrasso e i centri di condizionatmém cui :

tutti i capi sono correttamente identificati ai sieiella vigente normativa in materia;

gli animali devono essere rimasti in una sola aiaenegli ultimi 30 giorni prima della successiva
movimentazione, a eccezione della movimentazion€ipeio al macello;

tutti i capi presenti sono esenti da manifestazitiniche di tubercolosi;

vengono introdotti esclusivamente animali provetiiga allevamenti ufficialmente indenni da TBC,
Brucellosi bovina e indenni da LEB, ai sensi delieme nazionali e/o comunitarie citate nel decreto
e/o da altri allevamenti accreditati a livello rggle, con le modalita previste al successivo punto
con cadenza annuale i bovini presenti vengono pudto a controlli diagnostici effettuati a

sondaggio in funzione dell’eta dell’'animale e dellanerosita della partita con le modalita riportate
nella tabella seguente:

CONSISTENZA |N. CAPI DA
ALLEVAMENTO | MONITORARE
< 20 CAPI TUTTI

21-40 21

41 -99 25

100 - 150 27

> 150 30

BRUCELLOSI OVICAPRINA

Al fine del mantenimento della qualifica comunitadi territorio ufficialmente indenne da brucellasii-

caprina, negli allevamenti di ovini e caprini deRegione Veneto dovranno essere effettuatadenza
biennalei prelievi di sangue su:

tutti gli animali maschi non castrati di eta supegiai sei mesi;
tutti gli animali introdotti nell'azienda nel pedo successivo al controllo precedente;
il 25% delle femmine in eta da riproduzione (sebsaate mature) o in lattazione, per un numero di

capi non inferiore a 50 per azienda. Se presentiumero inferiore a 50, dovranno essere testate
tutte.

Negli allevamenti transumanti, considerato il rischio di infezione legato allavimentazione degli animali
e alla promiscuita della pratica della transumanopa, I'obiettivo di mantenere sotto controllo l&usizione

sanitaria, va effettuato un doppio controllo siegito sugli animali di allevamenti che praticanalgeggio
con le modalita prevista ai precedenti punti.
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PROGRAMMA REGIONALE DI CONTROLLO DELLA PARATUBERCOL _ OSI
(D.G.R. n. 1564 del 3/09/2013)

L'obiettivo del programma di controllo regionaledeelevare lo standard sanitario del latte prodotgli
allevamenti veneti nei confronti della paratubepsotiducendo la concentrazioneMycobacterium avium
subspparatuberculosigMap).

Il piano di controllo regionale si sviluppa in di@esi tra di loro correlate:

* una prima fase che si & conclusa a fine 2014 velatla categorizzazione delle aziende sulla base
dei risultati dei controlli effettuati sul latte diassa: su tutte le aziende che detengono almeno 30
vacche in lattazione le Az.ULSS effettuano il pret di un campione di latte di massa, per due volte
nel corso dell’'anno;

¢ ad inizio del 2015 in base all'analisi dei risultati complessivi gglmo anno del Pianaerranno
valutate e comunicate le modalitd operative da impimentare nella seconda fase del Pianbale
fase sara mirata a migliorare lo stato sanitaritbedaziende infette attraverso corrette pratiche
gestionali dell'allevamento e degli animali infetti

PIANO REGIONALE DI SORVEGLIANZA DELLA WEST NILE DIS EASE (WND)

In data 25/06/14 (nota prot. n. 271980), nelle nu@ka pubblicazione del Piano nazionale, é staisntesso
alle Az.ULSS il Piano regionale WND.
Si riassume di seguito il Piano regionale WND pamrio 2015, il cui contenuto potrebbe subire, peamni
successivi, alcune variazioni, che verranno forzzatie come di consueto a tutti i Servizi Veterinari
Il Piano é finalizzato all'individuazione di un’eltiore circolazione del virus e all'identificaziordi
un’eventuale nuova introduzione del virus WN.
Prevede diversi tipi di attivita:

- Attivita di sorveglianza entomologica;

- Attivita di sorveglianza passiva sui casi clinici;

- Attivita di sorveglianza dell’avifauna selvatica;

- Attivita di sorveglianza attivanegli equidi (in allevamento e in macello)

Il numero totale di allevamenti di equidi da cotitne per la ricerca di anticorpi IgM nell’area indiuata
per l'attivita di sorveglianza viene fissato coms@hdo una prevalenza attesa inferiore al 10% mpiezza
massima dell'intervallo di confidenza pari al 20%relivello di confidenza del 95%. La ripartiziodegli
allevamenti nelle Az.ULSS della Regione Veneto riedeate dall'attivita di sorveglianza viene definit
considerando la totalita degli allevamenti presaetie aree a maggior rischio di circolazione: adlabella
sottostante é riportata la numerosita campiondméaera stata prevista nel 2014. Sempre nel 20a4tato
previsto, per ciascuna Az.ULSS, un elenco di Corfamischio” in cui scegliere gli allevamenti dastare.

Il numero di campioni da prelevare per allevamenjmer mese € pari a 5, al fine di rilevare la preadi
malattia ipotizzando una prevalenza intra-aziendateeno pari al 30% (livello di confidenza del 90%g!
caso di allevamenti con meno di 5 capi, dovraniserestestati tutti.

Gli animali da sottoporre a prelievo di sangue aeno scelti casualmente, ma dovranno essere sogjyett
negli ultimi mesi (almeno 3 mesi) hanno soggiorraitbterritorio dell'area oggetto del presente pianche
non sono stati vaccinati nei confronti della madatt
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Tabella del numero di allevamenti da controllare4® Ulss (anno 2015)

Az Ulss N°allevamenti/mese| N°campioni/mese
9 — Treviso 10

10 — Portogruaro — S. 5

Dona di Piave

12 — Venezia - Mestre 5

13 — Dolo - Mirano 5 Per aziende con 5
14 — Chioggia 5 capi 0 meno,

16 — Padova 5 testarli tutti

17 — Este-Montagnana- 10 Per aziende con pip
Monselice di 5 capi: testare 5
18 — Rovigo 10 capi

19 - Adria 5

20 — Verona 10

21 — Legnago 15

22 — Villafranca 5

Oltre al controllo su animali in azienda, dovranegsere sottoposti a test sierologico per la ricelica
anticorpi IgM anche i sieri prelevati @éguidi macellati e in provenienza da aziende situate nel territdirio
competenza regionale.

Considerata la stagionalita della WND & opportum® le suddette attivita vengano concentrate négeia
rischio, pertanto tutti i campioni del Piano di @eglianza WND e tutti i campioni al macello sugijuedi
stanziali dovranno essere prelevati e sottopodtisa per la ricerca di IgM nei mesi di luglio, atms
settembre e ottobre. | campioni prelevati in fasendcellazione dovranno essere raccolti in doppia,
sierologici sia in EDTA (per I'effettuazione delRCR).

PIANO NAZIONALE DI SORVEGLIANZA SIEROLOGICAPER LA BLUE TONGUE

A partire dal 2000, I'ltalia & stata interessataattiva circolazione del virus della Blue Tongua fe specie
animali sensibili e da segnalazione di forme chieialella malattia causate da diversi sierotipiite

conosciuti (in particolare, i sierotipi 1, 2, 4e916). Per tale ragione, dal 2001 é stato attivat®iano di
sorveglianza su tutto il territorio nazionale (Odi&ll'11 maggio 2001).

Nel corso del 2015, in Regione Veneto, si applisaguente Piano di sorveglianza:
a. Campionamento per BT sugli animali da riforma chegono inviati nei macelli designati;

b. Oltre ai suddetti controlli, dovranno continuareeadere prelevate le sentinelle nei seguenti casi:

* Provincia di VR: prelievi mensili in minimo 25 bawiAz.ULSS/mese. | bovini sentinella
dovranno essere costituiti da capi autoctoni (awvehe hanno soggiornato in Veneto negli
ultimi 2 anni) e non devono essere mai stati vatciper BT; non € necessario che ogni mese
siano campionati gli stessi animali. Potranno neodissere utilizzati, ai fini della sorveglianza
per BT, anche i campioni prelevati da bovini péxi ahotivi (es: compravendita).

* Provincia di VE: poiché le macellazioni non coprototalmente la percentuale del
controllabile, andranno individuate almeno 2 azee(tatl es. una alla Az-ULSS n. 10 e una alla
Az-ULSS n. 13), in cui andranno campionati 8-10vaali ogni mese;
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* Provincia di RO: tale Provincia risulta invece seda per quanto riguarda i controlli
effettuabili presso gli impianti di macellazioneyidi verranno programmati i controlli
utilizzando in toto i prelievi delle profilassi amali: si potranno utilizzare pertanto campioni
inviati all'lZSVe per altri motivi (compravendite isanamento). Dovra, in ogni caso, essere
garantito il prelievo di almeno 25 bovini per méger Az.ULSS).

PIANI DI CONTROLLO DELLE MALATTIE INFETTIVE DEI SUI NI:
MALATTIA VESCICOLARE (MVS) E MALATTIA DI AUJESZKY (MA)

- Piano regionale di controllo della MVS

Il Ministero della Salute, con proprie note che g@mo diramate ad inizio anno, prevede che ai fini
dell'attuazione del Piano nazionale di eradicazideka MVS si continuino ad applicare le misureitsaie

di cui all’O.M. 12/04/08, ancorché scaduta.

Per quanto concerne la Regione Veneto, pertantoorginua ad applicare il Piano regionale di cdtaro
MVS in vigore dal 2008, del quale si riporta di sgg uno schema riassuntivo dei controlli da agudrali
controlli, come avvenuto negli anni precedentir@ano essere effettuati congiuntamente a quebitetiti

ai sensi del Piano regionale per Aujeszky.

« Negli allevamenti di riproduttori:
- ciclo aperto: controllo epdrimestrale
- ciclo chiuso: controllo annuale;
- n. campioni: All. V della O.M. 12/04/08: >10% pedenza, 95% |.C. (max 29 campioni)

« Negli allevamenti di ingrasso:
Controllo semestrale per MVS in 100 aziende debgi®e Veneto, identificate in base al rischioasipe
dal 2013, l'estrazione delle aziende da controldeme fatta in modo automatico dall’'lZzSVe: di qiees
saranno testati per MVS i sieri che verranno palieper Aujeszky, ed i relativi esiti verranno iatrialle
Az.ULSS competenti.

Con nota regionale del 3/04/14 (prot. n. 143258}aéo0 specificato che le aziende da ingrasso fébuano

il tutto pieno/tutto vuoto (TP/TV), proprio in virtdella loro tipologia gestionale, risultano a nmirischio di
contrarre la MVS rispetto alle aziende che effettud ciclo continuo. Pertanto, i campioni prelévat
nell’ambito del Piano Aujeszky nelle aziende cHet&fano il TP/TV_non verranno sottoposti a coritrgler
Malattia Vescicolare e Peste Suina.

« Nelle (ex) stalle di sosta:
- controllo sierologico + feci mensile;
- n. campioni: prev. 5%, I.C. 95% (max 59 campioni)

- Piano di controllo finalizzato all'eradicazione dela MA in Regione del Veneto (D.G.R. 2061 del
11/10/12)
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Il piano € finalizzato all'eradicazione della mékatdi Aujeszky dal territorio della Regione Vengier
consentire la presentazione del programma di riscin@ento comunitario ai sensi dell’'art. 9 delladitiva

n. 64/432/CEE quale territorio che applica un paogma di eradicazione riconosciuto ai sensi della
Decisione n. 2008/185/CE.

Il piano & strutturato su due fasi di attivita:

La prima fase consiste inizialmente in una verifitdla prevalenza della MA a livello regionale,

individuando le aziende infette e le aziende nggdtthe andranno all’accreditamento obbligatorio).
Le aziende negative procederanno con [leffettuaziatei successivi controlli previsti per

I'acquisizione dell’accreditamento, mentre le adeninfette dovranno applicare un protocollo
definito dai Servizi Veterinari Regionali per ilggiungimento dellindennita.

La seconda fase consentira di predisporre I'istgreza’acquisizione della qualifica comunitaria ai

sensi dell’'art. 9 della Direttiva n. 64/432/CEE.

Per poter acquisire la qualifica comunitaria & spénsabile effettuat&accreditamento di tutte le aziende
di suini presenti sul territorio. Gli svezzamerisitf 2") verranno accreditati induttivamente.
A tal fine, devono essere garantite sul territogigionale le seguenti attivita:

a. effettuazione dei prelievi in tutte le aziende dlaraduzione, indipendentemente dal numero di

soggetti presenti e dal fatto che effettuino o menmmercio dei riproduttori. La numerosita
campionaria deve rilevare una prevalenza del 5%uedivello di confidenza del 95%;

effettuazione dei prelievi in tutte le aziende dgrasso a carattere commerciale che comunque
detengono piu di 30 soggetti. La numerosita cangriandeve rilevare una prevalenza del 5% con
un livello di confidenza del 95%;

effettuazione dei prelievi in un campione statmtiente significativo di aziende da ingrasso che
detengono da 5 a 30 soggetti; la numerosita carapedeve rilevare una prevalenza pari ad almeno
il 2%, con un livello di confidenza del 95%. In stano degli allevamenti selezionati, andranno
campionati tutti i capi presenti; i prelievi possassere effettuati in allevamento o al macello.

Tabella numerosita campionaria.

n. animali | n. campioni
presenti

7-27 Sino a 25
28 - 37 Sino a 29
38-55 35

56 — 100 45

101- 600 | 56

>600 57

a. gli animali sottoposti a controllo sierologico dewoessere identificati singolarmente;

b.

i campioni devono essere distribuiti all'interndldgdlevamento in modo tale da garantire almeno 5
prelievi/capannone fino al raggiungimento del nuefissato;
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c. gli animali vengono sottoposti a un programma dicugazione come previsto dalla normativa
vigente;
d. non sono stati riscontrati sintomi o lesioni detlalattia nei precedenti 12 mesi.

Una volta ottenuta la qualifica di allevamento inde, dovranno essere effettuati i controlli per il
mantenimento della gualifica.

A tal fine, devono essere effettuati controlli sienici in tutte le aziende, prelevando 30 campitirsangue
con cadenza quadrimestrale (3 volte/anno).

Per il mantenimento della qualifica, oltre all'esiivorevole dei controlli, & necessario verificahe:

e non siano stati riscontrati sintomi o lesioni delfialattia nei precedenti 12 mesi;

» venga effettuato correttamente il programma di weaione;

» lintroduzione degli animali avvenga esclusivamendeallevamenti di pari qualifica;

« si applichi il divieto di introduzione nelle aziemduini provenienti da stalle di sosta, fiere eaatr

Inoltre gli animali introdotti negli allevamenti dgproduzione dovranno effettuare la quarantertaascorsi
28 giorni dalla introduzione prima di essere insemll'effettivo aziendale, dovranno essere satkipa

controllo sierologico, con esito negativo.

Controlli aziendali sui programmi di vaccinazione

Considerata I'importanza della profilassi diret&l'attuale fase di controllo della malattia, & isgensabile
prevedere anche un’attivita di vigilanza sui progna di vaccinazione.

Come previsto dal D.M. 1 aprile 1997 e successioedifithe e integrazioni, i Servizi veterinari dele-
ULSS competenti per territorio, nell'ambito deltévéa di farmaco-sorveglianza sulla base dei datjuisiti
in azienda (registro carico/scarico farmaci) e medelli 12 di cui all'articolo 65 del D.P.R. n. 32@l 8
febbraio 1954, dovranno verificare la correttaatane del piano vaccinale di cui all'art. 3 deato D.M. 1
aprile 1997.

Nel caso in cui gli animali non fossero macellatiimpianti presenti in Regione Veneto, sui campioni
prelevati in azienda per I'acquisizione/manteniroetella qualifica potranno essere effettuati i oalfitper
la ricerca di anticorpi vaccinali (gB). A tal pragitw, si ricorda che negli allevamenti da ingrasbe
effettuano il tutto pieno/tutto vuoto i prelievi dangue per il mantenimento/ottenimento della €oali
devono essere effettuati dopo la terza vaccinazione

PIANO DI MONITORAGGIO INFLUENZA AVIARIA

Nel corso del 2015, in Regione Veneto, i Servizievimari sono tenuti ad effettuare i seguenti cahitr
a. Piano di sorveglianza Nazionale Influenza Aviaria,;
b. “Piano di monitoraggio dell'influenza aviaria neglievamenti avicoli intensivi”, di cui allB.G.R.
n. 1458 del 13/09/11
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PIANI DI CONTROLLO SALMONELLOSI

Le salmonellosi costituiscono un rilevante problednaanita sia umana che veterinaria: infatti,daente
normativa comunitaria relativa al controllo deinmipali agenti zoonotici (Direttiva 2003/99 del 1Z/03 e
Regolamento 2160/03 del 17/11/03) contempla migolte alla stima della prevalenza, alla prevenziers
controllo dei sierotipi piu rilevanti di salmonebBap. (qualS. enteritidise S. typhimurium

Nel corso del 2015, in Regione Veneto, i Serviziévimari sono tenuti ad effettuare i seguenti adhtr
predisposti annualmente dal Ministero della Sakiteslativi ai Piani Nazionali di Controllo (PNC) Iige
Salmonellosi nelle seguenti specie:

- PNC diSalmonella enteritidie typhimuriumin galline ovaiole;

- PNC diS.enteritidise typhimuriumnei polli da carne della spedgallus gallus;

- PNC diS.enteritidise typhimuriumnei tacchini da carne e da riproduzione;

- PNC diS.enteritidis typhimurium hadar, vircow e infantis nei gruppi da riproduzione di pollame
della specid&sallus gallus.

I controlli, con le varianti specifiche a seconda @NC, riguardano tutti gli allevamenti con capaci
potenziale superiore a 250 capi, mediante preliymol di feci e soprascarpe e/o campioni di pav@edi
i singoli PNC).
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PIANO REGIONALE MONITORAGGIO RADIOATTIVITA 2015

Rete SIRAV 13

INTRODUZIONE

Il Servizio Osservatorio Agenti Fisici (Direzionednica) coordina la Rete Regionale di Rilevamemeitad
Radioattivita ambientale del Veneto, costituita @®R di Verona (che fa parte delle Reti Nazionali e
Regionali di sorveglianza della radioattivita anmitéde di cui all’art. 104 D.Lgs. 230/95) e dai lad@tori di
radioattivita afferenti ad alcuni dei Dipartimemtiovinciali del’ARPAV. Ad oggi sono operativi panalisi
con strumentazione per misure di spettrometria gamraboratori presso Verona, Padova, Vicenza e
Belluno. Ciascun laboratorio ha un proprio sistefnapettrometria gamma sottoposto a periodichduara
per quanto attiene alle piu frequenti geometriemsda di misura ed esegue le analisi ordinarieaunipioni
raccolti nella propria provincia (le province di \Rgo, Venezia e Treviso si appoggiano per questurai
agli altri laboratori). Inoltre, in questi anni &a® avviato presso alcune sedi un processo diadjzeazione
dei laboratori relativo a specifiche metodiche aichle: misure di spettrometria gamma con arricanto
del campione su resine a scambio ionico pressddrhtorio di Padova e misure in scintillazioneilig per
analisi di trizio presso il laboratorio di Vicenza.

La finalita dei rilevamenti & quella di osservai@ntamento temporale e la distribuzione spazialta de
contaminazione da eventi generali di ricaduta rattliea (tipicamente I'incidente di Chernobyl).

| risultati delle analisi di radioattivita eseguitai campioni indicati nel programma sono dispdnibi
nellintranet dellAgenzia all'indirizzo http://intranet/sirav/ Dati dei monitoraggi ambientali (RETE
RADIOATTIVITA ove non diversamente specificato).

PROGRAMMA DI CAMPIONAMENTI E MISURE DI CONTAMINAZIO  NE RADIOATTIVA
DELLE MATRICI ALIMENTARI ED AMBIENTALI DEL VENETO

MATRICI ALIMENTARI
Matrice: LATTE VACCINO

Tipo di campione: Latte vaccino pastorizzato fresco; Latte UHT.

Punto di prelievo: un punto presso uno stabilimeitimnosciuto ai sensi del reg. (CE) n. 853/200dnitale
del Latte) o Azienda con produzione rilevante allovprovinciale.

Periodicita e modalita di campionamento: campiomameensile. Quantitativo da prelevare: 2 litri.
Province interessate al campionamento: BellunopharVicenza.

Prelevatori: Aziende ULSS 2 (Feltre - BL), ULSS(@2&gnago - VR), ULSS 6 (Vicenza).

Laboratori di misura: Dipartimenti ARPAV competepér territorio.

Periodicita e modalita di misura: una misura mensill campione tal quale.

Matrice: CARNE BOVINA

Tipo di campione: Carne bovina
Punto di prelievo: un punto presso uno stabilimei@onosciuto di macellazione o sezionamento chi tr
guantitativi di carne rilevanti a livello provindéao sovraprovinciale.
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Periodicita e modalita di campionamento: un camgpiper trimestre (possibilmente pilastro del diafrza)
ottenuto da prelievi su capi diversi. Quantitatikaprelevare: 3 kg circa.

Province interessate al campionamento: BellunopharVicenza.

Prelevatori: Aziende ULSS 1 (Belluno), ULSS 20 (M), ULSS 6 (Vicenza)

Laboratori di misura: Dipartimenti ARPAV competepér territorio.

Periodicitd e modalitd di misura: una misura trir@de sul campione precedentemente sottoposto ad
omogeneizzazione.

Matrice: CARNE SUINA

Tipo di campione: Carne suina

Punto di prelievo: un punto presso uno stabilimeitonosciuto di macellazione o sezionamento ingrag

a livello provinciale o sovraprovinciale.

Periodicita e modalita di campionamento: un campipar trimestre (parti molli) ottenuto da prelisui capi
diversi. Quantitativo da prelevare: 3 kg circa.

Province interessate al campionamento: Verona.

Prelevatori: Azienda ULSS 22 (Bussolengo - VR)

Laboratori di misura: Dipartimento ARPAYV di Verona.

Periodicita e modalita di misura: una misura trir@e sul campione precedentemente sottoposto ad
omogeneizzazione.

Matrice: POLLAME

Tipo di campione: Pollame

Punto di prelievo: un punto presso uno stabilimei@onosciuto di macellazione o sezionamento chi tr
guantitativi rilevanti a livello provinciale o smprovinciale.

Periodicitd e modalita di campionamento: un campiper trimestre (parti molli) ottenuto da prelieui capi
diversi. Quantitativo da prelevare: 3 kg circa.

Province interessate al campionamento: Verona,rzee

Prelevatori: Aziende ULSS 20 (Verona), ULSS 6 (Viza)

Laboratori di misura: Dipartimenti ARPAV competepér territorio.

Periodicitd e modalitd di misura: una misura tritrede sul campione precedentemente sottoposto ad
omogeneizzazione.

Matrice: PESCE

Tipo di campione: Pesce di mare

Punto di prelievo: un punto presso un Mercato dtte stabilimento riconosciuto che tratti quantiati
rilevanti di pesce.

Periodicitd e modalitd di campionamento: almenocampione a semestre variando possibilmente specie
ittica. Quantitativo per campione: 2 kg circa.

Province interessate al campionamento: Veneziav@BRo

Prelevatori: Aziende ULSS 10 (Veneto orientalePq\enezia), ULSS 19 (Adria - RO)

Laboratorio di misura: Dipartimento ARPAV di Verana

Periodicita e modalita di misura: una misura serakstVanno misurati direttamente gli organismemt
(nessuna differenziazione di organi) ovvero si pdec ad un pretrattamento di arricchimento
(carbonizzazione a 20C) .

Nota: il quantitativo da prelevare, indicato al puprecedente, € relativo a misure dirette; le entrazioni
vanno in ogni caso riferite al peso fresco.

Tipo di campione: Pesce di acqua dolt#teriori specifiche campione (prodotto): pescegatto, trota, carpa.
Punto di prelievo: un punto presso un’azienda duacoltura che tratti quantitativi rilevanti di pes
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Periodicita e modalita di campionamento: un campi@semestre. Quantitativo del campione: 2 kg circa
rovince interessate al campionamento: Verona.

Prelevatori: Azienda ULSS 20 (Verona)

Laboratorio di misura: Dipartimento ARPAV di Verana

Periodicita e modalita di misura: una misura a straeVanno misurati direttamente gli organismeint
(nessuna differenziazione di organi) owvero si pdec ad un pretrattamento di arricchimento
(carbonizzazione a 20C) .

Nota: il quantitativo da prelevare, indicato al fpiprecedente, € relativo a misure dirette; le entrazioni
vanno in ogni caso riferite al peso fresco.

Matrice: MOLLUSCHI

Tipo di campione: Molluschi. Ulteriori specifiche campione (prodotto): mitilo (in alternativa, vongola),
altro.

Punto di prelievo: un punto presso un Mercato dttic stabilimento riconosciuto che tratti quaniitat
rilevanti di prodotto.

Periodicita e modalita di campionamento: un campiarsemestre. Quantitativo per campione: 2 kg dirca
prodotto sgusciato.

Province interessate al campionamento: Venezia.

Prelevatori: Azienda ULSS 10 (Veneto orientalepg\lenezia).

Laboratorio di misura: Dipartimento ARPAV di Verana

Periodicitd e modalitd di misura: una misura a straeeseguita sugli organismi sgusciati. La miguré
essere diretta 0 successiva al trattamento dicessamne a 108C (ovvero carbonizzazione a 200).

Nota: il quantitativo da prelevare, indicato al fuprecedente, € relativo a misure dirette; le entrazioni
vanno in ogni caso riferite al peso fresco.

Matrice: PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI E FUNGHI

Tipo di campione:

Ortaggi: Vegetali a foglia larga (prodotti: lattyga

Ortaggi: Vegetali ipogei (prodotti: asparago, car@atata)

Ortaggi: Altri (prodotti: cavolo, pomodoro)

Frutta fresca di stagione (prodotti: pesca, meltmagpla, mela)

Funghi commercializzati:Armillaria mellea (chiodino), Boletus guppo edulis (porcini), Cantharellus
cibarius (gialletto, galletto, gallinaccio)Cantharellus lutescendinferla), Macrolepiota proceraMazza di
tamburo),Calocybe gambos@ richoloma Georgii, Fungo di S. Giorgio, Prugnolo

Punto di prelievo: un punto scelto tra i Mercatitd@wtticoli che trattano quantitativi rilevanti lavello
provinciale e le zone di produzione importantivellio nazionale o regionale.

Periodicita e modalita di campionamento: un campiaifianno per prodotto. Quantitativo da prelevarkg
circa.

Province interessate al campionamento: Padova réagpapomodoro, patata), Rovigo (carota, lattuga,
melone, pesca), Verona (cavolo, fragola, mela, ling

Prelevatori: Aziende ULSS 16 (Padova), ULSS 18 (ov ULSS 20 (Verona).

Laboratori di misura: Dipartimento ARPAYV di Verona.

Periodicita e modalita di misura: misura annualgpsadotto fresco precedentemente sottoposto ad
omogeneizzazione.

Matrice: CEREALI

Tipo di campione: frumento di grano tenero, granoturco, riso.
Punto di prelievo: un punto scelto tra i Consorgrai Provinciali e le zone di produzione rilevaatiivello
nazionale o regionale.
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Periodicita e modalita di campionamento: un prelielfanno per ciascun tipo di campione. Quantitagier
prelievo: 2 kg circa.

Province interessate al campionamento: Padova émto), Rovigo (frumento), Verona (riso, granoturco)
Prelevatori: Aziende ULSS 16 (Padova), ULSS 18 (fov ULSS 22 (Bussolengo- VR)

Laboratori di misura: Dipartimento ARPAV di Verona.

Periodicitd e modalita di misura: misura annualepsadotto fresco.

Matrice: DERIVATI DEI CEREALI

Tipo di campione:farina di grano tenero, pasta di semola di gramo.du

Punto di prelievo: un punto scelto tra i mulinir{fe) importanti per la rete di panificazione prwiale o
sovraprovinciale; un punto scelto tra i centri @itdbuzione (pasta) importanti a livello proviniga
Periodicita e modalita di campionamento: un preliavsemestre per ciascun tipo di campione. Quawtita
per prelievo: 2 kg circa.

Province interessate al campionamento: Padovan@arRovigo (farina), Verona (farina, pasta), Vizan
(pasta).

Prelevatori: Aziende ULSS 16 (Padova), ULSS 18 (o ULSS 20 (Verona), ULSS 6 (Vicenza)
Laboratori di misura: Dipartimento ARPAYV di Verona.

Periodicita e modalita di misura: misura semessalgrodotto tal quale previa eventuale omogenagizne
(pasta).

Matrice: CONFETTURE

Tipo di campione: confetture di mirtilli e di frutti di bosco.

Punto di prelievo: un punto presso uno stabilimeatitproduzione/distribuzione dell’Altopiano di Agia
(Vicenza).

Periodicita e modalita di campionamento: un camgpiper tipo con periodicita semestrale. Quantitaigo
prelievo: almeno mezzo litro.

Province interessate al campionamento: Vicenza.

Prelevatori: Azienda ULSS 3 (Bassano - VI)

Laboratori di misura: Dipartimento ARPAV di Vicenza

Periodicitd e modalitd di misura: misura semessalgrodotto tal quale.

Matrice: PRODOTTI ALVEARE

Tipo di campione: miele di acacia e di fiori di campo.

Punto di prelievo: un punto presso un uno stabilitmeli produzione/distribuzione dell’ Altopiano dskago
(Vicenza).

Periodicitd e modalita di campionamento: un camgpiper tipo con periodicita semestrale. Quantitatigo
prelievo: almeno mezzo litro.

Province interessate al campionamento: Vicenza.

Prelevatori: Azienda ULSS 3 (Bassano - VI).

Laboratori di misura: Dipartimento ARPAV di Vicenza

Periodicita e modalita di misura: misura semessalgrodotto tal quale.

NOTE:

1) Matrici non incluse nel precedente elenco, masihno ritenute di particolare importanza in amhitale
(provinciale), possono ovviamente essere monit@ase del caso, integrate nel programma, previoreo
con i laboratori di competenza.

2) Ove le matrici alimentari subissero essiccazmwacedentemente alla misura, si rammenta che le
concentrazioni vanno riferite al peso fresco.
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Matrice: ACQUE POTABILI

In assenza di indicazioni di dettaglio sui criteelativi alle modalita e frequenza dei controllillau
radioattivita nelle acque potabili, il criterio litzato dalla Regione del Veneto per la sorvegkesuzl tema &
guello della sorveglianza precoce con indicatogntsella” di tipo ambientale.

Il decreto legislativo 31/01 “Attuazione della Direa 98/83/CE relativa alle acque destinate alscomo

umano” ha introdotto I'obbligo di controllare nelieque potabili, oltre ai parametri di qualita cemzionali,

il contenuto di sostanze radioattive. Il decretevede, per quanto riguarda la radioattivita, lafieer del

rispetto di due parametri:

- il trizio (*H), radionuclide di origine naturale prodotto daliérazione della radiazione cosmica con
gli strati alti dell'atmosfera, che entra nel cidell’'acqua e si trova normalmente nelle acque di
falda in concentrazioni dell’ordine di poche unitiéBg/l (becquerel per litro); per esso & fissato i
limite di 100 Bg/l. Nell'allegato | del D.L.vo 3110¢é indicato che la Regione o Provincia autonoma
pud non richiedere controlli relativamente al tizjuando sia stato accertato che i livelli di tale
parametro sono ben al di sotto del limite previsto.

- la dose totale indicativa (DTI), una misura dellantita di radiazione assorbita dal corpo umano a
causa dell'ingestione delle sostanze radioattivetaute nell’acqua, espressa in mSv/anno
(millisievert per anno). La dose non pud essereurata direttamente, ma viene stimata
moltiplicando i valori di concentrazione di raditéta presenti nell'acqua per opportuni coeffidien
di conversione, che dipendono tra 'altro dal tfpsostanza radioattiva presente; per tale parametr
e indicato un limite di 0,10 mSv/anno.

Mancano sia nel D.L.vo 31/01 che nella Direttivd833CE le indicazioni in merito alle modalita edaal
frequenza dei controlli, I'Allegato Il della Diréta 98/83/CE infatti, diversamente da quanto pteyison le
stabilisce.

Peraltro, la raccomandazione 2000/473/CEE sullieppione dell’articolo 36 del trattato Euratom
riguardante il controllo dei livelli di radioattid ambientale allo scopo di determinare I'espoe&io
dell'insieme della popolazione, indica, per quaniguarda le acque potabili, di effettuare i coritrol
nell'acqua derivata dai bacini di acqua sotterramet scorrimento piu importanti, e dalle principaiti di
distribuzione idriche. Nel documento predispostb 2891 dal Centro Tematico Nazionale (CTN) Agenti
Fisici di APAT ora ISPRA (Istituto Superiore per Rrotezione e la Ricerca Ambientale) “Assistenza
all'ANPA per la revisione delle reti nazionali dirtrollo della radioattivita ambientale” sono statenzate
le prime proposte atte a definire le modalitad dinfficazione e conduzione di indagini sulla radieaé
nelle acque destinate al consumo umano, con pharécoriferimento a quanto richiesto dalla
raccomandazione 2000/473/Euratom. A completamezitdatumento del CTN Agenti Fisici, il GdL ARPA
- APAT ha redatto le “Linee Guida per il controtielle acque potabili, bozza, 2005”, attuative ddl.ib
31/01. Tale documento propone, coerentemente pibagio gia adottato da alcuni organismi internaaio

e a quanto gia prospettato in sede di discussienprdvisti allegati alla direttiva 98/83/CE, unagedura
iniziale di screening per l'osservanza del livetlo riferimento sulla dose totale indicativa (DTlEgle
procedura propone di determinare alcuni paramesciieening derivati in grado di fornire indicazianili
sul contenuto totale di radioattivita delle acqaeziché procedere con l'indagine complessa e oaearos
prevede la misura di tutti gli isotopi radioattpriesenti.

| parametri previsti nella procedura di screenioigosi seguenti:

a. concentrazione di attivita alfa totale

b. concentrazione di attivita beta totale

Per l'attivitd alfa e beta totale le linee guiddigano di utilizzare i valori di screening pari A Bq/l per
I'attivita alfa totale e a 1 Bg/l per I'attivita teetotale, dai quali deriva una DTI inferiore alora limite di
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0,10 mSv/anno; nel caso vengano superati o il gdissato per I'attivita alfa totale o quello pé&ttivita
beta totale o entrambi i valori, si dovra procedemm la determinazione del contenuto dei singoli
radionuclidi che contribuiscono al valore totalgatiioattivita. Va specificato che non concorrohoacolo
della DTI i seguenti radionuclidi: trizidHl), “*K, ?*Rn e i suoi prodotti di decadimento.

La Regione Veneto, gia con DGRV n. 4080 del 22 mim@ 2004, in recepimento del D.L.vo 31/01, ha
individuato in ARPAV l'organismo di cui le AziendeLSS del Veneto, cui spetta la competenza del
controllo, possono avvalersi per le analisi debBalioattivita nelle acque potabili. ARPAV ha dunque
concordato con la Regione un piano pluriennalediening presso i principali acquedotti regiorelviato
come attivita a carattere sperimentale nel 2007.

Nel triennio 2007-2009 ARPAV ha condotto, in acapabn la Regione, un’indagine conoscitiva di estesa
rappresentativita presso le principali reti di dlistzione regionali che erogano acqua ad una quota
significativa di abitanti: sono stati monitorati &8quedotti (per complessivi 24 punti di prelievcadqua
potabile), a cui afferisce il 45% della popolazisagionale.

| parametri radiometrici analizzati sono statitidta alfa e beta totale, il trizio e #'Cs con evidenza di
assenza di anomalie di sorta. Il documento di sirfiRRapporto sulla contaminazione radioattiva delbgue
potabili del Veneto—Anno 2009” & disponibile subsnternet dell’Agenzia all'indirizzo:

http://www.arpa.veneto.it/temi-ambientali/agensidi/riferimenti/documenti

Va segnalato che & in corso il recepimento naziodalla Direttiva 2013/51/EURATOM “che stabilisce
requisiti per la tutela della salute della popaazi relativamente alle sostanze radioattive presatie
acque destinate al consumo umano” e che fissaidyéa piu stringenti sul controllo della radiosit nelle
acque potabili. Questa nuova direttiva una voltepéa, rendera pertanto necessaria la valutazlangarte

di ARPAYV e della Regione Veneto delladozione di progetto regionale di approfondimento sul tema e
nello specifico sulla radioattivita di origine nedle. Si conferma infatti che nel Veneto non vi adanti
artificiali d'interesse e si evidenziano unicameftrgece residuali di radioattivita prive di sigodiivita
sanitaria.

MATRICI AMBIENTALI

Matrice: INDICATORI MARINI

Tipo di campione: Molluschi

Ulteriori specifiche campione (prodotto):mitilo (o, in alternativa, vongola).

Punto di prelievo: due punti selezionati tra letai della rete ARPAV di monitoraggio delle acquarino
costiere della Regione Veneto (uno in provincid/dnezia e uno in provincia di Rovigo: indicativarten
stazioni SIRAV 10561 Venezia Ca’ Roman e 10721 Roapmodificabili secondo esigenze e programmi di
monitoraggio del Servizio Acque marine e lagunari).

Periodicith e modalitd di campionamento: un campiamnuale. Quantitativo per campione: 1 litro di
volume circa di prodotto sgusciato (indicativamehtekg di prodotto integro).

Province interessate al campionamento: Rovigo eXan

Prelevatori: ARPAV — Servizio Osservatorio Acqueria e Lagunari.

Laboratorio di misura: Dipartimento ARPAV di Verana

Periodicita e modalita di misura: una misura anee@akguita sugli organismi sgusciati. La misuragssere
diretta o successiva al trattamento di essiccaadh®5°C (ovvero carbonizzazione a 200).
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Nota: il quantitativo da prelevare, indicato al fuprecedente, € relativo a misure dirette; le entrazioni
vanno in ogni caso riferite al peso fresco.

Tipo di campione: Macroalghe

Punto di prelievo: due punti selezionati tra leistai della rete ARPAV di monitoraggio delle acquarino
costiere della Regione Veneto, individuati tra fuel rilevanti per logistica e per disponibilith campione
(uno in provincia di Venezia e uno in provinciaRbvigo: indicativamente stazioni SIRAV 10085 Caale
16015 Po di Pila, modificabili secondo esigenzeagm@mmmi di monitoraggio del Servizio Acque marae
lagunari).

Periodicith e modalitd di campionamento: un camgiafi'anno per punto di prelievo. Quantitativo per
campione: 1 kg circa (di prodotto centrifugato).

Province interessate al campionamento: Rovigo eXian

Prelevatori: ARPAV — Servizio Osservatorio Acqueria e Lagunari.

Laboratorio di misura: Dipartimento ARPAV di Verana

Periodicita e modalita di misura: una misura anperpunto. Le alghe vanno misurate direttameniga®&
arricchire il campione con trattamento di essiamagia 105C.

Nota: il quantitativo da prelevare, indicato al fuprecedente, € relativo a misure dirette. Le entrazioni
per le alghe vanno riferite al peso fresco.

Tipo di campione: Sedimenti

Punto di prelievo: due punti selezionati tra leistai della rete ARPAV di monitoraggio delle acquarino
costiere della Regione Veneto (uno in provincid/dhezia e uno in provincia di Rovigo: indicativartesn
stazione SIRAV 10082 Caorle e 16012 Po di Pila).

Periodicita e modalita di campionamento: un campiannuale per punto di prelievo. Quantitativo per
campione: 2 kg circa.

Province interessate al campionamento: Rovigo eeXian

Prelevatori: ARPAV — Servizio Osservatorio Acqueria e Lagunari.

Laboratorio di misura: Dipartimento ARPAYV di Verana

Periodicita e modalita di misura: una misura arsiusedimento per punto. | sedimenti (privati déf&zione
grossolana, > 1 mm) sono misurabili umidi o secchi.

Nota: il quantitativo da prelevare, indicato al fuprecedente, é relativo a misure dirette. Le entrazioni
per i sedimenti vanno riferite al peso secco.

Matrice: INDICATORI LACUSTRI E FLUVIALI

Tipo di campione: Sedimenti (lacustri e fluviali)

Punto di prelievo: due punti di prelievo sul lagaGhrda distanti da immissari/emissari ed a distastedla
riva tale da evitarne l'influenza; un punto di jpegb nel bacino dell’Adige vicino alla riva.

Periodicitd e modalita di campionamento: un campiansemestre per punto di prelievo. Quantitativo pe
campione: 2 kg circa.

Province interessate al campionamento: Verona {(psedimenti lacustri) e Rovigo (per i sedimenti
dell’Adige).

Prelevatori: ARPAV — Dipartimenti Provinciali conteati per territorio

Laboratorio di misura: Dipartimenti ARPAV di VeromaPadova, rispettivamente per i sedimenti lacestri
fluviali.

Periodicita e modalita di misura: una misura a sgraeper punto di prelievo. | sedimenti (privatilade
frazione grossolana, > 1 mm) sono misurabili uraidecchi.

Nota: il quantitativo da prelevare, indicato al fuprecedente, € relativo a misure dirette. Le entrazioni
per i sedimenti vanno riferite al peso secco.
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Matrice: DETRITO MINERALE ORGANICO SEDIMENTABILE (D MOS)

Tipo di campione: Detrito Minerale Organico Sedimentabile (DMOS)

Punto di prelievo: un punto di prelievo nel bacie Po (indicativamente stazione SIRAV n. 193); la
profondita dell'acqua in condizioni ordinarie dessere di 1 - 2m; il punto deve trovarsi in pro#simdi una
massicciata, di un argine scosceso o comungue dilamento che favorisca il rallentamento del flusso
idrico.

Periodicitd e modalita di campionamento: un preliper semestre; la durata del singolo prelievo éndi
settimana circa. Il prelievo & effettuato mediaaitecazione e successivo ritiro di otto campioniatostituiti

da coppie di sacchetti in cartone tagliati trasalenente, ciascuno contenente un altro sacchettattag
longitudinalmente e diverse strisce di PVC; i camnptori vengono zavorrati al letto del fiume e sdgm
con galleggianti collegati con filo da pesca; i gawnatori sono chiusi nell'estremita superiore corda di
nylon.

Province interessate al campionamento: Rovigo.

Prelevatori: ARPAV — Dipartimento Provinciale diRgo

Laboratorio di misura: Dipartimento ARPAV di Padova

Periodicitd e modalitd di misura: il materiale doliraccolto in una settimana viene setacciato \eitsa
maglie di diametro di 1 mm; una aliquota del satocviene essiccata in stufa per 48h a°@%per
determinare il rapporto peso fresco/peso secco egpmnata in muffola per 24h a 500 per determinare la
frazione di sostanza organica; una seconda aliqieitsetacciato viene ulteriormente vagliata atrsw
maglie di diametro pari a 745m per determinare le frazioni di sabbia e limoHtaguna terza aliquota del
setacciato infine viene sottoposta a spettromet @i risultati vengono rapportati al peso secco.

Matrice: ACQUE SUPERFICIALI

Tipo di campione: Acque superficiali
Punto di prelievo: prelievi presso i corsi d’acqealaghi maggiormente rappresentativi del territorio
regionale nei punti indicati in tabella.

. . . R Archiviazione dati di analisi
Provincia| Zona di prelievo Localita Codice SIRAV
RO Fiume Po Castelmassa — stazione SIRAV n. 193: 500020098
oI pw
VR Fiume Adige Albaredo — stazione SIRAV n. 44 32 o <T 23000149
Ln>S0o
oy
_ Brenzone — stazione SIRAV n. 360w W & &' S 23002185
VR Lago di Garda =) 8 < -
(una localita a scelta) g yojing - stazione SIRAV n. 371 € @ 23002178

Tabella — Elenco delle stazioni di prelievo petaimpionamento delle acque superficiali dei corsicdua e
laghi

Periodicita e modalita di campionamento: un campisamestrale per punto di prelievo. Quantitativo da
prelevare: 20 litri per punto.

Province interessate al campionamento: Rovigo enger

Prelevatori: ARPAV — Dipartimenti Provinciali contpati per territorio.

Laboratori di misura: Dipartimento ARPAV di Padova.

Periodicita e modalita di misura: misure semesttalspettrometriay con arricchimento del campione su
resine a scambio ionico.

N.B: Il conferimento dei campioni al laboratorio misura & in capo al Dipartimento Provinciale ARPAV
ove viene eseguito il prelievo.
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Matrice: PARTICOLATO ATMOSFERICO

Tipo di campione: Aria (particolato raccolto su filtro)

Punto di prelievo: una stazione di prelievo in estdontano da fabbricati o alberi; i prelievi vaneffettuati
ad un‘altezza dal suolo di almeno 1m.

Periodicitd e modalita di campionamento: si eseguoeprelievo in continuo giornaliero con flusso di
aspirazione di circa 500 I/min su supporto in fidiaretro o carta. Nel fine settimana (e durantiesivita)
pud essere eseguito un unico prelievo ininterrdittmlume campionato va riportato a condizioninstard di
temperatura e pressione.

Province interessate al campionamento: Bellunophaee Vicenza.

Prelevatori: ARPAV — laboratori competenti per iterio.

Laboratori di misura: Dipartimenti ARPAV competepér territorio.

Periodicita e modalita di misura: una spettromeyrisul filtro giornaliero; una spettrometria gamma su
pacchetto dei filtri mensili.

Matrice: INTENSITA DI DOSE ASSORBITA IN ARIA

Tipo di campione: Intensita di dose assorbita in aria

Punto di prelievo: una stazione di rilevamentosteeo, sita ad un‘altezza dal suolo di almeno 1 m.
Province interessate al campionamento: Bellunopiar

Prelevatori: ARPAV — laboratori competenti per iternio.

Laboratori di misura: Dipartimenti ARPAV competep#r territorio

Periodicita e modalita di misura: tramite contaigeiger di elevata sensibilita viene rilevata ¢imgita di
dose assorbita in aria in modo continuativo utdiz@o un tempo di integrazione di 10-15 minuti;
giornalmente viene poi valutata la media sulle 24 lkengono registrati i valori massimo e minimo;
altrettanto viene fatto mensilmente sull'insieméedisi giornalieri.

Matrice: DEPOSIZIONE AL SUOLO (UMIDA E SECCA) - 'FA LL-OUT'

Tipo di campione: Deposizione al suolo

Punto di prelievo: una stazione di prelievo in esterecipienti di raccolta con bocche poste a 2inta di
altezza dal suolo.

Periodicita e modalita di campionamento: viene egagina raccolta in continuo della durata di ursene
utilizzando n. 2 contenitori in acciaio inox quadr@ltezza: 30 cm, misure 100 x 100 cm) in modo da

garantire la superficie totale di raccolta indicathente di 2 r%(nell’arco dell'anno la superficie di raccolta
€ ottimizzata in base alla piovosita). Il fondo detipienti viene tenuto costantemente ricopert@® dan
circa di acqua distillata. Una rete con maglie idintetro di circa 2 cm, stesa sui contenitori dictdia,
impedisce l'ingresso di corpi estranei.

Province interessate al campionamento: Padova.

Prelevatore: ARPAV — Dipartimento Provinciale ddBea.

Laboratorio di misura: Dipartimento ARPAYV di Padova

Periodicita e modalita di misura: il fall-out ratttoin un mese viene essiccato a peso costantere vi
eseguita una spettrometrjasu una aliquota del residuo secco estratta in enartale da riprodurre le
condizioni di taratura.

Matrice: REFLUI E FANGHI DI DEPURAZIONE

Tipo di campione: Fanghi e Reflui di depurazione

Punto di prelievo: prelievi presso sistemi di deg@ione urbani riportati nella tabella seguentedividuati
sulla base di criteri di rilevanza specifica (edigél “progetto di costituzione della banca datiisegle dei
rifiuti radioattivi” sviluppato nell’lambito del Pr@ Triennale di Radioprotezione 2008-2010, evideiza
potenziali criticith emerse da controlli precedeni.



Bollettino Ufficiale della Regione del Veneto n. 35 del 9 aprile 2015

279

ALLEGATOL alla Dgr n.

391del 31 marzo 2015

Per i reflui: acqua a valle della depurazionengrésso al corpo idrico recettore.

pag. 10/12

Per i fanghi: fango disidratato a valle dei vangessi di trattamento, pronto per I'eliminazione.

Periodicitd e modalita di campionamento: un campim@nsile per punto di prelievo e matrice. Quaintita

per campione: 2 kg circa.
Province interessate al campionamento: Padovajsbrev¥enezia, Verona, Vicenza.

Prelevatori: ARPAV — Dipartimenti Provinciali o penale specializzato operante presso gli impiainti d
depurazione.

Laboratorio di misura: Dipartimenti ARPAV competigoér territorio (i campioni di Treviso e Venezian®
analizzati dal Dipartimento di Verona).
Periodicita e modalita di misura: misura mensilsphttrometrigy sui campioni tal quali.

N.B: Il conferimento dei campioni al laboratorio misura e la conseguente analisi sono da effettnats
minore tempo possibile dal momento del prelievo.

Tabella — Elenco dei depuratori su cui fare prelievanalisi di radioattivita nel 2015

Struttura Struttura codice | codice
D L competente L SIRAV | SIRAV
enominazione competentg Archiviazione . )
Prov] Comune Ab.eq. . per S . .| scarico sito
Depuratore per il Panalisi dati di analisi
relievo analist (pef (per_
P reflui) fanghi)
Padova Ca Nordio | 23600M@ip. PD | Lab. PD % 28000588 28002881
PD . O
Camposampiefo. Viadella | 35000 pip. pD | Lab. PD a 500014553500014542
enturiazione| o
@
Carbonera Via Bianchinj 40000Dip. TV | Lab. VR o 2600031%00029104
TV =
Castelfranco| Salvatronda 3200M@ip. TV | Lab. VR E 2600032226003352
|_
VE Venezia Campalto | 13000Mip. VE | Lab. VR % 2700024227001755
i
Verona |Acque Veroneg410000 Dip. VR | Lab. VR L 2300069(123003780
VR |
Peschiera Paradiso | 33000Dip. VR | Lab. VR o 2300377P23003778
)
Vicenza Sant’Agostingl00000 Dip. VI Lab. VI = 24000132500014496
(&)
vy | Bassanodell . ps | 96000 Dip. VI | Lab. Vi < 24000041500014768
Grappa <
Thiene Via Santo | 127000Dip. VI Lab. VI © 2400012624002325
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Sintesi del Programma Rete Regionale Rilevamento Emattivita Ambientale del Veneto - anno 2015
misure per la sorveglianza della contaminazione radattiva delllambiente (GENNAIO 2015)

Categoria Campione Prodotto Periodici Province di prelievo n.campio
ta ni
ALIMENTI
Latte fresco Mensile| BL,VI 24
Latte UHT Mensile | VR 12
Carne bovina TrimestrBL, VI, VR 12
ale
Carne suina TrimestfVR 4
ale
Pollame Trimestr| VI,VR 8
ale
Pesce di mare SemestdE, RO 4
le
Pesce di acqua dolce Semestvdr 2
le
Molluschi® Semestrd VE 4
le
Ortofrutta e funghi Veg.foglia Lattuga Annuale RO 1
Veg.frutto Pomodoro Annuale PD 1
Veg.fiore Cavolo Annualel VR 1
Veg.ipogei Asparago Annuale PD 1
Patata Annuale¢ PD 1
Carota Annuale| RO 1
Frutta Melone Annualg RO 1
Pesca Annualg RO 1
Fragola Annuale| VR 1
Mela Annuale| VR 1
Funghi Armillaria mellea| Annuale VR 1
Boletus guppo Annuale | VR 1
edulis
Cantharellus Annuale | VR 1
cibarius
Cantharellus Annuale | VR 1
lutescens
Macrolepiota Annuale | VR 1
procera
Calocybe gambosgAnnuale | VR 1
Cereali Frumento Annuale PD,RO 2
Riso Annuale| VR 1
Mais Annuale| VR 1
Derivati cereali Farina Semestrd PD,RO,VR 6
frumento le
Pasta grano Semestra VI,VR 4
duro le
Confetture SemestnaV| 4
le
Prodotti alveare Miele Semestr¥| 4
le
Totale alimenti 108
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MATRICI AMBIENTALI
Indicatori marini MolluscHP Annuale | VE, RO 2
Alghe/Fanerog Annuale | VE, RO 2
me
Sedimenti Annuale] VE, RO 2
Indicatori lacustri e Sedimenti SemestraVR (2 punti sul Lago di |6
fluviali le Garda), RO (1 punto in
Adige)
DMOS (Po) SemestrpRO (1 punto sul Po) 2
le
Acque superficiali Semesti&O (1 punto sul Po), VR | 6
le (1 punto sull’'Adige), VR
(1 punto sul Lago di
Garda)
Avria (filtro) Mensile | BL, VI, VR 36
Avria (filtro) Giornalie| BL, VI, VR 750
ra
Dose gamma GiornalieBL,VR 730
ra
Fall-out Mensile | PD 12
. - PD(2dep), TV(2dep),
gzgggz?oiiﬂu' di Mensile |VE(1dep),VI(3dep), 240
VR(2dep)
Totale ambientali 1788
TOTALE 1896

2 matrice di tipo alimentare prelevata alla distrione

®) matrice di tipo ambientale prelevata presso leistain

acque marino costiere

Riepilogo misurepreviste presso i laboratori di fisica nel 2015 peProvincia

mare della rete ARPAV di monitoraggio éell

Provincia | Matrici alimentari Matrici ambientali Tot ale

Belluno 16 (12+4) 627 (12+250+365) 643

Padova - 70 (2+2+6+12+48) 70

Verona 62 757 (6+4+12+250+365+120) 819
(12+4+4+4+4+6+2+4+10+4+6+2)

Vicenza 30 (12+4+4+2+4+4) 334 (12+250+72) 364

Come riportato nel Piano di monitoraggio, i ristiltdelle analisi di radioattivitd eseguite sui caomp

indicati nel programma, ove non diversamente duiegspecificato, sono disponibili in SIRAV - RETE

RADIOATTIVITA.

| risultati del monitoraggio condotto presso i dggtari urbani (matrici fanghi e reflui di depuraz& sono

archiviati in CATASTI DELLE FONTI DI PRESSIONE, gllierelativi alle acque superficiali in SIRAV —

RETE ACQUE SUPERFICIALI — CORSI D’ACQUA e LAGHI.
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(Codice interno: 295878)

DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA REGIONALE n. 517 del 08 aprile 2015

Patto verticale incentivato 2015. Avvio procedura operativa e approvazione di autonomi criteri di virtuosita e di
riparto. Art. 1, commi 484 - 486, legge 23 dicembre 2014, n. 190.
[Bilancio e contabilita regionale]

Note per la trasparenza:

Disposizioni per l'attuazione del Patto verticale incentivato 2015 ai sensi e per gli effetti dell'art. 1, commi 484 - 486, legge 23
dicembre 2014, n. 190 (legge di stabilita 2015).

L'Assessore Roberto Ciambetti riferisce quanto segue.

La legge 23 dicembre 2014, n. 190 (legge di stabilita 2015), successive modifiche e integrazioni, all'articolo 1, commi 484-486,
prevede le nuove modalita attuative del cosiddetto "Patto verticale incentivato" anche per 1'anno 2015. Si riportano nel
dettaglio le disposizioni:

- comma 484 "Nel 2015, alle regioni a statuto ordinario, alla Regione siciliana, alla regione Sardegna e alla regione Friuli
Venezia Giulia e attribuito un contributo, nei limiti dell'importo complessivo di 1.000.000.000 di euro, in misura pari all'83,33
per cento degli spazi finanziari validi ai fini del patto di stabilita interno degli enti locali, ceduti da ciascuna di esse e
attribuiti, con le modalita previste dal comma 481, ai comuni e alle province ricadenti nel loro territorio, nei limiti degli
importi indicati per ciascuna regione nella tabella 1 allegata alla presente legge. Gli importi del contributo possono essere
modificati, a invarianza del contributo complessivo, mediante accordo da sancire, entro il 31 gennaio 2015, in sede di
Conferenza permanente per i rapporti tra lo Stato, le regioni e le province autonome di Trento e di Bolzano. Gli spazi
finanziari sono ceduti per il 25 per cento alle province e alle citta metropolitane e per il 75 per cento ai comuni. Il contributo
non rileva ai fini del pareggio di bilancio di cui al comma 463 ed ¢ destinato dalle regioni alla riduzione del debito. Gli spazi
finanziari ceduti da ciascuna regione sono utilizzati dagli enti locali beneficiari esclusivamente per pagare i debiti
commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno 2014.";

- comma 485"Entro il termine perentorio del 30 aprile 2015, le regioni comunicano al Ministero dell'economia e delle
finanze, con riferimento a ciascun ente beneficiario, gli elementi informativi occorrenti per la verifica del mantenimento
dell'equilibrio dei saldi di finanza pubblica.";

- comma 486 "La regione che, ai sensi del comma 484, autorizza gli enti locali del proprio territorio a peggiorare i loro saldi
obiettivo migliora, per pari importo, l'obiettivo di saldo tra entrate finali e spese finali in termini di cassa della regione
stessa;...";

Con tale normativa viene quindi proposto un contributo a favore delle regioni proporzionato agli spazi finanziari che le stesse
concederanno a favore delle Province, delle Citta Metropolitane e dei Comuni del loro territorio.

Questa opportunita si concretizza in uno scenario di difficolta finanziaria nella quale versano gli Enti Locali, sia in
considerazione degli effetti della crisi economica internazionale che in considerazione degli stringenti vincoli imposti dal Patto
di Stabilita Interno.

La misura in questione consente 1'immissione nel sistema produttivo di un significativo ammontare di liquidita per effettuare
pagamenti con grande beneficio per le imprese e per questo motivo le istituzioni rappresentative degli Enti Locali e delle
Regioni hanno ripetutamente manifestato la necessita di un potenziamento degli interventi governativi in ambito "Patto
verticale incentivato".

Cio0 premesso, la Giunta regionale del Veneto intende fornire un aiuto concreto ai propri Enti Locali dando applicazione anche
per I'anno 2015 al "Patto verticale incentivato”, sulla base della tabella allegata alla legge 190/2014, successivamente
modificata a seguito dell'intesa in Conferenza permanente per i rapporti tra lo Stato, le regioni e le province autonome di
Trento e Bolzano del 26 febbraio u.s., che prevede un importo per la Regione del Veneto pari a euro 64.000.000,00
comprensivo della quota in capo alla Regione, di cui euro 48.000.000,00 a favore dei Comuni e euro 16.000.000,00 a favore
delle Province e delle Citta Metropolitane.

Ai sensi dell'art. 1, comma 486 della legge 23 dicembre 2014, n. 190, la Regione del Veneto procede contestualmente a
migliorare I'obiettivo di saldo tra entrate finali e spese finali in termini di cassa.
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L'istituto del "Patto verticale incentivato" non ¢ regolamentato dalla legge regionale 10/2012 avendo caratteristiche autonome
rispetto al Patto verticale interno regionalizzato; tuttavia I'Assessore al Bilancio e agli Enti Locali ha ritenuto opportuno, anche
quest'anno, discutere e condividere in sede di Conferenza Regioni e Autonomie Locali, convocata per il giorno 17 marzo 2015,
la definizione dei criteri applicativi, richiedendo al contempo il necessario supporto dell' ANCI e dell'UPI Veneto per la piu
ampia diffusione della nuova opportunita.

Tanto premesso, si propone di prendere atto di quanto condiviso in sede di Conferenza permanente Regione-Autonomie Locali
approvando i criteri di cui al parere espresso nella seduta del 17 marzo 2015 allegato al presente provvedimento (Allegato A)
quale parte integrante del medesimo.

Allo scopo si esplicitano, distintamente per le Province e le Citta Metropolitane e per i Comuni, i criteri di virtuosita di cui al

parere sopra citato necessari per accedere al plafond riservato agli Enti Locali, unitamente ai criteri di ripartizione dei
medesimi e alle sanzioni come concordati:

A) PROVINCE E CITTA' METROPOLITANE

CRITERI DI VIRTUOSITA":

Rispetto del patto di stabilita 2014;

RIPARTIZIONE PLAFOND FINANZIARIO:

Ai sensi dell'articolol, comma 484 della L. 190/2014, sono messi a disposizione delle province spazi finanziari per
16.000.000,00 di euro.

Si propone di ripartire il plafond messo a disposizione delle Province e Citta Metropolitane sulla base delle richieste e
attestazioni pervenute da ciascun Ente, proporzionalmente ai debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30

giugno 2014 non ancora estinti alla data dell'1/1/2015.

In caso di sovradimensionamento del plafond da distribuire rispetto alle richieste pervenute dalle Province il surplus verra
riversato a favore dei Comuni.

SANZIONE

In caso di utilizzo del plafond assegnato per una percentuale inferiore al 95%, I'Ente Locale verra escluso dall'eventuale
applicazione del patto verticale incentivato dell'anno successivo.

B) COMUNI

CRITERI DI VIRTUOSITA":

Rispetto del patto di stabilita 2014;

RIPARTIZIONE PLAFOND FINANZIARIO:

Ai sensi dell'articolo1, comma 484 della L. 190/2014, sono messi a disposizione dei Comuni spazi finanziari per 48.000.000,00
di euro

Al fine di garantire che il riparto del plafond avvenga tra Comuni "equivalenti" in termini di dimensione finanziaria, si
suddividono i Comuni in quattro fasce omogenee determinate in base alla popolazione residente al 31/12/2013, secondo i dati
ISTAT.

A ciascuna fascia viene riservata una quota del plafond complessivo parametrata al numero di Comuni appartenenti alla stessa
e alle dimensioni finanziarie dei bilanci, come dalla seguente tabella.

Classe di Nr Comuni Percentuale
Popolazione potenziali Riparto Plafond
1.000 - 5.000 269 30%
5.001 - 15.000 210 40%
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15.001 - 50.000 54 25%
> di 50.000 6 5%
Totale 539 100,00%

Ciascun sotto-plafond viene ripartito tra i Comuni della corrispondente fascia, sulla base delle richieste e attestazioni pervenute
da ciascun Ente, proporzionalmente ai debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 non ancora
estinti alla data dell'1/1/2015.

In caso di sovradimensionamento di uno dei sotto-plafond da distribuire rispetto alle richieste pervenute il surplus verra
riversato ai plafond sottodimensionati secondo il criterio sopra definito.

FONDO PER LA SICUREZZA DEI CITTADINI

Una quota pari a 5 milioni di euro del plafond a disposizione dei Comuni viene riservata per far fronte a pagamenti di debiti
commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 non ancora estinti alla data dell'1/1/2015 relativi ad
interventi in materia di sicurezza pubblica (esempio: videosorveglianza, automezzi polizia municipale, ecc.) finanziati anche
con trasferimenti da parte di Enti sovraordinati (Stato, Regione e Province) da ripartire in quota proporzionale sulla base delle
richieste e attestazioni pervenute, con un tetto massimo, per ciascun Ente Locale richiedente pari a euro 500.000,00.

Laddove non ci fossero richieste in tal senso, ovvero le stesse risultassero inferiori al plafond cosi riservato, l'eccedenza verra
riassegnata al plafond a disposizione dei Comuni.

I Comuni possono formalizzare una sola richiesta/attestazione: o quella normale in proporzione ai debiti commerciali di parte
capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 o, in alternativa, quella relativa al fondo per la sicurezza dei cittadini.

SANZIONE

In caso di utilizzo del plafond assegnato per una percentuale inferiore al 95%, I'Ente Locale verra escluso dall'eventuale
applicazione del patto verticale incentivato dell'anno successivo.

Il parere favorevole alla definizione dei criteri, come sopra esposti, lascia facolta all'Assessore al Bilancio e agli Enti Locali di
verificare la possibilita di ampliare da euro 500.000,00 fino ad euro 1.500.000,00 il tetto massimo del plafond a valere sul
fondo per la sicurezza di cittadini, usufruibile da ciascun Ente Locale richiedente.

Considerati i tempi ristretti per la realizzazione di tale istituto, si ritiene indispensabile che le domande di adesione, redatte
esclusivamente in base ai rispettivi fac-simili di richiesta allegati al presente provvedimento (Allegati B e C) vengano fatte
pervenire dagli Enti Locali interessati, sotto la loro diretta responsabilita, entro e non oltre il termine perentorio del 15
aprile 2015, esclusivamente alla Sezione "Enti Locali persone giuridiche e controllo atti, servizi elettorali e grandi eventi", sia
a mezzo PEC all'indirizzo protocollo.generale @ pec.regione.veneto.it. che contestualmente, per conoscenza, all'indirizzo
entilocali @regione.veneto.it.

Sara cura dell'ANCI e UPI Veneto diffondere quanto piu possibile tale opportunita tra tutti gli Enti Locali interessati del
Veneto.

Entro i termini stabiliti dalla normativa, la Sezione Bilancio effettuera, con riferimento a ciascun Ente Locale beneficiario, la
comunicazione al Ministero per 1'Economia e le Finanze degli elementi informativi occorrenti per la verifica del mantenimento
dell'equilibrio dei saldi di finanza pubblica.

Il relatore conclude la propria relazione e propone all'approvazione della Giunta regionale il seguente provvedimento.

LA GIUNTA REGIONALE

Udito il relatore, il quale da atto che la struttura proponente ha attestato 1'avvenuta regolare istruttoria della pratica anche in
ordine alla compatibilita con la vigente legislazione statale e regionale;

VISTO l'art. 1, commi 484-486, della legge 23 dicembre 2014, n. 190;

VISTO il parere espresso dalla Conferenza Permanente Regione - Autonomie Locali nella seduta del 17 marzo 2015;
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VISTO l'art. 2, comma 1, lett. o) della legge regionale n. 54 del 31 dicembre 2012.

delibera
1. di approvare le premesse quali parti integranti del presente deliberato;
2. di dare applicazione al "Patto Verticale Incentivato" per il 2015, sulla base della tabella allegata alla legge 190/2014,
successivamente modificata a seguito dell'intesa in Conferenza permanente per i rapporti tra lo Stato, le regioni e le province
autonome di Trento e Bolzano del 26 febbraio u.s., prevedendo un plafond complessivo pari a euro 64.000.000,00 comprensivo
della quota in capo alla Regione, di cui euro 48.000.000,00 a favore dei Comuni e euro 16.000.000,00 a favore delle Province e

delle Citta Metropolitane;

3. di migliorare dello stesso importo, ai sensi dell'art. 1, comma 486 della legge 23 dicembre 2014, n. 190, 1'obiettivo di
saldo tra entrate finali e spese finali in termini di cassa;

4. di prendere atto di quanto condiviso in sede di Conferenza permanente Regione-Autonomie Locali, come da parere
espresso nella seduta del 17 marzo 2015 (Allegato A) al presente provvedimento e parte integrante il medesimo;

5. di approvare allo scopo, distintamente per le Province e Citta Metropolitane e per i Comuni, i seguenti criteri di virtuosita,
di ripartizione e sanzioni:

A) PROVINCE E CITTA' METROPOLITANE
CRITERI DI VIRTUOSITA":

Rispetto del patto di stabilita 2014;
RIPARTIZIONE PLAFOND FINANZIARIO:

Ai sensi dell'articolol, comma 484 della L. 190/2014, sono messi a disposizione delle province spazi finanziari per
16.000.000,00 di euro.

Si propone di ripartire il plafond messo a disposizione delle Province e Citta Metropolitane sulla base delle richieste e
attestazioni pervenute da ciascun Ente, proporzionalmente ai debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30

giugno 2014 non ancora estinti alla data dell'1/1/2015.

In caso di sovradimensionamento del plafond da distribuire rispetto alle richieste pervenute dalle Province il surplus verra
riversato a favore dei Comuni.

SANZIONE

In caso di utilizzo del plafond assegnato per una percentuale inferiore al 95%, I'Ente Locale verra escluso dall'eventuale
applicazione del patto verticale incentivato dell'anno successivo.

B) COMUNI
CRITERI DI VIRTUOSITA":

Rispetto del patto di stabilita 2014;

RIPARTIZIONE PLAFOND FINANZIARIO:

Ai sensi dell'articolo1, comma 484 della L. 190/2014, sono messi a disposizione dei Comuni spazi finanziari per 48.000.000,00
di euro

Al fine di garantire che il riparto del plafond avvenga tra Comuni "equivalenti" in termini di dimensione finanziaria, si
suddividono i Comuni in quattro fasce omogenee determinate in base alla popolazione residente al 31/12/2013, secondo i dati
ISTAT.
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A ciascuna fascia viene riservata una quota del plafond complessivo parametrata al numero di Comuni appartenenti alla stessa
e alle dimensioni finanziarie dei bilanci, come dalla seguente tabella.

Classe di Nr Comuni Percentuale
Popolazione potenziali Riparto Plafond
1.000 - 5.000 269 30%
5.001 - 15.000 210 40%
15.001 - 50.000 54 25%
> di 50.000 6 5%
Totale 539 100,00%

Ciascun sotto-plafond viene ripartito tra i Comuni della corrispondente fascia, sulla base delle richieste e attestazioni pervenute
da ciascun Ente, proporzionalmente ai debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 non ancora
estinti alla data dell'1/1/2015.

In caso di sovradimensionamento di uno dei sotto-plafond da distribuire rispetto alle richieste pervenute il surplus verra
riversato ai plafond sottodimensionati secondo il criterio sopra definito.

FONDO PER LA SICUREZZA DEI CITTADINI

Una quota pari a 5 milioni di euro del plafond a disposizione dei Comuni viene riservata per far fronte a pagamenti di debiti
commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 non ancora estinti alla data dell'1/1/2015 relativi ad
interventi in materia di sicurezza pubblica (esempio: videosorveglianza, automezzi polizia municipale, ecc.) finanziati anche
con trasferimenti da parte di Enti sovraordinati (Stato, Regione e Province) da ripartire in quota proporzionale sulla base delle
richieste e attestazioni pervenute, con un tetto massimo, per ciascun Ente Locale richiedente pari a euro 500.000,00.

Laddove non ci fossero richieste in tal senso, ovvero le stesse risultassero inferiori al plafond cosi riservato, 'eccedenza verra
riassegnata al plafond a disposizione dei Comuni.

I Comuni possono formalizzare una sola richiesta/attestazione: o quella normale in proporzione ai debiti commerciali di parte
capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 o, in alternativa, quella relativa al fondo per la sicurezza dei cittadini.

SANZIONE

In caso di utilizzo del plafond assegnato per una percentuale inferiore al 95%, 1'Ente Locale verra escluso dall'eventuale
applicazione del patto verticale incentivato dell'anno successivo.

6. di ampliare da euro 500.000,00 ad euro 1.000.000,00 il tetto massimo del plafond a valere sul fondo per la sicurezza di
cittadini, usufruibile da ciascun Ente Locale richiedente, fatto salvo che se le richieste risultassero inferiori al plafond di 5
milioni di euro cosi riservato, l'eccedenza verra riassegnata al plafond a disposizione dei Comuni.

7.  di stabilire il termine perentorio di mercoledi 15 aprile 2015 quale data ultima per la presentazione della domanda di
accesso al plafond che gli Enti Locali interessati faranno pervenire alla Sezione "Enti Locali persone giuridiche e controllo atti,
servizi elettorali e grandi eventi", solo a mezzo PEC all'indirizzo protocollo.generale @pec.regione.veneto.it. e contestualmente,
per conoscenza, all'indirizzo entilocali @regione.veneto.it.;

8. diincaricare la Sezione "Enti Locali persone giuridiche e controllo atti, servizi elettorali e grandi eventi" medesima della
verifica delle domande pervenute e dell'inoltro alla Sezione Bilancio, senza ritardo, dell'elenco delle sole domande pervenute
correttamente e dichiarate ammissibili per i successivi adempimenti di competenza demandando alla Sezione Bilancio l'attivita
di chiarimento tecnico diretto a fronte di richieste di approfondimento da parte degli Enti Locali interessati;

9. di approvare allo scopo il fac-simile di richiesta delle Province e Citta Metropolitane, allegato al presente provvedimento
quale parte integrante del medesimo (Allegato B), che gli Enti locali interessati potranno utilizzare per accedere ai benefici del
plafond finanziario;

10. di approvare allo scopo il fac-simile di richiesta dei Comuni, allegato al presente provvedimento quale parte integrante del
medesimo (Allegato C), che gli Enti locali interessati potranno utilizzare per accedere ai benefici del plafond finanziario;
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11. diincaricare la Sezione Bilancio della formulazione, secondo i criteri approvati, della proposta di ripartizione dei plafond
di cui al punto 2 tra gli Enti risultanti beneficiari nonche comunicare al Ministero per 1'Economia e le Finanze, entro i termini

stabiliti dalla normativa, gli elementi informativi occorrenti per la verifica del mantenimento dell'equilibrio dei saldi di finanza
pubblica;

12. di demandare il suddetto riparto ad un successivo provvedimento della Giunta regionale o, in mancanza di sedute utili, del
Presidente della Giunta regionale;

13. di dare atto che la presente deliberazione non comporta spesa a carico del bilancio regionale;

14. di pubblicare la presente deliberazione nel Bollettino ufficiale della Regione.
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REGIONE pi. VENETO )

giunta regionale — 9" legislatur  a

ALLEGATOB allaDgr n. 517 del 08 aprile 2015 pag. 1/1

PATTO VERTICALE INCENTIVATO - Anno 2015
(Art. 1 commi 484-486 Legge 23 dicembre 2014, n. 190, successive m.i.)

RICHIESTA ED ATTESTAZIONE - PROVINCE E CITTA’ METR OPOLITANE

Da inviare solo ed esclusivamente via PEC all'indir  izzo protocollo.generale @pec.regione.veneto.it
e p.c. all'indirizzo entilocali@regione.veneto.it entro il 15/04/2015

REGIONE DEL VENETO
Sezione Enti locali, persone giuridiche, contr  ollo

atti, servizi elettorali e grandi eventi

e, p.c. UPI VENETO

| sottoscritti Presidente della Provincia di

in qualita di Rappresentante Legale dell’Ente e

in qualith di Dirigente/Responsabile del Servizio

Finanziario del medesimo Ente

chiedono
ai sensi e per gli effetti dell'articolo 1 commi 484-486 Legge 23 dicembre 2015, n. 190 (successive
m.i.) che la Provincia/Cittd Metropolitana di sia autorizzata a

peggiorare il saldo programmatico originariamente assegnato all’Ente.

A tal fine, sulla scorta degli atti d’Ufficio, congiuntamente attestano, sotto la propria responsabilita:
a) che I'Ente ha rispettato il patto di stabilita interno per I'anno 2014;
b) che 'ammontare dei debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno
2014 non ancora estinti alla data dell’1/1/2015 per il quale si richiede il peggioramento del

saldo obiettivo, & pari a €.

In fede.

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO FINANZIARIO IL PRESIDENTE

Data Prot. Timbro
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" ALLEGATO A Dgr n. del pag. 1/3
#.J| REGIONE bt VENETO )

giunta regionale
PARERE N. 3/2015

- 3 AL
(L.R.n. 20/1997)

La Conferenza Permanente Regione - Autonomie Locali, nelia seduta tenutasi in data 17
marzo 2015;

- Richiamate le disposizioni di cui alla legge regionale n. 20 del 1997 e successive
modificazioni e integrazioni;

Premesso che la Conferenza & stata convocata con nota prot. 106915, in data 11 marzo
2015, per esprimere, tra gli altri, parere sulla definizione dei criteri del Patto verticale
incentivato 2015", richiesto dal Direttore della Sezione dell’Area Bilancio, Affari generali,
patrimonio e Sedi, dott. Mauro TRAPANI.

Sentita la relazione e i successivi chiarimenti presentati dal dott. Claudio VIGNOTTO, Direttore
della Sezione Bilancio, il quale Illustra quanto segue:

PATTQ VERTICALE INCENTIVATQ 2015

1l presente accordo & passibile di ridefinizione nel caso In cul dovessero intervenire
provvedimenti legislativi di proroga del termini attualmente in vigore.

NORMATIVA DI RIFERIMENTO
Articolo 1, commi 479 e seguenti della L. 190/2014 (legge di stabilita 2015):

“...484. Nel 2015, alle regioni a statuto ordinario, alla Regione siciliana, alla regione Sardegna e
alla regione Friuli Venezia Giulia é attribuito un contributo, nei limiti dell'importo complessivo di
1.000.000.000 di euro, in misura pari all'83,33 per cento degli spazi finanziari validi ai-fini del
patto di stabilita interno degli enti locali, ceduti da ciascuna di esse e attribuiti, con le modalita
previste dal comma 481, ai comuni e alle province ricadenti nel loro territorio, nei limiti degli
importi indicati per clascuna regione nella tabella 1 allegata alla presente legge. Gli importi del
contributo possono essere modificati, a invarianza del contributo complessivo, mediante
accordo da sancire, entro il 31 gennaio 2015, in sede di Conferenza permanente per | rapporti
tra lo Stato, le regioni e le province autonome di Trento e di Bolzano. Gli spazi finanziari sono
ceduti per il 25 per cento alle province e alle citta metropolitane e per il 75 per cento al comuni.
1l contributo non rileva ai fini de/ pareggio di bilancio di cui al comma 463 ed é destinato dalie
regioni alla riduzione del debito. Gli spazi finanziari ceduti da ciascuna regione sono utilizzati
dagli enti locali beneficiari esclusiv. te per pagare i debiti commerciali di parte capitale
maturati alla data del 30 giugno 2014.
.

485. Entro il termine perentorio del 30 aprile 2015, le regioni comunicano al Ministero
dell'economia e delle finanze, con riferimento a ciascun ente beneficiario, gli elementi
informativi occorrenti per la verifica del mantenimento dell'equilibrio dei saldi di finanza
pubblica....”

PROVINCE e CITTA' METROPOLITANE

CRITERI DI VIRTUOSITA'":
Rispetto del patto di stabilita 2014;

RXP‘ARTIZIONE PLAFOND FINANZIARIO:
Ai 'sensi dellarticolo1, comma 484 della L. 190/2014, sono messi a disposizione delle province
qu;i finanziari per 16.000.000,00 di curo.

Si propone di ripartire il plafond messo a disposizione delle Province e Citta Metropolitane sulla
base delle richieste e attestazioni pervenute da ciascun Ente, proporzionalmente ai debiti
commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 non ancora estinti alla data

'

Conferenza Permanente Regioni Autonomii Locali
Parere n.3/2015 adoviato in data 17 marzo 2015
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dell’1/1/2015. In caso di sovradimensionamento del plafond da distribuire rispetto alle richieste
pervenute dalle Province il surplus verra riversato a favore dei Comuni.

SANZIONE
In caso di utilizzo del plafond assegnato per una percentuale inferiore al 95%, V'ente locale
verra escluso dall’eventuale applicazione del patto verticale incentivato dell‘anno successivo.

COMUNI

CRITERI DI VIRTUOSITA: '
Rispetto del patto di stabilita interno 2014;

RIPARTIZIONE PLAFOND FINANZIARIO:
Ai sensi dell'articolol, comma 484 della L. 190/2014, sono messi a disposizione dei Comuni
spazi finanziari per 48.000.000,00 di euro

Al fine di garantire che Ii riparto del plafond avvenga tra Comuni “equivalenti” in termini di

dimensione finanzlaria, si suddividono i Comuni In quattro fasce omogenee determinate in base

alla popolazione residente al 31/12/2013, secondo i datl ISTAT.

A ciascuna fascia viene riservata una quota del plafond complessivo parametrata al numero di
w aeenn, cnere Comuni;appartenenti alla stessa e alle dimensioni finanziarie dei bilanci; come. dalla.seguente

tabella.
Classe di Popolazione Nr Comuni Percentuale
potenziali Riparto
Plafond
1.000 - 5.000 269 30%
5.001 - 15.000 - 210 40%
15.001 - 50.000 54 25%
> di 50.000 6 5%
Totale 539 100,00%

Ciascun sotto-plafond viene ripartito tra | Comuni della corrispondente fascia, sulla base delle
richieste e attestazioni pervenute da ciascun Ente, proporzionaimente ai debiti commerciali di
parte capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 non ancora estinti alla data dell’1/1/2015.

In caso di sovradimensionamento di uno dei sotto-plafond da distribuire rispetto alle richieste
pervenute il surplus verra riversato ai plafond sottodimensionati secondo |l criterio sopra
definito.

FONDO PER LA SICUREZZA DEI CITTADINI

Una quota pari a 5 milloni di euro. del plafond a disposizione del Comuni viene riservata per far
fronte a pagamenti di debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno
2014 non ancora estinti alla data dell’1/1/2015 relativi ad interventi In materia di sicurezza
pubblica (esemplo: videosorveglianza, automezzi polizia municipale, ecc.) finanziati anche con
trasferimenti da parte di Enti sovraordinati (Stato, Regione e Province) da ripartire in quota .
proporzionale sulla base delle richieste e attestazionl pervenute, con un tetto massimo, per ..
ciascun Ente Locale richiedente pari a euro 500.000,00.

Laddove non ci fossero richieste in tal senso, ovvero le stesse risultassero inferiori al plafond
cosi riservato, 'eccedenza verra riassegnata al plafond a disposizione dei Comuni.

1 Comunli possono formalizzare una sola richiesta/attestazione: o quella normale in proporzione
ai debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno 2014 o, in alternativa,
quella relativa al fondo per la sicurezza dei cittadini.

SANZIONE
In caso di utilizzo del plafond assegnato per una percentuale inferiore al 95%, I'ente locale
verra escluso dall’eventuale applicazione del patto verticale incentivato dell’anno successivo.

Conferenga Permanente Regioni Auvtosomic Locali
Parere n.372013 adottato in data 17 marzo 2015
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Dato atto che:
Il componente UNCEM, presidente Enn
dal fatto che il Patto non & a
che alla data del 31.12.2014
i componenti ANCI,
BERTONCELLO, esprimono n
legge statale che fissa eccessi
- it componente UPI Veneto,
per la sicurezza dei cittadini,

- io
pplicabile ai
presentavano

vi vincoli e, d

1l Presidente della Conferenza, Roberto
merito all'ampliamento del fondo sici

VIGNE, sottolinea la criticita rappresentata
Comuni virtuosi, mentre va a fayorire quelli
debiti commerciali;

sindaco Francesco PIETROBON, sindaco Antonio
umerose riserve In merito ai vincoli imposti dalla norma di

i fatto, penalizza i Comuni Virtuosi 5

presidente Leonardo MURARO chiede di ampliare il fondo
previsto in Euro 500.000,00 in 1.500.000,00;

CIAMBETTI, si impegna a far realizzare una verifica in
urezza, previsto in Euro 500.000,00 sino ad Euro

1.500.000,00, fatto salvo che, laddove non ci fossero richieste in tal senso, ovvero le stesse

risultassero inferiori al plafond cosi
disposizione dei Comuni,

riservato, |

Dato atto che la

I)bpo attenta disamina e lunga discussione,
** FAVOREVOLE del Presidente Roberto CIAMB
Bruno PIGOZZO e del rappresentante UPI

Cod JEVF Ay WA R R SR

Ve

componente UNCEM, Presidente Ennio VIGNE e, dei

BERTONCELLO, Francesco PIETROBON )

‘eccedenza verrd riassegnata al plafond a

Segreteria della Conferenza non presenta osservazioni;

-la . Conferenza: Permanente, 'con il voto
ETTI e 'ASTENSIONE del Consigliere regionale

neto, presidente Leonardo MURARO, del

componenti ANCI, Sindaco Antonio

esprime
PARERE FAVOREVOLE

_sulla definizione dei criteri Patto verticale incentivato 2015”,
pliamento del f

fatta salva la verifica in merito all’

come sopra esposti,
sicurezza, previsto in Euro

ey

500.000,00 sino ad Euro 1.500
richieste in tal senso,

l'eccedenza verra riassegnata al plafond a dis;

1l Segretario verbalizzante
Dott.ssa Giovanna Galifi

1

.000,00, fatto salvo che, laddove non ci fossero
ovvero le stesse risultassero inferiori al

plafond cosi riservato,

posizione dei Comuni,

D’ordine del
Presidente della Conferenza
Assessore Roberto Ciambegti |
Il birettore .-~ .~

Conferenza Permanente Regioni Autonomie Locoli

Parere n.372003 adottaso in data 17 mairzo 2015
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PATTO VERTICALE INCENTIVATO - Anno 2015
(Art. 1 commi 484-486 Legge 23 dicembre 2014, n. 190, successive m.i.)

RICHIESTA ED ATTESTAZIONE — COMUNI ASSOGGETTATI ALL A NORMATIVA DEL PATTO
DI STABILITA’ PER L’ANNO 2015

Da inviare solo ed esclusivamente via PEC all'indir  izzo protocollo.generale @pec.regione.veneto.it
e, p.c., allindirizzo entilocali@regione.veneto.it entro il 15/04/2015

REGIONE DEL VENETO
Sezione Enti locali, persone giuridiche, contr  ollo

atti, servizi elettorali e grandi eventi

e, p.c. ANCI VENETO

| sottoscritti Sindaco del Comune di in

qualita di Rappresentante Legale del’Ente e in qualita di

Dirigente/Responsabile del Servizio Finanziario del medesimo Ente
chiedono
ai sensi e per gli effetti dell'articolo 1 commi 484-486 Legge 23 dicembre 2014, n. 190 (successive

m.i.) che il Comune di sia autorizzato a peggiorare il saldo

programmatico originariamente assegnato all’Ente.

A tal fine, sulla scorta degli atti d’'Ufficio, congiuntamente attestano, sotto la propria responsabilita:
a) che I'Ente ha rispettato il patto di stabilita interno per I'anno 2014;
b) che 'ammontare dei debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno
2014 non ancora estinti alla data dell’l/1/2015 per il quale si richiede il

peggioramento del saldo obiettivo, & pari a €. ;

ovvero, in alternativa:

c) che 'ammontare dei debiti commerciali di parte capitale maturati alla data del 30 giugno
2014 non ancora estinti alla data dell’l/1/2015 relativi ad interventi in materia di
sicurezza pubblica per il quale si richiede il peggioramento del saldo obiettivo, € pari
a€. ;

In fede.

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO FINANZIARIO IL SINDACO

Data Prot. Timbro






