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PROGETTO DI TUTELA IGIENICO SANITARIA
DELLE PRODUZIONI DI NICCHIA DELLE PICCOLE PRODUZION | LOCALI

RIFERIMENTO NORMATIVO

La Comunita Europea, al fine di garantire la sizaeedegli alimenti dal luogo di produzione primdiie
alla commercializzazione ha adottato, attraversegblamenti comunitari denominati “pacchetto igiene
adotta una strategia integrata con l'obiettivo shii@rare un elevato livello di tutela dei conswnat.a
registrazione degli stabilimenti e la responsabildegli operatori, unitamente ai controlli uffi¢jal
all'autocontrollo e all’'adozione di buone prasspdbduzione, costituiscono i cardini di questo reuquadro
normativo.

Le linee guida nazionali relative all'applicaziowk tale normativa comunitaria identificano percoesi
requisiti igienico-sanitari di produzione degliraéinti differenziati a seconda che si tratti di tbiddestinati
alla commercializzazione in ambito comunitario, wgalla produzione primaria di alimenti carattesit
da specifiche condizioni, quali un ambito di veaddcale, la vendita diretta (dal produttore alstonatore)
e la produzione di piccoli quantitativi (una paitdla produzione primaria aziendale).

La Regione Veneto ha riconosciuto I'inmportanza delgpatrimonio di produzioni locali, che seppur
caratterizzate dal ridotto ambito commerciale didia e dalla limitata rilevanza produttiva, rapgmetano
un significativo elemento di preservazione delitierio, caratterizzazione geografica e tutela oeaignale.
In considerazione di tale realta produttiva venetannotata da significativi aspetti di localizzamoe
tipicita, si e ritenuto necessario individuare pesc alternativi al “riconoscimento”, ancorché basai
criteri di flessibilita ed adeguatezza, cosi coreéinito dalle norme comunitarie, per tali PPL, p&no
rispetto del principio di tutela del consumatora.Giunta Regionale del Veneto, con proprie delibera n.
2016/2007, n. 1892/2008, n. 2280/2010, n.1526/201P70/2015 ha stabilito una procedadahoc per la
lavorazione e vendita di tali prodotti, definendel wontempo standard strutturali minimi, garantilade
sicurezza igienico-sanitaria dei prodotti e secoritoprincipio che tali produzioni rappresentino
necessariamente un’integrazione del reddito detlyitore e che la commercializzazione si intenda di
prodotti derivati esclusivamente dalla loro produa primaria. La Regione Veneto quindi ha previato
produzione e commercializzazione di PPL con regotessibili anche alle piccole aziende agricole.

L'INTERESSE DEL CONSUMATORE E DEL TERRITORIO

L'interesse dei consumatori e delle istituzioni sgerla produzione e la vendita di cibi tradizionali
costantemente aumentato negli ultimi anni, graflattenzione sollevata per il tema della sostéditébi
economica e ambientale delle produzioni alimentagipiccole produzioni locali (PPL) sono sosterdaéa
Politica Regionale e locale in quanto consentomagbiungimento di diversi importanti obiettivi;rfdscono
infatti un’integrazione del reddito per i produttprimari e incontrano il gusto dei consumatori oo
disposti a spendere per cio che viene percepiteeaoma qualita aggiuntiva dei prodotti, anche neibéo
del turismo enogastronomico che in Italia rappresem’attivita economica rilevante ed emergente. |l
consumatore infatti sente sempre piu I'esigenzacduistare prodotti del territorio, i cosiddettirGplotti a
Km zero”, per i quali deve essere garantita ladudella salute pubblica in quanto tali prodotthri@ntrano
nelle tipologie industriali

OBIETTIVO

La tutela della salute del consumatore rappresénpunto di forza di tutte le iniziative del settor
agroalimentare. Questo obiettivo & raggiungibill® sdtraverso un continuo ed efficace accompagntmmen
del’OSA da parte dell’Autorita Competente che dewvettere in atto le strategie e le azioni esplieitaei
punti successivi.
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STRATEGIE

Il progetto ha I'obiettivo di_monitorare il procesgroduttivo dei prodotti PPL, identificando i pogzali
rischi connessi con queste tipologie produttivpredisponendo ed attuando le relative azioni divegtal
fine di garantire un adeguato livello di proteziated consumatore. Si vuole inoltre valutare la ks
della vendita di prodotti PPL on line, richiestaalitimamente sta interessando notevolmente i pradlull
progetto ha quindi anche l'obiettivo di definireparametri da rispettare per questo tipo di vendita,
garantendo la salute dei consumatori.

AMBITO

Secondo quanto previsto dalla DGRV 1070/2015 dgie produttive incluse nel progetto sono:
| prodotti di malga

| prodotti lattiero caseari in generale

| prodotti a base di carne (prodotti di salumeria)

Le carni fresche avicunicole compreso il rotol@alniglio
Le conserve vegetali

Le farine

| prodotti da forno

| prodotti dell’alveare

I'olio extravergine di oliva

Le chiocciole

| prodotti della pesca

AZIONI

Attivazione di un piano di monitoraggio microbiolog e chimico sulle produzioni di nicchia (PPL)
comprese quelle di malga con la finalita di induade “indicatori chiave” di sicurezza alimentar#izzabili
dagli operatori, in particolare ultimata questamaifase sperimentale di progetto. Verificare I'adggzza

AZIENDE PPL NELLA REGIONE DEL VENETO
Sono presenti 100 malghe con attivita di caseiftcaze 380 aziende di pianura dell’ambito PPL.

COSTI
Per le attivita previste dal presente piano si @dev_un costo complessivo di 60.000,00
(sessantamila/00.=)




